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MHCTPYKLMSI IO DKCITYATALIMU
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, basic precautions should always be followed
including the following:

1. Read all instructions.

2. Make sure that you outlet voltage corresponds to the stated on the rating label of the
mixer.

3. Do not operate Hand/stand mixer with a damaged cord or plug, after the appliance
malfunction, or if it is dropped or damaged in any manner. Return the appliance to the
nearest authorized service center for examination, repair or electrical or mechanical
adjustment.

4. Do not leave mixer unattended while it is operating.

5. Do not let cord hang over edge of table or counter or hot surface.

6. To protect against risk of electrical shock, do not put mixer in water or other liquid. This
may cause personal injury or damage to the product.

7. Avoid contacting with moving parts. Keep hands, clothing, as well as spatulas and other
utensils away from beaters during operation to reduce the risk of injury to persons, and/or
damage to the mixer.

8. Close supervision is necessary when your appliance is being used near children or
infirm persons.

9. Do not place an appliance on or near a hot gas or on a heated oven,

10. Never eject beaters when the appliance is in operation.

11. Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning.

12. The appliance cannot be used for chopping ice or blending hard and dry substance,
otherwise the blade could be blunted.

13. Do not operate the appliance for other than its intended use.

14. Do not use outdoors.

15. Save these instructions.

HOUSEHOLD USE ONLY



KNOW YOUR MIXER

Model: SMX 5052

Rated \Voltage: 220-240VAC 50-60Hz

Rated Power: 500W

Accessories: Beaters, Dough hooks, Spatula.

1.Ejector button cover
2.Speed selector
3.Turbo button
4.Handle cover
5.Upper housing
6.Lid decoration
7.Lower body
8.Plastic bowl
9.Bracket

10.Lock button
11.Release button
12.Base

13.Foot

14.Left dough hook
15.Right dough hook
16. Beaters
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USING YOUR HAND/STAND MIXER

For the first use, cleaning the beaters, dough hooks and bowl. Before assembling the
mixer, be sure the power cord is unplugged from the power outlet and the speed selector
IS on the “0” position.

Fig.1 Fig.2 Fig.3 Fig.4



1. Align the hole below the back of the hand mixer with the tuber on top of base,

then press down vertically with a little force. Make sure it is assembled correctly

(Fig.1). For detaching the hand mixer, push the hand mixer in the arrow indicated

direction (Fig.2). Hold the head of mixer to tilt position and pressing the base switch

(Fig.3).

2. Choose the proper attachments based on the task to be performed and assemble it

in position. Beaters are for mixing egg white or mixing other liquid. Dough hooks

are for kneading the dough.

Note: Beaters and dough hooks, the one with gear can only be inserted into the socket
with graphics and the other one can only be inserted into the other socket. The
two beaters and two dough hooks cannot be inserted in reverse.

3. Place the food that need blend into bowl, then place the bowl on position.

4. Lower down the head of mixer and pressing the base switch (Fig.4).

5. Ensure that the unit is at the 0 setting, then connect to power supply.

6. Dial the speed selector to your desired setting and the appliance will start working.

There are 5 settings and the speed will achieve the highest if the turbo button is depressed

at any time.

Warning: Do not place knife, metal spoon, fork and so on into bowl when

operating.

7. The max operation time per time shall not exceed 10 minutes, then have a rest for a

appropriate time until your hand / stand mixer cooling between two consecutive cycles.

When kneading yeast dough, we suggest that the speed selector should be at low speed

firstly and then use high speed to achieve the best results.

Note: During operation you may turn bowl with hand to achieve the best

results.

8. When mixing is completed, turn the speed selector to O position, unplug the cord from

power outlet.

9. If necessary you can scrape the excess food particles from the beaters or dough hooks

by a spatula.

10. Lift the head of mixer, hold the beaters/dough hooks with one hand and press the

ejector button firmly down with other hand, remove the beaters/dough hooks.

Note: Remove the beaters/dough hooks only at the 0 setting.

11. The hand mixer can be used separately without the base in position.

12. Do not operate the appliance for other than its intended use.

13. Save these instructions.



CLEANING AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance and wait it completely cool down before cleaning.

Caution: the mixer cannot be immersed in water or other liquid.

2. Wipe over the outside surface of the head and Base with a dampened cloth and polish
with a soft dry cloth.

3. Wipe any excess food particles from the power cord.

4. Immerse the mix bowl, beaters and dough hooks in warm soapy water for complete
cleaning. Then rinse under running water and wipe dry. The beaters and dough hooks may
be placed in the dishwasher.

COOKERY TIPS

1. Refrigerated ingredients, such as butter and eggs, them should be at room temperature
before mixing begins. Set these ingredients out ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break eggs
into separate container first, then adding to the mixture.

3. Do not over-beat. Be careful that you only mix/blend mixtures until recommended in
your recipe. Fold into dry ingredients only until just combined. Always use the low speed.
4. Climatic conditions. Seasonal temperature changes, temperature of ingredients and their
texture variation from area to area all play a part in the required mixing time and the
results achieved.

5. Always start mixing at lower speed. Gradually increase to the recommended speed as
stated in the recipe.

1. Beating eggs
Food;eggs

Operation: put 2000g mixtures of eliminable eggs shells into container, choose beater, let
the appliance work at highest position for 5 minute.

2. Blending flour
Food: Flour, water

Using method: fill the flour 1190g and water 856.8g mixture into bowl, activating the
product with installed dough hooks running at lower speed for 30 seconds, then running at
highest speed for 4.30 minutes, the food can be mixing well.

Remark: the food mixture volume should no more than the dough hook auger height or
no more than beaters metal sheet height.



ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal
center.
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MHCTPYKUUA MO SKCMNYATALUN

CTALUMUOHAPHbI MUKCEP
SMX-5052



BAKHBIE YKA3AHUA 110 TEXHUKE BE3OITACHOCTHU

[lepen HauanoM HSKCIUTyaTallud MJAHHOTO OJJIEKTPHUUECKOTO YCTPOHCTBA HEOOXOAMMO
BBINIOJIHUTH OCHOBHBIE TpeOOBaHUsI O€30MaCHOCTH, BKIIIOUAs CIIEAYIOIIEE:

1. [IpounTaiiTe BCIO HHCTPYKIIHIO.

2. BpixogHoe HampspKeHHE JODKHO COOTBETCTBOBATh HANPSKEHHUIO, YKAa3aHHOMY Ha
TaOJIMYKEe MUKCEpA.

3. He ucnonp3yiiTe pydHOU/HACTOIBHBIM MUKCEP C TTOBPEKACHHBIM IIIHYPOM WJIA BUJIKOM,
€CJIM yCTPOMCTBO HEHCHPABHO, UJIM €CIIM Bbl €r0 YPOHUIIH, JTUOO KaKUM-THO0 00Opa3om
noBpeauian. OTHECUTE YCTPOMCTBO B ONMKaWIIUMN aBTOPU30BAHHBINM CEPBUCHBIA IIEHTP
JUJIS1 OCMOTpPa, PEMOHTA WM 3JIEKTPUYECKON MM MEXAaHUYECKOU pPETYIUPOBKH.

4. He ocrasnsiite paboTaroiiee yCTporUCcTBO 6€3 mprUCMOTpa.

5. He pomyckaiiTe cBuUcCaHus IIHypa NUTaHUA C Kpas CTOJNAa WIM JApyro padouei
MOBEPXHOCTHU WJIU JIOOBIX JIPYTUX TOPSUYUX TTOBEPXHOCTEH.

6. Bo u3zbexxanue mopakxeHus SJIEKTPUICCKUM TOKOM HE MOTPYKalTe MUKCEP B BOIY WIIU
JIpyrue SKUJIKOCTH, TaK KAaK O3TO MOXKET MPUBECTH K TpaBMaM WJIH TMOBPEXKICHUIO
YCTPOMCTBA.

7. B mporiecce paboThl ycTpoicTBa M30eraiiTe KOHTaKTa C JBIKYIIUMHUCS netansaMu. J[is
NpeloTBpAIlCHUs] TPaBM W/WIM TOBPEXACHUS MHUKCEpa IMpPU €ro MCHOJb30BaHUM, HE
JOMYCKAaTe CONMPUKOCHOBEHHUS HACaJOK C pPYKaMH, OAEXKIOH, a Takxke ¢ APYyrUMH
YCTpOICTBaMHU (HAIPUMED, TONATKH) U IPYTUMU KYXOHHBIMHU IPUHAJICKHOCTSIMU.

8. Ilpu uCHONB30BaHMU YCTPOWCTBAa BOJMM3W JETEH WM JIOACH C OTrpaHUYCHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMU, HE OCTABJISINTE UX HAa€UHE C YCTPOUCTBOM O€3 MPUCMOTPA.

9. He cTaBbTe ycTpONCTBO BOIM3H ra30BOM WIIM BKIIOYEHHOU JIEKTPUUECKOMN TUTUTHI.

10. Hukoria He BRIHMMANTE BEHYMKH BO BPeMs pabOThl MUKCEpa.

11. OtkirouaiiTe yCTpOMCTBO OT CETH, €CIIM YCTPOMCTBO HE UCIIONIB3YETCS, IEPEN YUCTKOM,
U TIepel] TEM KaK YCTaHOBUTD, UJIA CHSTh akceccyap (4acTu).

12. Bo u30exxanue 3aTymieHus JIE3BUSL HE UCIIONB3YHTE YCTPOMCTBO ISt KOJKH JIbJa WITH
CMEIIUBAHUS TBEPJbIX U CYXUX UHTPEIUCHTOB.

13. He pa3permaercs UCIONIb30BaTh MUKCEP B IPYTUX LIETAX, T.€. HE IO HA3HAUYCHUIO.

14. He ucnonb3yilTe MUKCEP Ha OTKPHITOM BO3AYXE.

15. Coxpanute JaHHYIO UHCTPYKIIUIO JJIs1 JabHEUIIEro UCTIOIb30BaHUS.

TOJIBKO JIA AOMAIIHEI'O UCITIOJIb3OBAHMA



INO3HAKOMBTECH C BAIIUM MUKCEPOM

Mogens: SMX 5052

Hanpsoxenue: 220-240VAC 50-60T1g

MomHocTs: S0BT

Akceccyapsl: Benuuku, Hacaaku st cMelliiBaHus TecTa (TECTOMEC), craTysna (JI0maTka).

1. Kppimka KHONKH BBIOpoca
2. Perymnstop ckopocTu

3. KHomka pexuma «rypoo»
4. Kpeimka py4ku

5. Bepxuuii kopmyc

6. OdopMiieHHE KPBIIIIKH

7. HxHsist 9acTh KOpIyca
YCTpOKCTBA

8. [TnactukoBas 4ara

9. IToxcraBka

10. Knormka 6J10KHpOBKU

11. Knaomnka ocBoOOXKAeHHUS
12. OcHoBanue / cTolika

13. Hoxka

14. JleBs1ii TECTOMEC

15. [IpaBsIii TecTOMEC

16. Beruuku

16
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NCHOJB30BAHUME BAIIET'O PYUHOI'O/HACTOJIBHOI'O
MUKCEPA

[lepen nepBpIM UCHIOIB30BAHUEM ITPOMOMTE BEHUMKH, HACAAKU (KPIOKH) JIJIsl CMEIIUBAHMS
Tecta u yaiy. [lepea cOopkoit ycTpoiicTBa yOeAUTECH, UTO IIHYP MUTAHUS HE TOJKIIOUEH
K CETHU M PEryJsiTOp CKOPOCTH YCTaHOBJIEH B MoJIOXKeHHeE ,,0%.

Puc. 1 Puc. 2 Puc. 3 Puc. 4



1. CoBmecTHTE OTBEPCTUE MO 3aJHEW YACThIO PYYHOIO MHKCEpa C BBICTYIIOM Ha
BEpXHEH YACTH OCHOBAaHUS, 3aT€M AaKKypaTHO HaXXMHUTE€ B BEPTHUKAJIbHOM
nosiokeHuH. [IpoBephsre NMpaBMIIBHOCTh ycTaHOBKHM ycTpoictBa (Puc.l). YrtoObI
OTZEJIUTh PYYHOM MUKCEP, HA)KMUTE HA PYYHOU MUKCEp B HAIIPABICHUU, YKa3aHHOM
crpenkoir (Puc. 2). JlepkuTe TOJOBKY MHUKCEpa B HAKIOHHOM IIOJIOKCHUU H
HaKMHUTE TIepeKIIrouaTelib Ha ocHoBanuu (Puc.3).

2. BribepuTe COOTBETCTBYIOIIHNE aKCECCYyaphl B 3aBUCUMOCTH OT OTEpaIiu, KOTOPYIO

Bbl XOTUTE BBIIIOJHUTh, 1 YCTAHOBUTE UX HA MECTO. BEeHUMKH npeaHa3HAYEHbI I
B30MBaHUS AN WIM Jpyrux kuakoctel. Kprokum ams Ttecta (TECTOMECHI)
WCIIOJIB3YIOTCA IS 3aMEIMBaHUs TECTA.

Ipumeyanne: OAUH BEeHYUK M OUH KPIOK [JISl TECTA MMEIOT HIECTEPHIO, KOTOPbIE
BCTABJISIKOTCS B OTBEPCTHE C M300paskeHNeM CIelHAJBLHOIO y30pa, a
oCTaJIbHbIE 0e3 HIeCTEPEeHKH BCTABJISIOTCS B Ipyroe orsepcrue. /[Ba BeHUnKa
1 1Ba KPIOKA VI TECTA He MOT'YT ObITh BCTaBJIEHBI B OTBEPCTHS B
NepeBepHyTOM BHJE.

3. [lomecTrTe MPOAYKTHI /ISl CMEIIIMBAHUS B Yallly, 3aT€M MTOCTaBbTE Yallly Ha €€ MECTO.

4. OnycTHUTe TOJIOBKY MUKCEpa M HAXMHTE TIEPEKIIFoYareslb Ha OCHOBaHUU (puc. 4).

5. Y6enurech, 4TO PETYIATOP CKOPOCTH HA YCTPOMCTBE YCTAHOBJIEH B MOJOXKEHUU «0», 1

JIMIIb MOCJIE ATOrO MOJKIIIOYUTE KaOellb YCTPOUCTBA K PO3ETKE.

6. YcraHoBUTE pErynaTop CKOPOCTH B HY)KHOE IIOJIOKEHHE U YCTPOMCTBO HAyHET

pabotarb. IIpegycMoTpeHO 5 HAcTpOEK CKOPOCTH, a Ha)XxaThueM Ha KHOIKY «TypOo» B

110001 MOMEHT OyIeT JOCTUTHYTa MaKCUMasbHasi CKOPOCTb.

Hpenynpexaenue. He BcraBasiiTe B 4almly HOXK, METAVIMYECKYIO JIOKKY,

BHJIKY WJIM IPyrue KyXOHHbIe MPUOOPHI B Mpouecce padoTbl MUKCEpPA.

7. MakcuMaibHOE BpeMsi pabOThI OJHOTO ITUKJIA CMEIIMBAHUS HE JOJHKHO mpeBbimarts 10

MuHyT. [locie »Toro mepuoga paboOThl CleAyeT Jenarh MEpPEpbIB B TEUECHUE BPEMEHH,

KOTOPO€ HEOOXOIUMO ISl OXJIAXKIEHUSI PyYHOTO MHUKCEpa MEXIY ABYMS HOCIEAYIOIIUMU

LUKJIaMH BKJIOUEHHA. [Ipu 3amMeniMBaHUM JIPOXKIKEBOTO TECTA PEKOMEHJYETCs CHadala

YCTAHOBUTBH PETYIATOP CKOPOCTH HA HU3KYK) CKOPOCTb, a 3aT€M IIEPEUTH Ha BBICOKYIO

CKOPOCTB IS TOCTUKEHUS] HAWUTYUIIUX PE3yIbTaTOB CMEIINBAHUS.

Ipumeuanue: I JOCTHXKEHHN JIy4lIero pe3yjbTara BO BpeMs pPaldoThI

YCTPOMCTBA MOKeTe BPYYHYI0 IOBOPAYMBATH Yallly.

8. [1o 3aBepiieHNN 3aMEIIMBAHUS CIIEAYET YCTAHOBUTH PETYISATOP CKOPOCTH B MOJIOKEHHUE

“0”, 3aTeM OTKJIIOUUTD LIHYP MUTAHUS OT DJIEKTPOCETH.

9. Ilpu HEoOXOAMMOCTH CHMMMTE OCTATKU HPOAYKTOB C BEHUYMKA WJIM HACaAKU IS

3aMEIIMBaHUs TeCTa MPU MOMOILM JIONATKH (CIaTyJIbl)

10. IlogHuMHTE TOJOBKY MHKCEpa, OJHOW PYKOH MPHUAEPKUBAWTE BEHUUKU/KPIOKU IS

TeCTa, a IPYrol pyKoil HAXKMHUTE KHONKY BBICBOOOXK/IEHHUSI © CHUMHUTE BEHYMKU/KPIOKH IS

TecTa.



[Mpumeuanue: Ilepen cHsATHEM BEHUYMKOB M KPIOKOB /ISl TECTA YI0CTOBEPbTECH,
YTO PeryJsiTop CKOPOCTH YCTAHOBJIEH B Moj1o:keHne «0» (HOJIb).

11. Bl MOXeTe UCIOIB30BATh PYYHOU MUKCEP OT/AEIbHO, HE YCTAaHABIIMBASI TOJICTABKY.

12. He pa3peiaercs UCIOIb30BaTh MUKCED B IPYTUX IIEJIAX, T.€. HE 110 HA3HAYEHHUIO.

13. CoxpanuTte TaHHYIO MHCTPYKIIMIO AJIS1 JabHEHIIETO CTIOIb30BAHMS.

OUUCTKA 1 YXO

1. Ilepen ouMCTKOM OTKIIFOUUTE MUKCEP OT CETH U IANUTE €My MOTHOCTHIO OXJIAIUTCS.
Ipenynpexaenue: 3anpeniaercs NorpyxKatb KOpImyc MUKcepa B BOAY HJIU JAPYIyI0
KHIKOCTb.

2. IlpoTpuTe BHENIHME YACTH MOTOPHOTO OJIOKAa M KOpIyca BIQKHON MSATKOW TKAaHBIO M
BBITPUTE CYXOU MATKOW TKAHBIO.

3. OuncTuTe CO MIHYpa MUTAHUS OCTATKU MIPOAYKTOB.

4. JIns TIATENbHOW OYMCTKHU 4Yally JUisl CMEIIMBAHMsI, BEHUMKU U KPIOKH JUIsl TecTa
CHayaJia 3aMOYHUTE B TEIUIOW MBUIBHOM BOJE, 3aT€M HX IIPOMOMTE BOAOM U BBITPUTE CYXOH
TKaHbIO0. BEHUMKHU U KPIOKHU U1 TECTA MOYKHO MBITh TaKXKE B ITOCYJOMOECYHON MAILIUHE.

KY/IMHAPHBIE COBETbI

1. Pexomenmyercs, 4ToObl OXJaKIEHHBIC MPOAYKTHI, TaKHe KaK Macjo, sifia, mepen
CMEIIMBaHUEM ObUIM KOMHATHOHM Temmeparypbl. [IpoayKThl TOCTaHbTE U3 XOJIOAUIbHUKA
3apaHee.

2. JIns Toro uroObl sWMYHAs CKOpJIyla WIM HCIOPYEHHOE SN0 HE MOoNajlu B
IPUTOTOBIIIEMYIO CMECH, PEKOMEHNYeTCs pa3OuBaTh fHLAa B OTIACIbHYIO NOCYRY, IOCIE
4ero J00aByIATh B Yally CO CMECHIO.

3. He cmemmuBaiiTe MHIpETUEHTHI JIOJITO, a MPUACPKUBANTECh WHCTPYKLIHUU pelenTa.
CMemnBaiiTe Cyxue HHIPEAUEHTH A0 TE€X IOp, I[OKa HE MOJYy4YUTE OJHOPOIHYIO
KOHCUCTEHIIMIO U BCETA UCITONB3YNTE ISl 3TOIO HU3KYIO CKOPOCTb.

4. KinMaruueckue yCIOBUs, CE30HHBIE M3MEHEHMs TEMIIEpaTyphl, TeMIeparypa
UHIPEIMEHTOB U UX TEKCTypa B 3aBUCUMOCTH OT O0JIACTH — BCE 3TU (PAKTOPHI BIMSIOT Ha
BpEMsI CMELLIMBAHUS U TTOJIYYEHHBIN PE3YJIBTAT.

5. Bcerna nauuHaliTe cMelIMBaHME Ha HU3KOM ckopocTu. [locTeneHHO yBenuuuBaiiTe
CKOPOCTb B COOTBETCTBHUHU C PELIETITOM.

1. BzouBanue siuig
[Iponykr: sitna

Pexxum pabotsl: nmojoxkute 2000r cmecu ¢ pa3OUTHIMU SillaMU, BBIOEPUTE HACAIKH, J1aTh
YCTPOUCTBY MpopadboTarh 5 MUHYT Ha MAKCUMAJIbHOU CKOPOCTH.



2. CMemuBaHue MyKHU
[IpomykThl: MyKa, Bozia

Pexxum pabotel: Beickmarh cmech u3 1190 T myku m 856,8 T Bompl B dHamry s
CMEIIIMBAaHUs, YCTAHOBUTE KPIOKH JIJII CMEIIMBAHUS TECTa U OCTaBbTE padOTaTh B TEUCHUE
30 cexkyHJ Ha HH3KOM CKOPOCTH, a 3aTeM NpPOAOHKANTEe CMEIIMBAHWE HA BBICOKOU
ckopoctt B TedueHue 4,30 MuHYT, 4YTOOBI JOCTHYL KAYECTBEHHOIO CMEIIUBAHUS
MPOJTYKTOB.
[Ipumeuanue: 00beM MUIIEBOM CMECH HE JIOJKEH MPEBBINIATH JJIUHY IIHEKA KPoKa JJIsI
CMEIINBaHMA TeCTa WM HacaJKHU-BEeHUHKA.

IKOTOI'MYECKASA YTUJIN3ALIUA

Br1 MOkeTe MOMOYb B OXpaHE OKPYKAIOLIEH
cpensl! [Toxanyiicta, coOro1aiiTe MECTHBIE
HOPMBI: TIepeIaBaiiTe HepaboTarolee
AIIEKTPUYECKOE 000PYI0BaHKE B
COOTBETCTBYIOIIUE LIEHTPHI YTUIN3AIUN
AJIEKTPOHHBIX U JIEKTPUUYECKUX OTXOJIOB.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Pre upotrebe elektricnog uredaja, uvek treba da se pridrzavate osnovnih mera
predostroznosti ukljucujuci sledece:

1. Procitajte celo uputstvo.

2. Izlazni napon mora da odgovara naponu navedenom na nalepnici miksera.

3. Nemojte koristiti ru¢ni/samostoje¢i mikser ukoliko je sa oste¢enim kablom ili utikacem,
nakon kvara na uredaju ili ako vam je ispao ili je oSteen na bilo koji nacin. Odnesite
uredaj u najblizi ovlas¢eni servis radi pregleda, popravke ili elektri¢nog ili mehani¢kog
podesavanja.

4. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi.

5. Kabl ne sme da visi preko ivice stola, radnog pulta ili vru¢e povrsine.

6. Da biste se zastitili od rizika od strujnog udara, ne stavljajte mikser u vodu ili drugu
teCnost, jer to moze dovesti do povreda ili oStec¢enja proizvoda.

7. l1zbegavajte kontakt sa pokretnim delovima uredaja. Drzite ruke, odec¢u, kao i spatule i
drugi pribor dalje od mutilica tokom rada uredaja, kako biste smanjili rizik od povreda
osoba 1/ili osteCenja miksera.

8. Neophodan je pazljiv nadzor kada se ovaj uredaj koristi u blizini dece ili nemo¢nih
osoba

9. Ne stavljajte uredaj na ili blizu vruceg plina ili na zagrejanu ringlu.

10. Nikada nemojte izbacivati mutilice dok uredaj radi.

11. Iskljucite utika¢ iz uti¢nice kada ne koristite uredaj, pre stavljanja ili skidanja delova i
pre CiS¢enja uredaja.

12. Ne koristite uredaj za seckanje leda ili meSanje tvrdih i suSenih sastojaka, jer cete time
otupiti secivo.

13. Nemojte koristiti uredaj u druge svrhe osim onih za koje je namenjen.

14. Ne koristite uredaj na otvorenom.

15. Sacuvajte ovo uputstvo.

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU



UPOZNAJTE VAS MIKSER

Model: SMX 5052

Napon: 220-240VAC 50-60Hz

Snaga: 500W

Dodaci: Mutilice, kuke za testo, spatula.

1. Poklopac dugmeta za
izbacivanje

2. Birac brzine

3. Turbo dugme

4. Poklopac rucke
5.Gornje kuéiste

6. Dekoracija poklopca
7. Donji deo tela uredaja
8. Plasti¢na posuda

9. Drzaé

10. Dugme za zaklju€avanje
11. Dugme za otpustanje
12. Baza / postolje

13. Nozica

14. Leva kuka za testo
15. Desna kuka za testo
16. Mutilice

UPOTREBA VASEG RUCNOG/ SAMOSTOJECEG MIKSERA

Pre prve upotrebe, ocistite mutilice, kuke za testo i posudu. Pre sastavljanja miksera,
vodite racuna da je kabl za napajanje iskljucen iz zidne uti¢nice i da je bira¢ brzine na
poziciji ,,0%.

Slika 1 Slika 2 Slika 3 Slika 4



1. Poravnajte rupu ispod zadnjeg dela ru¢nog miksera sa ispupCenjem na vrhu
osnove, a zatim lagano pritisnite vertikalno. Proverite da li je uredaj pravilno

montiran (SL.1). Za odvajanje ru¢nog miksera, gurnite ru¢ni mikser u smeru

oznacenom strelicom (S1.2). Drzite glavu miksera u nagnutom poloZaju 1 pritisnite
prekidac na bazi (SI.3).

2. lIzaberite odgovaraju¢e dodatke na osnovu operacije koju zelite da obavite i
postavite ih na mesto. Mutilice su za mucenje jaja ili drugih tecnosti. Kuke za testo
sluze za meSenje testa.

Napomena: Na po jednoj mutilici i jednoj kuki za testo postoji zupcanik i one se
umecu u rupu na kojoj je nacrtana Sara, dok se one bez zupfanika umecu u
drugu rupu. Dve mutilice i dve kuke za testo ne mogu se naopako umetniti u
rupe.

3. Stavite hranu koju treba mesati u posudu, a zatim postavite posudu na mesto.

4. Spustite glavu miksera i pritisnite prekida¢ na bazi (SI.4).

5. Vodite rac¢una da uredaj bude u postavki 0, a zatim ukljucite kabl uredaja u uti¢nicu.

6. Postavite bira¢ brzine na zeljenu postavku i uredaj ¢e poceti da radi. Postoji 5 postavki

brzina, a pritiskom turbo dugmeta brzina dostize svoj maksimum.

Upozorenje: Ne stavljajte noz, metalnu kasiku, viljusku i sli¢cno u posudu dok

uredaj radi.

7. Maksimalno vreme rada po jednom ciklusu muéenja ne sme da prelazi 10 minuta, a

nakon tog perioda rada napravite pauzu sve dok se vas ru¢ni/samostojeci mikser ne ohladi

izmedu dva uzastopna ciklusa rada. Kada mesite testo sa kvascem, predlazemo da birac
brzine prvo postavite na malu brzinu, a zatim predite na veliku brzinu kako biste postigli
najbolje rezultate muéenja.

Napomena: Tokom rada mozete okretati posudu rukom kako biste postigli bolji

rezultat mucenja.

8. Kada zavrsite sa muéenjem, postavite bira¢ brzine u polozaj 0 i iskljucite kabl iz zidne

uti¢nice.

9. Ukoliko je potrebno, mozete spatulom sastrugati hranu sa mutilica ili kuka za testo.

10. Podignite glavu miksera, jednom rukom drzite mutilice/kuke za testo, a drugom rukom

¢vrsto pritisnite dugme za izbacivanje i izvadite mutilice/kuke za testo.

Napomena: Mutilice/kuke za testo moZete vaditi samo ako je uredaj u poziciji 0

(nula).

11. Ru¢ni mikser mozete koristiti odvojeno bez postavljanja postolja.

12. Nemojte koristiti uredaj u druge svrhe osim u one za koje je namenjen.

13. Sacuvajte ovo uputstvo.



CISCENJE 1 ODRZAVANJE

1. Iskljucite uredaj iz zidne uti¢nice i sacekajte da se potpuno ohladi pre ¢iS¢enja.

Oprez: mikser ne smete potapati u vodu ili drugu te¢nost.

2. Obrisite spoljnu povrSinu glave i baze vlaznom krpom i izglancajte mekom suvom
krpom.

3. Obrisite sve naslage hrane sa kabla za napajanje.

4. Posudu za mucenje, mutilice i kuke za testo potopite u toplu sapunjavu vodu da biste ih
potpuno ocistili, a zatim ih isperite vodom i osuSite krpom. Mutilice i kuke za testo se
mogu prati u masini za pranje sudova.

KULINARSKI SAVETI

1. Hladni sastojci, kao Sto su puter i jaja, treba da budu na zagrejani na sobnoj temperaturi
pre mucenja. lzvadite ih iz frizidera malo ranije da bi odstojali pre pripreme.

2. Da biste sprecili upadanje ljuski od jaja u posudu za mucenje ili razbijanje pokvarenih
jaja, razbijajte jaja u posebnu posudu, a zatim ih dodajte u smesu.

3. Ne mutite sastojke viSe nego Sto treba, ve¢ se pridrzavajte instrukcija iz recepta. MeSajte
suve sastojke samo dok se ne sjedine, i to uvek pri maloj brzini.

4. Klimatski uslovi, sezonske promene temperature, temperatura sastojaka i varijacije
njihove teksture u zavisnosti od razli¢itih oblasti igraju bitnu ulogu u potrebnom vremenu
mucenja i postignutim rezultatima.

5. Uvek zapocnite muéenje na nizoj brzini. Postepeno povecavajte brzinu do preporucene
koja je navedena u receptu.

1. Mucenje jaja

Hrana: jaja

Nacin rada: stavite 2000g meSavine sa razbijenim jajima, izaberite mutilicu, pustite uredaj
da radi5 minuta na najvecoj brzini.

2. MeSanje brasna
Hrana: brasno, voda

Nacin rada: sipajte meSavinu brasna 1190g i vode 856,8¢g u ¢iniju, i putite uredaj sa
postavljenim kukama za testo da radi 30 sekundi na nizoj brzini 30 sekundi, a zatim
nastavite mucenje najve¢om brzinom 4,30 minuta, kako bi se sve dobro izmeSalo.

Napomena: zapremina mesavine hrane ne bi trebalo da bude veca od duzine svrdla kuka za
testo ili od metlica mutilica.



EKOLOSKO ODLAGANJE

Pomozite u zastiti zivotne sredine!

Postujte lokalne propise: predajte neispravnu
elektricnu opremu u odgovarajuci centar za
odlaganje otpada.
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SALVAGUARDAS IMPORTANTES

Antes de utilizar este aparelho eléctrico, devem ser sempre tomadas algumas precaucfes
bésicas, incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrucdes.

2. Certifique-se que a tensdo de saida corresponde a indicada na etiqueta de
classificacdo da batedeira.

3. Nédo opere a batedeira com tagca com cabo ou ficha danificados, ap0s notar mau
funcionamento do aparelho ou se este cair ou de alguma forma se danificar. Entregue o
aparelho num centro de servigo autorizado mais proximo para exame, reparacdo ou ajuste
eléctrico ou mecanico.

4. Nao deixe a batedeira sem vigilancia enquanto estiver a funcionar.

5. N@o deixe o cabo pendurado sobre a borda da mesa ou balcdo ou sobre uma superficie
quente.

6. Para proteger contra o risco de choque eléctrico, ndo cologue a batedeira na 4gua ou
qualquer liquido, dado que tal pode causar danos pessoais ou no produto.

7. Evite o contacto com as pegas mdveis. Mantenha as méaos, vestuario, espatulas e outros
utensilios afastados dos batedores durante a operacdo para reduzir o risco de ferimentos a
pessoas e/ou danos na batedeira.

8. E necessaria uma supervisio estreita quando o seu aparelho esta a ser utilizado proximo de
criangas ou de pessoas doentes.

9. N&o coloque a batedeira sobre ou proximo de um aparelho a gas quente ou forno aquecido.
10. Nunca levante os batedores quando o aparelho estiver em funcionamento.

11. Deslige da tomada quado o aparelho ndo estiver a ser utilizado, bem como antes de
colocar/ retirar pecas e antes da limpeza.

12. O aparelho nédo pode ser utilizado para picar gelo ou misturar substancias duras e secas,
caso contrario a lamina pode ficar embotada.

13. Ndo utilize o aparelho para outro fim que ndo seja a sua utilizacdo prevista.

14. Nao utilize o aparelho ao ar livre.

15. Guarde estas instrucoes.

EXCLUSIVO PARA USO DOMESTICO



CONHECA A SUA BATEDEIRA

Modelo: SMX 5052

Tensdo Nominal: 220-240VAC 50-60Hz

Poténcia Nominal: 500W

Acessorios: Batedores, Ganchos de massa, Espatula.
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UTILIZANDO A SUA BATEDEIRA COM TACA

1. Tampa do botéo ejector

. Seletor de velocidade

. Botdo turbo

. Manipulo de cobertura

. Alojamento superior

. Decoracdo da tampa

. Corpo inferior

. Tigela de Plastico

9. Vélvula

10. Botéo de bloqueio

11. Botdo de libertacdo

12. Base

13. Pé

14. Gancho de massa esquerda
15. Gancho de massa direita
16. Batedores

O NO Ok WN

Para primeira utilizacdo, limpeza dos batedores, ganchos de massa e tigela. Antes de montar
a batedeira, certifique-se de que o cabo eléctrico esta desligado da tomada e que o selector de

velocidade se encontra na posicao "0".

Fig.1 Fig.2 Fig.3




1. Alinhe o buraco por debaixo da parte traseira da batedeira com o tubo do topo da
base e pressione verticalmente usando de um pouco de pressdo. Certifique-se que
estd correctamente montado (Fig.1). Para retirar a batedeira, empurre a batedeira na
direccdo indicada pela seta (Fig.2). Mantenha a cabeca da batedeira na posicéo
inclinada e prima o interruptor da base (Fig.3).

2. Escolha os anexos adequados com base na tarefa a ser executada e monte-a na

posicdo. As batedeiras servem para misturar clara de ovo ou misturar liquidos. Os

ganchos de massa servem para amassar massa.

Nota: Batedores e ganchos de massa, um com engrenagem sé pode ser inserido na
tomada com graficos e o outro s6 pode ser inserido na outra tomada. Os dois
batedores e os dois ganchos de massa ndo podem ser inseridos em marcha
atras.

3. Coloque os alimentos que precisam de ser misturados numa tigela e coloque a tigela na

posicdo correcta.

4. Baixe a cabeca da batedeira e pressione o interruptor da base (Fig.4).

5. Certifique-se que a unidade se encontra na configuracéo O e ligue a fonte de alimentacéo.

6. Marque o selector de velocidade para a configuracdo desejada e o aparelho comecara a

funcionar. Existem 5 regulacdes e a velocidade mais alta sera atingida se o bot&o do turbo for

premido a qualquer momento.

Adverténcia: Nao coloque facas, colheres de metal, garfos e artigos similares

dentro da tigela em funcionamento.

7. O tempo maximo de cada operacdo nao deve exceder os 10 minutos. Se pretende realizar

dois ou mais ciclos consecutivos, deve assegurar ap0s cada utilizagdo um descanso durante

um tempo apropriado até que o aparelho arrefeca. Ao amassar massa levedada, sugerimos

que o selector de velocidade se encontre primeiro a baixa velocidade e s0 depois utilize a

alta velocidade para obter os melhores resultados.

Nota: Durante a operacao pode virar a tigela com a mao para obter os melhores

resultados.

8. Quando a mistura estiver completa, rode o selector de velocidade para a posicdo Oe

desligue o cabo da tomada de corrente.

9. Se necessario, pode raspar as particulas de alimentos em excesso dos batedores ou dos

ganchos de massa com uma espatula.

10. Levante a cabeca da batedeira, segure os batedores/gancho de massa com uma mao e

pressione 0 botdo ejector firmemente para baixo e com a outra mao retire 0S

batedores/gancho de massa.

Nota: Remova os batedores/ganchos de massa apenas na configuracéo 0.
11. O batedeira pode ser utilizada separadamente e sem a base montada.

12. Ndo utilize o aparelho para outro fim que ndo seja a sua utilizacdo prevista.

13. Guarde estas instrucdes.



LIMPEZAE I\/IANUTENC}AO

1. Desligue o aparelho da tomada e aguarde que arrefeca completamente antes de o limpar.
ATENCAO: a batedeira ndo pode ser imersa em agua ou qualquer outro liquido.
2. Limpe toda a superficie exterior da cabeca e base com um pano humedecido e pode polir
COm um pano macio e seco.

3. Limpe qualquer excesso de particulas de alimentos do cabo de alimentacéo.

4. Mergulhe a tigela da batedeira, batedores e ganchos de massa em agua morna com sabéo
para uma limpeza completa. De seguida, enxague sob agua corrente e seque. Os batedores e
0s ganchos de massa podem ser colocados na maquina de lavar louca.

DICAS DE COZINHA

1. Os ingredientes refrigerados, tais como manteiga e ovos, devem estar a temperatura
ambiente antes de se iniciar a mistura. Prepare estes ingredientes antecipadamente.

2. Para eliminar a possibilidade de cascas ou ovos deteriorados na sua receita, parta
primeiro 0s ovos em recipientes separados e s depois os adicione a mistura.

3. Ndo bata em demasia. Tenha o cuidado de s6 bater/misturar misturas conforme seja
recomendado na sua receita. Misture em ingredientes secos apenas ap0s serem combinados.
Use sempre a velocidade baixa.

4. Condicdes climatéricas. As mudancas sazonais de temperatura, a temperatura dos
ingredientes e a sua variacdo de textura de area para area, influenciam também no tempo de
mistura necessario e nos resultados alcancados.

5. Comece sempre a misturar a uma velocidade mais baixa e aumente gradualmente até a
velocidade recomendada, tal como indicado na receita.

1. Bater ovos
Ingredientes: ovos

Funcionamento: cologue 2000g de misturas de cascas de ovos eliminadveis no recipiente,
escolha o batedor e deixe o aparelho trabalhar na posi¢cdo mais alta durante 5 minutos.

2. Mistura de farinha
Ingredientes: Farinha e agua

Método de utilizagdo: encha com 1190g de farinha e 856,89 de 4&gua e misture na tigela,
activando o produto com os ganchos de massa instalados a funcionar a uma velocidade
mais baixa durante 30 segundos. Posteriormente, suba para uma velocidade mais alta durante
4,30 minutos. Os ingredientes deverdo estar entdo bem misturados.

Observacdo: o volume da mistura dos ingredientes ndo deve ser superior a altura da
broca do gancho de massa nem superior a altura da folha metélica dos batedores.



ELIMINACAO AMIGA DO AMBIENTE

Pode ajudar a proteger o meio ambiente!
Lembre-se de respeitar os regulamentos
locais e descarte 0s seus equipamentos
eléctricos em fim de vida num centro de
eliminacéo de residuos adequado.
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XHMANTIKEX ITPO®YAAZEEIX

[Iptv yPNOUOTOMCETE TNV MNAEKTPIKT] GLOKELY], TMPEMEL TWAVIO VO TNPOVVTOL POCUKES
TPOPLAAEELS, cvumepthapPavouévov Tmv ENg:

1. AwwBdote dAeg Tic 0omyie.

2. BePouwmbeite 6t1 m taom €EGO0L avTIoTOWEL OTNV OVOYPOUQOUEVT] OTNV  ETIKETA
YOPOKTNPIOTIKOV TOV UEIKTT.

3. Mn Aertovpyeite 10 Higep ¥ePd/PAong pe KATECTPAUUEVO KAADOWO 1| fucua, LETA TN
dvoAertovpyio TG GLOKEVNG 1 €QV TEGEL M KOTOOTPAPEL [E OMOOVONTOTE TPOTO.
Emotpéyte 1t 6voKeELY] 6T0 TANGLEGTEPO €EO0VGLOJOTNIEVO KEVIPO GEPPIC Yoo EAEYYO,
EMIGKEVT M NAEKTPIKT 1] UNYAVIKT) pOOLIoT.

4. Mnv apnvete 1o piep ywpig emTipnon evd AEITOVPYEL.

5. Mnv a@nvete 10 KOADO0 VoL KPEUETOL TAV® amtd TNV dKpn Tov Tporellod 1 TOV TAYKOV
N ¢ {eoNG EMPAVELNG,.

6. ['o tpootacio and tov kivovvo niektponinéiog, unv Palete to piep oe vepd N dAro
VYPO. AVTO pmopet v TPOKOAESEL TPOCOTIKO TPALUATIGUO | (b 6T0 TPOIHV.

7. Amolyete TNV enapn pe Kivovpeva uépr. Kpamote ta xépla, to povyo, Kobmg Kot Tig
OoTATOVAEG Kol GALC GKELT LOKPLE OO TOL YTLTNTIPLOL KATA TI AEITOVPYIN Y10l VO LEIDGETE
TOV Kivouvo TpavpaTicol atdpmy 1/kot gnuds oto picep.

8. H otevn emifreyn elvol amapaitntn O6tov 11 GLUCKELN] GOG YPNOOTOLEITAL KOVTH OE
Tod1d N dtopa. e avammpia.

9.Mnyv tomofeteite pio cuokeLN TAV® 1| KOVTA 6€ (0T 0EPLO N 6€ Beprovopevo povpvo.
10. Mnv Byalete moté€ T yrummtnpla OTov 11 GVCKELT| £ivan G Agttovpyia.

11. Amocvvoéote v mpilo amd v mpila VD OEV YPNCLOTOLEITE, TPV TOTOOETNOETE 1
aQOPEGETE EEAPTNLOTO KO TPV TOV KOOAPIGUO.

12. H ovokevn oev umopel va ypnowwomombel yioo v Komn mhyov 1 TV avapeiEn
CKANPOV Kot ENpdV 0vG1dV, d10popeTikd 1 Aemtida 0o propovoe va apPAvvOet.

13. Mn ypnoyonoieite T GuokeLN Yoo AAAN ¥pNoN €KTOG OO TNV TPOoPAETOUEVT YpNON
™mg.

14. Mnv ypnouonoleite o€ EMTEPIKOVS YDPOVG.

15. AnoOnkevote avtég TIg 00N yieC.

MONO OIKIAKHX XPHXHX



I'NQPIXTE TO MIZEP XAX

Movtélo: SMX 5052

Metpnuévn niektpikn taon: 220-240VAC 50-60Hz
Ovopaotikn oyvg: S00W

A&ecovdp: Xtomntpia, ['dvtlot LOung, ZmdtovAa.

1.KéAvppo kovumion
extivagng

2.Emhoyéag taydtnrog

3. Kovuni Turbo

4. Kahoppa Aapng

5. Endve mepifinua
6.A10KOGUNOT KOTOKLOD
7.Kdato coua

8.IMhooTikd pmok
9.Ztprypa

10. Kovpmi kAeldmdpotog
11.Kovuni aneglevBépwong
12.Bdon

13.11601

14.Apiotepd yavtlo Loung
15.Ag&l yavtlog Loung

16. Ktunntéc
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XPHXIMOIIOIQNTAY. TO MIKEP XEPIOY/EXTANTOY XAX

[a v mpod ¥pNom, kabapiloviag ta yromntipla, tovg Yévilovg {OUNG Kol TO UTOA.
[Iptv cvvapuporoynoete 1o pigep, Peformbeite 611 10 KOADOWO TPOPOdOGinG €elvor
amocuvoEdEUEVO amd TV Tpila Kot 0Tl 0 emAoyEag TayvLTNTOG Ppicketor otn BEomn «O».




1. EvBvuypoppiote v omf kdtew omd 10 mio®m UEPOG TOL MiEEp YEWPOC UE TOV

KOVOLAO GTO EMAV® PEPOGS TNG PACTC KO, GTN GLVEYELD, TEGTE TPOG TA KATW KAOETO

pue Atyn ovvaun. BeBoawwbBeite ot €xer ovvapporoynbei cwotd (Ewk.1). o va

aQopEcETE T0 MiEep Yepoc, miEote to UiEep YEWPOS TPOog TNV KaTevOvvomn mov

vroogwvoeton pe 10 Bérog (Ewc.2). Kpamote v kepain tov pikep oe kAion kot

miélovtag Tov dtokomtn Paong (Ewc.3).

2. Em\éEte ta katdAAnAo pocaptipate pe Baon v epyoacia mov Oa ektehectel

Kol ovvopporoynote ta ot Béon tov. Ta yrummmpua mpoopiloviar yio TV

aVAUEIEN TOV AoTPASIOV 1) TNV avAUEIEn dA®VY vypav. Ta dykiotpa {Oung ivar Yo

0 COpopa g Sopng.

Ynpeioon: Xtoantipre kot yavrlor {opng, to £va pe ypavall pmopel vo pmer povo
OTNV VTOO0YN HE YPUPIKA KOL TO GALO PUTOPEL VO UTEL HOVO GTNV AAA VTOSOY1).
Ta 600 yTvANTHPLE KoL 01 V0 YAVTLOL LOUNG OEV HTOPOVY VO, HTOVY AVTICTPOPU.

3. TomoBetnote T0 PayNTO TOL YpPeLaleTon vo avapelydel oe Eva UTOA Kal 6T GLVEYELD

tomo0etnoTE T0 UMOA 611 €0 TOVL.

4. KateBdote tnv ke@oaAn Tov picep kot miEote T0 010KOTTT Paong (Euc.4).

5. BePawwbeite 611 n povdoa PBpicketon otn pvOuion 0 Kat, ot GLVEXELN, GLVOESTE TNV

GTO TPOPOJOTIKO.

6. [TAnktpoAoynote TOV EMAOYEN TOYLTNTOG OTNV EMBLUNTY PVOUON KoL 1| cvokeLT Ba

apyioel va Aertovpyel. Yrdpyovv 5 pvOuicelg kot n toydtnta Bo emttdyet v vynAotepn

av to Kovuri turbo watnOel omoladnmote oTIyun.

IIpogwdomoinoen: Mnv tomoOeteite poyoipr, HETOAAKO KOLTAAL, TPOVVL Kol

0VTM KOOEENS 6TO NTOA KOTA TN AgrToVpYia.

7. O péyrotog ypovog Aettovpyiog avd @opd ocv Ba mpemel va vrepPaivel Ta 10 Aemtd ko

GT1 GLVEYEWL VO, EEKOVPOGTEITE Y10 KATAAANAO YpOVO UEYPL VA KPVAOGEL O OVOLKTIPOG

YeWPOS / Paonc peta&y dvo dtadoytkav kukAwv. Otav {opdvete {oun payldc, Tpoteivovpe

0 EMAOYENG TAYVLTNTOG VO Eivol TPAOTO G€ YoUNAT ToXOTNTO Kol LETA VO YPT|CULOTOCETE

VYNAN ToOTNTA Y10 VO ETITOYETE TOL KAADTEPX OTOTEAEGLOLTOL.

Ynueimon: Katd ) Aettovpylo pmopeite va YUPIGETE TO NTOA HE TO YEPL YO VA

EMTUYETE TO KUADTEPO OTOTELEGPLATO.

8. Otav oloxkAnpwbel M avdpeiln, yvpiote tov emhoyéo tayvtnrog ot 6éon O,

OOGLVOECTE TO KOAWMOL0 oo TNV mpila.

9. Edv yperaleton, umopeite va EH6ETE TAL TEPITTA GOUATIONN GAYNTOL OO TO TLANTHPLO N

TovG Yévtlovg LOUNG pe pio oTdTovAa.

10. Enkmote v KeaAn tov uigep, kpatnote ta yrumntiplo/yaviioug Coung pe to éva

YEPL Ko TESTE oTafepd TO Kovumi EEAY®YNG TPOG TOL KATM LE TO AALO XEPL, QPUPECTE TA

o po/yavtiovg Lounc.



Ynpeioon: Apumpéoste Ta yToanTipLe/yavriovg Lopung povo otn pvdpien 0.

11. To pi&ep yepdc pumopet va ypnoponombel yopiotd ympig m Pdon ot BEon Tov.

12. Mn ypnOUOTOIEITE TN GLOKELT Y10 GAAAN XPNON €KTOG amd TV TPOPAETOUEV YprioM
™me.

13. Anobnkevote avtég TIg 00N yieC.

KAGAPIXMOX KAI XYNTHPHXH

1. AToouvdésTe T GLOKELT amd TNV TPIlo Ko TEPIUEVETE VO KPLAOGEL TEAEIMG TPV TNV
kaBopiocerte.

IIpoooyn: to niep oev pmopet vo. fvdrotel o€ vepo 1] ario vypo.

2. Zxovmiote ™V e£®MTEPIKN EMPAVELN TOV KEPAALOD Ko NG Pdiong pe éva Ppeypuévo mavi
Kot yvoMote pe €vo podlakd oteyvo mavi.

3. ZxovmioTe TVYOV VITEPPOAMKA COUATION OYNTOV OO TO KAAMDILO PEVULOTOC.

4. Buvbiote 10 umoA tov pelypotog, ta yrumnTnple Kol tovg yavtiovg {oung oe (eotd
comoLVVOVEPO Yo TANPN KOOAPIoHO. X1 CLVEXELD EEMAVVETE UE TPEYOVUEVO VEPO KOl
okovrmtiote. To yrommmplo kot To dykiotpa {OUNG umopovv va tomofetnBovv 6To
TAVVTIPLO TLATWV.

YXYMBOYAEX MAT'EIPIKHX
1. To ovototikd o610 WYuyeio, Omwg to PovTupo Kot ta avyd, Ba mpémel vo givar og
Beppoxpacia dopatiov mpv Eekvnoet n avdpelln. PvBuiote avtd to cuotatikd €k TV
TPOTEPMV.
2. T va e€arelyete v mBavotNTa KEADEOVS 1] OAAOIOUEV®V VYDV GTI) GLVTAYY] GOC,
OTAGTE TPMTO TA OVYA GE EEYMPLOTO d0YEL0 Ko PETE TPpocOEaTE Tl 6TO pElypa.
3.Mnv vrepyrondte. [Ipocélte va avakatedete/avakoTevete LOVO petypoato uéypt vo
TPOTEIVOVTAL GTN GLVTAYN GOS. AMAMOTE G OTEYVA VAIKG HOVO HEYPL v evwbolv.
XPNOIOTOIEITE TAVTO TN YOUNAT TOYVTNTO.
4. Khapotwkée ovvOnkeg. Ov emoywéc ordayés Oeppoxpaciog, m Oepuoxpacio tov
GUGTATIK®OV KOt 1 OI0KOUOVOT] TG VENG TOVS omtd TEPLOYN| G€ mepLoyn nailovv poOAO GTOV
OTTOLTOVUEVO XPOVO OVAUEIENG KO GTO OTOTEAEGLLOTOL TTOV EMLTVYYAVOVTOL.
5. Na &ekwvdrte mavto v avapelén o€ younidtepn toydtnro. Ztadlakd ovéniote
GUVIGTOUEVT] TOYVTNTO OTTMOC AVOPEPETOL GTI GUVTOYT).
1. Xtomqpo avy®v

daynto, avya
Agrtovpyia: BéAte 2000 g peiypota omd TGOQAOL VYOV TOL APAPOVVIOL GE O0YElO,

EMAEETE TO YTLANTNPL, APTOTE TN CLOKELT VO AEITOVPYNGEL GTNV VYNAOTEPTN BEon Y 5
AemTa.



2. AvapeiEn aigvplov
Tpodprua: Ahedpt, vepd

MéBooog ypnong: yeuiote to petypa aievpod 1190 g kot vepot 856,8 g ce Eva (oA,
EVEPYOTOIMVTOS TO TPOIOV e EYKATEGTNUEVOLS YAvTLOVG LOUNG TOV AELITOVLPYOVV GE
younAoTEPT ToYOTNTA Y100 30 OEVLTEPOAETTA KOl GTT] GLVEYELD TPEYOLV GTNV DYNAOTEPT
tayvtnta o 4,30 Aentd, To aynTd UTOPEl VO OVOKATEVTEL KOAGL.

[Topatipnon: 0 6YKog TOV PETYHOTOG GoynTov deV TPEMEL VAL LITEPPAIVEL TO VYOG TOL
TPVTLAVIOD TOV YAvTLov {OUNG 1 Ol TEPIGGOTEPO OO TO VYOG TOV UETAAALKOD POALOV.

IHHEPIBAAAONTIKH ATAOEXH

Mmnopeite va fondnocete 6tV TpocTacio Tov
nepariovroc!

Mnv Eeyvdte va tnpeite TOVG TOTIKOVG
KOVOVIGUOVG: TOPAOMOTE TO NAEKTPIKO TOV
dev Aertovpyet

eEomMopnd o€ KATAAANAO KEVTPO d1BeoNC
OTOPPIUUATOV.
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NAVODILO ZA UPORABO

MESALNIK S POSODO
SMX-5052



POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Preden uporabite elektricno napravo, morate vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe,

vkljuéno z naslednjimi:

1.
2.
3.

8.
9.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

Preberite celoten prirocnik.

Izhodna napetost se mora ujemati z napetostjo, navedeno na nalepki mesalnika.
Roc¢nega/stojecega meSalnika ne uporabljajte, ce ima poSkodovan kabel ali vti¢, po tem,
ko je priSlo do okvare naprave ali ¢e vam je padel na tla ali je kakor koli poSkodovan.
Odnesite napravo v najblizji pooblasceni servisni center na pregled, popravilo ali
elektri¢cno ali mehansko nastavitev.

. Naprave ne puscajte brez nadzora, medtem ko deluje.
. Kabel ne sme viseti ¢ez rob mize, delovnega pulta ali vroce povrsine.
. Za zasc¢ito pred nevarnostjo elektricnega udara mesalnika ne potapljajte v vodo ali druge

tekocine, saj lahko to povzroci telesne poSkodbe ali Skodo na izdelku.

. Izogibajte se stiku z gibljivimi deli naprave. Roke, oblacila, pa tudi lopatice in druge

pripomocke med delovanjem ne priblizujte stepalnikom, da zmanjSate tveganje telesnih
poskodb in/ali poskodbe mesalnika.

Ko napravo uporabljate v blizini otrok ali slabotnih oseb, je potreben natanc¢en nadzor.
Naprave ne postavljajte na ali blizu vrocega plina ali na vro¢o plosco.

Med delovanjem aparata nikoli ne zavrzite metlic.

Ko aparata ne uporabljate, preden namestite ali odstranite dele in pred ¢iS¢enjem
aparata, ga izkljucite iz elektri¢cnega omrezja.

Naprave ne uporabljajte za drobljenje ledu ali mesSanje trdih in suhih sestavin, saj bo to
rezilo otopelo.

Naprave ne uporabljajte za druge namene kot za tiste, za katere je predvidena.
Naprave ne uporabljajte na prostem.

Shranite ta prirocnik.

SAMO ZA DOMACO UPORABO



SPOZNAJTE SVOJ MESALNIK

Model: SMX 5052

Napetost: 220-240VAC 50-60Hz

Mog¢: 500W

Pripomocki: metlice, kavlji za testo, lopatica.

. Pokrov gumba za izmet
. Izbirnik hitrosti

. Turbo gumb

. Pokrov roc¢aja

. Zgornje ohisje

. Dekoracija pokrova

. Spodnji del telesa naprave
. Plasti¢na posoda

. Nosilec

10. Gumb za zaklepanje
11. Gumb za sprostitev

12. Osnova/stojalo

13. Noga

14. Levi kavelj za testo
15. Desni kavelj za testo
16. Metlice

O© 0N O O W N P

UPORABA ROCNEGA/STOJECEGA MESALCA

Pred prvo uporabo ocistite metlice, kavlje za testo in posodo. Pred sestavljanjem
meSalnika se prepricajte, da je napajalni kabel izklopljen iz stenske vti¢nice in da je
izbirnik hitrosti v polozaju "0".

Slika 1 Slika 2 Slika 3 Slika 4



1. Poravnajte luknjo pod zadnjo stranjo ro¢nega meSalnika z izboklino na vrhu
osnove, nato nezno pritisnite navpi¢no. Preverite, ali je naprava pravilno namescena
(slika 1). Za odstranitev ro¢nega mesalnika ga potisnite v smeri oznaceni s puscico
(slika 2). Glavo meSalnika drzite v nagnjenem polozaju in pritisnite stikalo na
osnovi (slika 3).

2. Izberite ustrezno dodatno opremo glede na operacijo, ki jo Zelite izvesti, in jo

postavite na svoje mesto. Metlice so namenjene stepanju jajc ali drugih tekocin.

Kavlji za testo se uporabljajo za gnetenje testa.

Opomba: En stepalnik in en kavelj za testo imata zobnik in se prilegata v vzor¢asto
luknjo, medtem ko se tisti brez zobnika prilegata v drugo luknjo. Dveh
stepalnikov in dveh kavljev za testo ni mogoce vstaviti obrnjene v luknje.

3.V skledo polozite hrano, ki jo zelite zmesati, nato pa skledo postavite na mesto.

4. Spustite glavo meSalnika in pritisnite stikalo na osnovi (slika 4).

5. Prepricajte se, da je naprava nastavljena na 0, nato prikljucite kabel naprave v vti¢nico.

6. lzbirnik hitrosti nastavite na Zeleno nastavitev in naprava bo zacela delovati. Na voljo

je 5 nastavitev hitrosti, s pritiskom na turbo gumb pa hitrost doseze maksimum.

Opozorilo: Med delovanjem aparata v posodo ne odlagajte noza, kovinske zlice,

vilice itd.

7. Najdaljsi ¢as delovanja na cikel meSanja ne sme presegati 10 minut, po tem obdobju

delovanja pa si med dvema zaporednima cikloma delovanja vzemite odmor, dokler se vas

rocni/stojeci meSalnik ne ohladi. Pri mesenju kvaSenega testa priporocamo, da izbirnik
hitrosti najprej nastavite na nizko hitrost in nato na visoko hitrost, da dosezete najboljSe
rezultate meSanja.

Opomba: Med delovanjem lahko posodo roéno obracate, da dosezete boljsi

rezultat stepanja.

8. Ko koncate s stepanjem, nastavite izbirnik hitrosti na polozaj 0 in izvlecite napajalni

kabel iz stenske vticnice.

9. Po potrebi lahko z lopatko postrgate hrano s metlic ali kavljev za testo.

10. Dvignite glavo meSalnika, z eno roko primite metlice/kavlje za testo, z drugo roko pa

mocno pritisnite gumb za izmet in odstranite metlice/kavlje za testo.

Opomba: Metlice/kavlje za testo lahko odstranite le, ¢e je naprava v polozaju 0O

(nic).

11. Ro¢ni meSalnik lahko uporabljate loceno brez namestitve stojala.

12. Naprave ne uporabljajte za druge namene kot za tiste, za katere je predvidena.

13. Shranite ta navodila.



CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Pred ¢iS¢enjem napravo izkljucite iz stenske vti¢nice in pustite, da se popolnoma ohladi.
Pozor: meSalnika ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo teko¢ino.

2. Zunanjo povrsino glave in osnove obriSite z vlazno krpo in posusite z mehko suho krpo.
3. Obrisite vse ostanke hrane z napajalnega kabla.

4. Posodo za meSanje, metlice in kavlje za testo namocite v toplo milnico, da jih temeljito
ocistite, nato sperite z vodo in posusite s krpo. Metlice in kavlji za testo so primerni za

pomivanje v pomivalnem stroju.

KUHARSKI NASVETI

1. Hladne sestavine, kot sta maslo in jajca, pred stepanjem segrejte na sobno temperaturo.
Malo prej jih vzamemo iz hladilnika, da se priprave .

2. Da preprecite da bi jaj¢ne lupine padle v posodo za meSanje ali gnila jajca, jajca
razbijte v loceno skledo in jih dodajte mesanici.

3. Sestavine ne stepajte vec, kot je potrebno, ampak upostevajte navodila v receptu. Suhe
sestavine meSajte, dokler niso zdruzene, vedno pri nizki hitrosti.

4. Podnebne razmere, sezonske spremembe temperature, temperatura sestavin in razlike v
njihovi teksturi glede na razlicna obmogcja igrajo pomembno viogo pri zahtevanem casu
meSanja in dosezenih rezultatih.

5. Vedno zacnite meSati pri nizki hitrosti. Postopoma povecajte hitrost do priporocene
hitrosti, navedene v receptu.
1. Stepanje jajc

Hrana: jajca
Nacin delovanja: damo 2000g meSanice z razbitimi jajci, izberemo metlico, pustimo

PRV

2. MeSanje moke
Hrana: moka, voda

Nacin delovanja: meSanico moke 1190 g in vode 856,8 g vlijemo v skledo in
postavimo napravo s kavlji za testo, da deluje 30 sekund na nizki hitrosti, nato
stepamo na visoki hitrosti 4,30 minute, tako da je vse dobro mesSano.

Opomba: prostornina meSanice ne sme presegati dolZine svedra kavlja za testo ali nastavka
za metlico.



OKOLJSKI ODGOVORNO ODSTRANJEVANJE

Pomagajte varovati okolje! Upostevajte
lokalne predpise: pokvarjeno elektri¢no
opremo oddajte ustreznemu centru za
odstranjevanje odpadkov.
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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Prije uporabe elektri¢nog uredaja, uvijek trebate slijediti osnovne sigurnosne
mjere, ukljuCujuci sljedece:

1. Procitajte cijeli prirucnik.

2. 1zlazni napon mora odgovarati naponu nazna¢enom na naljepnici mijeSalice.
3. Nemojte koristiti ru¢ni/samostojeci mikser ako ima osStec¢en kabel ili utikac,
nakon Sto je uredaj neispravno radio, ili ako je pao ili je na bilo koji nacin
oSte¢en. Odnesite uredaj u najblizi ovlasteni servis na pregled, popravak ili
elektri¢no ili mehani¢ko podeSavanije.

4. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi.
5. Kabel ne smije visjeti preko ruba stola, radne ploce ili vrucée povrsine.
6. Kako biste se zastitili od opasnosti od strujnog udara, nemojte uranjati mikser

u vodu ili druge tekucine jer to moze dovesti do ozljeda ili oSte¢enja proizvoda.
7. lzbjegavajte kontakt s pokretnim dijelovima uredaja. Drzite ruke, odjecu,
kao i lopatice i druge dodatke dalje od mutilica tijekom rada, kako biste
smanjili rizik od osobnih ozljeda i/ili oStecenja mijeSalice.

8. Potreban je strogi nadzor kada se ovaj uredaj koristi u blizini djece ili
nemoc¢nih osoba.

9. Ne stavljajte uredaj na ili blizu vruceg plina ili na vruéu plocu.
10. Nikada nemojte izbacivati mutilice dok uredaj radi.
11. Izvucite utikac¢ iz uti¢nice kada ne Kkoristite uredaj, prije stavljanja ili

skidanja dijelova i prije ¢iS¢enja uredaja.
12. Nemojte koristiti uredaj za drobljenje leda ili mijeSanje tvrdih i suhih
sastojaka, jer ¢e to otupiti oStricu.

13. Nemojte koristiti uredaj u druge svrhe osim onih za koje je namijenjen.
14. Ne Koristite ureSaj na otvorenom.
15. Spremite ove upute.

SAMO ZA KUCANSKU UPORABU



UPOZNAJTE VASU MIJESALICU

Model: SMX 5052

Napon: 220-240VAC 50-60Hz

Snaga: 500W

Pribor: Mutilice, kuke za tijesto, lopatica.

1. Poklopac gumba za
izbacivanje

2. Bira¢ brzine

3. Turbo tipka

4. Poklopac rucke
5.Gornje kuéiste

6. Dekoracija poklopca
7. Donji dio tijela uredaja
8. Plasti¢na posuda

9. Drza¢

10. Gumb za zakljucavanje
11. Gumb za otpustanje
12. Baza / postolje

13. Nozica

14. Lijeva kuka za tijesto
15. Desna kuka za tijesto
16. Mutilice

UPORABA VASEG RUCNE/ STOJECE MIJESALICE
Prije prve uporabe ocistite mutilice, kuke za tijesto i posudu. Prije sastavljanja mijeSalice

provjerite je li kabel za napajanje iskljucen iz zidne uti¢nice i je li bira¢ brzine u polozaju
"O"_

Slika 1 Slika 2 Slika 3 Slika 4



1. Poravnajte rupu ispod straznje strane ru¢ne mijesalice s izboc¢inom na vrhu baze, a
zatim njezno pritisnite okomito. Provjerite je li uredaj ispravno montiran (Sl.1). Za
odvajanje ru¢ne mijeSalice, gurnite je u smjeru strelice (Sl.2). Drzite glavu
mijeSalice u nagnutom polozaju i pritisnite prekida¢ na postolju (SI.3).

2. Odaberite odgovarajuci pribor na temelju operacije koju zelite izvesti i postavite

ga na mjesto. Mutilice su za mucenje jaja ili drugih tekuc¢ina. Kuke za tijesto sluze

za mijeSenje tijesta.

Napomena: Jedna mutilica i jedna kuka za tijesto imaju zupéanik i stanu u rupu
gdje je nacrtana Sara, dok one bez zupc¢anika stanu u drugu rupu. Dvije
metlice i dvije kuke za tijesto ne mogu se naopako umetnuti u rupe.

3. Stavite hranu za mijeSanje u posudu, a zatim postavite posudu na mjesto.

4. Spustite glavu mijeSalice i pritisnite prekidac¢ na postolju (slika 4).

5. Provijerite je li uredaj postavljen na 0, zatim ukljucite kabel uredaja u uti¢nicu.

6. Postavite birac brzine na zeljenu postavku i uredaj ¢e poceti s radom. Postoji 5 postavki

brzine, a pritiskom na turbo tipku brzina dolazi do maksimuma.

Upozorenje: Ne stavljajte noz, metalnu zlicu, vilicu i sl. u posudu dok uredaj

radi.

7. Maksimalno vrijeme rada po ciklusu mijeSanja ne smije biti dulje od 10 minuta, a

nakon tog perioda rada napravite pauzu dok se vaSa ru¢na/samostojeca mijeSalica ne

ohladi izmedu dva uzastopna ciklusa rada. Kada mijesite tijesto s kvascem, predlazemo da
prvo postavite bira¢ brzine na malu brzinu, a zatim prijedite na visoku brzinu kako biste
postigli najbolje rezultate mijeSanja.

Napomena: Tijekom rada posudu mozete okretati rukom kako biste postigli

bolji rezultat mijeSanja.

8. Kada ste gotovi s mucenjem, postavite brzi bira¢ na polozaj O i izvucite utikac iz zidne

uti¢nice.

9. Ako je potrebno, mozete koristiti lopaticu za struganje hrane s mutilica ili kuke za

tijesto.

10. Podignite glavu mijeSalice, jednom rukom drzite mutilice/kuke za tijesto, a drugom

rukom snazno pritisnite gumb za izbacivanje i uklonite mutilice/kuke za tijesto.

Napomena: Mutilice/kuke za tijesto mozete ukloniti samo ako je uredaj u

polozaju 0 (nula).

11. Ru¢nu mijeSalicu mozete koristiti zasebno bez postavljanja stalka.

12. Nemojte koristiti uredaj u druge svrhe osim onih za koje je namijenjen.

13. Spremite ovaj prirucnik.



CISCENJE 1 ODRZAVANJE

1. Iskljucite uredaj iz zidne uti¢nice i pricekajte da se potpuno ohladi prije ¢is¢enja.
Oprez: nemojte uranjati mijesalicu u vodu ili druge tekuéine.

2. Obrisite vanjsku povrsinu glave i baze vlaznom krpom i polirajte mekom suhom krpom.
3. Obrisite sve naslage hrane s kabela za napajanje.

4. Namocite posudu za mijeSanje, mutilice i kuke za tijesto u toplu, sapunastu vodu kako
biste ih temeljito ocistili, zatim isperite vodom i osusite krpom. Mutilice i kuke za tijesto

mogu se prati u perilici posuda.

KULINARSKI SAVJETI

1. Hladne sastojke, poput maslaca i jaja, prije muéenja treba zagrijati na sobnu
temperaturu. lzvadite ih malo ranije iz hladnjaka kako bi odstojale prije pripreme.

2. Kako biste sprijecili da ljuske jaja padnu u posudu za mijeSanje ili se razbiju pokvarena
jaja, razbijte jaja u posebnu posudu i zatim ih dodajte u smjesu.

3. Nemojte mijesati sastojke viSe nego Sto je potrebno, ve¢ slijedite upute u receptu.
MijeSajte suhe sastojke samo dok se ne sjedine, uvijek na niskoj brzini.

4. Klimatski uvjeti, sezonske promjene temperature, temperatura sastojaka i varijacije u
njihovoj teksturi ovisno o razlicitim podrucjima igraju vaznu ulogu u potrebnom vremenu
mijeSanja i postignutim rezultatima.

5. Uvijek pocnite mijeSati na maloj brzini. Postupno povecavajte brzinu do preporucene
brzine navedene u receptu.

1. Tucéenje jaja

Hrana: jaja

Nacin rada: stavite 2000g smjese sa razbijenim jajima, odaberite mutilicu, ostavite ureda;j
da radi 5 minuta na najvecoj brzini.

2. MijeSanje brasna

Hrana: brasno, voda

Nacin rada: smjesu brasna 1190g 1 vode 856,8¢g uspite u posudu, te stavite uredaj s kukama
za tijesto da radi 30 sekundi na niskoj brzini 30 sekundi, zatim nastavite mutiti najve¢om

brzinom. 4.30 minuta, da se sve dobro izmijesa.

Napomena: volumen mjeSavine hrane ne smije premasiti duljinu puza kuke za tijesto ili

pjenjace.



EKOLOSKO ODLAGANJE

Pomozite u zastiti okolisa!

Pridrzavajte se lokalnih propisa: neispravnu
elektricnu opremu predajte odgovarajucem
centru za zbrinjavanje otpada.
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BA’KHU BE3BEJJHOCHMU YITATCTBA

[Ipen ynotpeba Ha eNEKTPUYHUOT ype, Ou Tpedaso Ja ce UCIOIHAT HEKOH OCHOBHH
0e30e/THOCHHU MPEeTyCI0BH, BKIYUYyBajKU T'M U CIETHUTE:

1. ITpouunTajTe o LETOCHOTO YNATCTRBO.

2. VI3ne3HnOT HAIlOH MOpa J1a 0JIroBapa Ha HAIIOHOT HABEJICH HAa €TUKETaTa Ha MHUKCED.

3. He xopuctere To MUKCEPOT aKO MMa OIITETEH Kaben WM MPHUKIYYOK, T0eKa YPeaoT
HEe (QYHKIIMOHMpA WIM aKO € TMajHaT WM OIITeTeH Ha koj Owio HauuH. OpHECEeTe To
ypenoT 10 HajONMCKUOT OBJIACTEH CEPBHCEH IIEHTap 3a MpOBEpKa, MOMpaBKa WU
SJICKTPUIHO WIJITH MEXaHUYKO MPHUIIAroTyBarhe.

4. He octaBajtre ypenoT aa paboTu 0e3 Haa30p.

5. He no3BonyBajTe kabenoT a BUCH IIPEeKy pad o1 Maca WK 3arpeaHu MOBPIINHHU.

6. 3a 3amTuTa o1l pU3UK O] EICKTPUYCH yap, HE IO MOTOIYBajTe MUKCEPOT BO BOJIA WIIH
JPYTH TEIYHOCTH, OUJIEjKH TOa MOKE JIa pe3yATHpa CO IMOBPEIa WK OIITETyBamkE HA
IPOM3BO/IOT.

7. 30erHyBajTe KOHTAKT CO MOABMKHU JIEIOBH Ha ypenoT. UyBajTe ru parere, o0jeKara,
KaKo ¥ MIMaTyJIUTe U APYTUTE TOAATOIM MOJAJIeKy O] MaTalKUTEe 3a BpeMe Ha paboTa, 3a
7la TO HaMaJUTe PU3UKOT OJT JTUYHA ITOBPE/a W/WUIIH OIITETYyBakE Ha MUKCED.

8. BHuMaTteneH Haa30p € HeOIX0/IeH KOTa OBOj ype/l ce KOPUCTH BO OJIM3MHA HA JeTia Wi
W3HEMOIIITCHH JIHIIA.

9. He craBajte ro ypeaoT Ha Wi BO OJM3MHA HA 3arpeaH rac Wi Ha PUHTIIA.

10. Hukoramr He BaJieTe T MaTaJIKUTE O]l allapaToT JI0/IeKa € BKIYYCH.

11. Vcknydere To MPUKIYIOKOT O IITEKEPOT KOTa HE TO KOPUCTUTE YPEIOT, P Aa
CTaBUTE WM U3BAIUTE JICJIOBH U TIPEJI J]a O HCUYUCTUTE YPEIIOT.

12. He xopucTeTe TO ypeaoT 3a Apodeme Mpa3 Wi Mellame TBPIAN U CyBU COCTOJKH,
Ouejku Toa Ke TO 3aMaTu CEUYUIIOTO.

13. He xopuctere ro ypeaoT 3a IpyTrH eI OCBEH OHUE 32 KOM € HAMEHET.

14. He xopucreTte ro ypeaoT Ha OTBOPEHO.

15. 3auyBajTe M OBHE YIaTCTBA.

CAMO 3A IOMAIIHA YIIOTPEBA



3AIIO3HAJTE I'O BAIINOT MUKCEP

Mopen: SMX 5052

Hamown: 220-240VAC 50-60Hz

Moxknocrt: 500 W

JloaTory: MaTajaku, KyKH 3a TECTO, IITaTYyJIa.

1. Tloknonan Ha Kom4e 3a
BaJICH-¢ HA MATAJIKHUTE
2. Perynarop

3. Typ6o komue
4. Kamak 3a pauka

5. l'opHo KykutTe

6. Jlexoparnuja Ha KarmakoT
7. IOMHUOT €T O] TEIOTO
8. [Imactuyen can

9. pxau

10. Komye 3a 3akiay4yBame
11. Komge 3a ociioboayBame
12. OcHoBa

13. Hora

14. JleBa xyka 3a TECTO

15. JlecHa Kyka 3a T€CTO

16. Maranku

KOPUCTEILE HA BAILIMOT MUKCEP

[Ipen mpBaTta ynorpeba MCUUCTETE TH MATAJIKUTE, KYKHTE 3a TECTO M cajoT. [Ipex na ro
MOHTHUpATE MHKCEp, MPOBEPETe Naiu KaOeJOT 3a HAIOjyBamke € MCKIyYeH O] SUIHUOT
IITeKep ¥ JIeka n30upadoT Ha Op3uHa € Bo mojoxkobara ,,0%.

Cnuka 1l Cnuka 2 Cnuka 3 Cnvka 4



1. TlopamHeTe ja mymnkaTa MOJ 3aJHUOT A€ Ha PAaYHUOT MHUKCEp CO KpTyjaTa Ha

BpPBOT Ha OCHOBATa, a IOTOA NPUTUCHETE HAJOJy BEPTHKAIHO CO Majla CHIIA.

[TpoBepere manu ¢ mpaBUIHO ckioreH (ci1.1). 3a oTkadyBamke Ha payHaTa MeIIaKa,

TypHETE ja pauyHaTa Mellajika BO O3HaueHaTa Hacoka co crpenkara (ci1.2). Jpxkere ja

rJlaBaTa Ha MHKCEpP BO T0JIO)KOAa Ha HaBaJlyBakhe€ U MPUTUCKAJTE IO OCHOBHHOT

npekunyBad (ci.3).

2. N36epeTe ru COOJBETHUTE JIOJATOIM BP3 OCHOBA Ha 3ajladyara mTo Tpeda Ja ce

U3BPIIM U CKIIONETE TW BO MOJIOXk0a. MaTankure ce 3a Melame OejlKa WM MEeIlamke

apyra teqyHocT. Kykure 3a TecTo ce 3a MECeHmhE Ha TECTOTO.

3abenemka: MaTajakaTa U KyKa 3a TeCTO €O NMPCTEHECTO NMPOIIMPYyBame MOXKe Ja ce
BHeEce caMoO BO eJleH 0TBOP, /I0/leKa JApyrara MaTajka ce BMeTHYBa BO JIPYruoT
oTBOp. MaTaJIKuTe He MOKAT J1a ce MOHTHPAAaT 00PaTHO.

3. CraBere ja XpaHaTa LITO Tpebda Jja ce U3Mellla BO caJl, a I0T0a CTaBETE I'0 CaloT Ha

noJioxxoara.

4. CriymteTe ja rjjaBaTa Ha MEKCEp M IPUTUCHETE IO OCHOBHHOT MPEKUHYyBay (Ci1.4).

5. [IpoBepete nanu ypenotT € Ha mocraBkata 0, a moToa NOBp3€Te o Ha HAIO]yBakbe.

6. Ceprere ro m3bupadyor 3a Op3WHA HA CakaHaTa MOCTAaBKa M amaparoT Ke MOYHe Ja

pabotu. ma 5 moctaBku u Op3rHATa Ke ja MOCTUTHE HAjrojieMara ako TypOoO KOITYETO €

IPUTHUCHATO BO CEKOE BpEME.

3abenemka: He craBajre HOX, MeTajIHA JIAKULA, BUWIYLIKA U CJIUYHO BO Caj
Kora padoorure.

/. MakcuManmHOTO BpemMe Ha paboTa BO KOHTUHYUTET HE cMee Ja mpeMunyBa 10 Munytu u

€ MoTpeOHO Ja ce HampaBU Tay3a Mmomery J1Ba HEMpeKWHATH IUKIycu Ha paborta. Kora

MECHUTE TE€CTO, BH IIPEJIOKyBaMe HAJIPBO JIa 3alI0YHETE CO HajMaiaTa Op3uHa a moToa Ja

ynoTpeobuTe morojemMa Op3uHa 3a ja Jo0ueTe noao0pu pe3yiaTaTu.

3a6esemka: 3a BpemMe Ha padoTaTa, MOXKeTe 1a T0 BPTUTE CaJ0T CO PaKa 3a Jia
NMOCTUTHETE HAjI00pHU pe3yJITaTH.

8. Ilocne ymoTpeba, Bparere ja Op3uHaTa Bo no3uiija “0* u uckiydere ro ypemoT

9. Jlokonky e moTpebHO, MOXKETE CO IIMaTyJia Aa TH U3rpedeTe BUIIOKOT YECTHUKH O

XpaHaTa O] MaTaJKUTE WIH KYKHTE 3a TECTO.

10. TlogurHeTe ja raBaTa Ha MUKCEp, IPXKETE TH CO €IHATA paKa MaTaJIKU/KyKH 3a TeCTO

a co Jpyrara paka IBPCTO MPUTUCHETE 0 KOMYETO 3a uchpiiame HAJ0Iy, TOTOA U3BAJIETE

I'M MaTaJIKUTE/KyKUTE 3a TECTO.

3a0enemka: Marajakure MOKeTe Ja I'M M3BJIeYeTe CaMO aKO PeryJjaTropor Ha
Op3uHa e Ha no3unuja “‘0“



11. PauHHOT MHUKCEp MOXE J]a C€ KOPUCTHU HE3aBUCHO 0J1 0a3aTa Ha ypeaorT.
12. He pakyBajTe co amapaToT 3a Apyra ynorpeda OCBEH 32 HAMEHeTaTa ynorpeoa.

13. 3auyBajTe M OBUE yHaTCTBA.

YUCTEILE U OJP’KYBAIBE

1. UckiryueTe ro ypeaoT U MoYeKajTe IEeJIO0CHO J1a ce OJIaJN MPEe]] YUCTEHE.

BHuMaHue: He I0 MOTONMYBAjTe MUKCEPOT BO BOJIA WJIH APYIrH TEYHOCTH.

2. Vcuucrere ja HaABOPEIIHOCTA HA YPEIOT KOPUCTEJKM MOKpPa KpIla U UCYIIETE CO CyBa U
MeKa Kpra.

3. Ucuncrere Tv TparuTe Ha XpaHa Ha KaOenoT.

4. Tloromere rm CajoT 3a MaTewe, MAaTAJIKUTE M KyKUTE 3a TECTO BO TOIUIA BOJA CO
CalyHHIIa 3a J1a T MCUYUCTUTE TEMEJHO, a M0TO0a HCIJIAKHETE CO BOJAa M MCYIIETE TH CO
Kpna. MarajkuTe U KyKHTe 3a TecTo ce 0e30elHM 3a MHUEHE BO MallliHAa 3a MHUEHE
CaJIOBH.

COBETHU 3A I'OTBEIBE

1. Jlagau cocTojKH, KaKo IITO ce MyTepoT U jajiara, Tpeda Aa ce 3arpeat Ha COOHa
TEMIIEpaTypa Mmpex Jaa ce u3marar. M3panere v o Gprkuiep MKy OpaHo 3a JIa MOYKaT
Jia Ce O/IMOpAT TIPEJ IIOATOTOBKA.

2. 3a 12 cupevnTe JyIIIUTe O jajuaTa Jia NaHatr BO CajloT 3a MAaTEHE Ui Jia HE CKpIIAT
pacuIaHy jajua, CKpIeTe ru JajuaTa BO IMOCEOCH cajl M IOTOa J0/1ajTe TM BO CMecara.

3. He marere 1 COCTOJKUTE MOBEKE OJ] IOTPEOHOTO, TYKY CIIE/IETE 1 YIIaTCTBATa BO
penentot. M3Mmeniajte ru CyBUTE COCTOJKH J0JCKa HE CE COSIMHAT, CEKOTalll CO MaJa
Op3uHa.

4. Ha BpemeTo Ha pabOTeHe HA YPEIOT M HETOBHTE PE3yJITaTH BJMjaaT KJIMMATa,
TEMIIEpaTypara, TeMIepaTypaTa Ha COCTOJKHTE 3a MEIIamke KaKO U CAMHUTE COCTOJKH.

5. Cekoranr mo4yHeTe CoO MUKCHpamkE WM Mellame Ha HajMasa Op3uHa. [locteneHo
3roJieMyBajTe ja Op3uHaTa /10 mpernopavyaHaTa Op3uHa HaBeAeHa BO PEIETITOT.

1. 1. Mareme Ha jajuarta
XpaHa: jajua

Hauun Ha pabota: craBere 2000rp cMmeca co CKpIIeHH jajiia, u30epeTe MaTaaku, OCTaBETe
ypenoT aa paboTu 5 MUHYTH CO HajroiemMa Op3uHa.

2. Memame Ha OpPalIHOTO
Xpana: OpairHo, Bosia

Hauun Ha pabota: cunere ja cmecara o Opamrao 1190 rp u Boga 856,8 rp Bo caa u
CTaBeTe I'o YpeAoT co KykuTe 3a Tecto na padotu 30 cexkynau co mana Op3una 30
CEKyH/IH, a TI0T0a MPOJI0JDKETE 1a MaTUTe co Hajroiema Op3uHa 3a 4,30 MunyTH, 32
ce y0aBo /a ce u3Mella.

3a0ernemnika: BOJYMEHOT Ha cMecaTa 3a XpaHa He Tpeba Jia ja HaIMUHYBa JIOJDKMHATA Ha
KyKaTta 3a TeCTO U JKHUIIA 33 MaTCHhE.



EKOJIOHIKO OTCTPAHYBAIBE

[Tomoruere fa ce 3alUTUTH )KUBOTHATa cpeauHal
[lounTyBajTe I JOKATHUTE MPONUCH: NTPEAANIETE

ja HCUCIIpaBHATa CICKTPHUYHA OIIpEMa BO
COOABCTCH LCHTAP 3a OTCTPAHYBabC OTIIA.
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UDHEZIMI | PERDORIMIT

MIKSER ME ENE
SMX-5052



UDHEZIME TE RENDESISHME SIGURIE
Pérpara se té pérdorni kété pajisje elektrike, duhet té ndigni gjithmoné masat themelore té

sigurisé si né vijim:
1. Lexojeni té gjithé manualin.

2. Tensioni i daljes duhet té pérputhet me tensionin e treguar né etiketén e mikserit.
3. Mos e pérdorni mikserin e dorés/vetégéndrues nése ka njé kordon ose prizé té démtuar,

pasi pajisja ka keqfunksionuar ose nése ka réné ose éshté démtuar né ndonjé ményré.
Dérgojeni pajisjen né gendrén mé té afért té autorizuar té shérbimit pér inspektim, riparim
ose rregullim elektrik ose mekanik.

4. Mos e lini pajisjen pa mbikéqgyrje ndérsa éshté duke punuar.
5. Kablloja nuk duhet té varet mbi skajin e tavolinés, banakut té punés ose té lihet mbi

sipérfage té nxehté.

6. Pér t'u mbrojtur nga rreziku i goditjes elektrike, mos e zhytni mikserin né ujé ose Iéngje
té tjera, pasi kjo mund té rezultojé né démtim personal ose démtim té produktit.

7. Shmangni kontaktin me pjesét lI8vizése té pajisjes. Mbajini duart, veshjet, si dhe
shpatullat dhe veglat e tjera larg rrahésve gjaté pérdorimit, pér té zvogéluar rrezikun e
démtimit personal dhe/ose démtimit té mikserit.

8. Mbikéqgyrja nga afér éshté e nevojshme kur kjo pajisje pérdoret prané fémijéve ose
personave té pafugishém

9. Mos e vendosni pajisjen mbi ose prané gazit té nxehté ose mbi njé pjaté té nxehté.
10. Asnjéheré mos i hidhni jashté rrahésit ndérsa pajisja éshté né puné.
11. Higeni pajisjen nga priza kur nuk éshté né pérdorim, pérpara se té vendosni ose higni

pjesét dhe pérpara se ta pastroni pajisjen.

12. Mos e pérdorni pajisjen pér té shtypur akullin ose pér té pérzier pérbérés té forté dhe té
thaté, pasi kjo do ta zbehé tehun.

13. Mos e pérdorni pajisjen pér géllime té ndryshme nga ato pér té cilat éshté menduar.

14. Mos e pérdorni pajisjen jashté.

15. Ruajeni kété manual.



VETEM PER PERDORIM NE KUSHTE SHTEPIE

NJIHUNI ME MIKSERIN TUAJ
Modeli: SMX 5052

Tensioni: 220-240VAC 50-60Hz

Fugia: 500W

Shtojcat: Rrahéset, grepat pér brumé, shpatulla.

1. Kapaku i butonit pér lirim
2. Pérzgjedhési i shpejtésisé
3. Butoni Turbo

4. Kapaku i dorezés
5.Shtépiza e epérme

6. Dekorimi i kapakut

7. Pjesa e poshtme e trupit té
pajisjes

8. Ena plastike

9. Mbajtési

10. Butoni pér mbyllje

11. Butoni pér lirim

12. Baza / mbajtésja

13. Kémbéza

14.Grepi i majté pér brumé
15. Grepi i duhur pér brumé
16. Rrahés

|20
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PERDORIMI | MIKSERIT TE DORES/VETEQENDRUES

Para pérdorimit té par. pastrojini rrahéset, grepat pér brumé dhe enén. Para montimit té
mikserit, béni kujdes qé kablli té jeté i hequr nga priza dhe butoni pér pérzgjedhjen e
shpejtésisé té jeté né pozicionin ,,0.



Foto 1 Foto 2 Foto 3 Foto 4

1. Drejtojeni vrimén nén pjesén e pasme té mikserit té dorés me gungén né majé
té bazés, mé pas shtypeni butésisht vertikalisht. Kontrolloni nése pajisja éshté
montuar miré (Fig.1). Pér té shképutur mikserin e dorés, shtyjeni mikserin e
dorés né drejtimin e treguar nga shigjeta (Fig.2). Mbajeni kokén e mikserit né njé
pozicion té pjerrét dhe shtypeni butonin né bazé (Fig.3).

2. Zgjidhni aksesorét e duhur bazuar né operacionin gé déshironi té kryeni dhe
vendosini né vend. Rrahésit jané pér rrahjen e vezéve ose léngjeve té tjera. Grepat e
brumit pérdoren pér gatimin e brumit.

Shénim: Né njérin rrahés dhe njérin grep té brumit ka nga njé ingranazh dhe
futen né vrimén e modeluar, ndérsa ato pa ingranazh futen né vrimén tjetér,
Dy rrahésit dhe dy grepat pér brumin nuk mund té futen me koké poshté né
vrima.

3. Vendosni ushgimin gé do té pérzieni né ené, mé pas vendoseni tasin né vend.

4. Uleni kokén e mikserit dhe shtypeni butonin né bazé (Fig. 4).

5. Sigurohuni gé pajisja té jeté vendosur né pozicionin 0, mé pas futeni kabllon e pajisjes
né prize.

6. Cilésojeni pérzgjedhésin e shpejtésisé né cilésimin e déshiruar dhe pajisja do té fillojé té
punojé. Ka 5 cilésime dhe shpejtésia do té arrijé mé té lartén nése butoni turbo shtypet né
cdo moment. Vendosni pérzgjedhésin e shpejtésisé né cilésimin e déshiruar dhe pajisja do
té fillojé té punojé. Ka 5 parametra shpejtésie dhe duke shtypur butonin turbo, shpejtésia
arrin maksimumin.

Paralajmérim: Mos vendosni thiké, lugé metalike, pirun, etj. né ené kur pajisja
éshté duke punuar.



7. Koha maksimale e funksionimit pér cikél pérzierjeje nuk duhet té kalojé 10 minuta
dhe pas késaj periudhe funksionimi, béni njé pushim derisa mikseri juaj i
dorés/vetégéndrimit té ftohet ndérmjet dy cikleve té njépasnjéshme té funksionimit. Kur
gatuani brumin e majave, ju sugjerojmé gé fillimisht té vendosni butonin e shpejtésisé né
shpejtési té ulét dhe mé pas té kaloni né shpejtési té larté pér té arritur rezultatet mé té mira
té pérzierjes.

Shénim: Gjaté punés mund té rrotulloni enén me doré pér té arritur rezultate
Meé té mira té pérzierjes.

8. Kur té keni mbaruar rrahjen, vendoseni pérzgjedhésin e shpejtésisé né pozicionin 0 dhe
shképuteni kordonin nga priza né mur.

9. Nése éshté e nevojshme, mund té pérdorni njé shpatull pér té gérvishtur ushgimin nga
rrahésit ose grepi i brumit.

10. Ngrini kokén e mikserit, mbajini rrahésit/grepat e brumit me njérén doré dhe shtypni
fort butonin e nxjerrjes me dorén tjetér dhe higni rrahésit/grepat e brumit.

Shénim: Mund t'i higni rrahésit/grepat e brumit vetém nése pajisja éshté né
pozicionin O (zero).

11. Mikserin e dorés mund ta pérdorni ve¢cmas pa e instaluar mbajtésen.

12. Mos e pérdorni mikserin pér géllime té tjera pérvec asaj pér té cilén éshté destinuar.

13. Ruajeni kété udhézim.

PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

1. Shkygeni pajisjen nga priza e murit dhe pritni gé té ftohet térésisht para pastrimit.
Kujdes: mikserin nuk duhet ta futni né ujé ose ndonjé Iéng tjtér.

2. Pastrojeni sipérfagen e jashtme té kokés dhe bazén me njé lecké té lagur dhe fshijeni me
leckeé té terur.

3. Pastroni té gjitha shtresat e ushqgimit nga kablli pér mbushje.

4. Enén pér tundje, rrahéset dhe grepat pér brumé njomni né ujé me sapun qé té lahen
miré, pastaj shpélani me ujé té ngrohté dhe thani me njé lecké té thaté. Rrahéset dhe grepat
pér brumé mund té lahen né enélarése.

KESHILLA KULINARIKE

1. Pérbérésit e ftohté, si gjalpi dhe vezét, duhet té ngrohen né temperaturén e dhomés
pérpara se t'i rrihni. | nxirrni nga frigoriferi pak mé herét pér t'i 1éné té pushojné pérpara se
t'l pérgatisni.

2. Pér té parandaluar rénien e Iévozhgave té vezéve né enén e pérzierjes ose thyerjen e
vezeve té prishura, thyeni vezét né njé tas té vecanté dhe mé pas shtoni ato né pérzierje.

3. Pérbérésit mos i rrihni mé shumé se¢ duhet, por ndigni udhézimet né receté. Pérziejini
5



pérbérésit e thaté derisa té kombinohen, gjithmoné me shpejtési té ulét.

4. Kushtet klimatike, ndryshimet sezonale té temperaturés, temperatura e pérbérésve dhe
variacionet né teksturén e tyre né varési té zonave té ndryshme luajné njé rol té
réndésishém né kohén e kérkuar té pérzierjes dhe rezultatet e arritura.

5. Gjithmoné filloni pérzierjen me shpejtési té ulét. Rritni gradualisht shpejtésiné né
shpejtésiné e rekomanduar té specifikuar né receté.

1. Tundja e vezéve
Ushgimi: vezé

Ményra e punés: hidhni 2000g pérzierje me vezé té thyera, pérzgjidhni tundésen, léreni
pajisjen té punojé 5 minuta né shpejtésiné mé té madhe.

2. Pérzierja e miellit
Ushgimi: miell, ujé

Ményra e punés: hidheni pérzierjen e miellit 1190 gr dhe ujit 856,8 gr né njé tas dhe
vendoseni pajisjen me grepa pér brumin né vend gé té funksionojé pér 30 sekonda me
shpejtési té ulét pér 30 sekonda, mé pas vazhdoni té rrihni me shpejtési té larté pér 4,30
minuta, né ményré gé gjithcka té jeté pérzier mire.

Shénim: véllimi i pérzierjes sé ushgimit nuk duhet té kalojé gjatésiné e grepit té brumit ose
té pérzierésit.

DEPONIMI EKOLOGJIK

Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit!
Respektoni rregullat lokale: dérgojeni pajisjen
e prishur elektronike né gendrén e duhur pér
deponimin e mbeturinave.
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