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Read this manual thoroughly before using and save it for future reference



IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, the following basic precautions should always be
followed including the following:

1.
2.

Read all instructions.
Before use, check that the voltage of your wall outlet corresponds to the one on the
rating plate which is on the bottom of the appliance.

. Do not operate the appliance with a damaged cord or after malfunction or if it has been

damaged in any manner.

. Do not let cord hang over an edge of a table or counter or hot surface.
. Do not immerse the cord or the body of the mixer into water as this can give rise to

electric shock.

. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service

agent or a similarly qualified person in order to avoid any hazard.

. Close supervision is necessary when your appliance is used near children or infirm

persons.

8. Do not place the appliance on or near a hot gas or on a heated oven.

9.

10.
11.

12.

13.
14.

15
16

17

18

Never eject beaters or dough hooks when the appliance is in operation.

Do not leave the mixer unattended while it is operating.

Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts and before
cleaning.

Use of any parts except those recommended or sold by the manufacturer may cause
fire, electric shock or injury.

Remove the beaters from mixer before washing.

Make sure the control is OFF before plugging cord into wall outlet. To disconnect, turn
the control to OFF and then remove plug from wall outlet.

. Avoid any contact with moving parts.

. Keep hands, clothing, as well as spatulas and other utensils away from beaters during
operating in order to reduce the risk of injury to persons and/or damage to the mixer.

. The appliance can be used by children aged from 8 years old and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

. Keep the appliance and its cord out of reach of children younger than 8.
1



19. Switch off the appliance before changing or approaching the parts which move in use.
20. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— Farm houses;

By clients in hotels, motels and other residential type environments;

Bed and breakfast type environments.
21. Keep these instructions for future reference.

KNOW YOUR MIXER

Speed selector
Turbo button

Ejector button

Beaters
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BEFORE USING MIXER

Remove any packages, disassemble any detachable parts. Clean the dough hooks and
beaters. Before assembling the mixer, make sure the power cord is unplugged from the
power outlet and the speed selector is at the “0” position.

USING YOUR MIXER

1. Assemble proper beaters or dough hooks into mixer.

NOTE: Beaters can be inserted in either socket, as the beaters are identical. For dough
hooks, the one with washer can only be inserted into the bigger socket and the other one
can only be inserted into smaller one. The two dough hooks cannot be inserted in
reverse.

2. Ensure that the unit is at the “0” setting, and then plug in the power source.

3. Set the speed selector to your desired speed. There are 6 speed settings to be selected.
When kneading yeast dough, we suggest selecting the speed selector to lower speed
and then to higher speed as to achieve the best results. The mixer will run at the highest
speed when pressing turbo button.

WARNING: Do not stick knifes, metal spoons, forks and so on into the bowl while
operating.

4. The maximum operation time per use shall be less than 5 minutes. Minimum 20 minutes
rest time must be maintained between continuous two cycles.

NOTE: During operation you can rotate the bowl with your hands as to achieve the best
results.

5. When mixing is complete, turn the speed selector to “0” setting, and unplug the cord
from power outlet.

6. If necessary, scrap the excess food particles from the beaters or dough hooks by rubber
or wooden spatula.

7. Hold the beaters or dough hooks with one hand and press the Ejector button firmly
down with the other hand as to remove the beater or dough hooks.

NOTE:

1) Remove the beaters or dough hooks only when the speed selector is on the “0”

setting.

2) While operating, you can put the mixer vertically, but make sure the speed selector is
on the “0” setting.



Recipe (for beaters): Cake

Ingredients:

Egg: 3

Butter (with 80% fat): 1509
White sugar: 1509

Wheat flour: 1509

Yeast powder: 3g (according to instruction manual)
Operation:

1. Separate egg white and yolk;

2. Put egg white into bowl, choose beaters and run the appliance under setting 5 for 1.5-
2.5mins;

3. Cut the butter into 20mm cubes;

4. Put sugar, butter and yolk into bowl, choose beaters and run the appliance under setting
4 for 1-2.5mins;

5. Mix the wheat flour and yeast powder, then put into bowl;

6. Bake dough by toaster oven.

Recipe (for dough hook): Bread

Ingredients:

Wheat flour: 350g

Salt:5¢g

White sugar: 10g

Butter (with 80% fat): 10g

Water: 200g

Yeast powder: 3g (according to instruction manual)
Operation:

1. Mix the wheat flour and salt, sugar, then put into bowl;

2. Put yeast powder, butter and water into bowl;

3. Choose dough hook, run the appliance under setting 1 for 10s-15s, then run the
appliance under setting 3 for 20s-30s, then run the appliance under setting 5 for 2.5-
3.5mins;

4. \Warm dough by temperature chamber for 45mins at 35°C ;
5. Bake dough by toaster oven.

NOTE: Never knead dough containing more than 350 g of flour with this appliance !
Larger quantities of flour can result in overloading the appliance!



CLEANING AND MAINTENANCE
1. Unplug the appliance and wait until it is completely cooled before cleaning it.
2. Wipe the outside surface of the head with a damp cloth and polish with a soft dry cloth.
3. Wipe any excess food particles from the power cord.
4. Wash the beaters and dough hooks in warm soapy water and wipe them with a dry cloth.
The beaters and dough hooks may be washed in the dishwasher.
CAUTION: The mixer cannot be immersed into water or other liquid.
Warning: Any other serving should be performed by an authorized service

representative.

COOKERY TIPS

1. Refrigerated ingredients, i.e., butter and eggs should be at room temperature before
mixing begins. Take these ingredients out ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break eggs
into a separate container first, then add to be mixed.

3. Do not over-beat. Make sure you only mix/blend mixtures as recommended in your
recipe. Stir dry ingredients only until just combined. Always use the low speed.

4. Climatic conditions. Seasonal temperature changes, temperature of ingredients and their
texture variation from area to area all play a part in the required mixing time and the

results achieved.
5. Always start mixing at slow speeds. Gradually increase to the recommended speed as

stated in the recipe.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipment to an appropriate waste disposal
centre.
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Leggere attentamente queste istruzioni prima dell'uso e conservarle per
riferimento futuro.



AVVERTENZE IMPORTANTI DI SICUREZZA

Prima dell’uso dell’apparecchio € necessario seguire alcune precauzioni elementari:

1
2.

. Leggere tutte le istruzioni.

Assicurarsi che la tensione nella presa sia uguale a quella indicata sulla targhetta di

identificazione dell'apparecchio.

. Non utilizzare 1'apparecchio con un cavo danneggiato o dopo un malfunzionamento o se

¢ stato danneggiato in alcun modo.

4. Non lasciare il cavo sospeso sul bordo del tavolo o presso una superficie calda.

8.
9.
10
11

12.

13.
14.

15
16

17

. Per evitare il rischio di scosse elettriche non immergere il cavo elettrico o il corpo motore

in acqua.

. Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, esso deve essere sostituito dal Costruttore o

dal suo Servizio Assistenza Tecnica o comunque da una persona con qualifica similare,

in modo da prevenire ogni rischio.

. E necessaria una stretta supervisione quando qualsiasi apparecchio viene utilizzato da o

vicino ai bambini o alle persone non abili.

Non posizionare l'apparecchio sopra o vicino a un gas caldo o su un forno riscaldato.
Non espellere mai ganci o fruste per impastare quando l'apparecchio ¢ in funzione.

. Non lasciare lo sbattitore incustodito mentre ¢ in funzione.

. Scollegare dalla presa quando non ¢ in uso, prima di montare o smontare i componenti
e prima di pulirli.

L'uso degli accessori diversi da quelli raccomandati o venduti dal produttore puo
causare incendi, scosse elettriche o lesioni.

Rimuovere i ganci dall’apparecchio prima di lavaggio dei stessi

Assicurarsi che il controllo sia disattivato prima di collegare il cavo alla presa a muro.
Per disconnettere, impostare il controllo su OFF e quindi rimuovere la spina dalla
presa a muro.

. Porre molta attenzione alle parti in movimento.

. Tenere le mani, 1 capelli, 1 vestiti o altri utensili da cucina, lontano dalle fruste quando
sono in movimento per ridurre i rischi di infortunio alle persone o danneggiamento dello
sbattitore.

. L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o0 mentali o mancanza di esperienza e conoscenza

solo se hanno ricevuto una supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchio in modo
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sicuro e capire 1 rischi coinvolti. I bambini non devono giocare con l'apparecchio. La
pulizia e la manutenzione dell'utente non devono essere eseguite da bambini se non hanno
piu di 8 anni e solo se sono supervisionati.
18. Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.
19. Spegnere 1 'apparecchio prima di cambiare gli accessori o avvicinarsi alle parti che si

muovono in uso.
20. Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato nelle applicazioni domestiche e
simili, come:
- aree di cucina del personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;
- dai clienti in alberghi, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
- ambienti di tipo bed and breakfast.

21. Salvare queste istruzioni.



CONOSCETE IL SUO SBATTITORE

Selettore
Tasto espulsione di velocita Tasto Turbo
fruste

Fruste

PRIMA DI USARE LO SBATTITORE
Rimuovere imballaggio, smontare eventuali parti staccabili. Pulire le fruste dell'impasto e 1
ganci. Prima di assemblare lo sbattitore, assicurarsi che il cavo di alimentazione sia

scollegato dalla presa a muro e il selettore di velocita sia nella posizione "0".
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USO DELLO SBATTITORE

1

. Assemblare ganci o fruste per impastare nello sbattitore.

NOTA: Le fruste possono essere inserite in qualsiasi alloggio, poich¢ le fruste sono
identiche. Per 1 ganci da impasto quello con la rondella puo essere inserito
soltanto nell'ingresso piu grande mentre l'altro puod essere inserito solo nell'ingresso piu

piccolo. I ganci da impasto non possono essere inseriti al contrario.

2. Assicurarsi che 'unita sia impostata su "0", quindi collegare la fonte di alimentazione.

. Impostare il selettore di velocita sulla velocita desiderata. Sono disponibili 6

impostazioni di velocita. Quando impastiamo la pasta lievitata, suggeriamo di selezionare
il selettore di velocita su una velocita inferiore e poi su una velocitd maggiore per
ottenere 1 migliori risultati. Lo sbattitore funzionera alla massima velocita quando si
preme il pulsante turbo.

AVVERTENZA: non attaccare coltelli, cucchiai di metallo, forchette e cosi via nella

ciotola durante il funzionamento.

. Il tempo massimo di utilizzo continuo dell'apparecchio ¢ di 5 minuti. Fate riposare

'apparecchio per 20 minuti tra due cicli continui.

NOTA: Durante I'utilizzo potete ruotare la ciotola con le mani per raggiungere i risultati

migliori.

5. Una volta terminato 1’utilizzo, posizionate il selettore di velocita su “0”, quindi scollegate

il cavo di alimentazione dalla presa.

. Se necessario rimuovere 1 residui di cibo dalle fruste da impasto o 1 ganci con una spazzola

di legno o di gomma.

. Tenete le fruste da impasto o i ganci con una mano quindi premete il tasto di espulsione

con fermezza verso il basso con 1'altra mano rimuovete la frusta da impasto o il gancio.
NOTA:

1). Rimuovete le fruste da impasto o 1 ganci solo se il selettore di velocita ¢ impostato su

4507’

2). Durante l'utilizzo potete posizionare lo sbattitore verticalmente ma assicuratevi che il

selettore di velocita sia impostato su “0”.



Ricetta (per ganci): Torta

Ingredienti:

Uova: 3

Burro (con 80% di grassi): 150g

Zucchero bianco: 150g

Farina di grano: 150g

Polvere di lievito: 3g (secondo il manuale di istruzioni)

Preparazione:

1. Separate 1'albume e il tuorlo;

2. Mettere I'albume nella ciotola, scegliere i ganci e far funzionare I'apparecchio sotto
I'impostazione 5 per 1,5-2,5 minuti;

3. Tagliare il burro a cubetti di 20mm;

4. Mettere zucchero, burro e tuorlo nella ciotola, scegliere i ganci e far funzionare
I'apparecchio sotto I'impostazione 4 per 1-2,5 minuti;

5. Mescolare la farina di grano e il lievito in polvere, quindi metterli nella ciotola;

6. Cuocere I'impasto nel forno.

Ricetta (per fruste): Pane

Ingredienti:

Farina di grano: 350g

Sale:5g

Zucchero bianco: 10g

Burro (con 80% di grassi): 10g

Acqua: 200g

Polvere di lievito: 3g (secondo il manuale di istruzioni)

Preparazione:

1. Mescolare la farina e il sale con lo zucchero, quindi metterli nella ciotola;
2. Mettere il lievito in polvere, il burro e I'acqua nella ciotola;

3. Scegliere le fruste per impastare, far funzionare I'apparecchio sotto I'impostazione 1 per
10s-15s, quindi far funzionare I'apparecchio sotto I'impostazione 3 per 20s-30s, quindi far
funzionare I'apparecchio sotto I'impostazione 5 per 2,5-3,5 minuti;

4. Scaldare 1'impasto a temperatura ambientale 45min. ai 35C;;

5. Cuocere l'impasto nel forno.

NOTA: Non impastare mai impasto contenente piu di 350 g di farina con questo
apparecchio! Maggiori quantita di farina possono causare un sovraccarico dell'apparecchio!



PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegate l'apparecchio e aspettate che si sia raffreddato completamente prima di pulirlo.

2. Strofinate la superficie esterna dell’apparecchio con un panno umido e asciugatelo con
un panno asciutto.

3. Eliminate la parte di cibo in eccesso dal cavo di alimentazione.

4. Lavare le fruste in una soluzione di acqua e sapone tiepida e strofinatele con un panno
asciutto.

Avvertenza: Non lavare il corpo dello sbattitore in lavastoviglie, solo le fruste e 1 ganci.
ATTENZIONE: Lo sbattitore non puo essere immerso in acqua o altri liquidi.
Avvertenza: qualsiasi altra riparazione deve essere eseguita da un rappresentante

dell'assistenza autorizzato.

CONSIGLI DI CUCINA

1. Ingredienti refrigerati ad esempio burro e uova dovranno essere a temperatura ambiente,
prima di iniziare la sbattitura, togliete gli ingredienti del frigo in anticipo.

2. Per eliminare la possibilita che rimangano gusci delle uova, rompete le uova in un
contenitore separato quindi aggiungetele all’impasto.

3. Non esagerate con la sbattitura, seguite attentamente cio che ¢ indicato nella ricetta. Con
gli ingredienti secchi utilizzate sempre la velocita bassa.

4. Condizioni climatiche. I cambi di temperatura stagionale, le temperature degli ingredienti
e la loro composizione da zona a zona giocano un ruolo molto importante per il mix che
state preparando e nel risultato che volete ottenere.

5. Iniziate sempre la sbattitura alle velocita piu basse, aumentate gradualmente la velocita

fino a quella consigliata dalla ricetta.

SMALTIMENTO CORRETTO DEL PRODOTTO

Puoi aiutare a proteggere I'ambiente!
Ricordarsi di rispettare le normative locali:
consegnare le apparecchiature elettriche non
funzionanti a un centro di smaltimento rifiuti
appropriato.



VOX *

ELECTRONICS

MIXER.

BEDIENUNGSANLEITUNG
MX - 9109

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch bevor Sie das
Gerat verwenden und bewahren Sie diese zum spateren Nachschlagen auf.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie das Gerdt verwenden beachten Sie immer die folgenden grundlegenden
\orsichtsmalinahmen, einschliel3lich der folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass die Spannung Ihrer Steckdose der
auf dem Typenschild angegebenen Spannung auf der Unterseite des Gerates entspricht.

3. Betreiben Sie das Gerdat nicht mit einem beschadigten Kabel, nach einer
Funktionsstorung oder wenn das Gerét auf irgendeine Weise beschadigt wurde.

4. Lassen Sie das Kabel nicht ber eine Tischkante, eine Arbeitsflache oder heiRRe
Oberflache hangen.

5. Tauchen Sie das Kabel oder den Mixer nicht in Wasser, da dies zu einem elektrischen
Schlag fihren kann.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, einem Servicepartner oder
einer ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

7. Wenn lhr Gerét in der Nahe von Kindern oder Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten verwendet wird, ist genaue Uberwachung
erforderlich.

8. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Ndhe von heiRen Herdplatten ab oder in
einem beheizten Ofen auf.

9. Werfen Sie niemals Riihrbesen oder Knethaken aus, wenn das Gerat in Betrieb ist.

10. Lassen Sie den Mixer wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

11. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose bevor Sie Teile anbringen oder
abnehmen und bevor Sie das Gerét reinigen.

12. Die Verwendung von anderen als den vom Hersteller empfohlenen oder verkauften
Teilen kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen fiihren.

13. Entfernen Sie die Ruhrbesen vor dem Waschen aus dem Mixer.

14. Stellen Sie sicher, dass die Steuerung ausgeschaltet ist bevor Sie das Kabel in eine
Steckdose stecken. Zum Trennen schalten Sie den Regler auf OFF und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

15. Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

16. Halten Sie Hande, Kleidung sowie Spatel und andere Utensilien wéhrend des Betriebs
von den Rihrbesen und Knethaken fern, um die Gefahr von Personenschaden und / oder
Beschadigungen des Mixers zu verringern.

17. Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit verringerten

physischen, sensorischen oder mentalen F&higkeiten oder mangelnder Erfahrung und
1



Kenntnissen nur verwendet werden, wenn sie auf sichere Weise beaufsichtigt
oderinstruiert wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten

nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung sollte nicht von Kindern
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind &lter als 8 Jahre und sie werden dabei
beaufsichtigt.

18. Bewahren Sie das Geréat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

19. Schalten Sie das Gerat aus bevor Sie die beweglichen Teile wechseln.20. Dieses Gerét
ist nur fiir den hauslichen oder dhnlichen Gebrauch bestimmt, wie z.B.:

- Mitarbeiterkiichen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumfeld

- Bauernhauser

- von Gaésten in Hotels, Motels und anderem Wohnumfeld

- Bed & Breakfast-Umfeld.
21. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum spéteren Nachschlagen auf.

UBERSICHT
Funktions-und Geschwindigkeitsknopf
Knopf zur Turbo-Funktion
Entfernung der \

Bandquirle

Knethaken .\ > ) Ruhrbesen
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VOR DER INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und zerlegen Sie alle abnehmbaren Teile. Reinigen
Sie die Knethaken und Rihrbesen. Vergewissern Sie sich vor der Zusammenbauen, dass
das Netzkabel aus der Steckdose gezogen ist und der Geschwindigkeitsregler auf 0" steht.

BEDIENUNG IHRES MIXER

1. Montieren Sie die entsprechenden Riihrbesen oder Knethaken im Mixer.

HINWEIS: Rihrbesen koénnen in beide Sockel eingesetzt werden, da die Rihrbesen
identisch sind. Bei den Knethaken kann nur derjenige mit einem Ring in die groRere
Offnung und der andere Knethaken nur in die kleinere Offnung eingefiihrt werden. Die
beiden Knethaken kdnnen nicht umgekehrt eingesetzt werden.

2. Stellen Sie sicher, dass sich das Geréat auf "0" befindet und schliel3en Sie dann das Gerat
an die Stromquelle an.

3. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewunschte Geschwindigkeit ein. Es
konnen 6 Geschwindigkeitseinstellungen ausgewahlt werden. Beim Kneten von Hefeteig
empfehlen wir zuerst eine geringere Geschwindigkeit zu wéhlen und danach auf eine
héhere Geschwindigkeit zu wechseln, um so beste Ergebnisse zu erreichen. Der Mixer
lauft beim Driicken der Turbotaste mit der hochsten Geschwindigkeit.

WARNUNG: Stecken Sie wahrend des Betriebs keine Messer, Metallloffel, Gabeln usw. in
die Schussel.

4. Die maximale Betriebsdauer pro Nutzung betragt weniger als 5 Minuten. Mindestens 20
Minuten Ruhezeit missen zwischen zwei aufeinander folgenden Zyklen eingehalten
werden.

HINWEIS: Wahrend des Betriebs kénnen Sie die Schussel mit den Handen drehen, um die
besten Ergebnisse zu erzielen.

5. Wenn der Mixvorgang abgeschlossen ist, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf 0"
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

6. Wenn notig, Uberschissige Speisereste mit Gummi- oder Holzspatel von den Riihrbesen
oder Knethaken entfernen.

7. Halten Sie die Ruhrbesen oder Knethaken mit einer Hand und dricken Sie mit der
anderen Hand die Auswurftaste fest nach unten, um die Einsétze zu entfernen. HINWEIS:
1) Entfernen Sie die Rilhrbesen oder Knethaken nur, wenn der Geschwindigkeitsregler auf
"0" steht.

2) Wahrend des Betriebes kénnen Sie den Mixer senkrecht stellen, aber stellen Sie sicher,
dass der Geschwindigkeitsregler auf "0" steht.
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Rezept (Ruhrbesen): Kuchen

Zutaten:

Eier: 3

Butter (mit 80% Fett): 150 g

Weilier Zucker: 150 g

Weizenmehl: 1509

Trockenhefe: 3 g (gemal der Bedienungsanleitung)

Zubereitung:

1. Eiweil3 und Eigelb trennen;

2. Eiweil3 in eine Schiissel geben, Riihrbesen auswahlen und das Gerat 1,5 bis 2,5 Minuten
lang auf Geschwindigkeit 5 laufen lassen.

3. Schneiden Sie die Butter in 20 mm grofRe Wurfel.

4. Zucker, Butter und Eigelb in die Schiissel geben, Riihrbesen auswahlen und das Gerat 1
bis 2,5 Minuten lang auf Geschwindigkeit 4 laufen lassen.

5. Weizenmehl und Trockenhefe mischen und in eine Schiissel geben.

6. Teig im Ofen backen.

Rezept (Knethaken): Brot

Zutaten:

Weizenmehl: 350g

Salz:5¢

Weiler Zucker: 10 g

Butter (mit 80% Fett): 10 g

Wasser: 200 g

Trockenhefe: 3 g (gemal der Bedienungsanleitung)

Zubereitung:

1. Weizenmehl und Salz, Zucker mischen und in eine Schiissel geben.

2. Trockenhefe, Butter und Wasser in eine Schussel geben;

3. Wéhlen Sie einen Knethaken, lassen Sie das Gerat 10 bis 15 Sekunden lang unter
Geschwindigkeitsstufe 1 laufen, lassen Sie es dann 20 bis 30 Sekunden lang auf
Geschwindigkeitsstufe 3 laufen und lassen Sie das Gerét 2,5 bis 3,5 Minuten lang auf
Geschwindigkeitsstufe 5 laufen.

4. Lassen Sie den Teig 45 Minuten bei 35 ° C stehen

5. Teig im Ofen backen.

HINWEIS: Mischen Sie den Teig mit mehr als 350 g Mehl nicht! GroRere Mengen Mehl
kdnnen zu einer Uberlastung dieses Haushaltsgeréts flhren!



REINIGUNG UND WARTUNG

1. Trennen Sie das Gerat vom Netz und warten Sie bis es vollstandig abgekihlt ist bevor
Sie es reinigen.

2. Wischen Sie die Oberflache mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie diese mit
einem weichen, trockenen Tuch ab.

3. Wischen Sie Uberschiissige Speisereste vom Netzkabel ab.

4. Waschen Sie die Rihrbesen und Knethaken in warmen Seifenwasser und wischen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab. Die Rulhrbesen und Knethaken konnen in der
Spilmaschine gewaschen werden.

ACHTUNG: Der Mixer darf nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eingetaucht
werden.

Warnung: Ein Service sollte von einem autorisierten Servicepartner durchgeftihrt werden.

ZUBEREITUNGSTIPPS

1. Gekuihlte Zutaten, d.h. Butter und Eier sollten Raumtemperatur haben bevor das Mixen
beginnt. Nehmen Sie diese Zutaten vorzeitig aus dem Kihlschrank heraus.

2. Um zu vermeiden, dass in lhrer Zubereitung Schalen oder verdorbene Eier vorkommen,
zerschlagen Sie die Eier zuerst in einem separaten Behdlter und fligen Sie sie danach
hinzu.

3. Nicht zu viel schlagen. Stellen Sie sicher, dass Sie Dinge im Mixer mixen/kneten, wie
es das Rezept auch empfiehlt. Trockene Zutaten mit dem Mixer verrihren nachdem sie
bereits zusammengefligt worden sind. Verwenden Sie dafiir immer die niedrigste
Geschwindigkeitsstufe.

4. Klimatische Bedingungen, saisonale Temperaturschwankungen, Temperatur der Zutaten
und deren Texturdnderung der Oberflache spielen eine Rolle fir die erforderliche
Mischzeit und die daraus resultierenden Ergebnisse.

5. Beginnen Sie immer mit der langsamsten Geschwindigkeitsstufe. Erhohen Sie
schrittweise die im Rezept angegebene empfohlene Geschwindigkeit.

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Sie konnen dazu beitragen, die Umwelt zu
schiitzen!

Bitte beachten Sie die ortlichen Bestimmungen:
Geben Sie nicht funktionsfahige elektrische
Gerate bei einer geeigneten Entsorgungsstelle ab.
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BAKHBIE MEPBI BE3OITACHOCTH

[lepen Hauanom 3KcITyaTallid JAHHOTO YCTPOWCTBA HEOOXOAMMO BBINOJHUTH OCHOBHBIE

TpeOoBaHMs OE30MaCHOCTH, BKIIIOYAs CIIEAYIOIIEe:

1. IlpounTaiiTe BCIO HHCTPYKITHIO.

2. Ilepen BxiroueHueM yOenuTech, YTO HampsbkeHue B Barieid anekrpoceT (po3eTka Ha
CTEHE) COOTBETCTBYET XapaKT€PUCTHUKaM, YKAa3aHHBIM B TaOJIMYKe, KOTOpas pa3MelleHa
B HUKHEW YaCTH yCTPOMCTBA.

3. He ucnonb3yiiTe yCcTpoOHCTBO C MOBPEKICHHBIM KabeaeM, PH HATMYUKA HEUCTIPABHOCTH
WJIM KaKOTO-JIM00 MOBPEXKICHUS.

4. He pomyckaiiTe cBHCaHHMsS IIHypa MUTaHUS C Kpas CToda WIM Jpyrod padodeit
HOBEPXHOCTH WM JIIOOBIX JPYTHX TOPSYNX OBEPXHOCTEH.

5. Bo u3bexxanue pucka MopakeHUs] TOKOM 3arpeliaeTcs Morpyxarb IHYp WIH KOPIyC
MHUKCEpPA B BOLY.

6. Bo u3bexanue prcka MOpaXeHUs] TOKOM IPU TMOBPEXIECHUH IIHYpa €ro 3aMeHy MOTYT
OCYLIECTBUTh TOJIbKO COTPYAHUKM YIOJHOMOYEHHOIO CEpPBHUCHOIO LEHTpa WIU
KBaJTU(UIIUPOBAHHBIE CTICLUATHUCTHI.

7. Ilpu ucmonb30BaHUU YCTPOICTBAa BOMM3U JeTed WIM JIOAed C OrpaHUuYCHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMH, HE OCTABIIINTE UX HAaeIMHE C YCTPOWCTBOM 0€3 IPUCMOTpa.

8. He cTaBbTe yCcTpoilcTBO BOJIM3H ra30BOM HIIN AIIEKTPUICCKOM TIITUTHI.

9. He BhIHUMaiiTe BEHUMKH BO BpeMsl pabOThI MUKcepa.

10. He ocrapsiite paboTtaroriee yCTpOHCTBO 06€3 MPUCMOTpa.

11. OtxuroyaiiTe ycTpOWCTBO OT CETH, €CITM YCTPOHUCTBO HE MCIIONIB3YETCs, TIEPE]] YNCTKOH,

U TIepe/l TeM KaK YCTAaHOBHTD, WM CHATH akceccyap (4acTh).

12. Ucnonp30BaHue TOOBIX HACAIOK, KOTOPHIE HE OBUIM PEKOMEH/IOBAHBI MM TPOJIAHbBI
U3rOTOBUTENIEM, MOKET IIPUBECTH K M0KAPY, MOPAKEHUIO HIEKTPUYECKUM TOKOM HIIH
TpaBMeE.

13. Yianute BeHYMKHU U3 MUKCEpa MEPE] MBIThEM.

14. Tlepen BKJIIOYEHHEM IIHYpa B PO3ETKY YCTPOWCTBO JOJKHO OBITh BBIKJIIOYEHO, T.€.
KOHTPOJIBHBIN TepeKiovaTeNb M0bkeH HaxoauThes B mosiokeHun OFF (BBIKJL.)
Ilepen BBIKIIOYEHMEM TAaKXKE CHaydaja YCTaHOBUTE KHONKY B mnosioxkeHne OFF
(BBIKJIL.), a 3aTeM OTKJIIOYUTE YCTPOUCTBO OT JIEKTPOCETH.

15. B mporiecce paboThl ycTpolcTBa H30eraiiTe KOHTaKTa ¢ JBMKYIIIUMUCS JIETAIISIMHU.

16. lns mpenoTBpalieHus TpaBM W/WIIA TIOBPEXKICHUSI MUKCEpa MPHU €r0 MCIOJIb30BaHUH,

HE JIOIyCKaNTE CONPUKOCHOBEHHUS HACAJOK C PYKaMH, OIEKAOW, a TaKXKe C APYyTHMHU

YCTpOI\/’ICTBaMI/I " APpYTUMH KYXOHHBIMH IMIPUHAAJIC)KHOCTAMU.

1



17. D10 yCcTpOWCTBO MOXET HCHOJNb30BaThCsl JETbMHM CTapuie 8 JeT W JMIamMu ¢
OTrpaHUYEHHBIMH (PU3MUECKUMH, CEHCOPHBIMU WM YMCTBEHHBIMH BO3MO)KHOCTSMHM, a
TaK)Ke JHUI[aMHU, HE MMEIOIIMMH OMNbITa U 3HAHUM OOpallleHus ¢ TEXHUKOM, €clii OHH
HAXOIATCS TMOJ KOHTPOJEM WJIM O3HAKOMJIEHBI C TIpaBUJIaMH €ro 0Oe30MmacHou
JKCIUTyaTallud M IIOHUMAIOT CBSI3aHHBIE C O3TUM omnacHoctu. Jleram 10 8 ner
3aIpelaeTcs BHIIOIHATh YUCTKY U 00CITyKUBaHHE yCTpOcTBa O6€3 MPUCMOTPA.

18. XpaHuTe yCTPOMCTBO U IIHYpP YCTPOKWCTBA B MECTE, HEAOCTYITHOM JUTSI IeTeH 10 8 JIeT.

19. BrikittouaiiTe yCTpOMCTBO NEpe]] 3aMEHOM WIIM KOHTAKTOM C JIBIXKYLTUMHUCS JCTaISIMU

BO BpeMsi pabOThl yCTPONCTBA.

20. YcTpoHCTBO TpeaHa3HAuY€HO JUIS JOMAIIHETO HWCIOJNb30BAHUS W HCIOJIb30BAHHS B

AQHAJOTMYHBIX YCIOBHSIX, TAKUX KaK:

—KyxHu B marasunax, opucax u Ipyrux pabounx yCIOBHUSIX;

—B cenpckux 1oOMOX03IHUCTBaX,

-B TOCTUHHUIAX, MOTCJIIX U aHAJIOTHYHBIX BUAAX Pa3sMCILICHUA,

-B TOCTHHHIAX THUIIA KITPOXKHUBAHUE C 3aBTPAKOM)).

21. CoxpaHuTe JaHHYIO UHCTPYKIIHIO IS TATBHEUIIIETO UCTIOIh30BaHUS.



O3HAKOMBTECH C BAIIUM MUKCEPOM

Ilepexiogarens CKOpOCTEN

Kuomnka pexuma «typ0oo»
Kuomnka p yp

0CBOOOXKIECHUSA
HACaI0K

Hacankn mns

3aMCIIMBaHUA TCCTA Benuwnknu

HEPE/l HAYAJIOM ITPUMEHEHUWSA MUKCEPA

VYnanure Bech YNaKOBOYHBIM MaTepuan M pa3depute Bce CheMHble aeTanu. lIpomoiite
OoObIUHBIE BEHYMKH M HacaJkKu Ajs 3aMemmBaHus Tecta. [lepen cOopkoil ycTpoiicTBa
yOemuTech B TOM, YTO IIHYp HHUTAaHUS HE MOAKIIOUEH K CETH U PeryJsiTop CKOpPOCTH

yCTaHOBJIEH B nojioxkenue 0.

INPUMEHEHUE MUKCEPA

1. BcraBbTe COOTBCTCTBYIOIIIHUC OOBIYHBIC BEHYUKH HIIN HacaJaKu 1Jid 3aMCIIMBaHUA TECTA

B MHUKCED.
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INPUMEYAHHME: OOa BeHUMKa OIMHAKOBHI U MOTYT OBITH BCTaBIEHBI B JHOOOM
orBepcTun. Hacaaka nis 3aMelmBaHMs TeCTa ¢ BTYJIKOM BCTaBisieTcs B 0ojee KpymHOe
OTBEPCTHE, a Jipyras B Oosiee MajeHbKkoe oTBepcTHe. Hacaaku nis 3aMeluBaHus TeCTa

HE MOT'YT ObITh BCTABJICHBI B OOPAaTHOM TOPSIKE.
. Y0enuTtecr B TOM, YTO PEryJasTOpP CKOPOCTH YCTAaHOBJEH B mHojoxeHue “0”, 3areM

HNOJKIIFOYMTE MUKCEP K JIEKTPOCETH.

. YCTaHOBHTE PeryJsiTop CKOPOCTH Ha HEOOXOIUMYIO CKOpPOCTh (6 cTyreHeit ckopocTn).
Jis  [oCTHXKEHUs JIydIlero pe3ylnbTara IMpu  3aMEllUBaHUM JPOAOKEBOTO TecTa
PEKOMEH/IyeTCs, YTOObI PeryJsitop CKOpPOCTH ObLI YCTAHOBJIEH Ha CaMyl0 HH3KYIO
CKOpPOCTh, @ 3aT€M €€ MO)KHO IOCTENEHHO yBenuuuBarh. [IpM HakaTMM Ha KHOMNKY
pexxuMa yckopeHus («Typ00») Mukcep paboTaer ¢ caMoil BBICOKOH CKOPOCTBIO.
BHUMAHME: He BcTaBmsgiiTe B 4Yally HOX, METAUIMYECKYIO JIOKKY, BUIIKY WIIH
JPyTHE KyXOHHBIC PUOOPHI B IIPOIIecCce padOThl MHKCEPA.
MaxkcumansHoe BpeMsi paboThl MUKCEpa HE JOJDKHO MPEBBIINIATH 5 MUHYT, TaKKe
CJIEAYET JIeNaTh MepPephIBbl JUIUTENBHOCTHI0 MUHUMYM 20 MUH. MEX]Y MOCIEIYIOIUMU
BKJIFOUEHUSIMHU.
HNPUMEYAHMUE: [Ins [DOCTWKEHHS JIydlIero pe3ynbTara BO BpeMsi PaloOTHI
YCTPOMCTBA MOYKHO BPYYHYIO [IOBOPAaYMBATh YaIlly.

. 1o 3aBepiieHUN 3aMeNIMBAHUS CIENYET YCTAHOBUThH PETYISATOP CKOPOCTH B MOJIOKEHHE
“0”, 3aTeM OTKIIIOUYHTH IIIHYP MUTAHHS OT IEKTPOCETH.
[Ipy HEOOXOAMMOCTH CHHUMHTE OCTaTKH TMPOAYKTOB C BEHUMKA WMJIM HACAIKU IS
3aMEeLIMBAHMS TECTa MPHU MOMOIIM PE3UHOBON WK AEPEBIHHOMN JIONATKHU.

. IIpu cHATHM HacaloOK, ONHOW PYKOM NMpPHAEP:KUBANTE HACAJKHU, a IPYroil HAXKMUTE Ha
KHOIIKY BBICBOOOK/ICHUSI HACA/IOK.
INPUMEYAHHUE:
1) Ilepem cHsATHEM BceX BHJOB HACAIOK YOEIUTECh, YTO PEryIATOpP CKOPOCTH
yCTaHOBJICH B mojoxenue 0.
2) Bo BpeMsi pabOThl MOKETE€ YCTaHOBHTh MHUKCEp B BEPTHUKAJIBHOC TOJIOKCHUE, HO

nepes TeM yoeIuTeCh, YTO PeryJsitop CKOpPOCTH YCTaHOBJIEH B rosioxkenue ~0”.



PeuenT (BeHUYuKn): TopTt

HNurpenvenTsi:

Siina: 3

CnuBouHoe Maciio (¢ coaepkanueM xxupa 80%): 150r
bensrit caxap: 150r

[Mmennynas myka: 150r

Jpoxoku: 3r (CoriacHO MHCTPYKIUH MO IKCILTyaTall1H)

IIpurorosnenue:

OTaenuTe )KEITOK OT OeKa,

[TomecTuTe sAMYHBI OEIOK B MHUCKY, BBHIOCPUTE BEHYHMKH W 3aIlyCTUTE YCTPOWCTBO CO
CKOpPOCTBIO 5 B Teuenue 1,5 — 2,5 munyT;

Hapexpbte Mmacio Ha KyOuku pazmepom 20Mm;

JloGaBbTe caxap, Macjo | JKEJITOK B MHCKY, BEIOEpHUTE BEHUHMKH M 3aIyCTUTE YCTPOHCTBO
co cKopocThio 4 B TeueHue 1 — 2,5 MuHyT;,

CMmemaiiTe MIICHUYIHYIO MYKY U APOXIKH, 3aTEM ITOJIOKHUTE B MUCKY;

BrinekaiiTe TECTO B IpHIIb-TOCTEPE.

PeuenT (BeHUYuK ansa tecta). Xneb
HNurpenvenTst:

[Mmennunas myka: 350r

Conb: 51

Bensrit caxap: 10r

CauBounoe Maciio (¢ comepsxkanuem xupa 80%): 10r
Bopma: 200r

Jpoxoku: 3r (CoriacHO MHCTPYKIUH MO IKCILTyaTaI[1H)

IIpurorosnenue:

CMernaiiTe MIIEHUYHYIO MYKY CO COJIBIO U CaxapoM, 3aTEM IOJIOKUTE B MUCKY;

Jlo6aBbTe APOIKIKH, MACIIO U BOJY B MHCKY,

Bribepure Kprok Juist TecTa, 3aIlyCTHTe YCTPOHCTBO co ckopocThio 1 Ha 10 — 15 cekyHp,
3aTeM 3aIyCTUTE YCTPOHCTBO co ckopocThio 3 Ha 20 — 30 cekyH., 3aTeM 3alyCTHTE
YCTPOWCTBO CO CKOPOCTHIO 5 Ha 2,5 — 3,5 MUHYT;

OctaBsbTe TecTo eme Ha 45 MuHyT 1pu Temireparype 35°C ;
Brinekaiite TeCTO B IpUIIb-TOCTEPE.

[MPUMEYAHMUE: He cmemmBaiite Tecto, coaepxariiee 6onee 350r myku! Veennuenue
KOJIMYECTBAa MYKH MOJKET ITPUBECTH K TEepPEerpy3Ke JAaHHOTO OBITOBOTO YCTpoiicTBal



OYUCTKA U YXOJ

1. [lepen OYMCTKOM OTKIIFOUUTE MUKCEP OT CETU U JJATE €My MOJTHOCTBIO OXJIAIUTCS.

A 0N

. IIpoTpuTe BHEMIHNE YaCTH KOPITyCa BIAXKHON TKaHBIO U BBITPUTE CyXOM MSITKOM TKaHBIO.
. Ilpr HEOOXOAUMOCTH CHUMUTE CO LIHYpa OCTaTKH MPOAYKTOB.

. [IpomoiiTe Bce BUIBI HACAIOK B rOpsY€i MBUIBHOM BOJIE U BBITPUTE CYXOM TKaHBIO.

Hacankxy MOXHO MBITh Takke B TOCYJOMOEYHON MalIUHE.
BHUMAHME: 3anpemaercs norpy»arb KOpIyc MUKCEpa B BOLY WU APYTYIO KUAKOCTb.
Buumanue: JIro6oe apyroe o0ciayuBaHHe yCTPOWCTBA JOKEH BBITOJIHATh COTPYAHUK

YIOOJIHOMOYCHHOI'0 CEPBUCHOI'O LEHTPA.

KYJIMHAPHBIE COBETHI

1.

Pexomenpmyetcsi, 4ToObl OXJIaXKIEHHBIE MPOAYKTHI, TaKWe KaK Maclo, siila, mnepen

CMEIIMBAaHUEM OBUTM KOMHATHOW  Temmeparypbl. [IpoayKTel [IOCTaHbTE U3
XOJIOMUJILHUKA 3apaHee.

Jnst Ttoro dYroObl sIMYHAsE CKOpJAyNa WM MCIOPYEHHOE SAWII0 HE TMomnald B
IIPUTOTOBISIEMYIO CMECh, PEKOMEHIYETCSl pa30MBaTh Sila B OTIACIBHYIO ITOCYY, TTOCIIEe
4ero 100aBIIAThH B Yally.

He cmemmBaiite monro. B3OuBaiiTe m cMemmBaiiTe MHTPEAUEHTHl POBHO CTOJIBKO
BpPEMEHH, CKOJIbKO yKa3aHo B peuenrte. CMemuBaiTe cyxue UHIPEAUEHTHI 10 TeX Iop,
MOKa HE TOJYYUTE OJHOPOJHYIO KOHCHUCTEHIIMIO M BCEIJa HCMOJB3YHTE HH3KYIO
CKOpPOCTb.

Knumarnueckue ycnoBusi, CE30HHBIE UW3MEHEHHUs TeMIleparypbl, TeMmIeparypa
WHTPEUEHTOB M UX TEKCTypa — BCE 3TH (PAKTOPHI BIMSIOT HA BpEMs CMCIIUBAHHS U
MOJIyYEHHBIN pe3ysbTar.

Bcerna naumHaiite cmemmBaHue Ha HU3KOM ckopocTu. llocTeneHHo yBenuuuBaiite

CKOPOCTBb B COOTBECTCTBUHU C PCUCIITOM.

BE3OITACHASI JIJISI OKPYKAIOIIEN CPEABI YTAJIN3AIIUS

Brl MOxeTe moMoub B OXpaHe OKpyxarouiei cpenbl!
[loxanyiicta, coOnromaiiTe  MECTHbIE  HOPMBI:
nepegaBanTe HepaboTaroliee JIIEKTPUUYECKOE
o0OpynoBaHHE B  COOTBETCTBYIOUIME  LIEHTPbI
YTWIN3ALUM ~ IEKTPOHHBIX U JJIEKTPUUYECKHUX
OTXOZIOB.
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Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre koriSéenja i saCuvajte ga za
kasniju upotrebu



VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Pre koriS¢enja elektricnog uredaja, uvek treba pratiti slede¢e osnovne mere predostroznosti

ukljucujuéi sledece:

1. Procitajte celo uputstvo.

2. Pre upotrebe proveriti da li napon u zidnoj uti¢nici odgovara naponu uredaja koji se
moze naci na natpisnoj tablici pri dnu uredaja.

3. Ne koristite uredaj sa oStecenim kablom, ili nakon kvara ili ako je oStecen na bilo koji
nacin.

4. Ne ostavljajte kabl da visi preko ivice stola, radne povrSine ili bilo koje zagrejane

povrsine.

5. Ne potapajte kabl ili telo miksera u vodu, jer to moze dovesti do strujnog udara.

6. Ako je kabl za napajanje oSte¢en, moze ga zameniti samo ovlas¢eno lice u servisu ili
neko drugo kvalifikovano lice kako bi se izbegla opasnost od strujnog udara.

7. Ukoliko se uredaj koristi u blizini dece ili osoba sa invaliditetom, neophodan je stalni
nadzor.

8. Ne stavljajte uredaj na ili u blizini plinskog ili elektricnog Sporeta.

9. Ne izbacujete mutilice dok uredaj radi.

10. Ne ostavljajte mikser bez nadzora dok radi.

11. Iskljucite uredaj iz uti¢nice kada ga ne koristite, kao i pre stavljanja ili skidanja delova

1 pre ¢is¢enja.

12. Upotreba bilo kakvih dodataka koji nisu preporuceni ili prodati od strane proizvodaca
moze prouzrokovati pozar, strujni udar ili povrede.

13. Izvadite mutilice iz miksera pre pranja.

14. Uredaj mora biti iskljucen, odnosno kontrolno dugme postavljeno na OFF pre nego $to
ukljucite kabl za napajanje u elektri¢nu uti¢nicu. Prilikom isklju¢ivanja takode prvo
postavite kontrolno dugme na OFF, a zatim izvucite kabl za napajanje iz zidne
uticnice.

15. Tokom rada uredaja, izbegavajte kontakt sa delovima koji se pomeraju.

16. Vodite racuna da vam tokom rada uredaja, ruke, odeca, kao i sav ostali pribor budu

udaljeni od mutilica kako biste smanjili rizik od povreda ljudi i/ ili oStecenja uredaja.

17. Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja imaju najmanje 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju dovoljno
iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili uputstva koja se odnose na
upotrebu ovog uredaja na bezbedan nadin i razumeju povezane opasnosti. Cisenje i

odrZavanje uredaja ne smeju obavljati deca mlada od 8 godina i ukoliko nisu pod
1



nadzorom.
18. Cuvaijte uredaj i kabl za napajanje van domasaja dece mlade od 8 godina.
19. Iskljucite uredaj pre menjanja ili dodirivanja onih delova koji su u pokretu tokom rada

uredaja.

20. Uredaj je namenjen za kuénu upotrebu i sliéne uslove, kao $to su:

Kuhinjske prostorije u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;
— Seoska domacinstva;

— Hoteli, moteli i sli¢ni tipovi smestaja;

— Ostali pansioni za izdavanje na bazi no¢enja sa doruckom.

21. Sacuvajte ovo uputstvo za buducu upotrebu.

UPOZNAJTE VAS MIKSER

Dugme za izbor brzine
Dugme Turbo

Dugme za izbacivanje
mutilica

Mutilice za testo Mutilice
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PRE UPOTREBE MIKSERA

Uklonite sav materijal preostao od pakovanja uredaja i rastavite sve odvojive delove.
Ocistite obi¢ne mutilice i mutilice za testo. Pre sastavljanja miksera proverite da je kabl za
napajanje izvucen iz strujne uti¢nice i da je kontrolno dugme za brzinu postavljeno na
poziciji “0”.

KORISCENJE MIKSERA

1. Postavite odgovarajuce obi¢ne mutilice ili mutilice za testo u mikser.

NAPOMENA: Obe mutilice su iste i mogu se staviti u bilo koji otvor. Mutilica za testo
sa prstenastim proSirenjem moze se staviti u veci otvor, a druga u manji. Mutilice se ne
mogu postaviti obrnuto.

2. Vodite racuna da je uredaj podesen na polozaj “0” pre nego $to stavite kabl za napajanje

u utiCnicu.

3. Podesite selektor brzine na svoju Zeljenu brzinu. Postoji 6 brzina. Kada mesate testo u
kome ima kvasca, predlazemo da selektor brzina postavite na najmanju brzinu, a onda
postepeno povecavate brzinu do Zzeljenih rezultata. Kada pritisnete turbo dugme,
mikser radi svojom najve¢om brzinom.

UPOZORENJE: Ne stavljajte noZeve, metalne kasike, viljuske i slicno u posudu dok
uredaj radi.

4. Maksimalno vreme rada uredaja treba biti manje od 5 minuta. Izmedu dva ciklusa rada,
treba odmoriti uredaj najmanje 20 minuta.

NAPOMENA: Tokom rada uredaja moZete rukama okretati ¢iniju da biste postigli bolje
rezultate.

5. Kada je mucenje zavrSeno, okrenite selektor brzina u polozaj “0” izvucite kabl za
napajanje iz uti¢nice.

6. Ukoliko je neophodno, gumenom ili drvenom S$patulom uklonite ostatke hrane sa
obi¢nih mutlica ili sa mutilica za testo.

7. Prilikom izvlacenja bilo kojih mutilica, jednom rukom drzite mutilice, a drugom rukom
pritisnite dugme za izbacivanje.

NAPOMENA:
1) Izvlacite sve vrste mutilica samo onda kada je selektor brzina postavljen u polozaj “0”.
2) Tokom rada, mozete postaviti mikser u vertikalni poloZzaj, ali vodite ra¢una da je
selektor brzina postavljen u polozaj “0”.



Recept (mutilice): Torta

Sastojci:

Jaja: 3

Puter (sa 80% masnoce): 150g

Beli Secer: 1509

PSeni¢no brasno: 1509

Suvi kvasac: 3g (u skladu sa uputstvom za pripremu)

Priprema:

Odvojite belanca od Zumanca;

Stavite belanca u posudu, izaberite mutilice, ukljucite aparat na petu (5) brzinu i mutate 1.5
do 2.5 minuta;

Isecite puter na kocke veli¢ine 20 mm;

Dodajte Secer, puter i Zumanca u posudu, izaberite mutilice, ukljucite aparat na cetvrtu (4)
brzinu i mutite 1 do 2.5 minuta;

Pomesajte pSenic¢no brasno i kvasac, a zatim meSavinu dodajte u posudu;

Pecite testo u rerni.

Recept (mutilice za testo): Hleb

Sastojci:

PSeni¢no brasno: 350g

So: 59

Beli Secer: 10g

Puter (sa 80% masnoce): 10g

Voda: 200g

Suvi kvasac: 3g (u skladu sa uputstvom za pripremu)

Priprema:

PomeSajte pSeni¢no brasno, so i Secer, a zatim meSavinu stavite u posudu;

Dodajte kvasac, puter i vodu u posudu;

Izaberite mutilicu za testo, ukljucite aparat na prvu (1) brzinu, mutite 10 do 15 sekundi,
zatim nastavite da mutite u trecoj (3) brzini 20 do 30 sekundi, a onda podesite aparat na
petu (5) brzinu i mutite 2.5 do 3.5 minuta;

Ostavite testo da odstoji 45 minuta na temperaturi od 35°C ;

Pecite testo u rerni.

NAPOMENA: Ne mutite testo koje sadrzi vide od 350 g brasna! Vece koligine brasna
mogu dovesti do preopterec¢enja ovog kué¢nog aparata!



CISCENJE 1 ODRZAVANJE

1. Izvucite utiénicu iz utikaca i sacekajte pre ¢iS¢enja da se uredaj potpuno ohladi.

2. Obrisite spoljne delove uredaja vlaznom krpom i osusite mekom suvom krpom.

3. Obrisite sa kabla ostatke hrane ukoliko ih ima.

4. Operite sve vrste mutilica u toploj sapunjavoj vodi i obrisite ih suvom krpom. Mutilice
Se mogu prati u masini za pranje sudova.
PAZNJA: Ne potapajte mikser u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

Upozorenje: Bilo koje drugo servisiranje uredaja mora da obavlja ovla$éeni serviser.

KULINARSKI SAVETI

1. Namirnice iz frizidera, na primer puter i jaja treba da odstoje pre mucenja na sobnoj
temperaturi. Blagovremeno izvadite namirnice iz frizidera.

2. Da biste izbegli mogucnost ispadanja ljuski sa jaja ili pokvarena jaja, prvo slomite jaja u
posebnu ¢iniju, a onda ih mutite.

3. Ne mutite previse. Vodite racuna da mutite onoliko koliko se to trazi u receptu.

Promesajte suve sastojke da bi se sjedinili 1 uvek u tu svrhu koristite najmanju brzinu.

4. Klimatski uslovi, sezonske temperaturne promene, temperatura sastojaka i varijacije u
njihovoj teksturi imaju veliku ulogu u trazenom vremenu muéenja i postizanju zeljenih
rezultata.

5. Uvek pocinjite malom brzinom. Postepeno povecavajte brzinu kao Sto je navedeno u
receptu.

EKOLOSKO ODLAGANJE

Mozete pomoci u zastiti zivotne sredine! Molimo
vas da poStujete lokalne zakonske regulative: sve
neispravne elektricne uredaje treba da predate
odgovarajué¢im centrima za reciklazu elektronskog i
elektricnog otpada.
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Lea este manual detenidamente antes de usarlo y guardelo
para futuras referencias



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Antes de usar un dispositivo eléctrico, siempre se deben seguir las siguientes
precauciones basicas, incluidas las siguientes:

1. Lea el manual completo.

2. Antes de usar, verifique que el voltaje en el tomacorriente de pared corresponda
al voltaje del dispositivo que se puede encontrar en la placa de identificacion en la
parte inferior del dispositivo.

3. No utilice el dispositivo con un cable dafiado, después de un mal funcionamiento
0 si esta dafiado de alguna manera.

4. No deje el cable colgando sobre el borde del escritorio, de la superficie de trabajo
o0 de cualquier superficie caliente.

5. No sumerja el cable o el cuerpo de la batidora en el agua, ya que esto podria
provocar una descarga eléctrica.

6. Si el cable de alimentacion esta dafiado, s6lo puede ser reemplazado por el
fabricante o su agente de servicio licenciado o una persona con calificaciones
similares para evitar cualquier peligro.

7. Si se usa un dispositivo cerca de nifios o personas con capacidad fisica, sensorial
0 mental reducida, se requiere una vigilancia continua.

8. No coloque el dispositivo sobre o cerca de una cocina de gas o cocina eléctrica.
9. No retire las batidoras de varillas mientras el dispositivo esta funcionando.

10. No deje la batidora desatendida mientras esta funcionando.

11. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no esté en uso, antes de poner o
quitar partes y antes de limpiar.

12. El uso de utensilios de cocina no recomendados por el fabricante puede provocar

incendios, descargas eléctricas o lesiones personales.



13. Retire las varillas de la batidora antes de lavarlas.

14. El dispositivo debe estar apagado, es decir, el botdn de control tiene que estar
apagado

(OFF) antes de enchufar el cable de alimentacion a una toma de corriente. Para
desconectarlo, primero apague la perilla de control en el boton OFF y luego
desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente de pared.

15. Cuando trabaje con el dispositivo, evite cualquier contacto con las partes moviles
del dispositivo.

16. Asegurese de que el aparato, las manos, la ropa y todos los demas utensilios estén
alejados de las varillas de batidora para reducir el riesgo de lesiones y / o dafios al
dispositivo.

17. Este dispositivo puede ser usado por nifios que tengan al menos 8 afos, por
personas con capacidad fisica, sensorial o mental reducida, asi como por personas
gue no tengan tanta experiencia ni conocimientos suficientes si estan bajo vigilancia
o si han recibido instrucciones referentes al uso del dispositivo de manera segura. La
limpieza y el mantenimiento del dispositivo no deben ser realizados por nifios
menores de 8 afios y si no estan supervisados.

18. Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

19. Apague el dispositivo antes de cambiar o tocar las partes en movimiento mientras
el dispositivo esta funcionando.

20. El dispositivo esta disefiado para ser utilizado en condiciones domésticas y
similares, tales como:

- Las areas de cocina del personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

- casas rurales;

- Hoteles, moteles y entornos similares;

- Otro alojamiento de tipo Cama y desayuno.

21. Guarde este manual para poder utilizarlo en futuro.



CONOZCA SU BATIDORA

Selector de velocidad
Boton Turbo

Botdn de
expulsién
Ganchos de _
massa Varillas de
batidora

ANTES DE USO DE BATIDORA

Retire todo el material restante del embalaje del dispositivo y desmonte todas las
piezas desmontables. Limpie las varillas y los ganchos de masa. Antes de ensamblar

la batidora, asegurese de que el cable de alimentacion esté desconectado de la toma
de corriente y que el boton de velocidad esté en "'0"".


Master
Stamp


USO DE BATIDORA

1. Ensamble los batidores o los ganchos de masa en la batidora.
NOTA: Los dos tipos de batidores se pueden insertar en cualquier orificio del
dispositivo, ya que los batidores son idénticos. Los dos ganchos de masa no se
pueden insertar al revés. Los ganchos de masa se pueden colocar en el orificio mas
grande, y los batidores en el orificio mas pequefio. Los dos ganchos de masa no se
pueden insertar al revés.
2. Asegurese de que el dispositivo esté configurado en "'0" antes de enchufar el
cable de alimentacion en la toma de corriente.
3. Ajuste el selector de velocidad a la velocidad deseada. Hay 6 velocidades.
Cuando mezcle la masa con levadura, le sugerimos que ajuste el selector de
velocidad a la velocidad minima y luego aumente gradualmente la velocidad para
conseguir los resultados deseados. Cuando presiona el botén turbo, la batidora
funcionaré a su velocidad méaxima.
ADVERTENCIA: No cologue cuchillos, cucharas de metal, tenedores ni productos
similares en el recipiente mientras la maquina est& funcionando.
4. El tiempo méximo de funcionamiento del dispositivo debe ser inferior a 5
minutos. Entre dos ciclos de trabajo, el dispositivo debe estar apagado por lo
menos 20 minutos.
NOTA: Mientras opera el dispositivo, puede mover el tazon para lograr mejores
resultados.
5. Cuando termine con la preparacion, gire el selector de velocidad a la posicion
"0" y desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente.
6. En el caso de necesidad, elimine los restos de comida de los batidores o de los
ganchos de masa utilizando una espatula de madera o de goma.
7. Sostenga los batidores o los ganchos de masa con una mano y presione el boton
de expulsion firmemente hacia abajo con la otra mano para quitar los ganchos de
batidora o de masa.

NOTA

1) Saque los dos tipos de batidores sélo cuando el selector de velocidad esté en la
posicion **0™".

2) Mientras el aparato estd en funcionamiento, puede colocar la batidora en la
posicion vertical, pero asegurese primero de que el selector de velocidad esté en
"0".



Receta (para batidores):

Ingredientes de la torta: Huevo: 3

Mantequilla (con 80% de grasa): 150 g

Azucar blanco: 150 g

Harina de trigo: 150 g

Polvo de levadura: 3 g (segun el manual de instrucciones)

Operacion:

1. Separe la clara de huevo y la yema;

2. Coloque la clara de huevo en un tazon, elija las batidoras y ejecute el aparato en
la configuracion 5 durante 1.5-2.5 minutos;

3. Corte la mantequilla en cubos de 20 mm;

4. Ponga el azlcar, la mantequilla y la yema en un tazén, elija los batidores y
ponga en funcionamiento el electrodoméstico de 4 a 1-2.5 minutos;

5. Mezcle la harina de trigo y la levadura en polvo, luego ponga en un tazén;

6. Hornee la masa en el horno tostador.

Receta (para el gancho para masa):

Pan Ingredientes:

Harina de trigo: 350 g

Sal:5¢g

Azucar blanco: 10 g

Mantequilla (con 80% de grasa): 10 g

Agua: 200 g

Polvo de levadura: 3 g (segun el manual de instrucciones)

Operacion:

1. Mezcle la harina de trigo y la sal, el azlcar, luego ponga en un tazon;

2. Ponga levadura en polvo, mantequilla y agua en un tazon;

3. Elija un gancho para masa, ejecute el aparato en la configuracion 1 para 10s-15s,
luego ejecute el aparato en la configuracion 3 para 20s-30s, ejecute el aparato en la
configuracion 5 durante 2.5-3.5mins;

4. Caliente la masa por camara de temperatura durante 45 minutos a 35 °C

5. Hornee la masa con el horno tostador.

NOTA: jNunca amase con este aparato una masa que contenga mas de 3509 de
harina! jCantidades mas grandes de harina pueden provocar una sobrecarga del
aparato!



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato y espere que se enfrie por completo antes de limpiarlo.

2. Limpie las partes externas del dispositivo con un pafio himedo y séquelo con un
pafio suave y seco.

3. Limpie el cable de residuos de alimentos si hay alguno.

4. Lave los batidores y los ganchos de masa en agua tibia jabonosa y limpielos con
un pafio seco. Los batidores y los ganchos de masa se pueden lavar en el
lavavajillas. PRECAUCION: La batidora no se puede sumergir en agua u otro
liquido. Advertencia: Cualquier otro servicio debe ser realizado por un
representante de servicio autorizado.

CONSEJOS CULINARIOS

1. Los alimentos refrigerados, es decir, la mantequilla y los huevos deben estar a
temperatura ambiente antes de comenzar la mezcla. Tome estos ingredientes de la
nevera a tiempo.

2. Para evitar la posibilidad de que caigan huevos o huevos rotos, primero rompa
los huevos en un tazén especial y luego.

Para evitar la posibilidad de utilizar cascaras o huevos caducados, primero rompa
los huevos en un tazén separado y luego revuélvalos.

3. No bata demasiado. Tenga cuidado de batir tanto como se requiere en la receta.
Mezcle todos los ingredientes secos hasta que todos queden perfectamente
incorporados. Siempre use la velocidad mas baja para este propdsito.

4. Las condiciones climaticas, los cambios de temperatura estacionales, la
temperatura de los ingredientes y las variaciones en su textura juegan un papel
importante en el tiempo requerido y el logro de los resultados deseados.

5. Siempre empiece a batir a baja velocidad. Aumente gradualmente la velocidad
como se indica en la receta.



DISPOSICION ECOLOGICA

iUsted puede ayudar a proteger el medio ambiente!
Recuerde respetar las normas locales: entregue los equipos
eléctricos que no funcionan a un centro de disposicion
ecoldgico de reciclaje apropiado.
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Antes de usar a batedeira, leia atentamente este manual e guarde-o
para futuras necessidades



PRECAUCOES IMPORTANTES
Antes de usar este aparelho eléctrico, deve seguir 0s seguintes passos:
1. Leia todas as instrucdes.
2. Antes de usar, verifique se a voltagem da tomada de parede corresponde a descrita na
etiqueta técnica disponivel no fundo do aparelho.
3. Néo opere o aparelho com o cabo danificado, com defeito ou que tenha sido de alguma
forma danificado.
4. Nao deixe o cabo pendurado sobre uma esquina da mesa ou outro mobiliario nem em
contacto com superficies quentes.
5. Néo coloque o cabo ou a batedeira na dgua pois resultard em choque eléctrico.
6. Se o cabo de alimentagédo estiver danificado e a fim de evitar riscos, este deve ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou outro técnico qualificado.
7. Uma supervisdo proxima é necessaria sempre que o aparelho é utilizado por crian¢as ou
pessoas doentes.
8. Ndo coloque a batedeira no topo ou proximo de um fogdo quente ou aquecedor a gas.
9. Nunca levante as varas ou varas de massa quando o aparelho estiver a funcionar.
10. Néo se afaste do aparalho se este estiver em funcionamento.
11. Desligue da ficha sempre que n&o estiver em uso, antes de colocar ou retirar partes ou
de efectuar limpeza.
12. O uso de qualquer parte que néo as recomendadas e vendidas pelo fabricante, pode
causar incéndio, choque eléctrico ou feridas.
13. Remova as varas da batedeira antes de lavar.
14. Certifique-se que o aparelho esta na posicdo OFF e depois remova a ficha da tomada
da parede.
15. Evite qualquer contacto com as partes moveis.
16. Mantenha as mao, a roupa, as espatulas e outros utensilios distantes das varas durante a
operacao, no sentido de reduzir o risco de danos no aparelho ou les@es fisicas.
17. O aparelho s6 pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, apenas se tiverem recebido supervisao ou instrucdes relativas a um uso
seguro do aparelho por forma a compreenderem o0s perigos envolvidos. As criangas néo
devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencdo ndo devem ser feitas por
criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e sejam acompanhadas de perto por um
adulto.



18. Mantenha o aparelho e respectivo cabo longe do alcance de criangas com idade
inferior a 8 anos.
19. Desligue o aparelho antes de mudar ou tocar nas partes que se movem durante o uso.

20. Este aparelho destina-se a uso domestico ou similares, tais como:

- Zonas de cozinha para recursos humanos em lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho;

- Fazendas;

- Clientes em hotéis, motéis, alojamento local e similares;
21. Mantenha estas instrugcdes para necessidades futuras.

CONHECAA SUA BATEDEIRA

Selector de velocidade

Botéo Turbo

Ejector das varas

Varas de Massa
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ANTES DE USAR ABATEDEIRA

Remova qualquer embalagem e retire as partes removiveis. Limpe as varas e as varas de
massa. Antes de montar a batedeira, certifique-se que o cabo de alimentacéo esta desligado
da tomada de parede e que o selector de velocidade esta na posigdo **0"".

UTILIZAR ASUA BATEDEIRA

1. Monte as respectivas varas ou varas de massa na batedeira.

NOTA: As varas podem ser inseridas em qualquer um dos orificios, dado que as varas
sdo idénticas. Para as varas de massa, a que tiver a anilha s pode ser inserida no orificio
mais largo ao passo que a outra deve ser inserida no orificio menor. Nenhuma das varas
de massa pode ser inserida ao contrario.

2. Certifique-se que o aparelho esta na posi¢do “0” do selector de velocidade e ligue a

tomada de parede.

3. Coloque o selector de velocidade na velocidade desejada. Existem seis velocidades
disponiveis para escolha. Para preparar massas sugerimos a velocidade menor do
selector de velocidade e ir subindo até a velocidade maxima para obtencdo de bons
resultados. A batedeira ira funcionar na velocidade maxima ao pressionar no botéo
turbo.

AVISO: Ndo coloque qualquer tipo de objectos (por ex. garfos, colheres, facas, etc..) no
interior da taca quando as varas estiverem em movimento.

4. Ap6s 5 minutos de funcionamento continuo, deixe a batedeira repousar durante 20
minutos antes de novo uso, para evitar o sobreaquecimento do motor.

NOTE: Durante o uso, pode rodar a tagca com as maos para Ihe permitir um melhor
resultado.

5. Quando a mistura estd completa, seleccione selector de velocidade no “0” e desligue a
ficha da tomada eléctrica.

6. Se necessario, raspe 0s residuos de comida das varas ou varas de massa com uma
espatula de madeira ou borracha.

7. Segure com a m&o as varas ou varas de massa e pressione com firmeza o botéo Ejector
para baixo para remover as varas ou varas de massa.

NOTA:

1) Remova as varas ou as varas de massa apenas quando o selector de velocidade estéa
no “0”.

2) Durante o uso, pode colocar a batedeira na vertical, mas certifique-se que o selector
de velocidade esta no **0"".



Receita (batedores): Bolo

Ingredientes:

Ovos: 3

Manteiga (com 80% de gordura): 1509

Acucar branco: 1509

Farinha de trigo: 150g

Fermento em p6: 3g (de acordo com o manual de instrucdes)

Confeccéo:

1. Separe a clara de ovo da gema;

2. Coloque a clara de ovo numa tigela, escolha os batedores e ligue o aparelho na
configuragdo 5 e durante 1,5 a 2,5 minutos;

3. Corte a manteiga em cubos de 20mm;

4. Adicione aglcar, manteiga e a gema numa tigela, escolha os batedores e ligue o aparelho
na configuracéo 4 e durante 1 a 2,5 minutos;

5. Misture a farinha de trigo e o fermento em pé e coloque na tigela;

6. Asse a massa num forno com grelha.

Receita (gancho de massa): Pao

Ingredientes:

Farinha de trigo: 350g

Sal: 5g

Acucar branco: 10g

Manteiga (com 80% de gordura): 10g

Agua: 200g

Fermento em p6: 3g (de acordo com o manual de instrucdes)

Confeccéo:

1. Misture a farinha de trigo, o sal, o aglcar e coloque na tigela;

2. Coloque fermento em p0, manteiga e agua na tigela;

3. Escolha o gancho de massa, ligue o aparelho na configuragdo 1 e durante 10s al5s,
depois opere o aparelho na configuracdo 3 durante 20s a 30s, posteriormente ligue o
aparelho na configuracéo 5 durante 2,5 a 3,5mins;

4. Deixe a massa a repousar durante 45 minutos e a 35 °C

5. Asse a massa num forno com grelha.

NOTA: N&o misture massa que contenha mais de 350 g de farinha. Quantidades maiores de
farinha podem resultar em sobrecarga deste seu aparelho doméstico!



LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Desligue o aparelho e aguarde até que esteja frio antes de o limpar.

2. Limpe a superficie exterior da cabeca com um pano himido e lustre com um pano suave
e seco.

3. Limpe qualquer excesso de residuos de alimentos do cabo de alimentacao.

4. Lave as varas e as varas de massa com dgua morna e limpe com um pano seco. As varas
e as varas de massa podem ser lavadas na maquina de lavar louga.

CAUCAO: A batedeira ndo pode ser mergulhada em agua ou outro liquido.
Aviso: Qualquer outro servigo deve ser executado por um agente de servico autorizado.

DICAS DE CULINARIA

1. Ingredientes armazenados no frigorifico, como por exemplo manteiga ou ovos devem
ser usados a temperatura ambiente. Retire-os do frigorifico antecipadamente.

2. Para eliminar da sua receita a possibilidade de presenga de cascas de ovo ou 0vOS
estragados, parta 0s 0vos num recipiente a parte antes de os adicionar a taca.

3. N&do exagere no tempo de bater os alimentos. Certifique-se que bate apenas misturas
recomendadas na sua receita. Mexa o0s ingredientes secos apenas até se juntarem bem e
use sempre velocidade baixa.

4. Condicdes climatéricas ou factores como mudancas sazonais na temperatura ambiente, a
temperatura dos ingredientes e a sua variacdo de textura de &rea para area,
desempenham todos um papel no tempo de mistura necessario e nos resultados
alcancados.

5. Comece sempre a misturar em baixa velocidade. Aumente gradualmente a velocidade
conforme indicado na receita.

PROTECAO DO AMBIENTE

\océ pode ajudar a proteger o meio ambiente!
Lembre-se de respeitar as regulamentagdes
locais e entregue 0 equipamento elétrico
avariado e sem reparacdo, num centro
apropriado de tratamento de residuos.
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YHMANTIKEX ATAX®AAIXEIX

[Ipw amd ™ xpnon TG NAEKTPIKNG GUOKELNG TPEMEL TAVTO VO, AKOAOVOEITE TIG EMOUEVES
Baoikég TpoPLAAEELS, cLUTEPIAAUBAVOUEVODV TOV EENG:

1. Awafaote OAeg TIG 00N YiES.

2. IIpwv amd ™ gp1on, eAEyEte OTL M TAo TS TPilag TOlYOV GG AVTIGTOLYEL LLE TNV TAGT
OTNV TWVOKIOO YOPOKTNPIGTIKMVY OV PPICKETOL GTO KAT® HEPOG TNG CVGKEVTG.

3. Mnv ypnoiponoteite 1 cvokevn pe eOapUEVO KoOAMI0 1 HETA omd ducAettovpyia 1| Qv
&xelt vrootel Nud pe omoovONToTE TPOTO.

4. Mnv a@nvete 10 KOAMOL0 Vo KpepLbeL Tve omd o dxprn evog tpoameQov 1 LETPNTA 1)
Ceom empavela.

5. Mn Bvbilete 10 KOADI0 1 TO GOWA TOV UiKTN G€ VEPD, KABDS avTod pmopet vo
npoKaAécel nhekTpomAnéia.

6. Edv 10 KoAdd10 Tpo@0d0Giag eivol KATESTPAUIEVO, TPETEL VO, AVTIKATOOTOOEL 0md TOV
KOTOOKEVOOTN 1] TOV aVTUTPOCMTO TOL 1) Ao £val EEEOIKEVIEVO GTOLO Y10l VOl
amopevyBel o kivovvog.

7. H otevi mapakorovBnon eivon amapaitntn 6tav 1 GUGKELT GOG XPNGULOTOLEITAL KOVTE
o€ TOOLAL 1) ALTOLLOL [LE EOTKES OVAYKEG.

8. Mnv tomobeteite ) cuokevL] TAVO 1| KOVTE G€ KavTd 0EPLo 1) 6€ BepovOEVO PovpVO.

9. Mnyv Bydlete moté ta yrumnmpte 1 Toug Yévilovg LOUNG dtav 1 GLGKELY| gival o€
Aettovpyia.

10. Mnv agnverte 10 pigep aOAAKTO VM AEITOVPYEL.

11. Atocuvoéote v cuokevt| amd T mpila dtav Oev TN XPNCOTOLEITE, TPV
tomofetnoete 1 Pydiete ta eaptpato Kot TpoTov TV Kabapicete.

12. H ypron omotwvonmote eEopTnUATOV EKTOC QVTMV TOL GUVICTAOVTIOL 1] TOAOVLVTOL OO
TOV KATOOKEVLOOTN UTOPEL VO TPOKAAEGEL TVPKAYLA, NAEKTPOTANEID 1] TPOVUATIGHO

13. Aparpé€ote TOVG ¥TLINTEG Ao TO Piep mpv T TAVOT).

14. BeBaiwbeite 0T1 0 puOuiotg eivan amevepyomompévos mpv PAAETE TO KAAMOO GTNV
npila. ['a va v amocvvdéoete, yopiote Tov puOot) oty B€on OFF kot 6t
GULVEYELD, OPALPECTE TO P1G amd TNV TTpilo.

15. Amo@yete OMOOONTOTE EXAPT) LLE KIVOOULEVOL LLEPT).

16. Kpatiote ta y€pia, Ta povya, Kaddg Kot TIG GTATOVAES Kol AN OKEDT LaKPLE oo
TOVG Bpayioveg Katd T ddpkeLa TG Asttovpyiag, doTe vo Lelwbel o kivovvog
TPOVUATIGHOD TOV ATOU®V Kot / 1) 1 BAEPN Tov piktn.

17. H ovokevn propel va ypnoipomondel amd modid nikiog and 8 Tdv Kot dvem Kot
1



dTopa PE HEIWUEVEG COUOTIKES, 0GONTNPLOKEG 1) O1OVONTIKES IKavOTNTEG 1 EAAEYM
gumepiog Kot yvoong povo Kotd and emiPAeyn 1 edv Toug £xovv 600et 0dnyieg
GYETIKA [LE TN (PO TNG CLOKELNG LE OGPAAT] TPOTO Kol EAV KATAVOOUV TOVG
oxeTKoVG Kivouvoug. Ta moudid dev mpémet va mailovv pe tn ovokevt). O kabopiopdg
KO 1] GUVTINPTN O] OEV TTPETEL VOL TPOLYLOTOTOLOVVTOL At TTod1d EKTOC OV Eivat Avem Twv
8 ETMV KoL EMOTTEVOVTOL.

18. Kpatiote 1 cuekevn Kot TO KOADIO TPOPOS0CIaG HoKpld amd Toudld KAT® Twv 8

ETOV.

19. Bydite ™ ocvokevn and ) Asttovpyio 0tav aALAleTe 1 akOpo Kol TANGLACETE PHEPN

TOV KIVOUVTOL KOTA TN Agttovpyia.

20. To mpoiov mpoopileTan yio OKlOKT ¥p1on M-

- kov(Civeg pe e€eldkevpévo Tpooomikd ce poyalld, ypageio Kot GAAOVS epyaclakong

YDPOVG -

- QLYPOIKiEC;

- Eevodoyeia, HoTéN kot evoktalopeva dtapepiopoto

- Opopéva drapepicpata Yoo SIVOKTEPELOT).

21. Kpotote autég Tig 00nyieg yio LEALOVTIKY] ovapopd.



I'NQPIXTE TON MIKTH XAX

Emniloyéag

’ TOXOTNTOG Kovumi Turbo
Kovpmi ,

egoywyng

XTomntég

IIPIN XPHXIMOIIOIHXETE TON MIKTH XAX

Apaipéote TUYOV OCLOKELOGIEC KOl OMOGUVOPUOAOYNOTE TUYXOV OTOCTAOUEVE  UEPN.
KaBopiote 100G yavtlovg {Oung kot tovg yromntés. lpwv amd 1 cvvappoAdynon tov
pikn, PeParmbeite 011 T0 KOADIWO TPOPOdOGiag eivar amocuvdedeévo amd v Tpila Ko

0TL 0 emhoyéag ToyvTnTog Ppioketarl otn BEon 0",

XPHXH TOY MEIKTH
1. Zvvapporoynote ToVG KATAAANAOLS aVOOEVTNPES 1) TOVS AYKIGTPOLS Cuung oto pitep.
YHMEIQXH: Ot ytoantéc pmopovv va tomobetnbovv oe pion vmodoyr, kabmg ot
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nalvdpopieg eivar movopoldtunes. o Tovg yavilovg {OuNG, 10 éva pe podéha pmopet va
gloayfel povo ot peyoddtepn vmodoyn kot to GAAo pmopel va ecayfel poévo ot
pkpotepn. Ot dvo dykiotpeg Loung dev pmopovv va gtcayfoldv aviictpoea.

2. BePaiwbeite 6t1  povada Ppioketor otn pHouion "0" kai, ot cLVEKELN, CLVOESTE TNV
myn pEOUOTOGC.

3. PvBuicte tov emthoyéa toyvTNTOg otV embountn toyLTNTA. YTdpyovv 6 pvOuicels
TayvTTOc Tov pmopov va emiexBovv. Otav {uuwvete, ocag mpoteivovue vo pvhuicete
TOV EMAOYEN TOYVTNTOG Y10 VO LEUDGETE TNV TOYVTNTO KOl GTN GLVEXELD VO, OTACETE GE
VYNAOTEPT TOYVTNTO Y10 VO EMTOYETE TA KOAOTEPA amoteAécpata. O avapiktnpoag da
Aertovpyet pe v vynAdTepn TaxvTNTA OTaY TECETOL TO KOvpTi turbo.
I[MTPOEIAOITIOIHXH: Mnv koAAdte poyoiplo, HETOAAMKE KOLTAALM, TPOVVIK KOl OVTM
KaBeENG OTO UTOA EVOD YPNCLLOTON|TE T1) GLGKELN.

4. O péyiotog xpovog Aettovpyiag avd yprorn mpénet va givor pKpoOTeEPOS amd 5 Aemtd.
[Ipénetr va droutnpeitan eEldyiotog xpovos avamavons 20 Aentdv PeTa&h dVO CLVEXOUEV®OV
KOKA@V.

YHMEIQZXH: Katd tn dudpketo g Aettovpyiog UTOPEiTte Vo TEPIGTPEYETE TO UITOA LE TOL
YEPLOL GOG YOl VO, EMTVYETE TA KAADTEPO ATOTEAEGLOTAL.

5. Otav 1 avépén olokAnpwbel, yopiote tov emAoyéa toyvtTag otn pvoon "0" ko
OTOGVVIESTE TO KOAADOL0 amd v mtpila.

6. Eav eivar amapaitnto, amoppiyte 10 TEPIGELHA TPOPILMOV OO TOLG YTLANTEC 1] TO
dyxiotpa OuNg pe EAvn ondtovia 1) GTATOLAN OO KAOVTGOVK.

7. Kpamorte ta dyxiotpa OUNG pe to éva ¥€pt Kot mECTE TO Kovuni ektivaéng otabepd
TPOG T KATM LLE TO GAAO YEPL Y10 VO TOL OPOPECETE.

>HMEIQXH:

1) Apapéote tovg yToMNTéC N Ta AyKioTpa {OUNG HOVO OTOV O EMAOYENG TOYLTNTOG
Bpioketal otn pvOon "0".

2) Katd ) Aettovpyia, pmopeite va tomofetnoete Tov avapiktn kabeta, aAld Peforwbeite

ot 0 emAoyéag TayvTnTog Ppioketar otn pvOuon "0".



Zuvtayn (yia xTutrntipia): K&k

2VOTATIKA:

Avya: 3Bovtupo (pe 80% Mmapd): 1509

Agvkn Coyapn: 150 ypap

Sitdhevpo: 1509

Mmrgikw Taovviep: 3 g (COUPOVA LE TO EYYELPISIO 0O YLDV)
Agrtovpyia:

1. Alaywpiote T0 aoTpddt avyol Kot ToV KPOKO.
2. Bé\te to aompdol 610 PmoA, emAEETE TO d0YEl0 Kol puOUIGTE TN GLOKELT KATM OTd TN

pvOuon 5 ya 1.5-2.5mins.

3. Koyre 1o fovtupo og kdpovg twv 20 mm.

4. Bate ™ Cayoapn, 10 Bo0TUPO Kol TOV KPOKO G€ Eva UmoA, emAEETE doyela kot TpEETE TN
ovokKeL KAt omd T puduon 4 yia 1-2.5 Aentd.

5. Avokatéyte To GAgVPL GITOL Kot Tr 6KOVN HOYLAG, 0TI GLVEXELN TOTOOETOTE TO GE
UTOA.

6. Yrote ™ {OUN 68 POVPVO LE PPLYAVIEPQL.

ZuvTtayn (yia yavrgo ¢uung): Ywpi

2V0TOTIKA:

Zitdevpo: 3509

AAdr 59

Agvin Cayapn: 10g

Bovtupo (ne 80% Mmapd): 109

Nepd: 200 ypap

Z6un Qoung: 3 g (cbpemva pe 1o eyyelpioto odnyimv)

Agtrtovpyia:

1. Avakatéyte 10 aAgdpt Gitov Kot o aAdTl, T Chyapn Kot 6T GUVEXELD TOTODETNOTE TO
G€ UTOA.

2. BéAte oxovn payidg, Bovtupo kot vepod Ge UTOA.

3. EméEre to yavtlo {oung, tpé€te ™ cvokevn katm amd tn pvouion 1 yio 10s-158, o1t
ouvéyela kato omd T pHOon 3 yuo 20s-30sS kot 6to TEAOC KAT® 0d T pHOon 5 yuo 2.5-
3.5 Aemtd.

4. Zeotdvete ) {oun oto eovpvo o 45 Aemtd otovg 35 °C.

5. Wnote ™ LOUN o8 eOVPVO pEe ppLYOVIEPQ.

YHMEIQXH: Mn Qopmvete moté {Oun mov wepiéyet mbvo and 350 g akedpt pe vt
ovokevn! Meyoditepec TOGOTNTEG AAEDPLOL UTOPEL VO TPOKOAEGOVV VIEPPOPTMOT| TNG
ovokevnc!



KAGAPIXMOX KAI XYNTHPHXH

1. Amocuvdéote T GLOKELY KOl TEPYEVETE UEYPL VO KPLAOGEL EVIEANDC TPV TNV
kaBapiocete.

2. Zkovmiote TNV e£MTEPIKN EMPAVELN TNG KEPAANS e €va VYPO Tavi Katl YvoAioTe pe Eva
UOAOKO, LOAOKO TTOV.

3. Zxovmiote TUYOV EMTAEOV COUOTIONW TPOPIU®V 0O TO KAAMILO TPOPOSOGIagS.

4. ITAdvete TOVG YTLINTES KO TaL dyKioTpa {oung o€ (e6TO GATOVVOVEPO KOl GKOLTIGTE TOL
pe éva oteyvod moavi. Or yromntég kol 1o aykiotpo {OUNg pumopovv va mAvBodv GTo
TAVVINPLO TATOV.

I[TPOZOXH: To pi&ep dev pumopet va Pubiotel e vepd 1 GALO vYPO.

[Ipoewomnoinon: Omowadnnote dAAN vanpecia mpénetl va ektereitol omd eE0VGL000TNHEVO
avTITPOGMOTO.

2YMBOYAEX KOYZINAX

1. Ta ovotatikd Tov WYvyeiov, dNA. to Podtvpo kor ta avyd mpémer va givar oe
Oepuokpacio dwpatiov Tpv apyiocet n avépén. Bydite avtd o cuotatikd and 1o yoyeio
gyKoupa.

2. ' va e€okelyete TV TOOVOTNTO ELPAVIONG KEAVPDV 1) QDYDY OV £XOVV YOAACEL GTN

OoLVTOYT O0G, TPMTO CTACTE T AVYE GE £val EEXMPLGTO OYELD Kol ETELTO TPOCHESTE TAL VL

avapyfoiv.

3. Mnv vrepeite 11g 00nyieg g cuvtayng. Zryovpevteite OtL avapyvoete pévo Ommg
OULVIOTATOL GTY GLVTAYT GOG. AvaKaTEYTE Ta ENPE GLOTATIKA LOVO LEYPL VO GLVOVAGTOVV,
APNOOTOIOVTOG TTAVTO TN YOUNAY TOOTNTO.

4. Khpoatwkég ovvOnkeg. Ot emoylokég aAlayéc tng Bepupokpacioc, n Beppokpacio tmv

GUCTOTIK®V Kot 1 SKOUOVGT TG LVENG amd mePLoyn o€ mePLoyn, mailovv poAo oTOV
ATOLTOVUEVO YPOVO avAIENG KoL T EMTELYOEVTO ATOTEAEGLOTAL
5. Tlavtote va apyilete v avapelln oe younAég tayvtntec. Ztadlokd ovénote

GUVIGTOUEVT] TOYVTNTO OTIMG OVOPEPETAL GTN GLVTAYT).

IHEPIBAAAONTIKH ATAGEXH

Mmnopeite vo Ponbnoete otv mpootacio ToOL
nepPdriovtog!

Mnv  Eexvate va  mpelte  TOUG  TOMIKOVG
KOVOVIGLOVG: TTOPAdMGTE TO U €vEPYO MAEKTPIKO
eEomMopd oe éva KotdAANAo kévipo Oudbeong
amoPANTOV.
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NAVODILA ZA UPORABO
MX-9109

Pred uporabo pozorno preucite navodila ter jih shranite za poznej$o uporabo



POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pred uporabo elektricnega aparata, vedno upoStevajte naslednje osnovne varnostne

napotke:

1.
2.

Preberite vsa navodila.
Pred uporabo preverite, da napetost navedena na izdelku ustreza napetosti VaSe
elektricne napeljave.

. Ne uporabljajte naprave v kolikor je poskodovan napajalni kabel ali vti¢, ali Ce je

naprava v okvari ali je na kakrSen koli na¢in poSkodovana.

4. Ne dovolite, da napajalni kabel visi ¢ez rob mize ali da se dotika vroce povrsine.

12.

13.
14.

15.

16

17

. Ne potapljajte kabel ali pogonske enote meSalnika v vodo, saj bi to lahko povzrocilo

elektriéni udar.

. Ce pride do poskodbe napajalnega kabla, ga mora zamenjati proizvajalec, pooblas&eni

serviser ali ustrezno usposobljeno osebje, da ne bi prislo do nevarnosti telesnih poskodb.

. Ce napravo uporabljajo otroci ali osebe z omejenimi zmoznostmi, jih je treba skrbno

nadzorovati.

. Ne postavljajte naprave na ali v bliZini vro¢ih plamenov ali elektri¢ne pecice.
. Nikoli ne izvrzite metlic ali kavljev za testo medtem, ko aparat obratuje.

10.
11.

Naprave ne pustite obratovati brez nadzora.

Napravo po uporabi in preden jo pustite brez nadzora vedno izkljucite iz elektri¢ne
vticnice, prav tako jo izkljucite iz vti¢nice pred sestavljanjem, razstavljanjem ali
¢is¢enjem.

Uporaba nastavkov, ki niso priporocani s strani proizvajalca, lahko pripeljejo do
poskodb, pozara ali elektri¢nega udara.

Odstranite nastavke z meSalnika pred ¢iS€enjem.

Vedno preverite, da je stikalo na OFF preden poveZete napajalni kabel na elektri¢no
omreZzje. Pri izklapljanju, najprej pretaknite stikalo na OFF, nato odklopite napajalni
kabel iz elektri¢ne vti¢nice.

Izogibajte se stiku s premi¢nimi deli.

. Roke, oblacila, zlice ali drugi pribor ne priblizujte metlicam oz. stepalnikom med
obratovanjem, da ne bi prislo do telesnih poskodb in/ali poskodbe mesalnika.

. Otroci starej$i od 8 let in sebe z zmanjSanimi telesnimi, zaznavnimi in umskimi
zmoznostmi ali s pomanjkljivim znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom
osebe odgovorne za njihovo varnost. Otrokom ne dovolite, da se igrajo z aparatom.
Cis¢enje oz. vzdrzevanje naprave otroci starej$i od 8 let lahko opravljajo prav tako

1zkljuéno pod nadzorom osebe odgovorne za njihovo varnost.

1



18. Napravo in napajalni kabel drzite izven dosega otrok mlajsih od 8 let.
19. Pred menjavo ali rokovanjem s premi¢nimi deli, izkljucite aparat in ga

izklopite iz elektricne napeljave.

20. Naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih okoljih:
— kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

— kmetijah;

— v hotelih, motelih in drugih namestitvenih objektih;

vvvvv

21. Shranite to navodilo.

SPOZNAJTE VAS MESALNIK

Gumb za nadzor hitrosti

Turbo gumb

Gumb za izmet
nastavkov

Kavlja za testo Metlici
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PRED UPORABO MESALNIKA

Odstranite embalazo, razstavite odstranljive dele. Ocistite kavlja za testo in metlici. Pred

sestavljanjem mesalnika, se prepricajte, da je odklopljen iz elektricnega omrezja in da je

gumb za nadzor hitrosti na polozaju “0”.

UPORABA MESALNIKA

1.

Izberite ustrezne nastavke (za stepanje ali za testo), ter jih vstavite v meSalnik
NOTE: Stepalni metlici lahko vstavite v katerokoli reZo, ker sta identi¢ni. Pri kavljih za
testo, tistega z obroCkom oz. podlozko lahko vstavite samo v vecjo rezo, drugega pa v

manj$o. Ni ju mo¢ namestiti obratno.

2. Preverite, da je aparat na nastavitvi “0”, nato ga priklopite na elektri¢no omrezje.

. S gumbom za nadzor hitrosti nastavite Zeleno hitrost. Na voljo imate Sest nastavitev.

Kadar gnetete testo s kvasom, priporo¢amo, da najprej zanete gnesti pri nizji hitrosti in
jo nato polagoma dvigate, da bi dosegli najboljSe rezultate. MeSalnik bo obratoval na
Pozor: Med obratovanjem aparata, ne vstavljajte nozev, kovinskih Zlic, vilic in

podobno v skledo

. Najdaljsi dovoljeni ¢as neprekinjenega obratovanja znasa 5 minut, med cikli uporabe pa

mora biti najmanj 20 minut premora.

Opomba: Med obratovanje lahko z obracanjem sklede dosezete boljse rezultate.

. Kadar koncate z meSanjem, pretaknite gumb za nadzor hitrosti na polozaj »0« in

odklopite napajalni kabel iz elektricnega omreZja.

. Ce je to potrebno, lahko odveéne koicke hrane odstranite s stepalnika ali kavlja s

plasti¢no Zlico.

. Cvrsto primate metlici ali kavlja z eno roko in dobro pritisnitt Gumb za izmet

nastavkov navzdol z drugo, da bi odstranili nastavke.

OPOMBA:

1). Kavlja oz. metlici odstranjujte le, kadar je gumb za nadzor hitrosti na poloZzaju »0«.
2). Mesalnik lahko med pripravo jedi odlozite tudi pokon¢no, vendar se prepricajte, da

je gumb za nadzor hitrosti na poloZaju »0«.



Recept (za stepalni metlici): Torta

Sestavine:

Jajca: 3

Maslo (z 80 % mascobe): 150 g

Beli sladkor: 150 g

Bela moka: 150 g

Kvas v prahu: 3 g (v skladu z navodili za uporabo)

Priprava:

1. Locite beljak od rumenjaka;

2. Dodajte beljak v skledo, nastavite metlici obdelajte z aparatom na nastavitvi 5,
1,5-2,5 minut;

3. Maslo razrezite na 20-milimetrske kocke;

4. Dodajte sladkor, maslo in rumenjak v skledo, nastavite metlici in obdelajte z
aparatom na nastavitvi 4, 1-1,5 minut;

5. PomesSajte pSeni¢no moko in kvas v prahu, nato dodajte v skledo;

6. Testo pecite v pecici.

Recept (za kavelj za testo): Kruh

Sestavine:

PSeni¢na moka: 350g

Sol: 59

Beli sladkor: 10 g

Maslo (z 80 % mascobe): 10 g

Voda: 200 g

Kvas v prahu: 3 g (v skladu z navodili za uporabo)

Priprava:

1. ZmeSajte pSeni¢no moko, sol in sladkor ter dodajte v skledo;

2. Dodajte kvas v prahu, maslo in vodo v skledo;

3. Nastavite kavelj za testo, obdelajte vsebino sklede na nastavitvi 1 10-15 sekund,
nato prestavite na nastavitev 3 in obdelajte 20-30 sekund, nato pa prestavite na
nastavitev 5 in gnetite 2,5-3,5 minut;

4. Segrevajte testo pri 35 stopinjah Celzija, za obdobje 45 minut.

5. Testo pecite v pecici.

OPOMBA: S tem aparatom nikoli ne gnetite testo, ki vsebuje ve¢ kot 350 g moke!
Vecje kolic¢ine moke lahko povzrocijo preobremenitev aparatal



CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Izklopite aparat in poCakajte, da se ohladi preden za¢nete s ¢iS¢enjem.
2. ObriSite zunanjo povrsino aparata z vlazno krpo in posusite s suho krpo.
3. Ocistite vse ostanke hrane z napajalnega kabla.

4. Pomijte metlice v topli vodi z milom ali detergentom in jih posusite.

Pozor: Ne dodajajte nobenega dela aparata v stroj za pomivanje posode, razen metlic.

Pozor: Mesalnika ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

Opozorilo: Popravila aparata sme opravljati le ustrezno usposobljeno osebje.

POMEMBNI NASVETI GLEDE UPORABE

1. Zamrznjena zivila, kot npr. maslo, jajca itd. se morajo predhodno odtaliti na sobni
temperaturi Te sestavine predhodno pripravite.

2. Da pokvarjena jajca ali lupine ne bi koncali v meSalni posodi, jajca najprej razbijte v
drugi posodi, ter jih nato dodajte v zmes.

3. Ne pretiravajte s stepanjem. Pazite, da meSate, kolikor je to priporoceno v receptu. Pri

dodajanju suhih sestavin sprva vedno uporabljajte nizko hitrost meSanja.

4. Na ¢as mesanja in rezultate vpliva podnebje, temperatura, temperature sestavin, kot tudi
kakovost samih sestavin.

5. Vedno pricnite meSati pri niZji hitrosti. Postopoma povecujte do hitrosti priporo¢ene v
receptu.

PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA

Tudi vi lahko pomagate varovati okolje!
Prosimo vas, da spostujete lokalne zakonske
predpise: vse odsluZzene elektricne naprave je
treba predati pristojnim centrom za reciklazo
elektronskih in elektri¢nih odpadkov.
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Pozorno procitajte ove upute prije koriStenja i sacuvajte ih za kasniju uporabu



VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA

Prije koristenja elektricnog uredaja, uvijek treba pratiti sljede¢e osnovne mjere
predostroznosti ukljucujuéi sljedece:
1. Proditajte cijele upute.

2. Prije uporabe provjeriti da li napon u zidnoj uti¢nici odgovara naponu uredaja Koji
se moze naci na natpisnoj tablici pri dnu uredaja.

3. Ne koristite uredaj sa oStecenim kabelom, ili nakon kvara ili ako je oste¢en na bilo

koji nacin.

4. Ne ostavljajte kabel da visi preko ruba stola, radne povrSine ili bilo koje zagrijane

povrsine.

5. Ne potapajte kabel ili tijelo mijesalice u vodu, jer to moze dovesti do elektri¢énog udara.

6. Ako je kabel za napajanje oSteCen, moze ga zamijeniti samo ovlastena osoba u

servisu ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

7. Ukoliko se uredaj koristi u blizini djece ili osoba sa invaliditetom, neophodan je stalni
nadzor.

8. Ne stavljajte uredaj na ili u blizini plinskog ili elektri¢nog Stednjaka.

9. Ne izbacujete metlice dok uredaj radi.

10. Ne ostavljajte mijeSalicu bez nadzora dok radi.

11. Iskljucite uredaj iz uti¢nice kada ga ne koristite, kao i prije stavljanja ili skidanja

dijelova i prije ¢is¢enja.

12. Uporaba bilo kakvih dodataka koji nisu preporuceni ili prodati od strane proizvodaca

moze prouzrokovati pozar, strujni udar ili povrede.

13. Izvadite metlice iz mijeSalice prije pranja.

14. Uredaj mora biti iskljuc¢en, odnosno kontrolni gumb postavljen na OFF prije nego Sto

ukljucite kabel za napajanje u strujnu uti¢nicu. Prilikom iskljucivanja takoder prvo

postavite kontrolni gumb na OFF, a zatim izvucite kabel za napajanje iz zidne uti¢nice.

15. Tijekom rada uredaja, izbjegavajte kontakt sa dijelovima koji se pomicu.

16. Vodite racuna da vam tijekom rada uredaja, ruke, odjeca, kao i sav ostali pribor

budu udaljeni od metlica kako biste smanjili rizik od povreda ljudi i/ ili oStecenja uredaja.

17. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca koja imaju najmanje 8 godina i osobe sa

smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje

nemaju dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili upute koja se

odnose na uporabu ovog uredaja na siguran na¢in i razumiju povezane opasnosti.
Cis¢enje 1 odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca mlada od 8 godina i ukoliko
nisu pod nadzorom.



18. Cuvajte uredaj i kabel za napajanje van dohvata djece mlade od 8 godina.
19. Iskljucite uredaj prije mijenjanja ili dodirivanja onih dijelova koji su u pokretu
tijekom rada uredaja.

20. Uredaj je namijenjen za ku¢nu uporabu i sli¢ne uvjete, kao $to su:

Kuhinjske prostorije u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima;

Seoska domacinstva;

— Hoteli, moteli 1 sli¢ni tipovi smjestaja;

Ostali pansioni za izdavanje na bazi no¢enja sa doruc¢kom.

21. Sacuvajte ove upute za buduéu uporabu.

UPOZNAJTE VASU MIJESALICU

Gumb za izbor brzine
Gumb Turbo

Gumb za izbacivanje
metlica

Metlice za tijesto
Metlice
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PRIJE UPORABE MIJESALICE

Uklonite sav materijal preostao od pakiranja uredaja 1 rastavite sve odvojive
dijelove. Ocistite obi¢ne metlice i metlice za tijesto. Prije sastavljanja mijeSalice
provjerite da je kabel za napajanje izvucen iz strujne uti¢nice i da je kontrolni gumb
za brzinu postavljen na poziciji “0”.

KORISTENJE MIJESALICE

1. Postavite odgovarajuce obicne metlice ili metlice za tijesto u mijesalicu.

NAPOMENA: Obje metlice su iste i mogu se staviti u bilo koji otvor. Metlica za
tijesto sa prstenastim proSirenjem moze se staviti u veéi otvor, a druga u manji.
Metlice se ne mogu postaviti obrnuto.

2. Vodite racuna da je uredaj podesen na polozaj “0” prije nego Sto stavite kabel za
napajanje u uticnicu.
3. Podesite selektor brzine na svoju Zeljenu brzinu. Postoji 6 brzina. Kada mijesate tijesto
u kome ima kvasca, predlazemo da selektor brzina postavite na najmanju brzinu, a onda
postepeno povecavate brzinu do Zeljenih rezultata. Kada pritisnete turbo gumb,
mijesalica radi svojom najve¢om brzinom.

UPOZORENJE: Ne stavljajte nozeve, metalne Zlice, vilice i sli€éno u posudu dok

uredaj radi.
4. Maksimalno vrijeme rada uredaja treba biti manje od 5 minuta. Izmedu dva ciklusa
rada, treba odmoriti uredaj najmanje 20 minuta.

NAPOMENA: Tijekom rada uredaja mozete rukama okretati posudu da biste postigli
bolje rezultate.
5. Kada je mucenje zavrSeno, okrenite selektor brzina u polozaj “0” izvucite kabel
za napajanje iz uticnice.
6. Ukoliko je neophodno, gumenom ili drvenom spatulom uklonite ostatke hrane sa
obi¢nih metlica ili sa metlica za tijesto.

7. Prilikom izvlacenja bilo kojih metlica, jednom rukom drZite metlice, a drugom rukom

pritisnite gumb za izbacivanje.
NAPOMENA:
1) Izvlacite sve vrste metlice samo kada je selektor brzina postavljen u polozaj “0”.

2) Tijekom rada, mozete postaviti mijesalicu u uspravni polozaj, ali vodite racuna
da je selektor brzina postavljen u polozaj “0”.
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Recept (metlice): Torta

Sastojci:

Jaja: 3

Masclac (sa 80% masnoce): 1509

Bijeli Secer: 1509

PSeni¢no brasno: 1509

Suhi kvasac: 3g (prema uputama za pripremuy)

Priprema:

Odvojite bjelanjak od Zumanjka;

Stavite bjelanjke u posudu, odaberite metlice, ukljucite aparat na petu (5) brzinu i
miksajte 1.5 do 2.5 minute;

Isijecite maslac na kocke veli¢ine 20 mm;

Dodajte Secer, maslac i Zumanjke u posudu, odaberite metlice, ukljucite aparat na
cetvrtu (4) brzinu i miksajte 1 do 2.5 minute;

Pomijesajte pSeni¢no brasno i kvasac, a zatim mjeSavinu dodajte u posudu;

Pecite tijesto u pecnici.

Recept (metlice za tijesto): Kruh
Sastojci:

PSeni¢no brasno: 3509

Sol: 59

Bijeli Secer: 10g

Maslac (sa 80% masnoce): 10g

Voda: 200g

Suvi kvasac: 3g (prema uputama za pripremu)

Priprema:

PomijeSajte pSeni¢no bradno, sol i Secer, a zatim stavite smjesu u posudu;

Dodajte kvasac, maslac i vodu u posudu;

Odaberite metlicu za tijesto, ukljucite aparat na prvu (1) brzinu, mijeSajte 10 do 15
sekundi, zatim nastavite mijeSati u trecoj (3) brzini 20 do 30 sekundi, a onda
podesite aparat na petu (5) brzinu i mijeSajte 2.5 do 3.5 minute;

Ostavite da tijesto odstoji 45 minuta na temperaturi od 35°C ;

Pecite tijesto u pecnici.

NAPOMENA: Ne mijesajte tijesto koje sadrzi vise od 350 g brasna! Vece koli¢ine
braSna mogu preopteretiti ovaj kuc¢anski aparat!



CISCENJE 1 ODRZAVANJE
1. Izvucite uti¢nicu iz utikaca i sacekajte prije ¢iS¢enja da se uredaj potpuno ohladi.
2. Obrisite vanjske dijelove uredaja vlaznom krpom 1 osusite mekom suhom krpom.

3. Obrisite sa kabela ostatke hrane ukoliko ih ima.
4. Operite sve vrste metlica u toploj sapunjavoj vodi i obrisite ih suhom krpom. Metlice

Se mogu prati u perilici suda.
POZOR: Ne potapajte mijeSalicu u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

Upozorenje: Bilo koje drugo servisiranje uredaja mora obaviti ovlasteni serviser.

KULINARSKI SAVJETI

1. Namirnice iz hladnjaka, na primjer maslac i jaja trebaju odstajati prije mucenja na
sobnoj temperaturi. Blagovremeno izvadite namirnice iz hladnjaka.

2. Da biste izbjegli moguénost ispadanja ljuski sa jaja ili pokvarena jaja, prvo slomite jaja
U posebnu posudu, a onda ih mutite.

3. Ne mutite previse. Vodite racuna da mutite onoliko koliko se to trazi u receptu.

PromijeSajte suhe sastojke da bi se sjedinili 1 uvijek u tu svrhu koristite najmanju
brzinu.

4. Klimatski uvjeti, sezonske temperaturne promjene, temperatura sastojaka i
varijacije u njihovoj teksturi imaju veliku ulogu u trazenom vremenu mucéenja i
postizanju Zeljenih rezultata.

5. Uvijek poc¢nite malom brzinom. Stupnjevito poveéavajte brzinu kao $to je navedeno

u receptu.

EKOLOSKO ODLAGANJE

Mozete pomoc¢i u zaStiti okolisa! Molimo
vas postujte lokalne zakonske regulative: sve
neispravne elektricne uredaje treba da predate
odgovaraju¢im centrima za reciklazu elektronskog i
elektri¢nog otpada.
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MIKSER,
KORISNICKO UPUTSTVO

Pazljivo procitajte ovo uputstvo prije koriS¢enja i saCuvajte ga za kasniju upotrebu



VAZNA BEZBJEDNOSNA UPUTSTVA

Prije koriS¢enja elektricnog uredaja, uvijek treba pratiti sljede¢e osnovne mjere
predostroznosti ukljucujuci sljedece:
1. Procitajte cijelo uputstvo.

2. Prije upotrebe provijeriti da li napon u zidnoj uti¢nici odgovara naponu uredaja Koji
se moze naci na natpisnoj tablici pri dnu uredaja.

3. Ne koristite uredaj sa oSteCenim kablom, ili nakon kvara ili ako je oStecen na bilo koji
nacin.

4. Ne ostavljajte kabl da visi preko ivice stola, radne povrSine ili bilo koje zagrijane

povrsine.

5. Ne potapajte kabl ili tijelo miksera u vodu, jer to moze dovesti do strujnog udara.

6. Ako je kabl za napajanje oSteCen, moze ga zamijeniti samo ovlaséeno lice u servisu
ili neko drugo kvalifikovano lice kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

7. Ukoliko se uredaj koristi u blizini djece ili osoba sa invaliditetom, neophodan je stalni
nadzor.

8. Ne stavljajte uredaj na ili u blizini plinskog ili elektricnog Sporeta.

9. Ne izbacujete mutilice dok uredaj radi.

10. Ne ostavljajte mikser bez nadzora dok radi.

11. Iskljucite uredaj iz uti¢nice kada ga ne koristite, kao i prije stavljanja ili skidanja

dijelova 1 prije ¢is¢enja.

12. Upotreba bilo kakvih dodataka koji nisu preporuceni ili prodati od strane proizvodaca

moze prouzrokovati pozar, strujni udar ili povrede.
13. Izvadite mutilice iz miksera prije pranja.

14. Uredaj mora biti iskljuc¢en, odnosno kontrolno dugme postavljeno na OFF prije nego
Sto ukljucite kabl za napajanje u elektri¢nu uti¢nicu. Prilkom iskljuéivanja takode prvo
postavite kontrolno dugme na OFF, a zatim izvucite kabl za napajanje iz zidne uti¢nice.
15. Tokom rada uredaja, izbjegavajte kontakt sa dijelovima koji se pomjeraju.

16. Vodite ra¢una da vam tokom rada uredaja, ruke, odjeca, kao i sav ostali pribor
budu udaljeni od mutilica kako biste smanjili rizik od povreda ljudi i/ ili o$te¢enja uredaja.
17. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca koja imaju najmanje 8 godina i osobe sa

smanjenim fizickim, ¢ulnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju

dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili uputstva koja se
odnose na upotrebu ovog uredaja na bezbjedan nacin i razumiju povezane opasnosti.
Cis¢enje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca mlada od 8 godina i ukoliko
nisu pod nadzorom.



18. Cuvajte uredaj i kabl za napajanje van domasaja djece mlade od 8 godina.
19. Iskljucite uredaj prije mijenjanja ili dodirivanja onih dijelova koji su u pokretu tokom
rada uredaja.

20. Uredaj je namijenjen za kuc¢nu upotrebu i sli¢ne uslove, kao $to su:

Kuhinjske prostorije u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;

Seoska domacinstva;

— Hoteli, moteli i sli¢ni tipovi smjestaja;
— Ostali pansioni za izdavanje na bazi no¢enja sa doruckom.

21. Sacuvajte ovo uputstvo za buducu upotrebu.

UPOZNAJTE VAS MIKSER

Dugme za izbor brzine
Dugme Turbo

Dugme za
izbacivanje mutilica

Mutilice za tijesto Mutilice



Master
Stamp


PRIJE UPOTREBE MIKSERA

Uklonite sav materijal preostao od pakovanja uredaja 1 rastavite sve odvojive

dijelove. Ocistite obi¢ne mutilice i mutilice za tijesto. Prije sastavljanja miksera provjerite
da je kabl za napajanje izvucen iz strujne uti¢nice i da je kontrolno dugme za brzinu
postavljeno na poziciji “0”.

KORISCENJE MIKSERA
1. Postavite odgovarajuce obi¢ne mutilice ili mutilice za tijesto u mikser.
NAPOMENA: Obje mutilice su iste i mogu se staviti u bilo koji otvor. Mutilica za
tijesto sa prstenastim proSirenjem moze se staviti u veéi otvor, a druga u manji.
Mutilice se ne mogu postaviti obrnuto.
2. Vodite racuna da je uredaj podesen na polozaj “0” prije nego Sto stavite kabl za
napajanje u uti¢nicu.
3. Podesite selektor brzine na svoju Zeljenu brzinu. Postoji 6 brzina. Kada mijesate tijesto
u kome ima kvasca, predlazemo da selektor brzina postavite na najmanju brzinu, a onda
postepeno povecéavate brzinu do Zeljenih rezultata. Kada pritisnete turbo dugme,
mikser radi svojom najveéom brzinom.
UPOZORENJE: Ne stavljajte noZeve, metalne kasSike, viljuske 1 slicno u posudu dok

uredaj radi.
4. Maksimalno vrijeme rada uredaja treba biti manje od 5 minuta. Izmedu dva ciklusa
rada, treba odmoriti uredaj najmanje 20 minuta.
NAPOMENA: Tokom rada uredaja moZzete rukama okretati ¢iniju da biste postigli bolje
rezultate.
5. Kada je mucenje zavrSeno, okrenite selektor brzina u polozaj “0” izvucite kabl za
napajanje iz uticnice.
6. Ukoliko je neophodno, gumenom ili drvenom S$patulom uklonite ostatke hrane sa
obi¢nih mutlica ili sa mutilica za tijesto.
7. Prilikom izvlacenja bilo kojih mutilica, jednom rukom drzite mutilice, a drugom rukom
pritisnite dugme za izbacivanje.
NAPOMENA:
1) Izvladite sve vrste mutilica samo onda kada je selektor brzina postavljen u polozaj “0”.
2) Tokom rada, mozete postaviti mikser u vertikalni polozaj, ali vodite ra¢una da je
selektor brzina postavljen u polozaj “0”.



Recept (mutilice): Torta

Sastojci:

Jaja: 3

Puter (sa 80% masnoce): 1509

Bijeli Secer: 150g

PSenic¢no brasno: 1509

Suvi kvasac: 3g (u skladu sa uputstvom za pripremu)

Priprema:

Odvojite bjelanca od Zumanca;

Stavite bjelanca u posudu, izaberite mutilice, ukljucite aparat na petu (5) brzinu i
mutite 1.5 do 2.5 minute;

Isijecite puter na kocke velicine 20 mm;

Dodajte Secer, puter i Zumanca u posudu, izaberite mutilice, ukljucite aparat na
cetvrtu (4) brzinu i mutite 1 do 2.5 minute;

PomijeSajte pSenicno brasno i kvasac, a zatim mjeSavinu dodajte u posudu;

Pecite tijesto u rerni.

Recept (mutilice za testo): Hljeb

Sastojci:

PSenic¢no brasno: 3509

So: 59

Bijeli Secer: 10g

Puter (sa 80% masnoce): 10g

Voda: 200g

Suvi kvasac: 3g (u skladu sa uputstvom za pripremu)

Priprema:

PomijeSajte pSenicno brasno, so i Secer, a zatim mjeSavinu stavite u posudu;
Dodajte kvasac, puter i vodu u posudu;

Izaberite mutilicu za tijesto, ukljucite aparat na prvu (1) brzinu, mutite 10 do 15
sekundi, zatim nastavite da mutite u trecoj (3) brzini 20 do 30 sekundi, a onda
podesite aparat na petu (5) brzinu i mutite 2.5 do 3.5 minuta;

Ostavite tijesto da odstoji 45 minuta na temperaturi od 35°C ;
Pecite tijesto u rerni.

NAPOMENA: Ne mutite tijesto koje sadrzi vise od 350 g brasna! Vece koli¢ine
braSna mogu dovjesti do preoptere¢enja ovog ku¢nog aparatal



CISCENJE 1 ODRZAVANJE

1. Izvucite uti¢nicu iz utikaca i sacekajte prije ¢iS¢enja da se uredaj potpuno ohladi.

2. Obrisite spoljne dijelove uredaja vlaznom krpom 1 osusite mekom suvom krpom.

3. Obrisite sa kabla ostatke hrane ukoliko ih ima.

4. Operite sve vrste mutilica u toploj sapunjavoj vodi i obrisite ih suvom krpom. Mutilice
Se mogu prati u masini za pranje sudova.
PAZNJA: Ne potapajte mikser u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

Upozorenje: Bilo koje drugo servisiranje uredaja mora da obavlja ovlaséeni serviser.

KULINARSKI SAVJETI

1. Namirnice iz frizidera, na primjer puter i jaja treba da odstoje prije mucenja na
sobnoj temperaturi. Blagovremeno izvadite namirnice iz frizidera.

2. Da biste izbjegli mogucnost ispadanja ljuski sa jaja ili pokvarena jaja, prvo slomite jaja
u posebnu ¢iniju, a onda ih mutite.

3. Ne mutite previse. Vodite racuna da mutite onoliko koliko se to trazi u receptu.

Promjesajte suve sastojke da bi se sjedinili 1 uvijek u tu svrhu koristite najmanju brzinu.
4. Klimatski uslovi, sezonske temperaturne promjene, temperatura sastojaka i varijacije
u njihovoj teksturi imaju veliku ulogu u trazenom vremenu muéenja i postizanju zeljenih
rezultata.
5. Uvijek pocinjite malom brzinom. Postepeno povecavajte brzinu kao $to je navedeno
u receptu.

EKOLOSKO ODLAGANJE

Mozete pomoci u zastiti Zivotne sredine! Molimo
vas da postujete lokalne zakonske regulative: sve
neispravne elektricne uredaje treba da predate
odgovaraju¢im centrima za reciklazu elektronskog i
elektri¢nog otpada.
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BHuMMmaTenHo npoyvnTajTe ro ynaTtcTBoTO npesn
ynotpeba 1 4yyBajTe ro 3a noHaTaMoLLHa ynoTpeba



BAXHUW BE3BEAHOCHU YINATCTBA

[Ipen ynorpeba Ha eNEKTPUYHUOT ypena, Ou Tpebajo Aa ce UCHOIHAT HEKOW OCHOBHHM
0e30e/THOCHU TIPETyCIIOBH, BKITyUyBajKH T'M U CIICTHUTE:

1. TIpounTajre Il CUTE UHCTPYKLIUH.

2. [Ipen ynoTtpeba 1a ce MpoOBEPH Iajli HAOHOT Ha 3UIHUOT IMITEKEp OAroBapa cO HAIIOHOT

Ha €TUKETaTa Ha ypeIoT.

3. He xopucrere ro ypemoT ako ce OITeTH KabeJoT, MPUKIYYOK WM MPH OWIIO KaKBO
JPYTO OLITETYBAE.

4. He octaBajTe ro KabeJoT J1a BUCH NPEKy UBUIATA O] CTOJIOT, Ha pabOTHA MOBPIINHA

WM OUITO Koja 3arpeaHa MOBPIIUHA.

5. He moTormyBajte ro kabemot BO BOAa WM TEJIO O] MUKCEPOT OHJICjKH Toa MOXKE Ja

JIOBEJIE IO CTPYjHH yaap.

6. Ako ka0eJoT 3a HamojyBame € OINTETEH, 3a Jia ce HM30erHe MOTEHIAJHO OINacHa

cuTyalyja, kabenor Mopa 1qa Ouje 3aMEHET Kaj MPOU3BOJIUTENIOT, CEPBUCEPOT WIH JAPYTO
KBaTM(UKYBaHO JIUIIE.

7. JIokoIKy ce ypeq KOPUCTH BO OJIM3MHA Ha JIeTa HITH JIMYHOCT CO TIOMPEYEHOCT,

HEOIIXOJIHO € J1a C€ MMa CTaJIeH HaJ30p OJ] BO3PACHO JIMIIE.

8. He craBajre ro ypenoT Ha wiu Bo OJM3MHA HA TUIMH WIH €JIEKTPUYEH IIIMOpET.

9. He Bazere T MaTaJIKUTE AOJCKA YPEIOT paboTH.

10. He ocTaBajte ypenot aa pabotu 6e3 Haa30p.

11. Cekoram UCKJIy4yBajTe IO YpeJIOT OJ HAlojyBame JT0KOJKY ypeaoT € 0e3 Haa30p Kako
U TIpeJ] YUCTEHE, PACKIIONYBAahE UM CKIIOIYBAE HA JCTTOBHUTE.

12. Ynorpebata oy OniI0 KakBH JOJIaTOLM KOU HE C€ MPEenopayaHy Wi OPOoAaIeH! O]

CTpaHa Ha MMPOU3BOJOT MOXKE J1a e MpeAU3BUKA MOXKap, CTPYJHH yAap WK OBpEAa.

13. M3BajeTe v MaTajIKUTE 0J1 MUKCEPOT MPE/T J1a TH UCTIepeTe.

14. Ypenot mopa na Oujie UCKITy4€eH, OTHOCHO KOHTPOJIHOTO KoImue Ja Oujie MOCTaBeHO Ha
OFF npen na ro ykiryunTe KabenoT 3a HalojyBamke BO €IEKTPUYHHUOT TeK. [Ipunnka Ha
WCKJTy4yBambhe UCTO MPBO MOKE JIa C€ CIIyYr KOTa Ke TO MOCTaBUTE KOHTPOJTHOTO KOITYE
OFF, a motoa aa ro u3Bnedere kabeIOT 3a HATIO]yBamke Of] SUAHUOT IITEK.

15. U36ernyBajTe AOMUP CO MOIBUKEUKUTE JACTOBH.

16. MmajTe BO mpeaBUI Ja BO TEKOT Ha paboTara Ha ypenoT, palere, odjaekara, Kako u

HETHOT IPUOOp J1a OMaaT oIaJIeYeHH O] MaTallkaTa Kako Jia ro u30erHeTe pu3uKoT O

moBpe/a Jyre u/Wiu 1a ro OMTETUTE YPEIOT.

17. OBoj amapar MOXE€ Ja TO KOPHUCTAT jena oJ 8 TOAMHM WIM TIOCTapyd W JUIA CO
HaMaJleHd (U3WYKH, CEH30PHM WM MEHTAJIHH CIIOCOOHOCTH WM HEAOCTAaTOK Ha
HUCKYCTBO M 3HACHC JOKOJKY MM € JaJieH HaJa30p WM HHCTPYKIMH BO BPCKa CO
yrnoTtpebaTa Ha amapaToT Ha 0e30e/eH Ha4YWH U T pa30upaar MOXHHUTE OTACHOCTHTE.
JlenmaTta He cMear Ja Wrpaar co anaparoT. UNCTeHEeTO U OJPKyBamkeTO HE cMear Ja '

BpIIaT Jena 6e3 Haa30p. 1



18. UyBajTe ro ypeaoT U KaOeJIoT 3a HAIlojyBamke MOJAICKy O] JIela MOMaH o] 8 TOIUHHU.

19. VckmyuyBajTe T0 YpeaoT U U3BJICUETE TO KaOEIOT O/1 HAIOjyBamke NPEl 1a TH CMEHUTE
JOJATOIUTE WM TPH NPHOJIMKYBamke Ha JICJIOBUTE KOHM CE€ JIBIXKAT BO TEKOT Ha
paboTEeHmHETO.

20. OBoj ypen € HaMeHeT 3a KOPUCTEHE BO JOMAKUHCTBO U 32 CIMYHHU MPUMEHHU KaKO IITO

ce:

—KyjHH BO TIPOJIaBHUIIH, KaHIIETIAPUHU U JPYTH PaOOTHHU ONKPYKyBarkha

— Ha (hapmu

—3a TOCTH BO XOTEJIH, MOTEJIH U JAPYTH PE3UICHIIMCKH 00CjKTH

— BO MAaHCHOHHU 32 HOKEBAE CO JIOPYIEK

21. YyBajTe T OBHE MHCTPYKIIMH 3a MOHATAMOIIIHA yIoTpeoa.

3AITIO3HAJTE 'O BAHIUOT MUKCEP

Komnue 3a u360p Ha Op3uHa
Typ6o xomue

Komue 3a Bageme
Ha MaTaJIKUTE

Marankn 3a Tecto Matanku
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HPEJ YIIOTPEBA HA MUKCEPOT

W3Banere ro uenwoT marepujal IITO Ce€ Haofa BO KyTHjaTa M paclakoBajTe TU CHUTE
JIeNI0BU 071 MUKcepoT. Mcuncrere ru oOuyHUTE MaTainku 3a tecto. [lpea ga ro cocraBute
MHUKCEPOT IPOBEpeTe Jaid KabeloT 3a HAIOjyBamke € U3BJICUEH OJ1 CTPYJHOTO KOJIO - HITEK

Y JIaJIi € KOHTPOJIHOTO KoMm4e 3a Op3uHUTE IMOCTaBeHOo Ha mo3uimja "0".

KOPUCTEILE HA MUKCEPOT

1. [locraBeTe ' MaTaJIKUTE U MATAIKHUTE 32 TECTO BO MHUKCEPOT.

3ABEJIEHIKA: /IBeTe MaTaiKky c€ UCTH M MOXE J1a C€ CTaBaT BO OMIIO KOj OTBOD.
Marankara 3a TeCTO € CO MPCTEHACTO OTBOPYE, a ApyraTta BO MoMaio. MartaikuTe He
MOJKAT JIa Ce€ TIOCTaBaT 0OpaTHO.

2. Bozere pauyH ga e ypeaoT nojieceH Ha monoxo6a 0" mpex Toa mTo ke ro craBuTe
Ka0eJsoT 3a HaNojyBambe Ha IITEKOT.

3. Ilogecute cenexkTop Ha OP3MHUTE Ha cakaHaTa Bama Op3uHa. [locTojaT 6 Op3uHU.
Kora ke ro memniare TecToTo BO KO€ MMa KBacell, BU MIpeIIokKyBaMme Ja ja usdepere
Op3uHaTa Koja Ke MaTH HajOaBHO, a TIOCIIe TIOCTEIICHO /1A ja MmojadyBaTe Op3uHaTa 10
nocakyBaHata ryctuHa. Kora ke nputucHere Typ0o Kom4e, MUKCEPOT ke paboTH co
CBOjaTa HajrojeMa Op3HHa.

BHUMAHME: He ru craBajTe HOXKEBUTE, METAJIHU JQXKUIIM, BUIbYIIKU U CIIUYHO BO
CaJIoT J10/IeKa ypeaoT padoTH.

4. MakcuMaiHo BpeMe Ha paboTeme Ha ypeaoT Tpeda Ja Ouje nomMaiiky oJ 5 MUHYTH.
[Tomery nBe nukIycHU paboTema Tpeda a ce oaMapa ypeaot HajManky 20 MUHYTH.
3ABEJIEHIKA: Co Tekot Ha paboTaTa MOKeTe CO palle Ja ja BpTUTE YMHHjaTa 3a Ja
MMOCTUTHETE MTOBEKE Pe3yiTaTH.

5. Kora e matemeTo 3aBpIiiieHo, 3aBPTETE o CENEKTOPOT Ha Op3uHaTa Bo nosumnuja 0"
M3BaJIeTe ro KabesoT 3a HAaMojyBambe O ITEKOT.

6. JIokoJIKy € HEOIXO/AHO, CO TYMEHAa WJIM JIPBEHA IIMAaKJIa 3eMeTe I'0 OCTATOKOT OJ1 XpaHaTa
Ha OOMYHUTE MATAJIKU WM Ha MaTaJIKHUTE 3a TECTO.

7. Jloneka ru BaiuTe MaTaJKUTE CO €IHATA paka I'M APAKUTE MATAJIKUTE, a CO Apyrara
NPUTUCKATE HAa KOMYe 32 BajJeme.

3ABEJIEHIKA: 1) 13Bajere cuTe THIIOBH Ha MATAIKKA CAMO TOT'alll KOra € CeJIeKTOp Ha
Op3uHa TocTaBeH Bo moyioxoa "'0".

2) Jloneka pabOTH MUKCEPOT BO BEPTHUKAIIHA MMOJI0kK0a UCTO Taka MOXKE J1a TO 3aBPTUTE HO
¥MMajTe BO TIPEJIBH]I JIeKa CeJIEKTOPOT Ha OpP3MHA TTOCcTaBeH Bo mooxoa "'0".



Peuent (Matankm): Topra

Cocrojku:

Jajua: 3

ITyrep (80% macuoTun): 1509

ben mekep: 150rp

Bpamno ox muennna: 150rp

Cys kBacell: 3x (crope ymarcTBaTa 3a MoJAroTOBKa)

Iloaroroska:
1. Onnenere ru )KOTUYKUTE OJ JKOTUKUTE,

2. CraBeTe T OEJNKHUTE O] jajiiaTa BO TaBara, M30epeTe T MaTaJIKUTE, BKIyYeTe ja
MmairHaTa co rnerra (5) Op3uHa u mytupajte ja 3a 1,5 10 2,5 MunyTH;

3. Uceuete myTep Ha kouku o 20 mw;

4. Jlonajre To mekepoT, MyTepoT U KOJIIKaTa O] jajiie BO TaBara, usbepere ja
MaTeHHUIA, BKIIyYeTe ja MallnHaTa co 4yetBprara (4) Op3una u npomenrajte 1 10 2,5
MHUHYTH,

5. M3Memiajre mueHNYHO OpalliHo U KBAcell, a oToa JI0/1ajTe ja cMecaTa BO TaBara,
6. [leueTe ro TeCTOTO BO pepHAaTa.

Peuent (MaTaiku 3a Tecro): Jled

Cocrojku:

Bpamno ox muenuna: 350rp

Cou: 5rp

ben mrekep: 10rp

ITyrep (80% macuotun): 10g

Boga: 200rp

Cys kBaceil: 3x (crope yrmarcTBaTa 3a MoJAr0TOBKaA)

Iloaroroska:
1. M3memnajTe MIeHUYHO OpaIlHoO, COJI M MIEKep, ITa cMecaTa CTaBeTe ja BO caf,
2. Jlomazgerte KBacell, IyTep U BOja BO TaBara,

3. M30epere ru MaTasiky 3a TECTO, BKITy4YeTe ja MaruHata 3a npsata (1) Op3uHa,
u3zMmeniajre ja 10 no 15 cexyHu, a motroa nNpoJobKeTe /1a ja 3rojeMyBaTe 3a TpeTara
(3) 6p3una 3a 20 no 30 cexyHaH, a MOTOA MPHUIATOETE ja MalnHaTa 3a nerrara (5)
Op3uHa u m3Mmemajte 2,5 10 3,5 MUHYTH,

4. OcraBeTe ro TeCTOTO Aa OTCTOU 45 MUHYTH Ha 35

5. ITedete ro TecTOTO BO pepHara.

3abenemka: He memajre Tecto mro conpxu noseke o 350 rp 6pamnno! [ToBucoku
KOJIMYMHU OpaltHO MOXKAT Jla TO IPEeOonToBapyBaaT OBOj JOMaIlleH anapar!



YUCTEILE U OAP/KYBAIBE

1. VcxirydeTe ro ypeaoT U IMoYeKajTe IEIOCHO /1a CE OJIaIu TPeT YHNCTEHE.
2. Mcuncrere ja HaJBOPENTHOCA HA YPEOT KOPUCTEJKM MOKpA KpITa U UCYIIIETe CO CyBa U
MeKa Kpria.

3. UcuuncreTe ru TparuTe Ha XpaHa Ha KaOeloT.

4. VI3MujTe TH MaTaJIKUTE BO TOIUIA BOJIA CO Cjaj 3a CaJOBH M HCYIIETE TH CO CyBa Kpria.
Buumanmue: He ro motonyBajTe MUKCEPOT BO BOJA MJIM OWJIO KOja pyra TEYHOCT.
BHuMaHue: OUII0 Koe Ipyro CepBUCHpakEe Ha ypeaoT MOpa Jia e OJPKH BO OBJIACTCH
CEpBUC LICHTAP

BAKHU COBETHU I1PU YIIOTPEBA

1. JlamHaTta XpaHa, KaKo IIITO ce MyTep, jajia Tpeda na ce n3damat mopaHo U Ja Ce 0CTaBar
HEKOE BpeMeE J1a Ce MPHUJIAro1ar Ha COOHa TeMIeparypa.

2. 3a ga w30erHeTe MOXKHOCT Jla CTaBUTE PACHUIIAHO jajiie BO CaJOT CO OCTaHATHUTE
COCTOJKH, HAJIIPBO CKpIIETE TH jajiara BO MOCEOCH caj, a IMOToa JO0JMajeTe T'M BO
cMmecara.

3. Hemojre na MaTuTe MpeMHOTY, BHUMABajTe J]a C€ MaTH TOJIKY BpeMe KOJIKY IITO Ce

Oapa oJ1 penenTor.

[Ipomeriajre cyBUTE COCTOJKM 3a Ja C€ COEAMHAT, CEKOrall BO TOa KOPHUCTETE ja
HajMasiata Op3uHa.

4. Ha Bpemero Ha palOoTeme Ha YpEeIOT M HErOBUTE PE3yJTaTH BIMjaaT KIMMAaTa,
TeMIlepaTypara, TeMIeparypara Ha COCTOjKUTE 3a MEIIamke KaKO U CAMHTE COCTOjKH.
5. Cekoram TOYHETe CO MHUKCHpame WM MElIalkhe Ha HajMaina OpsumHa. IlocterneHo

3roJieMyBajTe ja Op3uHaTa J10 npenopayaHaTa Op3vHa HaBeJeHa BO PELEHTOT.

EKOJIOIIKO OTCPAHYBAIBE

MoskeTe ga MOMOTHETE BO 3alITUTa HA >KUBOTHATA
cpenuna! Be MonuMe na v mouyMTyBaTe JIOKAJTHUTE
3aKOHCKH PETyJIaTUBU: CUTE HEHUCIIPABHU €NEKTUYHU
ypenu Tpeba J1a ce mpenagaT Ha COOABETHHU LIEHTPU
3a PEIUKINPAKHE HA €JICKTPOHCKUOT U €JICKTPUIHHOT
OTMaJ.
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ELECTRONICS

MIKSERIT

UDHEZIM PER PERDORIM
MX-9109

Lexoni kété udhézim me kujdes para pérdorimit dhe ruane pér
pérdorim té mévonshém



UDHEZIME TE RENDESISHME TE SIGURISE

Pa

ra pérdorimit té pajisjes elektrike, gjithmoné duhet pércjellur kéto masa themelore té

sigurisé duke pérfshiré:

1.
2.

Lexoni téré udhézimin.
Para pérdorimit duhet té kontrollohet nése tensioni né prizén e murit i pérgjigjet

tensionit té pajisjes i cili mund té gjendet né tabelén e mbishkrimit né fund té pajisjes.

3.

4.

Mos e pérdorni pajisjen me kabllo té démtuar ose pas démtimit ose nése éshté démtuar
né cfarédo ményre.
Mos e lini kabllon gé té varet né skajin e tavolinés, sipérfages sé punés ose ¢farédo

sipérfage té ngrohur.

5.

8.
9.

10.
11.

12.

13.
14.

15.
16.

Mos e futni kabllin ose trupin e mikserit né ujé, sepse kjo mund té shkaktojé goditje té
rrymés.

. Nése kablli pér furnizim éshté i démtuar, mund t’a ndérrojé vetém personi i autorizuar

né servis ose ndonjé person tjetér i kualifikuar pér té parandaluar rrezikun nga goditja e
rrymés.

. Nése pajisja pérdoret né aférsi té fémijéve ose personave me invaliditet, nevojitet

mbikéqyrje e vazhdueshme.

Mos e lini pajisjen né ose afér shporetit me plin ose me rrymé.

Mos i higni tundéset deri sa pajisja éshté duke punuar.

Mos e lini mikserin pa mbikéqyrje deri sa éshté duke punuar.

Higeni pajisjen nga priza kur nuk jeni duke e pérdorur, si edhe para vendosjes ose
hegjes sé pjeséve dhe para pastrimit.

Pérdorimi i cfarédo shtojcave té cilat nuk jané té rekomanduara ose té shitura nga ana e
prodhuesit mund té shkaktojé zjarr, goditje té rrymés ose léndime.

Higni tundéset nga mikseri para larjes.

Pajisja duhet té shkyget, respektivisht butoni i kontrollit té vendoset né pozicionin OFF
para se té kyqgni kabllin pér furnizim né prizén e rrymés. Gjaté shkyqgjes gjithashtu sé
pari vendosni butonin e kontrollit né pozicionin OFF, pastaj higeni kabllin pér
furnizim nga priza e murit.

Gjaté punés sé pajisjes, parandaloni kontaktin me pjesét e lévizshme.

Béni kujdes gé gjaté punés sé pajisjes, duart, rrobat si dhe té gjitha gjérat tjera té jené



largé tundéseve pér té zvogéluar rrezikun nga léndimi dhe/ose démtimi i pajisjes.

17. K&té pajisje mund ta pérdorin fémijét té cilét kané mé sé paku 8 vjet dhe personat me
aftési té zvogéluara fizike, shqgisore ose mendore, si edhe personat té cilét nuk kané
pérvojé té mjaftueshme dhe njohuri nése jané nén mbikéqyrje ose kané marré
udhézime lidhur me pérdorimin e késaj pajisjeje né ményré té sigurté dhe kuptojné
rreziget e ndérlidhura. Pastrimin dhe mirémbajtjen nuk guxojné ta béjné fémijét meé té
vegjél se 8 vjet dhe nése nuk jané nén mbikéqyrje.

18. Ruani pajisjen dhe kabllin pér furniziim largé nga fémijét mé té vegjél se 8 vjet.

19. Shkyqgeni pajisjen nga rryma para ndérrimit ose prekjes sé atyre pjeséve té cilat nuk

jané né lévizje gjaté punés sé pajisjes.

20. Pajisja éshté e destinuar pér pérdorim shtépiak dhe kushte té ngjashme, si¢ jané:

— Ambientet e kuzhinave né shitore, zyra dhe ambiente té tjera té punés:

— Amviséri;

— Hotele, motele dhe lloje té ngjashme té akomodimit;

— Pansione té tjera gé funksionojné né bazé té bujtjes me méngjes.
21. Ruani kété udhézim pér pérdorim né té ardhmen.



NJIHUNI ME MISKERIN TUAJ

Pérzgjedhési i shpejtésisé

Turbo butoni

Butoni i
heqgjes

Rrahéset e brumit Tundéset

PARA PERDORIMIT TE MIKSERIT

Largoni téré materialin e mbetur nga paketimi dhe ndani té gjitha pjesét e ndashme.
Pastroni tundéset e zakonshme dhe tundéset pér brumé. Para bashkimit té miskerit
kontrolloni qé kablli té jeté i hequr nga rryma dhe gé butoni i kontrollit té shpejtésisé té
jeté né pozicionin “0”.

PERDORIMI | MIKSERIT
1. Vendosni tundéset e zakonshme té pérshtatshme ose tundéset pér brumé né misker.
VEREJTJE: Té dyja tundéset jané té njéjta dne mund té vendosen né ciléndo vrimé.
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Tundésja pér brumé me zgjerim unazor mund té vendoset né hapésirén mé té madhe,
kurse tjetra né hapésirén e vogél. Tundéset nuk mund té vendosen né ményré té kundért.

2. Béni kujdes gé pajisja té jeté e vendousr né pozitén “0” para se té vendosni kabllin pér

furnizim né prizé.

3. Rregulloni pérzgjedhésin e shpejtésisé né shpejtésiné e déshiruar. Ekzistojné 6
shpejtési. Kur té pérzieni brumin i cili ka majé, rekomandojmé gé pérzgjedhésin e
shpejtésisé ta vendosni né shpejtésiné mé té vogél, pastaj gradualisht té rritni
shpejtésiné deri té arrini rezultatet e déshiruara. Kur té shtypni butonin turbo, mikseri
punon me shpejtésiné mé té madhe.

VEREJTJE: Mos lini thika, lugé té metalit, piruna dhe gjéra t& ngashme né ené deri sa
pajisja éshté duke punuar.

4. Koha maksimale e punés sé pajisjes duhet té jeté mé pak se 5 minuta. Né mes té dt
cikleve, pajisja duhet té pushojé mé sé paku 20 minuta.

VEREJTJE: Gjaté punés sé pajisjes mund té lévizni enén me duar pér té arritur
rezultate mé té mira.

5. Kur té pérfundojé tundja, lévizni pérzgjedhésin e shpejtésisé né pozicionin “0” higni
kabllin pér furnizim nga rryma.

6. Nése éshté e nevojshme, me ané té shpatullés sé gomés ose té drurit higni té gjitha
mbeturinat e ushgimit nga tundéset e zakonshme ose nga tundéset pér brume.

7. Gjaté hegjes sé tundéseve, me njérén ané mbani tundéset, kurse me dorén tjetér shtypni
butonin pér hegje.

VEREJTJE:

1) Higni té gjitha llojet e tundéseve vetém atéheré kur pérzgjedhési i shpejtésive éshté

vendosur né pozicionin “0”.

2) Gjaté punés, mund té vendosni mikserin né pozicion vertikal, por béni kujdes qgé
pérzgjedhési i shpejtésive té jeté i vendosur né pozicionin “0”.



Receta (rrahése): Torté

Pérbérésit:

Vezé: 3

Gjalpé (me 80% yndyré): 150g

Sheqer i bardhé: 150g

Miell gruri: 1509

Majé e thaté: 3g (né pérputhje me udhézimin pér pérdorim)

Pérgatitja:
1. Ndani té bardhét nga té kuqté e vezés;

2. Vendosni té bardhét e vezés né njé ené, pérzgjidhni rrahéset, ndizni aparatin né
shpejtésiné e pesté (5) dhe rrihni 1.5 deri né 2.5 minuta;

3. Priteni gjalpin né katroré me madhési 20 mm;

4. Shtoni shegerin, gjalpin dhe té verdhét e vezéve né ené, pérzgjidhni rrahéset, ndizni
aparatin né shpejtésiné e katért (4) dhe rrihni 1 deri 2.5 minuta;

5. Pérzieni miellin e grurit dhe majén, pastaj shtoni pérzierjen né ené,;

6. Pigni brumin né furré.

Receta (rrahése pér brumé): Buké

Pérbérésit:

Miell gruri: 350g

Krip: 5¢

Sheger i bardhé: 10g

Gjalpé (me 80% yndyré): 10g

Ujé: 200g

Majé e thaté: 3g (né pérputhje me udhézimet pér pérgatitje)

Pérgatitja:

1. Pérzieni miellin e grurit, kripén dhe sheqerin, pastaj pérzierjen hidheni né ené;

2. Né ené shtoni majé, gjalpé dhe ujé;

3. Pérzgjidhni rrahéset, ndizni aparatin né shpejtésiné e paré (1), rrihni 10 deri né 15
minuta, pastaj vazhdoni té rrihni né shpejtésiné e treté (3) 20 deri né 30 sekonda, pastaj
rregulloni shpejtésing e aparatit né shpejtésiné e pesté (5) dhe rrihni 2.5 deri 3.5 minuta;

4. Lini brumin gé té géndrojé 45 minuta né temperaturé 35°C ;
5. Pigni brumin né furré.

VEREJTJE: Mos e rrihni brumin qé pérmbané mé shumé se 350 g miell! Sasité mé té
médha té miellit mund té shkaktojné mbingarkesé té kétij aparati shtépiak!
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PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA
1. Higni kabllin nga rryma dhe pritni qé pajisja té ftohet térésisht para pastrimit.
2. Pastroni pjesét e jashtme té pajisjes me lecké té lagur dhe thani me leckeé té buté té thaté.
3. Pastroni nga kablli mbeturinat e ushgimit nése kané mbetur.
4. Pastroni té gjitha llojet e tundéseve né ujé té ngrohté me sapun dhe pastroni me leckeé té
thaté. Tundéset mund té lahen né makiné pér larjen e enéve.
VEREJTJE: Mos e futni mikserin né ujé ose né cfarédo léngu tjetér.
Vérejtje: Cfarédo servisimi tjetér i pajisjes duhet té béhet nga ana e serviserit té
autorizuar..

KESHILLA KUZHINE

1. Artikujt nga frigoriferi, pér shembull gjalpi dhe vezét duhet té géndrojné né temperaturé
dhome para tundjes. Nxirrni artikujt nga frigoriferi me kohé.

2. Pér té parandaluar mundésiné e rénies sé lévozhgave té vezéve ose vezét e prishura,
vezét sé pari duhet té thyhen né ené té posacme pastaj té tunden.

3. Mos e teproni me tundje. Béni kujdes gé vezét t’i tundni aq sa e kérkon receta. Bashkoni
pérbérésit e thaté né ményré qé té pérzihen miré dhe gjithmoné pér kété géllim pérdorni
shpejtésiné mé té vogél.

4. Kushtet klimatike, ndryshimet sezonale té temperaturés, temperatura e pérbérésve dhe
variacionet né teksturén e tyre kané njé rol té réndésishém pér kohén e kérkuar té
tundjes dhe arritjen e rezultateve té déshiruara.

5. Gjithmoné filloni me shpejtési té vogél. Gradualisht rritni shpejtésiné si¢ éshté dhéné né

receté.

DEPONIMI EKOLOGJIK

Mund té ndihmoni né mbrojtjen e ambientit jetésor!
Ju lutemi gé té respektoni rregullativat lokale: té
gjitha pajisjet e prishura elektrike duhet t’i
depononi né gendrat e pérshtatshme pér riciklimin e
mbeturinave elektrike dhe elektronike.
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