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Hvala vam s§to ste odabrali nas proizvod.

Ovo Uputstvo za upotrebu sadrzi vazne sigurnosne informacije i uputstva za rukovanje i
odrzavanje vaseg uredaja.

Molimo vas da procitate ovo Uputstvo za upotrebu pre koriS¢enja vasSeg uredaja i Cuvajte
ovo uputstvo za ubuduce.

Simbol Tip Znacenje
A UPOZORENJE Rizik od ozbiljne povrede ili smrti
& RIZIK OD ELEKTRICNOG UDARA Rizik od visokog napona
A POZAR Upozorenje: Rizik od pozara / zapaljivi materijali
& PAZNJA Rizik od povrede ili Stete
@ VAZNA NAPOMENA Pravilno rukovanje sistemom
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1. BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

» Pazljivo i u potpunosti procitajte sva uputstva pre
koriS¢enja uredaja i saCuvajte ih na pristupacnom
mestu za upotrebu po potrebi.

» Ovo uputstvo je namenjeno za vise od jednog
modela pa vas uredaj mozda nema sve opisane
funkcije. Zato je vazno obratiti posebnu paznju na
sve slike kada Citate uputstvo za upotrebu.

1.1 OPSTA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8
godina i osobe sa smanjenim fiziCkim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe kojima
nedostaju iskustvo i znanje, ako su pod nadzorom ili
su dobili uputstva u vezi sa bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene opasnosti. Deca se ne
smeju igrati sa uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.
A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi pristupacni delovi
se zagrevaju tokom upotrebe. Budite pazljivi da biste
izbegli dodirivanje vrucih elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u sluCaju da ih neprekidno
nadgledate.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrSinama za kuvanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povréina naprsla,
iskljuCite uredaj da biste izbegli mogucnost elektricnog
udara.

» Ovaj aparat nije predviden da se upravlja putem
eksternog tajmera ili posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

» Uredaj se zagreva tokom koriS¢enja. Budite pazljivi
da biste izbegli dodirivanje grejnih elemenata unutar

SR -4



rerne.

RucCke mogu postati vruce nakon kratkotrajne
upotrebe.

Ne koristite abrazivna sredstva ili Celicnhe Cetke za

CiS¢enje stakla na vratima rerne i drugih povrSina

rerne. Tako se mogu ogrebati povrsine i moze

doci do pucanja stakla na vratima ili do oStecCenja

povrsina.

Ne koristite paroCistaCe za CiS¢enje ovog uredaja.
UPOZORENJE: Da bi izbegli rizik od

elektricnog udara, vodite raCuna da iskljucCite uredaj
pre zamene sijalice.

/\PAZNJA: Pristupacni delovi mogu biti vruc¢i kada
se kuva ili peCe. Vodite raCuna da se deca ne
priblizavaju uredaju dok se Koristi.

Vas uredaj je proizveden u skladu sa svim
primenljivim lokalnim i medunarodnim standardima i
propisima.

Radove na odrzavanju i popravci moraju da vrse
ovlasceni serviseri. Instalacija i popravka koje
obavljaju neovlasceni serviseri predstavljaju
opasnost po vas. Zabranjeno je menjati specifikacije
proizvoda na bilo koji naCin. Upotreba nepravilnih
Stitnika za ploCe moze dovesti do nesrec¢nog
sluCaja.

Pre povezivanja uredaja, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (karakteristike i pritisak gasa ili
napon i frekvencija elektricne energije) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije za ovaj uredaj su
navedene na etiketi.

/\PAZNJA: Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za
pripremu hrane i samo za unutrasnju upotrebu u
domacinstvima. Ne treba ga koristiti u druge svrhe ili
primene, kao Sto je upotreba van domacinstva, u
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komercijalnom okruzeniju ili za zagrevanje prostorije.

* Ne koristite rucke vrata rerne za podizanije ili
pomeranje uredaja.

» Sve moguce mere su preduzete kako bi se osigurala
vaSa bezbednost. S obzirom na to da staklo moze
puci, treba da budete oprezni prilikom CiScenja
da biste izbegli grebanje. 1zbegavajte udaranje ili
lupanje stakla dodacima.

» Postarajte se da kabel za napajanje ne bude
presavijen ili oStecen tokom instalacije. Ako se kabel
za napajanje osteti, proizvodac, njegovo servisno
osoblje ili slicne kvalifikovane osobe, treba da ga
zamene da bi se sprecila opasnost.

* Ne dozvoljavajte deci da se penju ili da sede na
vratima rerne kada su otvorena.

* Molimo vas udaljite decu i ku¢ne ljubimce od ovog
uredaja.

1.2 ZA KUVANJE NA PARI

* Voda mora da se sipa u Supljinu koja se nalazi u
bazi rerne pre rada rerne.

* Nemoijte dodavati vodu u Supljinu koja se nalazi u
podnozju pecnice kada je pecnica vruca.

« Kada se otvore vrata pecnice, para moze izlaziti
iznutra. Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
pecnice, jer to moze stvoriti rizik od opekotina.

« Kao rezultat kuhanja na pari, vlaga moze ostati
u pecnici. Posto vlaga moze izazvati koroziju,
pobrinite se da se unutrasnjost pecnice osusi nakon
kuvanja.

A Koristite meku vodu u rerni za kuvanje na pari.
Nemoijte Kkoristiti zapaljivi alkohol ili Cvrste Cestice
umesto vode.

* Nemojte koristiti nikakve teCnosti osim vode.
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* Ne koristite toplu vodu.
» Koristite nerdajuce posude za kuvanje na pari.

* Na kraju svakog kuvanja na pari, ako ostane malo
vode u Supljini koja se nalazi u postolju rerne, treba
je oCistiti i ovu preostalu vodu ne koristiti u sledecem
kuvanju.

Kamenac je nerastvorljivi kalcijum i magnezijum
naslage koje ostaju iza sebe kada tvrda voda ispari.
Blago beliCaste boje, formira se kada se voda zagreje
ili ostavi da stoji. Zbog toga je u podrucjima tvrde vode
kamenac neizbjezan i normalan. Preporucuje se
upotreba meke vode kako bi se izbegla visak ostataka
kamenca na Supljini koja se nalazi u podnozju rerne.

» Supljina, koja se nalazi u podnozju pecnice, mora
se ocistiti nakon svakog kuhanja na pari. Ako voda
ostane na dnu rerne nakon svakog kuvanja uz
pomoc¢ pare, obriSite preostalu vodu suvom krpom
nakon Sto se rerna ohladi. U suprothom, voda koja
ostaje na podu pecnice moze izazvati kamenac.

1.3 UPOZORENJA KOD INSTALACIJE

* Nemoijte da koristite uredaj pre nego $to on bude u
potpunosti instaliran.

» Ovaj uredaj mora da instalira ovlaséeni serviser.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakve Stete
nastale zbog pogresnog postavljanja i instalacije od
strane neovlascenih osoba.

» Kada odpakujete uredaj, proverite da li je oStecCen
tokom transporta. U slu€aju nekog nedostatka,
nemojte da koristite uredaj i odmah kontaktirajte
kvalifikovanog servisera. S obzirom na to da
materijali koji se koriste za pakovanje (najlon,
spajalice, stiropor itd.) mogu biti Stetni po decu,
treba ih sakupiti i odmah ukloniti.
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Zastitite uredaj od atmosferskih uticaja. Ne izlazite
uredaj suncu, kisi, snegu, prasini ili preteranoj vlazi.
Materijali oko uredaja (kuhinjski elementi) moraju
biti u stanju da izdrze temperaturu od najmanje 100
°C.

Uredaj se ne sme postavljati iza dekorativnih vrata,
da bi se izbeglo pregrevanje.

1.4 TOKOM UPOTREBE

Kada prvi put otvorite rernu, mozda Cete primetiti
blag miris. Ovo je potpuno normalno i dolazi od
materijala za izolaciju grejaCa. Predlazemo, pre
nego Sto prvi put koristite rernu, da je ostavite
praznu i podesite na maksimalnu temperaturu na
45 minuta. Vodite racuna prostorija gde je instaliran
proizvod da bude dobro provetrena.

Budite pazljivi ako otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon kuvanja. Vru€a para iz rerne moze izazvati
opekotine.

Nemojte da stavljate zapaljive ili eksplozivne
materijale u uredaj ili u blizini uredaja dok radi.
Uvek koristite rukavice za rernu kada stavljate ili
vadite hranu iz rerne.

Ni u kom slu€aju pecnicu ne treba obloziti
aluminijumskom folijom, jer moze doci do
pregrevanja.

Ne stavljajte posude ili tepsiju direktno na dno

pecnice dok kuvate. Baza postaje vrlo vru¢a i na
proizvodu moze doci do ostecenja.

Ne ostavljajte Sporet bez nadzora dok kuvate na

masti ili ulju. Oni se mogu zapaliti u uslovima visoke
toplote. Nikada ne sipajte vodu na pozar izazvan
uljem, vec¢ iskljuCite Sporet i pokrijte tiganj poklopcem
ili protivpozarnim ¢ebetom.
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Ako necete koristiti proizvod duze vremena,
iskljucite glavni prekidac.

Postarajte se da kontrolna dugmad uredaja uvek
budu u polozaju ,0 (stop) kada se ne Koristi.

Plehovi se naginju kada se izvlaCe. Vodite raCuna
da ne prospete ili ispustite vru¢u hranu kada je
vadite iz rerne.

Ne stavljajte niSta na vrata rerne dok su otvorena.
MozZe doci do poremecaja ravnoteze ili do oStecenja
vrata.

Ne ostavljajte peskire, kuhinjske ili druge krpe na
uredaj ili na drske.

1.5 TOKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

Vodite raCuna uredaj da bude iskljuCen iz napajanja
pre bilo kakvog CiSc¢enja ili odrzavanja.

Ne uklanjajte komandnu dugmad radi CiS¢enja
komandne table.

Da biste odrzali efikasnost i bezbednost uredaja,
preporucujemo vam da uvek Koristite originalne
rezervne delove i zovete samo ovlas¢ene servisere,
ako je potrebno.

Supljina, koja se nalazi u podnoZzju pec¢nice, mora
se o istiti nakon svakog kuhanja na pari. Ako voda
ostane na dnu rerne nakon svakog kuvanja uz
pomo¢ pare, obriSite preostalu vodu suvom krpom
nakon $to se rerna ohladi. U suprotnom, voda koja
ostaje na podu pec¢nice moze izazvati kamenac.

A voze se posmatrati kamenac na Supljini koja se

nalazi u podnozju pecnice nakon kuhanja na pari.
Kamenac je nerastvorljivi kalcijum i magnezijum
naslage koje ostaju iza sebe kada tvrda voda ispari.
Blago beli€aste boje, formira se kada se voda zagreje
ili ostavi da stoji. Zbog toga je u podrucjima tvrde vode
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kamenac neizbjezan i normalan. Da bi se izbegli
ostaci kamenca, preporucuje se upotreba meke vode.
Da biste rastvorili kre€ koji se moZze formirati na podu
rerne, sipajte 200-250 ml belog siréeta sa odnosom
kiseline ne veéim od 6% na pod pecénice nakon svake
2 ili 3 upotrebe i saCekajte 30 minuta. Zatim ga ocCistite
vlaznom vlaznom krpom.

* Ne pokusSavajte da struzete ostatke kreCa koji se
mogu formirati na podu rerne. U suprotnom, pod
pecnice Ce biti oStecen.
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CE izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju

C € primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u
naznacCenim standardima.

Ovaj uredaj je projektovan za koriS¢enje samo u svrhe
kuvanja kod kuce. Svaka druga upotreba (kao sto je
zagrevanje prostorije) je nepravilna i opasna.

Uputstvo za upotrebu vazi za nekoliko modela.
Mozda Cete primetiti razlike izmedu ovog uputstva i
vaseg modela.

Odlaganje vase stare masine

Simbol na ovom proizvodu ili na njegovom
pakovanju ukazuje na to da se ovaj proizvod
_ ne moze smatrati kucnim otpadom. Umesto
= | tOQa, treba da se preda na sabirno mesto za
reciklazu elektricne i elektronske opreme.
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u
sprecCavanju mogucih negativnih posledica po zivotnu
okolinu i zdravlje ljudi, do kojih bi doSlo usled
neodgovarajuce obrade otpada ovog proizvoda.
Detaljnije informacije o reciklazi ovog proizvoda
potrazite u vasoj opstini, komunalnoj sluzbi ili u
prodavnici u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPOTREBU

UPOZORENJE: Instalaciju uredaja
treba da obavi ovlasc¢eni serviser ili
kvalifikovani elektricar, u skladu sa
uputstvima u ovom priruéniku i u skladu sa
vazecim lokalnim propisima.
* Nepravilna instalacija moze dovesti
do povrede i Stete, u kom slu€aju
proizvodac se ograduje od odgovornosti
i garancija nije validna.

» Pre instalacije, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (napon i frekvencija
elektriCne energije) i podeSavanja
na uredaju kompatibilni. Uslovi za
podeSavanje ovog uredaja su navedeni
na etiketi.

» Potrebno je postovati zakone, propise,
direktive i standarde na snazi u drzavi
koris¢enja (bezbednosni propisi,
pravilna reciklaza u skladu sa propisima
itd.).

« Ako proizvod sadrzi uklonjive vodice za
police (reSetke), a uputstvo za upotrebu
ukljuéuje recepte poput jogurta, reSetke
trebate ukloniti da bi pecnica radila u
definisanom rezimu kuvanja. Informacija
o uklanjanju reSetke ukljuCena je u
odeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

2.1 UPUTSTVO ZA INSTALACIJU
Opsta uputstva

» Nakon uklanjanja pakovanja sa uredaja
i sa dodataka, proverite da li je uredaj
ostec¢en. Ako mislite da ima bilo
kakvog ostecenja, ne koristite uredaj
i odmah pozovite ovlasc¢eni servis ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

» Vodite racuna da ne Cuvate nikakve
zapaljive ili eksplozivne materijale u
neposrednoj blizini, kao $to su zavese,
ulje, krpe ili sli¢ni predmeti koji se mogu
zapaliti.

+ Radna povrsina i namestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otporni na temperature preko 100 °C.

» Ovaj uredaj ne treba postaviti direktno
iznad masine za sudove, frizidera,
zamrziva€a, masine za pranje ili suSenje
vesa.

2.2 INSTALACIJA RERNE

Uredaiji su isporuceni sa priborom za
instalaciju i mogu biti instalirani sa radnom
povrsinom adekvatnih dimenzija. Dimenzije
za instalaciju ploCe za kuvanje i rerne su
date ispod.

A (mm) 557 min./maks. F (mm) | 560/580
B [mm] 550 min. G (mm) 555
C(mm) | 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

-

Instalacija ispod radne povrsine
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Posle sprovodenja elektri¢nog povezivanja,
stavite rernu u ormar guranjem napred.
Otvorite vrata rerne i ubacite 2 zavrtnja u
otvore koji se nalaze na ramu rerne. Kada
ram proizvoda dodirne drvenu povrsinu
ormara, zategnite zavrtnje.

A

e

2.3 ELEKTRICNO POVEZIVANJE
| BEZBEDNOST

UPOZORENJE: Povezivanje

napajanja na elektricnu energiju za

ovaj uredaj treba da obavi ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar, u skladu
sa uputstvima u ovom priruc¢niku i u skladu
sa vazec¢im lokalnim propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
MORA DA BUDE UZEMLJEN.

* Pre nego $to povezete uredaj na
napajanje, morate proveriti nominalni
napon uredaja (odStampan na plocici za
identifikaciju uredaja) da budete sigurni
da odgovara vaSem naponu napajanja
elektricnom energijom, i da elektricna
instalacija moze da izdrZi nominalnu
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struju uredaja (takode navedena na
ploCici za identifikaciju).

Tokom instalacije, postarajte se da
koristite izolovane kablove. Nepravilno
povezivanje moze ostetiti uredaj. Ako
je ostecen kabel distribucije i treba ga
zameniti, to mora obaviti kvalifikovano
lice.

Ne koristite adaptere, viSe uti¢nica i/ili
produzne kablove.

Kabel za napajanje treba udaljiti od
vrucih delova uredaja i ne sme se
preklapati ili pritiskati. U suprotnom
moze doci do oStecenja kabla i kratkog
spoja.

Ako uredaj nije priklju¢en na elektricnu
mrezu utikacem, mora se Koristiti
osigurac¢ (sa najmanje 3 mm prostora
za kontakt) da bi se zapazili sigurnosni
propisi.

Uredaj je projektovan za napajanje od
220-240V. Ako imate drugo napajanje,
pozovite ovlas¢enog servisera ili
kvalifikovanog elektriara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora

biti dovoljno dug da bi se povezao na
uredaj, ¢ak kada uredaj stoji ispred svog
ormara.

Vodite racuna da su sve veze dobro
pricvrséene.



Prikljucite kabel za napajanje u utikac i

zatvorite poklopac.

Veza za priklju€nu kutiju se nalazi na
prikljuénoj kutiji.

N Plava

+
G

-

Braon

1]

Zuta+zelena

/
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3. KARAKTERISTIKE PROIZVODA
Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze se razlikovati od
uredaja na slikama.

Spisak komponenti

1. Kontrolna tabla

2. Rucka rerne

3. Vrata rerne

Kontrolna tabla

4. Kontrolni prekida¢ za funkcije rerne
5. Tajmer
6. Termostatski prekidac rerne
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4. KORISCENJE PROIZVODA

4.1 KONTROLE RERNE
Prekidac¢ za funkcije rerne

Okrenite prekida¢ na odgovarajuci simbol
zeljene funkcije za kuvanje. Za detalje
razli¢itih funkcija vidite ,Funkcije rerne®.

Termostatski prekida€ rerne

Nakon $to odaberete funkciju za kuvanje,
okrenite ovaj prekidac na zeljenu
temperaturu. Svetlo za termostat rerne
se uklju€uje uvek kada termostat radi da
zagreje rernu ili da odrzi temperaturu.

4.2 FUNKCIJE RERNE

* Funkcije va$e rerne mogu da se razlikuju
usled modela vaSeg proizvoda.

Lampica rerne: Samo
¢e se lampica rerne

upaliti. Ostace upaljena
u toku funkcije kuvanja.

Funkcija nizeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ¢e se upaliti,
elemenat grejanja grila
¢e poceti da radi.
Funkcija nizeg grejanja
je idealna za pecenje
pice, jer se toplota podiZze sa dna rerne

i greje hranu. Ova funkcija viSe odgovara za
podgrevanje hrane od kuvanja hrane.
Funkcija viSeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ¢e se upaliti

i elemenat gornjeg
grejanja ¢e poceti da
radi. Toplota koja se
pojavi iz gornjeg
elementa grejanja skuvace gornju stranu
hrane. Funkcija gornjeg grejanja je idealna
za pelenje gornje strane skuvane hrane i
za zagrevanje hrane.

Funkcija statickog
kuvanja: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, elementi nizeg
i viSeg grejanja ¢e
poceti sa radom.
Funkcija statiCkog
kuvanja Siri toplotu, starajuci se o tome da
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kuvanje bude ujednaceno. Ovo je idealno
za pravljenje testa, kolaca, upecenog testa,
lazanje i pice. Unapred grejanje rerne na

10 minuta se preporucuje i najbolje je kuvati
na jednoj polici pojedina¢no u ovoj funkciji.
Funkcija ventilatora:
Termostat rerne i
svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, gornji i
donji elementi grejanja
i ventilator ¢e pocCeti da
rade. Ova funkcija je
dobra pri pe€enju testa. Kuvanje se vrsi od
strane donjeg i gornjeg elementa grejanja u
okviru rerne i od strane ventilatora koji daje
cirkulaciju vazduha, sto ¢e dati odredeni gril
efekat hrani. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"Kori$c¢enje funkcije na paru".

Funkcija grilovanja:
Svetla upozorenja
termostata rerne ¢e se
upaliti, elemenat
grejanja grila ¢e poceti
da radi. Ova funkcija
se koristi za grilovanje
i tostiranje hrane. Koristite gornje police
rerne. Nezno o istite zicu reSetke sa uljem
da biste sprecili da se hrana zalepi i stavite
hranu u centar reSetke. Uvek ispod stavite
tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata

rerne moraju da budu zatvorena

i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.

(5

e VO

Gril i funkcija
ventilatora: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, element
grejanja grila i rotiranje
¢e poceti da rade. Ova
funkcija je idealna za
grilovanje deblje hrane. Koristite gornje
police rerne. Nezno o istite Zicu reSetke sa
uljem da biste sprecili da se hrana zalepi i
stavite hranu u centar reSetke. Uvek ispod
stavite tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata

rerne moraju da budu zatvorena

i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.

R Ve Vb

R
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Turbo funkcija:
Termostat rerne

i svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, element
grejanja prstena

i ventilator ¢e poceti da
rade. Turbo funkcija
jednako rasprsuje toplotu u rerni tako da
sva hrana na svim zicama budu jednako
skuvana. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"Koris¢enje funkcije na paru".

®

3D funkcija: Termostat
rerne i svetlo upozorenja
¢e se upaliti a element
grejanja prstena, gornji
element grejanja, donji
element grejanja

i ventilator ¢e poceti da
rade. 3D funkcija jednako Siri toplotu i brzo
u rerni tako da hrana na svim zicama bude
podjednako skuvana. Vreme kuvanja ce biti
krace od drugih funkcija. Preporucuje se da
se rerna unapred zagreje na oko 10 minuta.

Pored toga, ova funkcija ¢e naciniti da vasa
pecena hrana od testa bude meksa.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"KoriS¢enje funkcije na paru".

7
0 VapClean:

Podesite rernu na funkciju koja uklju€uje
simbol Vap Clean (dno, dno+ventilator,
turbo ili rezim gornji+donji - moze da se
razlikuje od modela.) pri 90 °C da biste
rukovali Vap Clean funkcijom. Sipajte 200-
250 ml vode u tacnu. U nekim modelima
postoji rupa koja se nalazi na osnovi rerne.
U ovim modelima uspite 200-250 ml vode

u ovu rupu. Pokrenite rernu i Vapclean-u ée
biti potrebno 30-60 minuta da pripremi vasu
rernu za CiScéenje.

4.3 TABELA ZA KUVANJE

©
g Sudovi Ega <L>
li <+ min.
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
2|  Kolagici | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
7 Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Kolagi¢i 2-3-4 150-170 | 25-35
g Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
‘IE- Kolagiéi 2-3-4 150-170 | 25-35
Gulas 2 175-200 | 40-50
a Cufte na rostilju 5 200 10-15
E Piletina * 190 50-60
2 Kotlet 4-5 200 | 15-25
& Biftek 5 200 15-25

*Ako ga imate kuvajte na raznju za pecenje
pilica.
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4.4 ZA FUNKCIJU PARE

180-200 2-3 200 30-50 820
200 3 200 30-40 1500
180 3 200 30-40 500

Funkcija Pre
ventilatora + pokretanja
para rerne.

200 3 150 40-50 500

200-220 3 300 60-70 2000
180 3 300 50-60 1000

Vazno:Temperature i vremena u gornjoj tabeli za kuvanje su testirani u nasim
laboratorijama i ove vrednosti mogu da variraju u zavisnosti od kvaliteta, koliCine,
temperature materijala koji se kuva i napona mreze koji se Koristi.

Vazno: Ne dodajte vodu u rezervoar za vodu kada je rerna vrela.
@ Vazno: Kuvanje na pari se vr§i samo u navedenim funkcijama u uputstvu.

Vazno: Kapacitet Supljine koja se nalazi u osnovi rerne je 300 ml maksimalno.
Nemojte da dodate viSe od 300 ml.
» Voda koja se sipa dole na dnu rerne stvara toplu paru u toku kuvanja, dopustajuc¢i vam
da dobijete bolje rezultate kuvanja od svoje hrane.

» Dok para smanjuje gubitak vlage u tipovima hrane sa mesom, €ini da unutrasnjost
hrane bude soc¢nija i hrskavija na spoljasnjosti a da testo koje se pravi spolja bude
mekanije, hrskavije i sa viSe naslaga.
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4.5 UPOTREBA DIGITALNOG
MERACA VREMENA NA DODIR

?LJ 15 L)

Jda2270

Opis funkcije
A Automatsko kuvanje
\ﬂj Ruéno kuvanje
i? Zakljuavanje dugmadi
[ Minutni potsetnik
Mode Funkcija reZima rada
- Smanjenje meraca vremena
+ Poveéanje meraca vremena
83 S 9 Ekran meraca vremena

Podesavanje vremena

Vreme morate da podesite pre upotrebe
rerne. Posle priklju€enja na struju na ekranu
Ce treptati simbol ,A*i,00:00“ li ,12:00.

1. Pritisnite ,MODE”

2 sekunde za
deaktiviranje
zaklju¢avanja dugmadi
i tacka u sredini ekrana
¢e poceti da trepce.

2. Podesite vreme
dok taCka trepée
koriS¢enjem dugmadi
AL

SR -

3. Posle nekoliko
skeundi, tacka ¢e

P ay 10 prestati da trepée i
g ostace da svetli.
- Mgde +

Zakljuéavanje dugmadi

Zaklju¢avanje dugmadi se automatski
aktivira kada se merac vremena ne koristi 5
sekundi. Simbol ,/* ¢e se pojaviti i ostati da
svetli. Za otklju€avanje dugmadi meraca
vremena, pritisnite i zadrzite dugme
,MODE" 2 sekunde. Posle toga mozete
obaviti Zeljenu operaciju.

Podesavanje vremena zvu¢nog
upozorenja

Vreme zvu€nog upozorenja moze da se
podesi na bilo koje vreme izmedu ,00:00“ i
,23:59" Casova. Vreme zvu€nog upozorenja
je samo u svrhe upozorenja. Rerna se nece

aktivirati ovom funkcijom.

1. Pritisnite ,MODE".
Simbol 4 ¢e podeti da
trepCe i bice prikazano

2. |zaberite Zeljeni
vremenski period
koris¢enjem tastera ,+*
i~ dok trepce , 4.

JJeC O

C3533

3. Simbol ,Q“ e ostati
da svetli, vreme ¢e biti

(WP | snimljeno a upozorenje
vJ50 podeseno.
- Mode +
3

Kada mera¢ vremena dostigne nulu,
oglasic¢e se zvuéno upozorenje i simbol , 4"
Ge treptati na ekranu. Pritisnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvuéno
upozorenje. Pritisnite ,MODE" 2 sekunde
simbol 5 ¢e nestati i prikazace se
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¢asovnik.

Poluautomatsko podesavanje vremena
(period kuvanja)

Ova funkcija vam pomase da kuvate u
fiksnom vremenskom periodu. Moze se
podesiti vreme u rasponu od 0 do 10
Casova. Pripremite hranu za kuvanje i
stavite je u rernu.

1. Izaberite Zeljenu funkciju kuvanja

i temperaturu koriS¢enjem kontrolnih
prekidaca.

2. Pritisnite ,MODE"
dok ne vidite simbol
Ldur® na prikazu
ekrana. Simbol ,A“ ée
treptati.

3. Izaberite Zeljeni
vremenski period
koris¢enjem tastera

«“ “

4. Trenutno vreme ¢e
se ponovo pojaviti na

Aj? oe 10 ekranu, i simboli ,A*, i
R N W ée ostati da
svetle.
_ que +

Kada merac¢ vremena dode do nule,

rerna se automatski gasi i Cuje se zvuk
upozorenja. Simbol ,A“ ¢e treptati. Okrenite
oba kontrolna prekida¢a na polozaj ,,0“ i
pritisnite bilo koji taster na meracu vremena
za zaustavljanje zvu€nog upozorenja.
Pritisnite ,MODE* 2 sekunde i simbol ,A*
¢e nestati a mera€ vremena ¢e se vratiti na
ruénu funkciju.

Prilagodavanje zvuka

Pritisnite i drzite “-” senzor dugme dok ne
Cujete zvuk. Nakon toga, svaki put kada
se ,,-“ dugme pritisne, razlicit ,,signal*
zvuka ¢e se Cuti. Postoje Cetiri razliCita
tipa zvucnih signala. Ako je ,,isklju¢eno”
izabrano, svi zvuci ¢e se iskljuciti osim
alarma i zvuka greske prtisnite bilo koju
dugmad. Nakon kratkog perioda, izabrani
zvuk signala ¢e se snimiti.

Oba kontrolna dugmeta moraju da
budu u poziciji isklju€eno kako bi
proizvod dostigao rezim pripravnosti.
Vrednost potroSnje napajanja
proizvoda u rezimu pripravnosti je <0,8

4.6 DODATNA OPREMA
EasyFix polica od zice

Detaljno ocistite dodatke toplom vodom,
deterdzentom i mekom Cistom krpom pri
prvom koridc¢enju.

5 e
4 >

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Ubacite dodatak u pravilan polozaj
unutar rerne.

* Neka bude bar 1 cm mesta izmedu
poklopca ventilatora i dodataka.

» Obratite paznju i uklonite posude i/ili
dodatke iz rerne. Vruci obroci ili dodaci
mogu da izazovu opekotine.

* Dodaci mogu da se deformiSu usled
toplote. Kada se ohlade, povrati¢e svoj
prvobitni izgled i u€inak.

* Tacne i mreze od zice mogu da se
postave na bilo koji nivo od 1 do 5.

» Teleskopske Zice mogu da se postave
na nivoe T1, T2, 3, 4, 5.

* Nivo 3 se preporucuje za kuvanje na
jednom nivou.

* Nivo T2 se preporucuje za kuvanje na
jednom nivou sa teleskopskim zicama.

» Okretna mreza od Zice mora da se
postavi na nivo 3.

* Nivo T2 se koristi za okretnu mrezu od
Zice sa poloZajem teleskopskih Zica.

****Dodaci mogu da se razlikuju u
zavisnosti od kupljenog modela.
Duboki posluzavnik

Duboki posluzavnik je najbolje koristiti za
kuvana jela.
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Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

PRVI NA SVETU

Sistem Stitnika za vrué¢ vazduh u
ugradenim rernama

Patentiran sistem §titnika za vru¢ vazduh
sprec¢ava da vru¢ vazduh dode do krajnjeg
korisnika stvarajuci zavesu od vazduha
kada se vrata rerne otvore.

Plitki posluzavnik

Plitki posluzavnik je najbolje koristiti za
pecenje peciva.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

e

Ziéana resetka

Najbolje je koristiti zi€anu reSetku za
pripremu hrane u sudovima pogodnim za
rerne.

UPOZORENJE

Stavite reSetku na odgovarajucu policu
u rerni i gurnite do kraja.

Sakuplja¢ vode

U nekim slu€ajevima pri kuvanju, moze da
se javi kondenzacija na unutrasnjem staklu
vrata rerne. Ovo nije gresSka u proizvodniji.
Otvorite vrata rerne u polozaj rostiljanja i
ostavite ih u ovom polozaju 20 sekundi.
Voda ¢e kapljati u sakupljac.

Ohladite rernu i obriSite unutra$njost vrata
suvim peskirom. Ovu proceduru morate
primenjivati redovno.

e
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5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi pre ¢iS¢enja.

Opsta uputstva

* Pre nego &to po¢nete da koristite
sredstvo za CiS¢enje vaseg uredaja,
proverite da li je prikladno i da li ga je
preporucio proizvodac.

» Koristite kremasta ili te€na sredstva
za €i8cCenje koja ne sadrze Cestice. Ne
koristite kausti¢ne (korozivne) paste,
abrazivna sredstva u prahu, €eli¢nu zicu
ili tvrde alate za CiS¢enje jer mogu da
oStete povrSine Sporeta.

Ne koristite sredstva za €iScenje koja

sadrze Cestice zato Sto mogu ostetiti

povrSine od stakla, emaijla i/ili boju na
vasem uredaju.

* U slu€aju da vam isteCe bilo kakva
te€nost, odmah ocistite da ne bi doSlo
do osStecenja delova.

Ne koristite parocCistace za €iscenje
bilo kog dela ovog uredaja.

Ciséenje unutrasnjosti rerne

* Unutrasnjost emajlirane rerne se
najbolje Cisti dok je rerna topla.

Posle svake upotrebe obrisite rernu
mekom krpom koja je natopljena
sapunicom. Zatim, ponovo obriSite rernu
vlaznom krpom i osusite je.

» Potrebno je povremeno Koristiti te€na
sredstva za CiS¢enje da bi se temeljno
ocistila rerna.

Ciséenje staklenih delova

Redovno Cistite staklene delove vaseg
uredaja.

Koristite sredstvo za ¢iS¢enje stakla za
unutrasnje i spoljadnje staklene delove.
Zatim, isplaknite ih i osusite temeljno

suvom krpom.

Ciséenje delova od nerdajuéeg éelika

(ako ih ima)

» Redovno distite delove vaseg uredaja
koji su od nerdajuceg Celika.

» ObriSite delove od nerdajuceg Celika
mekom krpom koja je natopljena samo
vodom. Zatim ih osusite temeljno suvom
krpom.

Ne Cistite delove od nerdajuceg Celika
dok su jo$ vruéi od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sirée, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limuna ili
paradajza u dodiru sa delovima od
nerdajuceg celika duze vremena.
CisSc¢enje ofarbanih povrsina (ako ih ima)
* Fleke od paradajza, paradajz sosa,
keCapa, limuna, naftnih derivata,
mleka, Sec¢eraste hrane, Secerastih
pi¢a i kafe mogu se o€istiti odmah
krpom umoc¢enom u toplu vodu. Ako
se ove fleke ne ocCiste i dopustite da se
osu$e na povrSinama gde su, nemojte
ih ribati tvrdim predmetima (Siljastim
predmetima, Celi¢nim ili plasticnim
Zicama za ribanje, sunderom za
sudove koji oStecuje povrsine) ili Cistiti
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
visoke nivoe alkohola, odstranjivace
fleka, odmascivace, abrazivne
hemikalije za povrsine. U suprotnom
se moze javiti korozija na praskasto
ofarbanim povr§inama i mogu se pojaviti
fleke. Proizvodac¢ nije odgovoran za
bilo kakvu $tetu izazvanu upotrebom
neadekvatnih proizvoda za CiS¢enje ili
metoda ¢iséenja.
Skidanje vrata rerne

Pre CiS¢enja staklenih vrata rerne, morate
skinuti vrata rerne, kao $to je prikazano

ispod.
1. Otvorite vrata rerne.
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2. Otvorite Sarku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomoc¢ Srafcigera) do krajnjeg polozaja.

/

3. Zatvarajte vrata dok ne dodu u polozaj
da su skoro zatvorena i skinite vrata
povlacenjem prema sebi.

-

Skidanje zi¢ane police

Za skidanje stalka za Zicu, povucite stalak
za Zicu kao §to je dato na prikazu. Nakon
Sto ga oslobodite okvira (a), podignite ga
prema gore.

-

5.2 ODRZAVANJE
UPOZORENJE: Odrzavanje ovog
uredaja treba vrsiti samo ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar.
Promena svetiljke rerne
UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre CiS¢enja.
* |zvadite stakleni poklopac, zatim
izvadite i sijalicu.
» Stavite novu sijalicu (otpornu na 300

°C) da zamenite sijalicu koju ste izvadili
(230 V, 15-25 Watt, tip E14).

» Vratite stakleni poklopac na mesto i

mozete koristiti rernu.

* Proizvod sadrzi izvor svetlosti
energetske efikasnosti klase G.

» Krajni korisnik ne moze zameniti izvor
svetlosti. Potrebna je usluga nakon
prodaje.

» Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

el

Zamenljivi izvor svetlosti od
profesionalca

Pl

/

Svetiljka je projektovana specijalno za
upotrebu u kuhinjskim aparatima. Nije
pogodna za osvetljavanje prostorija u
domacinstvu.
Ciscenje i odrzavanje nakon kuvanja
parom
* Supljina, koja se nalazi u podnozju
pecnice, mora se ocistiti nakon svakog
kuhanja na pari. Ako voda ostane na
dnu rerne nakon svakog kuvanja uz
pomo¢ pare, obriSite preostalu vodu
suvom krpom nakon sto se rerna ohladi.
U suprotnom, voda koja ostaje na podu
pecnice moze izazvati kamenac.

Moze se posmatrati kamenac na
Supljini koja se nalazi u podnozju peénice
nakon kuhanja na pari. Kamenac je
nerastvorljivi kalcijum i magnezijum naslage
koje ostaju iza sebe kada tvrda voda ispari.
Blago beli¢aste boje, formira se kada se
voda zagreje ili ostavi da stoji. Zbog toga je
u podrucjima tvrde vode kamenac
neizbjezan i normalan. Da bi se izbegli
ostaci kamenca, preporucuje se upotreba
meke vode. Da biste rastvorili kre¢ koji se
moze formirati na podu rerne, sipajte
200-250 ml belog sirceta sa odnosom
kiseline ne veéim od 6% na pod pecnice
nakon svake 2 ili 3 upotrebe i sacekajte 30
minuta. Zatim ga ocCistite vlaznom vlaznom
krpom.

* Ne pokuSavajte da struzete ostatke
kreCa koji se mogu formirati na podu
rerne. U suprotnom, pod pec¢nice ¢e biti
ostecen.
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6. RESAVANJE PROBLEMA | TRANSPORT

6.1 RESAVANJE PROBLEMA

Ako i dalje imate problem nakon §to predete ove osnovne korake za reSavanje
problema, molimo vas da stupite u kontakt sa ovla§éenim serviserom ili kvalifikovanim

elektricarom.

Problem

Moguéi uzrok

Resenje

Rerna se ne ukljucuje.

Isklju€eno je napajanje.

Proverite da li uredaj ima napajanje.
Proverite da li drugi kuhinjski uredaji rade.

Rerna se ne zagreva ili
se nedovoljno zagreva.

Temperatura rerne nije pravilno
podes$ena.

Vrata rerne nisu zatvorena.

Proverite da li je kontrolni prekida¢ za
temperaturu rerne pravilno podesen.

Svetlo u rerni (ako ga
ima) ne radi.

Pregorela je sijalica.
Napajanje je prekinuto ili isklju€eno.

Zamenite sijalicu u skladu sa uputstvom.

Proverite da li je napajanje uklju¢eno u
utiCnicu.

Hrana se ne pece
ravnomerno u rerni.

Police rerne nisu pravilno postavljene.

Proverite da li koristite preporu¢enu
temperaturu i polozaj police.

Ne otvarajte Cesto vrata rerne osim ako
pecete stvari koje treba okretati. Ako Cesto
otvarate vrata, unutrasnja temperatura
moze biti niza i ovo uti€e na rezultate vaseg
kuvanja.

Dugmad tajmera ne
mogu da se pritisnu
pravilno

Strana materija je zaglavljena izmedu
dugmadi tajmera.

Model na dodir: na kontrolnoj plo¢i
ima vlage.

Podesena je funkcija zaklju¢avanja
dugmadi.

Uklonite stranu materiju i pokuSajte ponovo.
Uklonite vlagu i pokusajte ponovo.

Proverite da li je pode$ena funkcija
zaklju€avanja dugmadi.

Ventilator rerne (ako ga
ima) buc¢no radi.

Vibriraju police u rerni.

Proverite da li je rerna ravna.

Proverite da li police ili pribor za kuvanje
vibriraju ili dodiruju zadnju plo¢u rerne.

6.2 TRANSPORT

Ako je potrebno da izvrsite transport proizvoda, Koristite originalnu ambalazu i nosite je
u originalnom pakovaniju. Pratite oznake za transport na ambalazi. Zalepite trakom sve
posebne delove za proizvod da ne bi doslo do ostecéenja prilikom transporta.

Ako ne Cuvate originalnu ambalaZzu, pripremite kutiju za transport tako $to je uredaj, a
posebno njegove spoljasnje povrsine, zasticen od spoljasnjih oste¢enja.
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7. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

7.1 ENERGETSKA KLASA

Marka %!g%
Model SBDT6915B3D
Tip rerne ELEKTRICNA
Tezina kg 29,6
Indeks energetske efikasnosti - standardna 103,6
Indeks energetske efikasnosti - sa ventilatorom 94,0
Energetska klasa A
Potro$nja energije (struje) - standardna kWh/ciklus 0,87
Potro$nja energije (struje) - sa ventilatorom kWh/ciklus 0,79

Broj otvora 1

Izvor toplote ELEKTRICNA
Zapremina | 69

Ova rerna je u skladu sa EN 60350-1

Saveti za ustedu energije

Rerna
- Jela spremajte zajedno, ako je moguce.

- Odrzavaijte kratko vreme predzagrevanja.
- Nemojte da produzavte vreme pecenja.
- Nemojte da zaboravite da iskljucite rernu na kraju kuvanja.

- Nemojte da otvarate vrata rerne tokom perioda kuvanja.
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnej$o uporabo.

Tip Pomen

OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost

NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

Q> B > b2

POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNA NAVODILA

* Pred uporabo naprave natan¢no preberite vsa
navaodila in jih shranite na priroCnem mestu, Ce jih
boste potrebovali.

* Ta priroCnik je bil pripravljen za veC kot en model,
zato vaSa naprava morda nima nekaterih lastnosti,
opisanih v priroCniku. Zato je posebej pomembno,
da ste pri branju tega priroCnika Se posebej pozorni
na slike.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

* To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali
veC in osebe, ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
umske zmoznosti ali so brez izkuSenj in znanja, Ce
so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo vpletena tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo
opravljati CiS€enja ali vzdrzevanja naprave brez
nadzora.

A oPozORILO: Naprava in njeni dostopni del

postanejo vroCi med uporabo. Pazite, da se ne

dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajSi od 8 let, se
ne smejo priblizevati napravi brez nadzora.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
povrSinah ne shranjujte stvari.

/\ A\ OPOZORILO: Ce je povrSina razpokana,
izklopite napravo, da ne pride do elektricnega udara.

* Naprave ne upravljajte z zunanjim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom za daljinski nadzor.

* Med uporabo se bo naprava segrela. Pazite, da se
ne dotaknete grelnih elementov znotraj pecice.

* Po zelo kratkem Casu uporabe roCaji postanejo
vroci.
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« Za CisCenje stekla vrat pecCice in drugih povrsin
pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali ZiCnatih
gobic. saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko
povzroCi razbitje steklenih vrat ali poSkodbo povrsin.

» Ne uporabljajte parnih Cistilnikov za Cis€enje
naprave.

/\ A\ OPOZORILO: Da se izognete moznosti

elektricnega udara, pred zamenjavo IucCi poskrbite, da

je naprava izklopljena.

/\POZOR: Med kuhanjem ali peCenjem so lahko
dostopni deli vrocCi. Kadar je naprava v uporabi,
poskrbite, da se ji otroci ne priblizujejo.

« Va$a naprava je proizvedena v skladu z ustreznimi
lokalnimi in mednarodnimi standardi in predpisi.

» Vzdrzevanje in popravila smejo izvajati le
pooblasceni serviserji. Namestitev in popravila, ki jin
izvede nepooblasceni serviser, so lahko nevarna.
Kakrsno koli spreminjanje spec;lflkacu naprave je
lahko nevarno. Neprimerna varovala kuhalne plosce
lahko povzrocijo nesrece.

* Pred prikljucitvijo naprave preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (narava plina in plinskega tlaka
ali elektricne napetosti in frekvence) in specifikacije
naprave zdruzljivi. Specifikacije za to napravo so
navedene na etiketi.

/\POZOR: Ta naprava je zasnovana samo za peko

hrane in je namenjena le za notranjo uporabo v

gospodinjstvu. Ne sme se uporabljati za druge

namene, kot je npr. negospodinjska uporaba, v

poslovnem okolju ali za ogrevanje prostorov.

« Naprave po poskusajte dvigniti ali premakniti z
vle€enjem roCajev na vratih pecice.

» Sprejeti so bili vsi mogoci ukrepi za zagotavljanje
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vase varno_svti.v t(er se lahko steklo zlomi, bodite
Poskrbite, da s pripomocki ne boste udarjali ali trkali
po steklu.

Pazite, da med namestitvijo napajalni kabel ni
zagozden. Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, serviser ali podobna
usposobljena oseba, da bi se izognili tveganjem.
Medtem ko so vrata pecice odprta, otroci ne smejo
plezati po vratih ali sedeti na njih.

Otroci in zivali naj se ne priblizujejo naprauvi.

1.2 ZA KUHANJE V PARI

Pred zaCetkom delovanja pecice je treba vodo naliti
v vdolbino, ki se nahaja v podstavku pecice.

Ko je pecica vro€a, v vdolbino, ki se nahaja v
podstavku pecice, ne dodajajte vode.

Ko so vrata pecice odprta, lahko iz notranjosti uhaja
para. Pri odpiranju vrat pecice bodite previdni, saj
lahko pride do nevarnosti opeklin.

Zaradi kuhanja v pari lahko v pecici ostane vlaga.
Ker lahko vlaga povzroCi korozijo, poskrbite, da se
notranjost pecice po kuhanju posusi.

Az kuhanje v pari v pecici uporabljajte mehko vodo.
Namesto vode ne uporabljajte vnetljivega alkohola ali
raztopin trdnih delcev.

Ne uporabljajte drugih tekoCin razen vode.

Ne uporabljajte vroCe vode.

Za kuhanje v pari uporabljajte posodo iz
nerjavecega jekla.

Ce ob koncu vsakega kuhanja v pari ostane nekaj
vode v vdolbini, ki se nahaja v podstavku pecice,

jo je treba odistiti, preostale vode pa ne smete
uporabiti pri naslednjem kuhaniju.
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AVodni kamen so netopne kalcijeve in magnezijeve
usedline, ki ostanejo pri izhlapevanju trde vode. Rahlo
belkaste barve nastane, ko se voda segreje ali pusti
stati. Zato je na obmocjih s trdo vodo vodni kamen
neizogiben in normalen. Priporocljivo je uporabljati
mehko vodo, da se izognete preveliki koli€ini ostankov
vodnega kamna na vdolbini, ki se nahaja v spodnjem
delu pecice.

» Vdolbino, ki se nahaja v spodnjem delu pecice,
je treba odistiti po vsakem kuhanju v pari. Ce po
vsakem kuhanju s paro na dnu pecice ostane
voda, jo obriSite s suho krpo, ko se pecica ohladi. V
nasprotnem primeru lahko voda, ki ostane na tleh
pecice, povzroCi nastanek vodnega kamna.

1.3 NAMESTITVENA OPOZORILA

* Naprave ne uporabljajte, preden ni dokoncno
namescena.

* Napravo mora namestiti pooblasceni serviser.
Proizvajalec ni odgovoren za Skodo, ki bi jo lahko
povzroCila neustrezna postavitev in namestitev s
strani nepooblas€enih oseb.

* Ko je aparat razpakiran, se prepriCajte, da se
med prevozom ne poskoduje. V primeru okvare
naprave ne uporabljajte in se nemudoma obrnite
na pooblasceni servis. Ker so materiali embalaze
(najlon, spenjaci, stiropor itd.) lahko nevarni za
otroke, jih nemudoma zberite in odstranite.

» Napravo zascitite pred atmosferskimi vplivi. Ne
izpostavljajte je soncu, dezju, snegu, prahu ali
preveliki vlagi.

» Materiali, ki obdajajo napravo (npr. kuhinjske
omarice), morajo biti sposobni vzdrzati temperaturo
najmanj 100 °C.
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* Da se izognete pregrevanju, naprave ne smete
namestiti za dekorativna vrata.

1.4 MED UPORABO

 Pri prvi uporabi pecice lahko opazite rahel vonj. To
je popolnoma normailno in je posledica izolacijskih
materialov na grelnih elementih. Predlagamo, da
pred prvo uporabo pecico pustite prazno in jo za 45
minut nastavite na najvisjo temperaturo. Poskrbite,
da bo okolje, v katerem je namescen izdelek, dobro
prezraceno.

* Po konCanem pecenju vrata pecice previdno
odprite. Vro€a para iz pecice lahko povzrocCi
opekline.

* Med delovanjem v napravo ali v blizino naprave ne
dajajte vnetljivih ali gorljivih materialov.

» Za odstranjevanje hrane iz pecice uporabljajte
rokavice za pecico.

» Pecice v nobenem primeru ne oblozite z
aluminijasto folijo, saj lahko pride do pregrevanja.

* Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekacCev
neposredno na dno pecice. Podstavek se zelo
segreje in na izdelku lahko pride do poskodb.

O A\ Pegice ne pustite nenadzorovanega, medtem ko

kuhate s trdo ali tekoCo mascobo. Pri moCnem

segrevanju se lahko vnamejo. Nikoli ne vlivajte vode

na ogenj, ki ga povzroci olje. Namesto tega izklopite

pecica in ponev pokrijte s pokrovom ali pozarno odejo.

* Ce izdelka dlje ¢asa ne boste uporabiljali, izklopite
glavno krmilno stikalo.

» Pazite, da so kontrolni gumbi naprave vedno
v poloZaju »0« (ustavljeno), ko naprave ne
uporabljate.

* Pladenj nagnite, ko ga potegnete ven. Ko hrano
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jemljete iz pecCice, pazite, da je ne razlijete ali da
vam ne pade.

Ko so vrata pecice odprta, nanje niCesar ne
postavljajte. To lahko povzroCi neravnovesje pecice
ali poSkoduje vrata.

Brisac, krp ali oblaCil ne obeSajte na napravo ali
njene rocaje.

1.5 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

Pred izvajanjem kakrSnega koli CiSCenja ali
vzdrZzevanja poskrbite, da bo naprava izklopljena iz
omrezja.

Ne odstranite krmilnih gumbov, da bi ocCistili
nadzorno plosco.

Da bi ohranili u€inkovitost in varnost naprave,
vam priporoCamo, da vedno uporabljate originalne
rezervne dele in da poklicete nase pooblascene
serviserje, Ce je to potrebno.

Vdolbino, ki se nahaja v spodnjem delu pecice,

je treba o istiti po vsakem kuhanju v pari. Ce po
vsakem kuhanju s paro na dnu pecice ostane
voda, jo obriSite s suho krpo, ko se pecica ohladi. V
nasprotnem primeru lahko voda, ki ostane na tleh
pecice, povzrocCi nastanek vodnega kamna.

A Na vdolbini, ki se nahaja v podstavku pecice, lahko
po kuhanju v pari opazite vodni kamen. Vodni kamen
so netopne kalcijeve in magnezijeve usedline, ki
ostanejo pri izhlapevanju trde vode. Rahlo belkaste
barve nastane, ko se voda segreje ali pusti stati. Zato
je na obmogjih s trdo vodo vodni kamen neizogiben in
normalen. Da bi se izognili ostankom vodnega kamna,
je priporocljivo uporabljati mehko vodo. Da bi raztopili
vodni kamen, ki se lahko pojavi na tleh pecice, po
vsaki 2 ali 3 uporabi na tla peCice nalijte 200-250 m|
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belega kisa z najveC 6-odstotnim delezem kisline in
pocCakajte 30 minut. Nato ga oCistite z vlazno krpo.

* Ne poskusajte strgati ostankov vodnega kamna,
ki lahko nastanejo na dnu pecCice. V nasprotnem
primeru se tla peCice poskodujejo.

Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenCnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na ve¢ modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obicajnimi

Z & |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektriéne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali preprediti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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2.

NAMESTITEV IN

PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali

usposobljen tehnik v skladu z navodili v tem
priro¢niku in v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi.

Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoji distribucije (elektri¢na
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruzljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vkljuéuje recepte, kot je jogurt, je

treba reSetke odstraniti in pe€ica mora
delovati v dolo¢enem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zi¢ne police

so vklju€ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

Odstranite embalazni material z

naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni posSkodovana. Ce sumite, da
obstaja kakrsna koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblasCenega serviserja ali

usposobljenega tehnika.

» Poskrbite, da v neposredni bliZini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

* Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza
napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

2.2 NAMESTITEV PECICE

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogo€e namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

A(mm) | 557 ’“i“'("'r"‘;')‘s' F | 560580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

-

Namestitev pod delovnim pultom
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Namestitev v stenski enoti

Po vzpostavitvi elektri¢nih povezav pecico
vstavite v kuhinjsko omarico, tako da jo
potisnete naprej. Odprite vrata pecice in
vstavite dva vijaka v luknji na okvirju pecice.
Medtem ko se okvir izdelka dotika lesene
povrsine kuhinjske omarice, privijte vijake.

_

e

2.3 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblaséeni

serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektricno
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploScici naprave) z
razpolozljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no ozi€enje pa mora
biti sposobno obvladati nazivho mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

SL - 11

Med name$¢&anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilna prikljucitev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenjati, mora to opraviti usposobljeno
osebje.

Ne uporabljajte adapterjev, ve¢ vti¢nic
in/ali podaljSkov.

Napajalni kabel ne sme biti v blizini
vrocih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V. Ce je vaSe napajanje
drugacno, se obrnite na pooblas¢enega
serviserja ali usposobljenega
elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
sprednji strani kuhinjske omarice.

Prepricajte se, da so vsi priklju¢ki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju€ek priklju¢ne omarice se nahaja



na priklju¢ni omarici.

Rjava

N Modra

= P
+
e

— 11

ena + zelena
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

1. Nadzorna plos¢a

2. Roc€aj na vratih pecice
3. Vrata pecice

Nadzorna plosca

4. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
5. Casovnik
6. Termostatski gumb pecice
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4. UPORABA IZDELKA

4.1 KRMILNIKI PECICE
Kontrolni gumb za funkcijo pecice

Gumb obrnite v poloZaj ustreznega simbola
zelene funkcije pe€enja. Za podrobnosti
razli¢nih funkcij glejte » Funkcije pecice«.

Termostatski gumb pecice

Ko izberete funkcijo pecenja, z obracanjem
tega gumba nastavite Zeleno temperaturo.
Lucka termostata pecice bo svetila

kadar koli termostat deluje z namenom
segrevanja pecice ali ohranjanja
temperature.

4.2 FUNKCIJE PECICE

* Funkcije pecice se lahko razlikujejo in so
odvisne od modela.

Lucka pecice:
Prizgala se bo samo
lucka pecice. Svetila
bo med celotnim
trajanjem kuhanja.

Funkcija gretja
spodaj: Termostat in
opozorilne lu¢ke
pecice bodo vkljucene,
spodnji grelni element
bo zacel delovati.
Funkcija spodnjega
gretja je popolna za
segrevanje pice, saj se vrocina dviga z dna
pecice in segreva hrano s spodnje strani
navzgor. Ta funkcija je primernejSa za
segrevanje hrane kot kuhanje.

Funkcija gretja
zgoraj: Termostat in
opozorilne lu¢ke
pecice bodo vkljucene,
zgornji grelni element
bo zacel delovati.
Toplota, ki jo oddaja
zgornji grelni element,
skuha zgornjo stran hrane. Ta funkcija je
popolna za cvrtje zgornje strani skuhane
hrane in segrevanje hrane.

Funkcija statiCnega
kuhanja: Termostat in
opozorilne lucke
pecice bodo vkljuCene,
spodnji in zgornji grelni
elementi bodo zaceli
delovati. Funkcija
staticnega kuhanja

oddaja toploto in zagotavlja enakomerno
kuhanje hrane. To je popolno za pripravo
peciva, tort, testenin, lazanj in pic.
Priporo¢amo predgretje pecice za 10 minut
in pri tej funkciji je najbolje kuhati samo na
eni polici.

Delovanje
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice se vkljucijo,
zgornji in spodnji grelni
element in ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je dobra za pecenje peciva. Za
kuhanje v pecici poskrbita zgornji in spodnji
grelni element, ventilator pa zagotavlja
krozenje zraka, zaradi ¢esar bo hrana rahlo
zapecena. Priporo¢eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

Funkcija zara:
Termostat in opozorilne
lu¢ke pecice bodo
vkljucene, grelni
element Zara bo zacel
delovati. Funkcija se
uporablja za pecenje in
prazenje hrane. Uporabite zgornje police
pecice. Rahlo odistite Zi€no reSetko z oljem,
da se hrana ne lepi nanje in postavite hrano
na srediS¢e reSetke. Pod hrano naj bo
vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe. Priporo€eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Opozorilo: Pri pe¢enju z zarom

morajo biti vrata pecice zaprta in

temperatura pecice prilagojena na
190 °C.

L

e Ve N B

Funkcija zara in
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
grelni element zara in
ventilator za¢neta
delovati. Funkcija je
popolna za pecenje
debelejsih kosov hrane. Uporabite zgornje
police pecice. Rahlo odistite Zi€no resetko z
oljem, da se hrana ne lepi nanje in postavite
hrano na sredis¢e reSetke. Pod hrano naj
bo vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe.

Opozorilo: Pri pe€enju z zarom

morajo biti vrata pecice zaprta in

temperatura pecice prilagojena na
190 °C.

R Y

o
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Funkcija Turbo:
Termostat in opozorilne
lu€ke pecice bodo
vklju€ene, grelni obro¢
in ventilator zacneta
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razprsi
toploto v pedcici, tako da se vsa hrana na
vseh mrezicah kuha enakomerno.
PriporoCeno je predgrevanje pecice za pribl.
10 minut.
Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

3D-funkcija: Vklopijo
se termostat in
opozorilne lu¢ke pecice,
grelni obro¢ ter zgorniji
grelni element, spodnji
grelni element in
ventilator pa zacnejo
delovati. 3D-funkcija enakomerno in hitro
razprSi toploto v pecici, tako da se vsa
hrana na vseh reSetkah enakomerno spece.
Cas kuhanja bo krajsi kot pri drugih
funkcijah. Priporo€eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Poleg tega bo zaradi te funkcije vase pecivo
bolj puhasto in mehko.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

IS
0 VapClean:
Nastavite pecico na funkcijo, ki vklju€uje
simbol vap clean (spodaj, spodaj+ventilator,
turbo ali zgoraj+spodaj - odvisno od
modela.) na 90 °C za delovanje funkcije
Vap Clean. Nalijte 200—250 ml vode na
pladenj. Pri nekaterih modelih je vdolbina
navedena na dnu pecice. Pri teh modelih
v to vdolbino nalijte 200-250 ml vode.
Zazenite pecico in funkcija Vapclean bo
delovala priblizno 30—-60 minut in tako
pecico pripravila za enostavno CiS¢enje.

4.3 TABELA KUHANJA

©
= — D M
< Jedi E‘_’Hi ©,
c > .
=l > min.
g
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Piskot 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
©
% Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
g Enolon¢nica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=
= Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Mesne kroglice
E na Zaru 5 200 10-15
E Piscanec . 190 | 50-60
-f_.—’- Kotlet 4-5 200 15-25
(3
S
a | Goveji zrezek 5 200 15-25

*Ce je na voljo, kuhajte s pe€enim
pis¢ancjim nabodalom.
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4.4 ZA FUNKCIJO PARE

180-200 2-3 200 30-50 820
200 3 200 30-40 1500
Funkcija —
ventilatorja + 180 3 200 Predelé;i)c?erabo 30-40 500
pare P :

200 3 150 40-50 500

200-220 3 300 60-70 2000

180 3 300 50-60 1000

Pomembno:Temperature in €asi v zgornji tabeli so bili preizkueni v nasih
laboratorijih, vrednosti pa se lahko razlikujejo glede na kakovost, koli¢ino in
temperaturo materiala, ki se kuha, ter uporabljeno omrezno napetost.

Pomembno: Ko je pecica vroca, v rezervoar za vodo ne dolivajte vode.
@ Pomembno: Kuhanje v pari se izvaja samo v funkcijah, ki so navedene v priro¢niku.

Pomembno: Prostornina vdolbine na dnu pecice je najve¢ 300 ml. Ne dodajajte ved
kot 300 ml.

* Voda, ki se zliva na dno pecice, med kuhanjem ustvarja vro¢o paro, kar omogoca
boljSe rezultate kuhanja hrane.

* Kuhanje v pari zmanjSuje izgubo vlage pri mesnih Zivilih, notranjost Zivila postane
bolj so¢na, zunanjost pa bolj hrustljava, pri pecivu pa je zunanjost zivila bolj puhasta,
hrustljava in vecjega obsega.

SL-16



4.5 UPORABA DIGITALNEGA
CASOVNIKA NA DOTIK

o b

'ca:03

Opis funkcije
A Samodejno pecenje
\ﬂj Ro¢no pecenje
i? Klju€avnica
[ Minutni Stevec
Mode Nacin delovanja
- Za zmanj$anje ¢asa
+ Za povecanje ¢asa
E 3 S 9 Prikaz ¢asovnika

Nastavitev ¢asa

Pred zacetkom uporabe pecice morate
nastaviti Cas. Po vzpostavitvi elektricne
povezave bosta na zaslonu utripala simbola
““A”in 00:00” ali “12:00".

1. Pritisnite tipko
“MODE” 2 sekundi, da
izkljucite zaklepanje
tipk in pika na sredini
zaslona bo zacela
utripati.

2. Z uporabo tipk “+”
in “-” nastavite Cas,
medtem ko utripa pika.

3. Po nekaj sekundah
bo pika prenehala

ae 10 utripati in bo ostala
v 4o osvetljena.
- Mo_\de +
Klju€avnica

Zaklepanje tipk se samodejno aktivira,
ko ¢asovnika ne uporabljate 5 sekund.
Simbol V" se prikaZe in ostane osvetljen.
Za odklepanje gumbov €asovnika pritisnite
in drzite gumb “MODE” 2 sekundi. Nato
lahko izvedete Zeleno operacijo.

Casovna nastavitev zvoénega opozorila
Cas zvodnega opozorila lahko nastavite

na kateri koli ¢as med urama ““00:00”
in “23:59” . Zvo¢no opozorilo je le za

opozorilne namene. Pec se s to
funkcijo ne bo aktivirala.

1. Pritisnite tipko
“MODE”. Simbol “Q” bo
zacel utripati in na
zaslonu se prikaze
“000".

2. |zberite zeleno
¢asovno obdobje s
tipkama“+” in -,
medtem ko “4Q” utripa.

JJeCO
C3533

3. Simbol “Q” bo ostal
osvetljen, ¢as bo

ae 10 shranjen in opozorilo
vJ50 bo nastavljeno.
- Méde +

Ko ¢asovnik pride do ni¢, boste zaslisali
zvo&no opozorilo in na zaslonu bo zacel
utripati simbol 4. Pritisnite katero koli tipko,
da zaustavite zvo€no opozorilo. Pritisnite
MODE” 2 sekundi, simbol “4” izgine in
prikazana bo ura.

Polavtomatska nastavitev ¢asa (obdobje
pecenja)
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Ta funkcija vam pomaga peci fiksno
¢asovno obdobje. Nastavite lahko ¢asovno
obdobje od 0 do 10 ur. Hrano pripravite za
pecenje in jo poloZite v pecico.

1. S pomocjo kontrolnih gumbov izberite
Zeleno funkcijo pec¢enja in temperaturo.

2. Pritiskajte “MODE”,
dokler na zaslonu ne
vidite “stop” simbola.
Simbol “A” bo utripal.

3. Izberite Zeleno
¢asovno obdobje
kuhanja s tipkama “+”

“

in “-".

4. Trenutni ¢as se bo
ponovno pojavil na

‘5} oe 10 zaslonu, simboli A”, in
000 “U” pa bodo ostali
osvetljeni.
- Mode +

Eoite]

Ko ¢asovnik pride do ni¢, se bo pedica
izklopila in zasliSali boste zvo¢no opozorilo.
Simbol “A” bo utripal. Oba kontrolna gumba
obrnite v polozaj “0” in na ¢asovniku
pritisnite katero koli tipko, da ustavite
opozorilni zvok. Pritisnite “MIODE” 2
sekundi, simbol “A” izgine in asovnik se
vrne na ro¢no delovanje.

Prilagoditev zvoka

Pritisnite in zadrzite gumba senzorja »-«, da
zaslisite pisk. Zatem bo po vsakem pritisku
gumba »-« zazvenel drugacen pisk. Na
voljo so §tiri razli¢ne vrste zvo¢nih signalov.
Ce je izbrana moznost »off«, so izklopljeni
vsi zvoki in zvoki gumbov, razen zvokov
alarma in napak. Po kratkem €asu bo
izbrani pisk signala zabelezen.

Za nacin pripravljenosti morata biti oba
upravljalna gumba v izklopljenem
poloZaju.

Vrednost porabe energije izdelka v
stanju pripravljenosti je <0,8 W.

4.6 DODATKI
Ziéna resetka EasyFix
Pred prvo uporabo pripomocke temeljito

ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko C¢isto krpo.

-

5 e
4 0

e —— T2

2 : =T

1 s )

» Vstavite pripomocek v pecico
v pravilnem polozaju.

* Med pokrovom ventilatorja in pripomocki
naj bo vsaj 1 cm prostora.

* Bodite pazljivi pri odstranjevanju posode
in/ali pripomockov iz pecice. VroCi
obroki ali pripomocki lahko povzrocijo
opekline.

* Pripomocki se lahko z vrocino
deformirajo. Ko se ohladijo, se bodo
vrnili v originalno obliko in videz.

* Pladnje in mrezice lahko namestite na
vsak nivo od 1 do 5.

* lztegljiva vodila lahko postavite na
nivoje T1, T2, 3, 4, 5.

* Nivo 3 priporo€amo za kuhanje na
enem nivoju.

* Nivo T2 priporo€amo za kuhanje na
enem nivoju z iztegljivimi vodili.

* Mrezica vrtljivega raznja mora biti
namescéena na nivoju 3.

* Nivo T2 se uporablja za nameS¢&anje
mrezice vrtljivega raznja z iztegljivimi
vodili.

****Pripomocki se lahko spremenijo glede

na kupljen model.

Globoki pladenj

Globoki pladen;j je najbolj primeren za
pripravo enoloncnic.

Za pravilno namestitev pladnja ga poloZite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.
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PRVI NA SVETU

Sistem za zascito pred vro¢im zrakom

v vgradnih peéicah

Patentiran sistem za za$¢ito pred vro¢im
zrakom preprecuje, da bi vro¢ zrak dosegel
uporabnika, tako da ustvari zraéno zaveso
ob odpiranju vrat pecice.

Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljSi za peko sladic.

Za pravilno namestitev pladnja ga polozite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pecice in jo pravilno potisnite
do konca.

Zbiralnik vode

Pri nekaterih primerih pecenja se lahko

na notranjem steklu vrat pecice pojavi
kondenzat. To ne nakazuje okvare izdelka.
Vrata pecice odprite v polozaj za peko

na zaru in jih za 20 sekund pustite v tem
polozaju.

Voda bo kapljala v zbiralnik.

Pecico ohladite in notranjost vrat obriSite s
suho krpo. Ta postopek opravljajte redno.

-

e

Ziéna mreza

Ziéna mreza je najbolj$a za peko na zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.
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5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato

zacnite s CiS¢enjem.
Splosna navodila

» Preden jih uporabite na pecici, preverite,
ali so Cistilni materiali ustrezni in jih
priporo€a proizvajalec.

» Uporabite kremaste Cistilce ali tekoCa
Cistila, ki ne vsebujejo delCkov. Ne
uporabljajte jedkih (korozivnih) krem,
abrazivnih Cistilnih praskov, debele
zinate volne ali trdega orodja, saj lahko
poskodujejo povrsine Stedilnika.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo

delce, saj lahko slednji opraskajo

steklo, emajlirane in/ali prebarvane
dele vasSe naprave.

+ Ce pride do izlivanja katere koli
tekocCine, jo takoj ocistite, da se izognete
poskodbam delov.

Za CiS€enje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emaijliranih pecic se najbolje
ocisti, ko je pecica topla.

Po vsaki uporabi obriSite pecico z
mehko krpo, namoc&eno v milnico. Nato
pecico ponovno obriSite z mokro krpo in
jo osusite.

* Da boste pecico lahko popolnoma
ocistili, boste ob&asno morali uporabiti
tekog Cistilni material.

Ciséenje steklenih delov
» Steklene dele naprave redno distite.

» Za CiSCenje notranjosti in zunanjosti
steklenih delov uporabite €istilno
sredstvo za steklo. Nato jih sperite in
temeljito osusite s suho krpo.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e

obstajajo).

« Dele naprave iz nerjavnega jekla redno
Cistite.

* Dele iz nerjavnega jekla obriSite z

mehko, vlazno krpo. Nato jih temeljito
osusite s suho krpo.

Delov iz nerjavnega jekla ne Cistite, ko
so $e vroci od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v
stiku z deli iz nerjavnega jekla dlje

Casa.

CisSc€enje barvanih povrsin (e je na

voljo)

» Liste paradiznika, paradiznikove paste,
kecap, limona, oljni derivati, mleko,
sladka hrana, sladke pijace in kavo je
treba takoj oc€igtiti s krpo, namoceno
v toplo vodo. Ce teh madezev ne
Cistite in pustite, da se posusijo na
povrsinah, na katerih so, jih NE drgnite
s trdimi predmeti (koniastimi predmeti,
jeklenimi in plastiCnimi Cistilnimi zicami,
povrsinsko Skodljivo gobo za posodo)
ali s Cistilnimi sredstvi, ki vsebujejo
visoko vsebnost alkohola, sredstva za
odstranjevanje madezev, razmascevalci,
povrSinske abrazivne kemikalije. V
nasprotnem primeru lahko na prasno
barvanih povrsinah pride do korozije in
lahko pride do madezev. Proizvajalec
ne odgovarja za Skodo, nastalo zaradi
uporabe neprimernih Cistilnih sredstev
ali metod.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred &iS¢enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.

-

2. S pomocjo izvijata odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.
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3. Zapirajte vrata, dokler niso skoraj
v popolnoma zaprtem polozaju, in jih
odstranite, tako da jih povlecete proti sebi.

-

Odstranjevanje resSetke

Ce Zzelite odstraniti reSetko, jo povlecite kot
je prikazano na sliki. Ko jo sprostite s sponk
(a), jo dvignite navzgor.

-

5.2 VZDRZEVANJE
OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas¢en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava lu€i pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato jo
odistite.

« QOdstranite stekleno le¢o, nato odstranite

zarnico.

* Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14) namestite novo Zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vaSa pecica je pripravljena za uporabo.

* lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Vir svetlobe, ki ga kon&ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* Prilozeny svetelny zdroj nie je uréeny na
pouzitie v inych aplikaciach.

L
N . N -
Ox=1@)
~

i

Zamenljiv vir svetlobe s strani
profesionalca

/

Lu¢ je zasnovana izklju&no za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.
Ciscenje in vzdrzevanje po kuhanju s
paro
* Vdolbino, ki se nahaja v spodnjem
delu pecice, je treba odistiti po vsakem
kuhanju v pari. Ce po vsakem kuhanju
s paro na dnu pecice ostane voda,
jo obrisite s suho krpo, ko se pecica
ohladi. V nasprotnem primeru lahko
voda, ki ostane na tleh pecice, povzrodi
nastanek vodnega kamna.

Na vdolbini, ki se nahaja v podstavku
pecice, lahko po kuhanju v pari opazite
vodni kamen. Vodni kamen so netopne
kalcijeve in magnezijeve usedline, ki
ostanejo pri izhlapevanju trde vode. Rahlo
belkaste barve nastane, ko se voda segreje
ali pusti stati. Zato je na obmocjih s trdo
vodo vodni kamen neizogiben in normalen.
Da bi se izognili ostankom vodnega kamna,
je priporocljivo uporabljati mehko vodo. Da
bi raztopili vodni kamen, ki se lahko pojavi
na tleh pecice, po vsaki 2 ali 3 uporabi na
tla pecice nalijte 200-250 ml belega kisa z
najveC 6-odstotnim delezem kisline in
pocakajte 30 minut. Nato ga o istite z
vlazno krpo.

* Ne poskusajte strgati ostankov vodnega
kamna, ki lahko nastanejo na dnu
pecice. V nasprotnem primeru se tla
pecice poskodujejo.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN PREVOZ

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z napravo po pregledu teh osnovnih korakov za odpravljanje teZav $e vedno
tezave, se obrnite na pooblas€enega serviserja ali usposobljenega tehnika.

Tezava

Verjeten vzrok

Resitev

Pecica se ne vklopi.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali je na voljo napajanje.

Prav tako preverite, ali ostale kuhinjske
naprave delujejo.

Ni toplote oziroma

pecica se ne segreje.

Nadzor temperature pecice ni pravilno
nastavljen.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, ali je kontrolni gumb za
temperaturo pecice pravilno nastavljen.

Lu¢ pecice (Ce je na
voljo) ne deluje.

Lu¢ je pokvarjena.

Elektri¢no napajanje je prekinjeno ali
izklopljeno.

Lu¢ zamenjajte v skladu z navodili.

Prepricajte se, da je elektri¢cno napajanje
vklju¢eno v stenski vti¢nici.

Pecenje v pecici je
neenakomerno.

Police v pecici so nepravilno
namescene.

Preverite, ali uporabljate priporocene
temperature in polozaje polic.

Vrat ne odpirajte pogosto, razen ¢e pecete
jedi, ki jih je treba obracati. Ce vrata pogosto
odpirate, se notranja temperatura zniza, kar

vpliva na rezultate pecenja.

Gumbov ¢asovnika
ni mogoce ustrezno
pritisniti.

Med gumbi ¢asovnika so ujeti tujki.

Model na dotik: kontrolna plosca je
vlazna.

Nastavljena je funkcija zaklepanja tipk.

Odstranite tujke in poskusite znova.
Odstranite vlago in poskusite znova.

Preverite, ali je nastavljena funkcija
zaklepanja tipk.

Ventilator pecice (¢e
obstaja) je hrupen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pe€ica uravnotezena.

Preverite, ali se police in pekadi ne tresejo
oziroma ali so v stiku s hrbtno plo$¢o.

6.2 PREVOZ

Ce morate izdelek prepeljati, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nesite v originalni
Skatli. UpoStevajte znake za prevoz na embalazi. Vse samostojne dele prilepite na izdelek,
da preprecite poskodbe izdelka med prevozom.

Ce nimate originalne embalaze, pripravite nosilno $katlo, da je naprava, e posebej pa
zunanje povrsine izdelka, zas¢itena pred zunanjimi vplivi.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru€nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce cCitanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> B> b2

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oste¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

» Pozorno procitajte sve upute prije uporabe vaseg
uredaja i drzite ih na podesnom mjestu radi
upucivanja na njih kada je potrebno.

* Prirucnik je pripremljen za viSe od jednog modela
zbog Cega vas uredaj mozda nece imate neke
znacCajke opisane u njemu. Iz tog razloga, vazno je
posvetiti osobitu paznju svim prikazima dok Citate
Prirucnik za uporabu.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 i vise
godina te osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim
ili mentalnim mogucnostima ili nedostatkom iskustva
ili znanja, osim ako nemaju nadzor ili nisu upuceni
glede sigurne uporabe uredaja uz shvacanje
svih Stetnih posljedica. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. CiScenje i korisni€ko odrzavanje ne
trebaju provoditi djeca bez kontrole.
A uPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postaju vruci tijekom uporabe. Trebate izbjegavati
doticanja vrucih elemenata. Drzite djecu mladu od 8
godina dalje od uredaja osim ako nisu pod stalnom
kontrolom.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
stavljati stvari na povrSinama za kuhanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrSina napukla,
iskljuCite uredaj da biste izbjegli mogucnost strujnog
udara.

» Nemoijte koristiti uredaj sa dodatnim mjeriteljem
vremena ili zasebnim sustavom daljinskog
upravljanja.

 Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc. Trebate
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izbjegavati doticanje vrucih elemenata unutar
pecnice.

» Rucice mogu postati vru¢e nakon kratkog razdoblja
tijekom uporabe.

» Nemojte koristiti hrapava abrazivna sredstva za
CiS¢enje ili materijale za CiSCenje staklenih vrata
pecnice i drugih povrsina. Isti mogu izgrebati
povrsine Sto moze rezultirati lomljenjem stakla vrata
ili oSteCenje povrsina.

Nemoijte koristiti parne CistaCe za CiS¢enje uredaja.
AA UPOZORENJE: Da biste izbjegli mogucénost
strujnog udara, osigurajte se da je uredaj iskljucen
prije zamjene Iampe.

/\ OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci pri
kuhaniju ili grilanju. Drzite malu djecu dalje od uredaja
kada je u uporabi.

* Vas uredaj je proizveden sukladno primjenjivim
lokalnim i medunarodnim standardima i
regulativama.

« Odrzavanje i popravke trebaju biti provedeni jedino
od ovlastenih servisnih tehniCara. Instalacija i
popravke provedene od neovlastenih tehnicara
mogu biti opasni. Nemojte mijenjati ili modificirati
specifikacije uredaja na bilo koji nacin. Neprikladni
Stitnici ploCe mogu prouzrociti nezgode.

* Prije prikljuCenja vaSeg uredaja, osigurajte se da
su uvjeti lokalnog snabdijevanja (priroda plina i tlak
plina ili strujni napon i frekvencija) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na oznaci.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran jedino za kuhanje

hrane i namijenjen je jedino za unutarnju uporabu u

kucéanstvu. Ne treba se koristiti u bilo koje druge svrhe

ili u bilo kakvoj drugoj primjeni, kao Sto je uporaba van
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ku€anstva u komercijalnoj sredini ili za grijanje
prostorija

* Nemoijte koristiti ruCice vrata pecnice za dizanje i
micanje uredaja.

» Sve moguce mjere poduzete su za osiguravanje
vase sigurnosti. Buduci da se staklo moze slomiti
treba biti pazljiv pri CiS€enju da bi se izbjeglo
grebanje. Izbjegavajte udaranje ili lupanje stakla
priborom.

« Uvjerite se da zica za snabdijevanje nije zaglavljena
ili oSteCena tijekom instalacije. Ako je Zica za
snabdijevanje oSte¢ena mora biti zamijenjena od
proizvodaca, njegovog servisnog agenta ili slicne
kvalificirane osobe u cilju izbjegavanja ozljeda.

* Nemojte dopustati djeci penjanje na vrata pecnice ili
sjedenje na njima dok su otvorena.

» Drzite ovaj uredaj izvan dohvata djece i Zivotinja

1.2 ZA KUHANJE NA PARI

* Voda se mora uliti u Supljinu koja se nalazi u dnu
pecnice prije rada pecnice.

* Nemoijte dodavati vodu u Supljinu koja se nalazi u
dnu pecnice kada je pecnica vruca.

« Kada se otvore vrata pecnice, para moze izlaziti
iznutra. Budite oprezni pri otvaranju vrata pecnice
jer to moze stvoriti opasnost od opeklina.

« Kao rezultat kuhanja na pari, vlaga moze ostati u
pecnici. Buduci da vlaga moZzZe uzrokovati koroziju,
pobrinite se da se unutrasnjost pecnice osusi nakon
kuhanja.

AKoristite meku vodu u pecnici za kuhanje na pari.

Nemoijte Koristiti zapaljivi alkohol ili Cvrste otopine

Cestica umjesto vode.

* Nemojte koristiti druge tekucCine osim vode.
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Nemoijte koristiti toplu vodu.

Za kuhanje na pari koristite nehrdajuce posude.

Na kraju svakog kuhanja na pari, ako u Supljini koja
se nalazi u dnu pecnice ostane malo vode, treba je
o istiti i tu preostalu vodu ne koristiti u sljedecem
kuhanju.

A Kamenac su netopive naslage kalcija i magnezija

koje ostaju kada tvrda voda ispari. Blago prljavo bijele
boje, nastaje kada se voda zagrije ili ostavi da stoji.
Stoga je u podrucjima s tvrdom vodom kamenac
neizbjezan i normalan. Preporucuje se koriStenje
meke vode kako bi se izbjegla prekomjerna koliCina
ostataka kamenca na Supljini koja se nalazi u dnu
pecnice.

Supljina koja se nalazi u dnu pecnice mora se
oCistiti nakon svakog kuhanja na pari. Ako voda
ostane na dnu pecnice nakon svakog kuhanja na
pari, obriSite preostalu vodu suhom krpom nakon
Sto se pecnica ohladi. InaCe, voda koja ostaje na
podu pecnice moze uzrokovati kamenac.

1.3 UPOZORENJA ZA INSTALACIJU

Nemojte koristiti uredaj prije njegove pune
instalacije.

Uredaj mora biti instaliran od ovlastenog tehniCara.
Proizvodac nije odgovoran za bilo koju Stetu koja
moze biti prouzroCena nepravilnim postavljanjem i
instalacijom od neovlaStene osobe.

Dok je uredaj neotpakiran, uvjerite se da nije
oStecen tijekom transporta. U slucCaju kvara, nemojte
koristiti uredaj i odmah kontaktirajte kvalificirani
servis. Materijali koridteni za pakiranje (najlon,
heftalice, stiropor, itd.) mogu ozlijediti djecu i trebaju
se odmah prikupiti i ukloniti.

HR -6



« Zastitite vas uredaj od ozracja. Nemojte ga izlagati
suncu, Kkisi, snijegu, prasini ili pretjeranoj vlaznosti.

» Svi materijali oko uredaja (tj. ormari) moraju biti
sposobni izdrzati najmanju temperaturu od 100°C.

* Uredaj se ne smije instalirati iza dekorativnih vrata
da bi se izbjeglo pregrijavanje.

1.4 TIJEKOM UPORABE

« Kada prvi puta koristite vasu peénicu moZzete osjetiti
blagi miris. Ovo je sasvim formalno i prouzro¢eno
je od izolacijskih materijala na elementima grijaca.
Preporucamo da prije prve uporabe vase pecnice
istu ostavite praznu i na maksimalnoj temperaturu te
ostavite da radi 45 minuta. Uvjerite se da je sredina
u kojoj je instaliran proizvod dobro ventilirana.

« Budite pazljivi pri otvaranju vrata pecnice tijekom
kuhanja. Vruca para iz pe¢nice moze prouzrociti
opekline.

* Nemoijte stavljati zapaljive ili gorice materijal unutar
ili blizu uredaja dok isti radi.

 Uvijek koristite rukavice za pec¢nicu za vadenje i
zamjenu hrane u pecnici.

* Ni u kojem slucaju pecnicu ne treba obloziti
aluminijskom folijom jer mozZe doci do pregrijavanja.

* Ne stavljajte posude ili tepsiju izravno na bazu
pecnice tijekom kuhanja. Baza postaje vrlo vruc¢a i
na proizvodu moze doci do ostecenija.

Nemoijte ostavljati pecnicu bez nadzora kada
kuhate s Cvrstim ili teku¢im uljima. Iste moze zahvatiti
vatra pod ekstremno vruc¢im uvjetima. Nikada ne
stavljajte vodu na plamen prouzrocen uljem umjesto
iskljuCivanja pecnice i pokrivanja posuda njegovim
poklopcem ili pokrivaem za gaSenje pozara.

» Ako proizvod necete koristiti dulje vremensko
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razdoblje, iskljuCite glavni kontrolni gumb.

Uvijerite se da su kontrolni gumbi uredaja uvijek na
polozaju “0” (stop) kada uredaj nije u uporabi.
Ladice se naginju kada su izvuCene. Budite paZljivi
da ne prelijete ili ispustite vru¢u hranu kada je vadite
iz pecnice.

Nemoijte stavljati niSta na vrata pecnice dok su
otvorena. Ovo moze izbaciti iz ravnoteze ili oStetiti
vrata.

Nemoijte vjesSati ruCnike, krpe za posude ili krpe na
uredaj i njegove rucice.

1.5 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

Uvjerite se da je vas uredaj iskljucen s mreze prije
provedbe bilo kakve radnje CiS¢enja ili odrzavanja.

Nemoijte skidati kontrolne gumbe za CiS¢enje
kontrolne plocCe.

Za odrzavanje ucinkovitosti i sigurnosti vaseg
uredaja, preporuCamo da uvijek koristite originalne
pricuvne dijelove te da pozovete nase ovlastene
servisere kada to trebate.

Supljina koja se nalazi u dnu pec¢nice mora se
oCistiti nakon svakog kuhanja na pari. Ako voda
ostane na dnu pecnice nakon svakog kuhanja na
pari, obriSite preostalu vodu suhom krpom nakon §to
se pecnica ohladi. InaCe, voda koja ostaje na podu
pecnice moze uzrokovati kamenac.

Moze se primijetiti kamenac na Supljini koja se

nalazi u podnozju pecnice nakon kuhanja na pari.
Kamenac su netopive naslage kalcija i magnezija koje
ostaju kada tvrda voda ispari. Blago prljavo bijele boje,
nastaje kada se voda zagrije ili ostavi da stoji. Stoga je
u podruc¢jima s tvrdom vodom kamenac neizbjezan i
normalan. Kako bi se izbjegli ostaci kamenca,

HR -8



preporucuje se koriStenje meke vode. Da biste otopili
vapno koje se moze stvoriti na podu pecnice, izlijte
200-250 ml bijelog octa s omjerom kiseline ne veCim
od 6% na pod pecnice nakon svake 2 ili 3 upotrebe i
priCekajte 30 minuta. Zatim ga o Cistite vlaznom
mokrom krpom.

* Ne pokuSavajte strugati ostatke vapna koji se mogu
stvoriti na podu pecnice. U suprotnom, pod pecnice
Ce se oStetiti.

CE lIzjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su naSi proizvodi sukladni s
C €prlmjenJ|V|m europskim Direktivama,

Odlukama i Uredbama te zahtjewma

navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za ku¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
Mozete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaSeg
modela.

Odlaganje vaseg starog stroja

Ovaj znak na proizvodu ili njegovom pakiranju
oznacava da se ovaj proizvod ne smije tretirati
_ kao kucanski otpad. Umjesto toga, treba se
= | predati na odgovarajuci otpad za reciklazu
elektricne i elektronicke opreme. Osiguranjem
pravilnog odlaganja ovog proizvoda, pomoci Cete u
prevenciji mogucih negativnih posljedica za okolis i
ljudsko zdravlje, koje bi prouzrocCilo neodgovarajuce
odlaganje ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
reciklazi ovog proizvoda, javite se Vasim lokalnim
vlastima, sluzbi za odvoz smeca ili trgovini gdje ste

HR-9



kupili ovaj proizvod.

2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENUJE : Ovaj uredaj mora biti

instaliran od ovlastenog servisera ili
kvalificiranog tehni¢ara, sukladno uputama
u ovom vodicu i u skladu s tekuéim lokalnim
regulativama.

* Nepravilna instalacija moze prouzrogiti
Stetu i oStecenja za koje proizvodac ne
prihva¢a odgovornost i jamstvo nece biti
valjano.

» Prije instalacije, osigurajte se da su
uvjeti lokalnog snabdijevanja (strujni
napon i frekvencija) i postavke uredaja
kompatibilni. Uvjeti za podeSavanje
ovog uredaja su navedeni na oznaci.

» Vrijedeci zakoni, uredbe, direktive
i standardi u zemlji uporabe se
moraju postivati (sigurnosni pravilnici,
odgovarajuca reciklaza u skladu s
pravilnicima, itd.)

* Ako proizvod sadrZi uklonjive vodilice za
police (ziCani stalci) i korisnicki priru¢nik
uklju€uje recepte kao jogurt, ziCane
stalke trebate ukloniti da bi peénica
radila u definiranom nacinu kuhanja.
Informacija o uklanjanju zi€ane police
ukljuena je u odjeljku CISCENJE |
ODRZAVANJE.

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA

Opce upute

» Nakon skidanja materijala pakiranja
s uredaja i njegovih dodataka, pazite
da uredaj nije ostecen. Ako sumnjate
u bilo kakvu Stetu, ne koristite uredaj i
javite se odmah ovlastenom servisu ili
kvalificiranom elektricaru.

* Uyvjerite se da u neposrednoj blizini
nema zapaljivih ili gorivih materijala kao
Sto su zavjese, ulje, odjeca itd. koje
moze zahvatiti vatra.

* Radna plo¢a i namjestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otpornih na temperature iznad 100°C.

» Uredaj ne treba instalirati izravno na
perilicu posuda, hladnjak, zamrzivac,
perilica ili susilica rublja.

2.2 INSTALACIJA PECNICE

Uredaiji se isporucuju s instalacijskim
kompletima i mogu se ugraditi u radnu
plo¢u odgovarajuc¢ih dimenzija. Dimenzije
za ugradnju plo¢e za kuhanje i pec¢nice date
su u nastavku.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

Instalacija ispod radne povrsine
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Ugradnja u zidnu jedinicu

Nakon elektri¢nih priklju€aka, umetnite
pecnicu u element gurajuci je naprijed.
Otvorite vrata peénice i umetnite 2 vijka
u rupe na okviru peénice. Kada okvir
proizvoda dotakne drvenu povrsinu
elementa, zategnite vijke.

A

e

2.3 ELEKTRICNI PRIKLJUCAK | SIGURNOST

UPOZORENJE: Elektri¢ni prikljuc¢ak

ovog uredaja treba obaviti ovlasteni

serviser ili kvalificirani elektric¢ar,
sukladno uputama u ovom vodicu te u
skladu s vazec¢im lokalnim regulativama.

UPOZORENJE: UREDAJ MORA BITI
UZEMLJEN

* Prije prikljuCenja uredaja na struju,
morate uraditi provjeru nominalne
vrijednosti napona uredaja (zapecaéeno
na identifikacijskoj plo¢i uredaja) kako
bi odgovarao snabdijevanju dostupnom
mrezZnom naponu i elektricni mrezni
vodovi trebaju odgovarati nominalnim
vrijednostima struje uredaja (takoder
naznaceno na identifikacijskoj ploci).
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Tijekom instalacije, pazite da koristite
izolirane kabele. Pogre$no spajanje
moze oStetiti Vas uredaj. Ako je mrezni
kabel osteéen i treba ga zamijeniti to
moze uginiti jedino kvalificirano osoblje.

Ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice i/ili produzne kabele.

Zicu za snabdijevanje treba drzati dalje
od vrucih dijelova uredaja i ne smije biti
savijena ili stisnuta. U suprotnom zica
moze biti oStecena i prouzrociti kratki
Spoj.

Ako uredaj nije priklju¢en na mrezu s
utiCnicom, mora se koristiti svepolni
rastavlja¢ (s najmanje 3 mm kontaktnog
prostora) da biste ispunili sigurnosne
regulative.

Uredaj je dizajniran za snabdijevanje
strujom od 220-240V. Ako je vase
snabdijevanje razli€ito, kontaktirajte
ovlastenog servisera ili kvalificiranog
elektri¢ara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak da se moze spajiti

na uredaj, ¢ak i ako aparat stoji ispred
elementa.

Osigurajte da su svi priklju¢ci adekvatno
zategnuti.

Fiksirajte stezaljku napojnog kabela te
zatim zatvorite poklopac.

Priklju¢ak terminalne kutije je smjesten



na terminalnoj kutiji.

Smeda

N Plava

= P
+
4

— 11

Zuta+Zelena
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3. ZNACAJKE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije i izgled proizvoda mogu se razlikovati od prikaza u nastavku.
Popis dijelova

1. Upravljacka ploc¢a
2. Rucka vrata pecénice
3. Vrata pecnice

Upravljacka ploca

4. Upravljacki gumb za nacin rada pecnice
5. Mjera¢€ vremena
6. Gumb termostata pecnice
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4. UPORABA PROIZVODA

4.1 KONTROLE PECNICE
Funkcijski kontrolni gumb pecénice

Okrenite gumb do odgovarajuc¢eg simbola
zeljene funkcije kuhanja. Za detalje o
razli¢itim funkcijama vidite “Funkcije
pecnice”

Gumb termostata pecnice

Nakon odabira funkcije kuhanja, okrenite
ovaj gumb da biste postavili Zzeljenu
temperaturu. Svjetlo termostata pecnice
¢e svijetliti uvijek kada je termostat u radu
za zagrijavanje pecnice ili odrzavanje
temperature.

4.2 NACINI RADA PECNICE

*Nacini rada pecnice razlikuju se od modela
do modela.

Svjetlo peénice:
Ukljugit ¢e se samo
svjetlo peénice. Ostaje
uklju€eno dok je
aktivna funkcija
pecnice.

Funkcija donjeg
grijanja: Upalit ce se
termostat i svjetla
upozorenja, a donji
grijac€ pocet ¢e s
radom. Funkcija
donjeg grijanja idealna
je za podgrijavanje
pizze bududéi da se toplina diZe iz donjeg
dijela pecnice i zagrijava hranu. Ova
funkcija prikladnija je za zagrijavanje nego
za kuhanje hrane.

Funkcija gornjeg
grijanja: UkljuCuje se
termostat i svjetla
upozorenja te gorniji
grijac. Toplina gornjeg
grijaca pece hranu s
gornje strane. Funkcija
gornjeg grijaca idealna
je za przenje kuhane hrane s gornje strane i
zagrijavanje hrane.

Klasi¢no pecenje:
Upalit e se termostat i
svjetla upozorenja,

a doniji i gorniji grijadi
elementi pocet ¢e

s radom. Klasi¢no
pecenje zradi toplinu
¢ime se omogucuje

ravnomjerno pecenje. To je idealno za
izradu poslastica, torti, pe€ene tjestenine,
lazanja i pizza. Preporu€ujemo 10-minutno
predgrijavanje pecnice, a najbolji rezultat
postize se pripremo jela na samo jednoj
polici.
Funkcija ventilatora:
Ukljucit ée se termostat
i svjetla upozorenja, a
gornji i doniji grijaci
elementi te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za
pecenje jela od tijesta. Unutar peénice
hrana se priprema uz pomo¢ donjih i gornjih
grija¢ih elemenata te ventilatora koji
omogucuje cirkulaciju zraka. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije moZete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".
Funkcija rostilja:
Uklju€uje se termostat
i svjetla upozorenja te
donji grijaci element.
Ova funkcija koristi se
za pe€enje hrane.
Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu redetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti viSak ulja ili
masnoce. Preporuéuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pecnice mora biti
podeSena na 190° C.
Funkcija pecenja
i ventilatora: UkljuCuje
se termostat i svjetla
upozorenja, a grijac
rostilja i ventilator
zapo€inju s radom.
Ova funkcija idealna je
za pecenje guste
hrane, debljih komada ili vece koliine
hrane. Koristite gornje utore u peénici.
ReSetku premazite uljem kako se hrana ne
bi lijepila, a hranu stavite u sredinu reSetke.
Ispod resetke uvijek stavite pladanj na koji
¢ée curiti viSak ulja ili masnoce.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
peénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pecénice mora biti
podesena na 190° C.
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Turbo funkcija: Upalit
¢e se termostat i

svjetla upozorenja,

a prstenasti grijaci

element i ventilator
pocet ¢e s radom.
Turbo funkcija
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se hrana na svim policama
ravnomjerno termicki obradila. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije mozZete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".

3D funkcija: Ukljucit ¢e
se termostat i svjetla
upozorenja, a prstenasti,
gornji i doniji grijaci
element te ventilator
pocet ¢e s radom.
Funkcija 3D
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se sva hrana ravhomjerno
termicki obradila na svim policama. Vrijeme
pecenja bit ¢e krace nego kod drugih
funkcija. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

Osim toga, ova funkcija Cini tijesta
prozra¢nima i mekanima.

U sklopu ove funkcije mozete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potraZite
u odjeljku "Kuhanje na pari".

3
0 VapClean:

Postavite peénicu na funkciju koja
obuhvaca simbol ¢i§¢éenja parom (nacin
rada Donji, Donji+Ventilator, Turbo ili
Gornji+Donji mode - moze ovisiti o modelu.)
pri 90°C za upotrebu funkcije Vap Clean.
Ulijte 200-250 ml vode u pladanj. Kod nekih
modela nalazi se Supljina, $to je navedeno
na bazi pec¢nice. Kod tih modela ulijte 200-
250 ml vode u tu Supljinu. Ukljucite pecnicu.
Za priblizno 30-60 minuta funkcija Vapclean
pripremit ¢e pecénicu za jednostavno
Cidcenje.

4.3 TABLICA KUHANJA

©

g Jela Ega CLD
li <+ min.
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
s Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
2 Kolagi¢ 2-3-4 | 170-190 | 30-40
”n Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 25-35
‘é Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Kolacgi¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
S Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kolagi¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
Paprikas 2 175-200 | 40-50
) G”Lak’:ﬁgr;?ce:”e 5 200 | 10-15
5 Piletina - 190 | 50-60
5 Kotlet 4-5 200 | 15-25
Beefsteak 5 200 15-25

*Ako je dostupan kuhajte na raznju za

pecenje piletine.
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4.4 ZA FUNKCIJU KUHANJA NA PARI

180-200 2-3 200 30-50 820

200 3 200 30-40 1500

Funkcija 180 3 200 Prije 30-40 500

ventilatora + ukljucivanja
Para pecnice.

200 3 150 40-50 500

200-220 3 300 60-70 2000

180 3 300 50-60 1000

Vazno:Temperature i vr.emena u prethodnoj tablici testirani su u laboratorijima. Te
vrijednosti mogu ovisiti o kvaliteti, koli€ini, temperaturi namirnica i mreznom
naponu.

Vazno: Nemojte dodavati vodu u spremnik za vodu kada je peénica vruéa.
@ Vazno: Kuhanje na paru izvodi se samo u funkcijama navedenima u priru¢niku.

Vazno: Maksimalni kapacitet spremnika vode pri dnu pec¢nice je 300 ml. Nemojte
ulijevati vise od 300 ml vode.

* Voda izlivena na dno pecnice stvara paru tijekom kuhanja, $to omogucuje postizanje
boljih rezultata tijekom kuhanja.

» Kuhanje na paru smanjuje gubitak vlage iz mesa. Unutrasnjost ostaje socnija, a vanjski
dio postaje hrskaviji. Kolaci i tjestenina postaju mekani, hrskavi i voluminozni.
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4.5 UPORABA DIGITALNOG
MJERITELJA VREMENA NA DODIR

o b

'ca:03

Opis funkcije

A Automatsko kuhanje

\ﬂj Ruéno kuhanje

i? Zaklju€avanije tipki

Q Potsjetnik minuta
Mode Funkcija nacina rada:

- Smanjenje mjeritelja vremena

+ Povecanje mjeritelja vremena

83 S 9 Displej mjeritelja vremena

Postavka vremena
Vrijeme se mora postaviti prije poCetka
koriStenja pecnice. Nakon prikljucenja u
struju, simbol ,A“i,00:00“ ili ,12:00“ ¢e
treptati na zaslonu.

1. Pritisnite ,MODE"
2 sekunde za
deaktiviranje
zaklju€avanja tipki

i toCka u sredistu
zaslona ¢e zatreptati.

2. Postavite vrijeme
dok tocka trepce

3. Nakon nekoliko
sekundi, tocka ¢e

P ay 10 prestati treptati i ostat
SERNINE | e svijetiiti.
- Mgde +

Zaklju€avanje tipki

Zaklju¢avanije tipki automatski se
aktivira nakon $to se mjeritelja vremena ne
koristi 5 sekundi. Simbol ,7* ¢e se pojaviti i
ostat Ce svijetliti. Za otklju¢avanje gumbova
mjeritelja vremena, pritisnite i zadrzite 2
sekunde gumb ,MODE”. Tada mozete
provesti Zeljenu operaciju.

Postavka vremena zvuénog upozorenja

Vreme zvu€nog upozorenja se moze

postaviti u bilo koje vrijeme izmedu ,,00:00“ i
,23:59" sati. Vrijeme zvuénog upozorenja je
jedino u svrhe upozorenja. Pec¢nica se nece

aktivirati ovom funkcijom.
1. Pritisnite ,MODE".

Simbol & ¢e zatreptati
i ,000“ ée se prikazati.

2. Odaberite Zeljeno
vremensko razdoblje
koristenjem tipki ,+“ i ,-*
dok trepée , 4.

JJ°CO

Cpad

3. Simbol , 4" ée ostati
svijetliti, vrijeme ¢e biti

(WSNINE | spaseno a upozorenje
vJ50 postavljeno.
- M%de +

Kada mjeritelj vremena dosegne nisticu,
oglasit ¢e se zvucni signal i zatreperit ce
simbol ,2“ na zaslonu. Pritisnite bilo koju
tipku za zaustavljanje zvu¢nog upozrenja.
Pritisnite ,MODE" 2 sekunde, simbol ,4“ ¢e
nestati i prikazat ¢e se sat.

Poluautomatska postavka vremena
(razdoblje kuhanja)
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Ova funkcija vam pomaze kuhati u fiksnom
vremenskom razdoblju. Moze se postaviti
vremenski opseg izmedu 0 i 10 sati.
Pripremite hranu za kuhanje i stavite je u
pecnicu.

1. Odaberite Zeljenu funkciju kuhanja

i temperaturu koriStenjem kontrolnih
prekidaca.

2. Pritisnite ,MODE”
dok ne vidite simbol
»dur® na prikazu
zaslona. Simbol ,A“ ¢e
zatreperiti.

3. Odaberite Zeljeno
vremensko razdoblje
kuhanja koriStenjem

tipki ,+* i ,=*.

4. Trenutacno vrijeme
¢e se ponovno

‘5} oe 10 prikazati na zaslonu, i
Ao simboli ,A“ i W ée
ostati svijetliti.
- Mode +

Eoite]

Kada mijeritelj vr.emena dosegne

nidticu pecnica Ce se iskljuditi i oglasit

¢e se zvuéno upozorenje. Simboli ,A“

ée zatreperiti. Okrenite oba kontrolna
prekidaca na polozaj ,0“ i pritisnite bilo koju
tipku na mjeritelju vremena za zaustavljanje
upozoravaju¢eg zvuénog signala. Pritisnite
.MODE” 2 sekunde i simbol ,A“ ¢e nestati

a mjeritelj vremena ¢e se vratiti na ru¢nu
funkciju.

Podesavanje zvuka

Drzite pritisnutu tipku "-" dok ne zacujete
zvucni signal. Nakon toga, svakim pritiskom
tipke ,-“ oglasit ¢e se drugaciji zvucni
signal. Postoje tri vrste zvu¢nog signala.
Ako odaberete ,OFF* (Iskljuc¢eno), svi
zvukovi se iskljuuju osim alarma i zvukova
pogreSaka. Nakon kraceg razdoblja u
memoriju ¢e se spremiti odabrani zvucni
signal.

Oba upravljacka gumba moraju biti u

iskljuéenom polozaju kako bi proizvod
presao u stanje pripravnosti.

Potrosnja energije u stanju pripravnosti
je <0,8 W.

4.6 PRIBOR

Zi¢ana polica EasyFix

Prije prve upotrebe dobro operite dijelove
toplom vodom i deterdZzentom te obriSite

mekom krpom.
p

5 e
4 0

e —— T2

2 : =T

1 s )

* Umetnite policu na odgovarajuce mjesto
unutar pecnice.

* lzmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz pe¢nice. Vruca
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

* Pribor se moze deformirati pod
vruéinom. Kada se ohladi, ponovo ¢e
poprimiti izvorni izgled i u€inkovitost.

» Police i zicane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 5.

» Teleskopske Sine mogu se postaviti na
razine T1, T2, 3, 4, 5.

* Razina 3 preporucuje se za kuhanje na
jednoj razini.

* Razina T2 preporucuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

« Zitana redetka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

* Razina T2 koristi se za namjestanje
ziGane reSetke s raznjem uz teleskopske
Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno

o kupljenom modelu.

Duboki pladanj
Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.
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-
PRVI NA SVIJETU

Sustav zastite od vruéeg zraka u
ugradbenim pe¢nicama

Patentirani sustav zastite od vruéeg zraka
sprjeCava da vruc¢ zrak dopre do korisnika
tako Sto stvara zracnu zavjesu prilikom
otvaranja pecnice.

Plitki pladanj

Plitki pladanj najbolje je koristiti za pecenje
kolaca.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

-

Zicana resetka

Ziganu re$etku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecnice.

UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajuc¢u gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.

Kolektor vode

U nekim slu€ajevima, tijekom kuhanja na
unutarnjem staklu vrata pe¢nice moze

se pojaviti kondenzacija. Ovo nije defekt
proizvoda.

Otvorite vrata pec¢nice u polozaj za grilanje i
ostavite ih 20 sekundi u tom polozaju.

Voda ¢e kapati na kolektor.

Ohladite pecnicu i obriSite unutradnjost
vrata suhim ruénikom. Ovaj se postupak
mora redovito primjenjivati.

e
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5.

5.1

CISCENJE | ODRZAVANJE

CISCENJE
UPOZORENUJE: Prije ¢iS¢enja
iskljuCite uredaj i pricekajte da se
ohladi.

Opcenite upute

Prije upotrebe pribora i sredstava
za Cidc¢enje na uredaju provjerite
jesu li prikladni i odobreni od strane
proizvodaca.

Upotrijebite kremasta ili tekuéa sredstva
za CiS¢enje koja ne sadrze krute Cestice.
Nemojte koristiti nagrizaju¢a (korozivna)
sredstva, abrazivna sredstva u prahu,
Celi¢nu vunu ili tvrde alate koji mogu
ostetiti povrSinu Stednjaka.

Nemojte upotrebljavati sredstva za
CiScenje koja sadrze krute Cestice jer
one mogu ogrebati staklo te emajlirane

i/ili obojene dijelove uredaja.

Cis

Sve prolivene teku¢ine odmah ocistite
kako ne bi doSlo do ostecenja dijelova
uredaja.

Za CiS¢enje uredaja nemoijte koristiti
parne Cistace.

¢enje unutrasnjosti pecnice
Unutradnjost emajlirane pecnice najbolje
se Cisti kada je pecnica topla.

Nakon svake uporabe pecnicu obrisite
mekom krpom namocenom u sapunicu.
Zatim ponovo obriSite pecnicu vlaznom
krpom i osusite je.

Za potpuno ¢iS¢enje pecnice povremeno

¢ete mozda morati upotrijebiti tekuéi
deterdZent.

Cis

¢enje staklenih dijelova
Staklene dijelove uredaja redovito
Cistite.

Za Cisc¢enje svih staklenih dijelova

upotrijebite sredstvo za pranje stakla.
Zatim ih isperite i obriSite suhom krpom.

HR -

Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg éelika

(ako su dostupni).

» Redovito Cistite dijelove uredaja koji su
od nehrdajuceg celika (ako su dostupni).

* Dijelove uredaja koji su od nehrdajuceg
Celika obriSite mekom krpom
namocenom u Cistu vodu. Zatim ih
dobro obriSite suhom krpom.

Dijelove od nehrdajuceg Celika

nemoijte Cistiti dok su jos vruci.

Na dijelovima od nehrdajuceg Celika

nemojte predugo ostavljati ocat, kavu,

mlijeko, sol, vodu te sok od limuna ili
rajCice.

Ciscenje obojenih povrsina (ako su

dostupne)

* Mrlje od rajcice, koncentrata rajcice,
keCapa, limuna, ulja, mlijeka, poslastica,
kave te jela i pi¢a koja sadrze Secer
treba odmah odistiti krpom namocenom
u toplu vodu. Ako te mrlje ostanu
na povrsinama, NEMOJTE ih trljati
tvrdim predmetima (Siljatim alatima,
¢elicnom vunom, oStrim spuzvama
s plastificiranom povrSinom i sl.) ni
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
puno alkohola, sredstvima za uklanjanje
mrlja, odmascivacima ili abrazivnim
kemikalijama. U suprothom moze doci
do korozije ili mrlja na povrS§inama
uredaja. Proizvodac nije odgovoran ni
za kakve Stete uzrokovane upotrebom
neodgovarajucih nacina i sredstava za
ciS¢enje.

Skidanje vrata pec¢nice

Prije CiS¢enja stakla vrata pecénice, morate
skinuti vrata pec¢nice kao sto je prikazano

dolje.
1. Otvorite vrata pecnice.

-

2. Otvorite kvaku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomo¢ odvijaca) do krajnjeg polozaja.

20



J
3. Zatvorite vrata sve dok ne dostignu skoro
sasvim zatvoreni polozaj i skinite vrata
povlagenjem prema vama.

-

Vadenje zi¢anih vodilica

Povucite zZi€anu vodilicu kako je prikazano
na slici 15, da se oslobodi sa drzac¢a (A), a
nakon toga, podignite je prema gore (B).

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja jedino treba provesti

autoriziran serviser ili kvalificiran
tehnicar.

Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije CiS¢enja
vaseg uredaja.

» Uklonite staklene lece a zatim uklonite

Zarulju.
»  Umetnite novu Zarulju (otpornu na 300

°C) kako biste zamijenili uklonjenu
Zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.

» Proizvod sadrzi izvor svjetlosti razreda
energetske ucinkovitosti G.

* Krajnji korisnik ne moze zamijeniti izvor
svjetlosti. Nakon prodaje potrebna je
usluga.

*  Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

el Darul

Zamjenjiv izvor svjetlosti od strane
profesionalca

/

Svjetiljka je dizajnirana specificirano
za uporabu u aparatima za kuhanju u
ku¢anstvu. Nije podesna za rasvjetu
kucéanskih prostorija.
Ciséenje i odrzavanje nakon kuhanja na
paru
+ Supljina koja se nalazi u dnu peénice
mora se ocistiti nakon svakog kuhanja
na pari. Ako voda ostane na dnu
pecnice nakon svakog kuhanja na pari,
obriSite preostalu vodu suhom krpom
nakon $to se pecnica ohladi. Inace,
voda koja ostaje na podu pecénice moze
uzrokovati kamenac.

Moze se primijetiti kamenac na Supljini
koja se nalazi u podnoZzju pecnice nakon
kuhanja na pari. Kamenac su netopive
naslage kalcija i magnezija koje ostaju kada
tvrda voda ispari. Blago prljavo bijele boje,
nastaje kada se voda zagrije ili ostavi da
stoji. Stoga je u podrucjima s tvrdom vodom
kamenac neizbjezan i normalan. Kako bi se
izbjegli ostaci kamenca, preporucuje se
koristenje meke vode. Da biste otopili
vapno koje se moze stvoriti na podu
pecnice, izlijte 200-250 ml bijelog octa s
omjerom kiseline ne ve¢im od 6% na pod
pecnice nakon svake 2 ili 3 upotrebe i
pricekajte 30 minuta. Zatim ga ocistite
vlaznom mokrom krpom.

* Ne pokusSavajte strugati ostatke vapna
koji se mogu stvoriti na podu pecnice. U
suprotnom, pod pecnice Ce se ostetiti.
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6. OTKLANJANJE POTESKOCA | TRANSPORT

6.1 OTKLANJANJE POTESKOCA
@ Ako nakon ovih osnovnih provjera i dalje budete imali problema, obratite se servisu.

Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

Pec¢nica se ne uklju€uje.

Isklju¢eno je napajanje.

Provjerite je li uredaj pod napajanjem.
Provjerite rade li drugi ku¢anski uredaiji.

Stednjak ne proizvodi
toplinu.

Nepravilno je pode$ena temperatura.
Otvorena su vrata pecnice.

Provjerite je li gumb za podeSavanje
temperature pecnice pravilno postavljen.

Ne radi svjetlo pecnice
(ako je primjenjivo).

Neispravna sijalica.

Napajanje je u prekidu ili je isklju¢eno.

Zamijenite sijalicu prema uputama.

Provjerite je li strujna uti€nica pod
napajanjem.

Pec¢nica neravnomjerno
pece.

Police pecnice nepravilno su
postavljene.

Provjerite koristite li preporucene
temperature i polozaje polica.

Nemojte Cesto otvarati vrata osim ako je
hranu potrebno preokrenuti. Ako ¢esto
otvarate vrata pecnice, temperatura u

unutrasnjosti bit ¢e niza, $to moze utjecati na
ucinkovitost pe€enja.

Tipke mjeraca vremena
ne mogu se pravilno
pritisnuti.

Nakupile su se necistoce izmedu tipki
mjera¢a vremena.

Model s dodirnim kontrolama: viazna
je upravljacka ploca.
Aktivirana je funkcija zaklju¢avanja
tipki.

Uklonite nakupljene necistoce i pokusajte
ponovo.

Obrisite vlagu i poku$ajte ponovo.
Provjerite je li aktivirana funkcija
zaklju€avanija tipki.

Bucan je ventilator
pecnice (ako je
ugraden).

Vibriraju police pe¢nice.

Provijerite je li pe¢nica na ravnoj podlozi i
dobro nivelirana.

Provjerite vibriraju li police ili posude za

pecenje te jesu li u kontaktu sa straznjom
plo€om pecnice.

6.2 TRANSPORT

Ako proizvod trebate prevesti, upotrijebite izvornu ambalazu i kutiju. Pridrzavajte se

oznaka za prijevoz koje su vidljive na ambalazi. Sve slobodne i pomi¢ne dijelove pricvrstite
liepljivom trakom za proizvod kako ne bi doSlo do oStec¢enja tijekom transporta.

Ako nemate izvornu ambalazu, pripremite kutiju za prenoSenje tako da zastitite proizvod, a
osobito njegovu vanjsku povrsinu.
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Bu 6naropgapvme WTO ro n3dbpaBTe OBOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXU BaxkHU 6e36eHOCHM HopMaLmMy 1 ynaTcTea 3a
pabota co 1 oapxyBatse Ha BawwuoT anapar.
Bu npenopavyBame fa ro npountare osa YnatcTBO 3a KOPUCHULM NPes Aa ro KopucTuTe
BawumoT anapat 1 fa ro YyBate ynaTcTBOTO 3a NoHaTaMoLuHa ynoTtpeba.

Cnuka

Tvn

3Haueme

NPEOYNPEOYBAHE

Puauk op ceprosHa nospeaa unu cmpt

PU3WK OO ENEKTPUYEH YOAP

Pu3uk og onaceH HanoH

NOXAP

MpenynpenyBatse; Pusuk og noxap / 3ananveu matepujanu

BHUMAHUE

Puauk o4 nospefa unu olTetyBakbe Ha UMOT

=gl

BAXHO / HAMOMEHA

MpaBunHo pakyBake CO CUCTEMOT
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1. BESBE[JHOCHU YINATCTBA

 [lpepn ynotpeba Ha anapaToT BHUMATENHO
npoyunTajTe rM oOBME ynaTcTea 1 YyBajTe r'm Ha
COOBETHO MECTO 3a [a v npoymtarte Kora ke nma
notpeba.

» OBOj NpupayYHKK € N3roTBEH 3a NoBeKke Moaenw,
3aToa Balwmot anapat moxebu Hema ga nma Hekoja
of onvLiaHuTe kapaktepuctukn. Oa Taa NpUYnHa,
Ba)XHO € Ja obpHeTe NocedbHO BHUMaHME Ha
CNUKUTE Aodeka ro YmtaTte nNpmpavyHmKoT.

1.1 oNwWTU BE3BEAHOCHU NPEAYNPEAYBAHA

« OBOj anapat MOXe Aa ro kopucrart geua Ha 1 Hag,
BO3pacT oA 8 rogmHu, Kako 1 nuua co HamarneHa
dm3n4dKa, ceTurnHa Unu MeHTanHa crnocobHOCT Unu
CO HEOJOCTUr Ha MCKYCTBO U NO3HaBaH-e, ako ce Nnof
Haa30p M ce ynaTeHn 3a KOPUCTEHE Ha anapaTtoT Ha
6e3beneH HauvH, 1 rn paszdunpaar noTeHumjanHuTe
onacHocTu. [leua He cmeat ga cu urpaart co
anapatort. [leua 6e3 Hag3op He cmear aa ro yicrar
U ogp>KyBaat anaparor.

A NMPEAYNPEOYBAMWE: Ypenot u gocranHute

AernoBn cTaHyBaaTt Bpenn Bo TEKOT Ha ynoTpebara.

Tpeba oa BHMMaBaTe geuara ga He ru gonvpaar

BpenuTte enemeHTU. [leua nomanu og 8 rogmHu Tpeda

[a ce gpxaTt HacTpaHa OCBEH ako He ce nop, NocTojaH

HaA30p.

/A A NPEQYNPEOYBAHSE: OnacHocT of noxap: He

CTaBajTe npegMeTn Ha NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

/N\ A\ NPEQYNPEQYBAHSE: Ako noBpluMHaTa €
HaryKHaTa, UCKIy4YeTe ro anaparoT 3a Aa ja usberHere
MOXHOCTa O eNeKTpu4eH yaap.

* He pakyBajTe co anapartoT co HaBOpeELLEeH Tajmep
nnm nocebeH CMCTEM 3a JanevYnHCKO ynpaByBaHE.
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AnapartoT Ke ce 3arpee BO TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba goa BHMMaBaTe Aa He M gonupare
efleMeHTUTe BO pepHaTa Kou ce 3arpesaar.

Pauknte moxe ga ce BxewTaT 3a KpaToK BPEMEHCKU
nepuo Bo TEKOT Ha ynoTpebara.

He ynotpebyBajTe jakm abpasnBHU YUCTauN UNK
XULUM 3a YMCTEHE Ha CTaKOTO Ha BpaTarta Ha
pepHaTta u apyrn noBpLUMHU. Tne Mmoxe ga v
narpebart NoBpLUMHUTE LUITO MOXe Aa pe3ynTtmpa co
KpLUeH-e Ha CTaKioTO Ha BpaTaTa Unn oTeTyBaHe
Ha NOBPLUNHUTE.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a YMcTere Ha
Npon3BOAOT.

/\ A NPEOYNPEOYBAHE: 3a na nsberHete
MOXHOCT O eNneKTpn4eH y,u,ap, npoBepeTe aanun
anaparoT e UCKNyYeH npeq Aa ja MeHysaTe
cujanuykara.

ABHI/IMAHI/IE: Kora roTBute nnm neyerte,
AocTanHuTe OenoBu Moxe ga 6maat xewkun. Kora ro
KOpUCTUTE anapaToT, ManuTe geua Tpeba aa buaat
NoHacTpaHa of Hero.

[Mpon3BOAOT € NPon3BeLEH BO COMMACHOCT CO CUTE
Ba)XEUKM NOKasnHu 1 MeryHapogHu ctaHgapav u
nponucu.

OnopxyBare 1 nonpaska Ha anapartoT Tpeba ga
BpLUAT camMO OBracTeHu TexHunyapu. MoHTupaweTo
M NonpaBKUTE LUTO MM BpLUAT HEOBNAaCTEHN
TeXHU4Yapmn moxe aa éuagart onacHu. He meHyBajTe
r cneumdgukayumte 3a npon3BoaoT Ha HUKAKOB
Ha4YuH. HecoogBeTHUTE LUTUTHULM 3a Niioda MoXxe
Aa npean3BuKaaT Hesroau.

[Npen noBp3yBan-e Ha ypenorT, NpoBepeTe Aanv
rnokanHuTe ycrnosu Ha gucTtpubyumjata (npupogarta
N NPUTUCOKOT Ha NSIMHOT UM HAMNOHOT Ha CTpyjaTa u
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dopekBeHUMjaTa) U cneundurkaummTe 3a Npon3BoaoT
ce komnatnbunuu. CneyndukauumnTe 3a OBOj
anapart ce HaBedeHW Ha eTuKeTara.

BHMUMAHMUE: OBoj anapaTt e Agn3ajHmMpaH camo 3a
rOTBEHE XpPaHa N € HaMeHeT caMo 3a BHaATpeLLHa
ynotpeba Bo fgomakuHcTBata. He Tpeba aa ce
KOPUCTW 3a HMeAHa Apyra Len Unn co HUKakea apyra
NpUMeEHa, Kako LITo e ynoTpeba BO HaABOPELLHN
yCroBW, BO KOMepLMjarHa cpeanHa unm 3a 3arpeBame
Ha npocTopuja.

« Paukunte Ha BpaTaTa Ha pepHaTa He Tpeba aa ru
KOPUCTUTE 3a KpeBake UMM MECTEHE Ha anaparTor.

* Cute MOXHN 6e36eaAHOCHN MEPKM CE NPE3EMEHM
3a Bawa 6e3begHoCT. buaejkn cTaknoto Moxe aa
ce ckpwwu, Tpeba aa Gugete BHUMaATENHN Aoaeka
yncTuTe 3a ga nsberHete rpeberse. N3berHysajte
aa ro yampaTte unm vykaTe CTaknoTo CO NpeameTu.

* BHumaBajTe ga He ro 3arnaBuTte Unun owTeTuTe
KabenoT 3a HanojyBah-€ 3a BpeMe Ha MOHTUPAHETO.
Ako kabernoT 3a HanojyBawe € OLTETEH, Mopa Aa
bunae 3amMeHeT oa NPON3BOAUTENOT, HEMOB CEPBUCEP
NN CIINYHKU KBanuguKyBaHn nuua, co uen ga ce
crnpeyn onacHoCT.

* He gossonysajTe UM Ha geuarta ga ce Kadysaar
Ha BpaTaTa of pepHaTta unv ga cegHyBaar Ha Hea
Aofeka e oTBOpeHa.

« YygajTe rv geuaTa v XUBOTHUTE NoHacTpaHa oA
OBOj anapar.

1.2 3A FOTBEHE HA MNAPEA

» Bopgata mopa ga ce uctypu BO WynsMHaTa Koja ce
Haora BO OCHOBaTa Ha pepHarta npef ga 3anodHe co
paborta.

* He popasajTe Boga BO LWynfnMHaTa Koja ce Haola BO
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OCHOBaTa Ha pepHaTa Kora pepHaTta e Tonna.

» Kora Bpartarta Ha pepHaTa e OTBOpeHa, napeara
MOXe [a nanese og BHaTtpelHocta. BHnmasante
Kora ja oTBoparte BpaTaTa Ha pepHara, buaejkm toa
MOXXEe [a co3fafe puU3nK of U3ropemrse.

« Kako pesynrtaTt Ha rotBetw-€ Ha napea, Bnarara
MOXXe [a OoCTaHe BO pepHaTta. buaejkn snaraTta
MOXe Aa npeausBuka Koposnja, yBepeTte ce aeka
BHaATPELLHOCTa Ha pepHaTa ce CyLUM Mo roTBEHE.

AKOpVICTeTe MeKa BoJa BO pepHara 3a roTBehe Ha
napea. He kopucTeTe 3ananus ankoxor U uspcTu
PacTBOPU Ha YECTUYKM HAMeCTO Boaa.

* He KopucTeTe Apyrn TEHHOCTU OCBEH BoAa.
* He kopucTteTe Tonna soaa.

« KopucTeTe HeprocyBayku caoBu 3a roTBEHE Ha
napea.

* Ha kpajoT of cekoe rotBewe Ha napea, 4OKOJSIKY
OCTaHe Marky Boa BO LUyniuHaTta Koja ce Haora
BO OCHOBaTa Ha pepHara, Taa Tpeba ga ce ucyuctum
M OBaa npeocTaHaTa Boja a He ce KOPUCTU npu
CNegHoTO roTBEHE.

ABapOBHMK € HepacTBOPSIMB Kanumym n MarHeanym
Aeno3nTn Ko ocTaHyBaar Kora TBpaaTa Boda
ncnapysa. Manky Heuncto 6ena 60oja, ce bopmupa
Kora BogaTa ce 3arpeBa unm ce octaBa [a CTOoM.
3aToa, Bo obnactute co TBpaa Boda, BAPOBHUKOT €
HeunsbexxeH n HopmaneH. Ce npenopadyyBa ga ce
KOPUCTN MeKa BoAa 3a Aa ce nsberHe npekymepHa
KOSIMYMHa Ha BapOBHMYKM OCTaTOUM Ha WynnuMHaTa
KOja ce Haora BO OCHOBaTa Ha pepHarTa.

« WynnnHata Koja ce Haolfa BO ocHOBaTa Ha pepHara
MOpa Ja ce YNCTU NO CEKOe roTBEH-E Ha napea.
AKo BogaTa ocTaHe Ha AHOTO Ha pepHarta no cekoe
roTBeH-€ COo NMOMOLL Ha rnapea, octaHarara Boga

MK - 6



ja n3bpuleTe co cyBa Kpra OTKako pepHaTta ke ce
nanagun. MiHaky, Boaata koja octaHyBa Ha noaoT Ha
pepHaTa Moxe [a Npean3Buka BapoBHUK.

1.3 NPEAYNPEQYBAKA 3A MOHTUPAHKE

* He BKkny4yBajTe ro npon3soaoT npes aa ro
nocTaBuTe.

« AnapatoT Mopa Aa buae MOHTUPaH o/ OBracTeH
TexHu4ap. Npon3BoanUTENOT HE € OArOBOPEH 3a
HUKaKBW OLLTETYBaHa LUTO ce NPean3BuKaHun o
NOrpeLLHo NnocTaByBake U MOHTUPaHe Ha anapaTtoT
0[] CTpaHa Ha HeoBnacTeHu nuua.

» Kora ke ro otnakyeaTe anaparoT, npoBepeTe Aanu
He € OLUTETEH Nnpu TpaHcnopToT. Bo cny4yaj Ha
KakoB 61no gedekT, He KopucTeTe ro NPon3BoL0T U
KOHTaKTMpajTe co KBanndukyBaH TeXHMYap BegHaLL.
MaTepujanute Ko ce KOPUCTEHU 3a NaKyBaHe
(HajnoH, crnojyBankn, CTUPONop UTH.) MOXe Aa
bupart WwTeTHM 3a geuata n uctute Tpeba BegHall
Aa ce cobepart 1 ppnart.

« 3awTuteTe ro anapaToT of HagaBopellHaTa
cpeauHa. He nsnoxyBeajte ro Ha CoHue, 40X, CHET,
npawvHa unu npekymepHa Bra)HOCT.

* MaTepujanuTte oKony anaparoT (T.e. nrakapuTte)
Tpeba ga usgpxat MMHMMarHa Temneparypa og
100 °C.

« AnapaTtoT He CMee [a ce MOHTMpa 3a AeKopaTuBHa
BpaTa co Len ga ce nsberHe nperpesamse.

1.4 BO TEKOT HA YNOTPEBATA

* [1pBKOT NaT Kora Ke ja KOpUCTUTE pepHaTa MoXe aa
3abenexunte cnaba mmpusba. Toa € HopmMarnHo u e
npeansBuKaHo of MatepujanuTte 3a usonaumja Ha
enemeHTuTe 3a rpeewe. Hne Bu npegnarame, npeq
[a ja KopucTuTe pepHarta npB nar, Aa ja ocTaBuTe
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npasHa u BKryyeHa 45 MUHYTM Ha MakcMmMarHa
Temneparypa. [orpmxkeTe ce npocTtopujata BO
KOja € MOHTMpaH NpoM3BOAOT Aa uma gobpo
NnpoBeTpyBaH-e.

« BHumaBajTe kora ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTta
3a BpeMe Ha 1 no roteemne. yKellkarta napea of,
pepHaTa MoXe aa npeamnsBnka U3ropeHunum.

» [logeka anapatoT paboTu, He CTaBajTe 3ananueu
mMarepujanu Bo unm 6nnay oo Hero.

» Cekoraw ynotpebyBajTe pakaBuLa 3a pepHa 3a ga
BaauUTe UM MeHyBaTe XpaHa BO pepHara.

 [log HMKaKBW OKOSTHOCTU pepHaTa He Tpeba aa buge
obnoxeHa co anymuHnymcka doonuja bngejkn moxe
[a [ojoe [o nperpesamnse.

* He cTtaBajTe cagoBu unu t1aBu 3a neyerwe ANPEKTHO
Ha OCHOBaTa Ha pepHarta gogeka rorsmute. OcHoBara
MOXe [ia CTaHe NPEMHOrY XeLlKa U MOXe aa ce
NnojaBu OLITETYBaH-€ HA NPON3BOAOT.

He ocTtaBajTe ja pepHaTta 6e3 Hag30p Kora
roTBUTE CO Macrna BO TBpAa unm TevHa coctojba. Tue
MOXe [a ce 3anarnar BO YCITIOBU Ha MnperpeBam-e.
Hwukoralwl He uctypajte Boga Ha nnameH npegusBuKkaH
O Macrsio TYKYy UCKIy4eTe ja pepHaTa u1 nokpujTe ja
TaBaTa CO Hej3VMHUOT Kanak unu co NpoTUBMNOXapHO
Kebe.

* AKO He ro KopuctTuTe Npon3Bogo0T NOAOST0 BPEME,
NCKNy4eTe ro rmaBHUOT KOHTPOMEH NPEKMHYBau.

» [lpoBepeTe Aanu Konymkarta 3a KOHTposia ce BO
nosuumnja ,,0“ (MCKNy4eHO) Kora He ce KOPUCTH
nfioyara.

« Kora rv nssnekysate TaBUTe O pepHa, Tve ce
3akocyBaaT. BHnmaBajTe ga He uctypute nnu
MCMYLUTUTE XeLlKa XpaHa Kora ja Bagute of
pepHarTa.
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* He ocTtaBajTe HMLWITO Ha BpaTaTa Ha pepHara Kora
e OTBOpeHa. Toa Moxe fa ja nssagu pepHarta og
paMHOoTEeXa unun da ja owTeTn Bparara.

* He 3akayyBajTe Kpnu, Kprnv 3a M1ewe cagoBu Unn
obreka Ha anapaToT U HErOBUTE Padku.

1.5 BO TEKOT HA YNCTEHETO U OAPXXYBAHETO

 lMorpuxeTe ce anapaTtoT Aa Ouae UCKNy4YeH of
CTpyja Npea Aa U3BpLUMTE KakBO OMMO YNCTEHE UMK
op>KyBaks-e€.

« He BageTe v KOHTPOMHUTE KON4YMHea 3a Aa ja
NCYNCTUTE KOHTPONHaTa Tabna.

» 3a ga ce ogpxun edomkacHocta n 6esbegHocTa
Ha NPOM3BOAOT, NpenopavyBame cekorawl ga
KOPUCTUTE OpPUrMHAIHM Pe3epBHN OenoBu 1 aa
NOBMKyBaTe camMO OBMaCTEH CEPBUC Kora Ke BU
Tpeba.

« WynnnHata Koja ce Haolfa BO ocHOBaTa Ha pepHara
MOpa [a ce YNCTU MO CEeKOe roTBewe Ha napea.
AKO BofaTa ocTaHe Ha OHOTO Ha pepHara no cekoe
rotBer-e Co NOMOLL Ha napea, ocTaHartarta Boaa
ja nsdbpuwlete co cyBa Kprna OTKako pepHaTta Ke ce
nanagun. NHaky, BogaTa Koja octaHyBa Ha nogoT Ha
pepHaTa MoXe Aa npegusBnka BapOBHUK.

Moxxe aa ce 3abenexun BapoBHUK Ha LWynnMHaTa
KOja ce Haora BO OCHOBAaTa Ha pepHaTa no roTBeH-€ Ha
napea. BapoBHUK € HEPACTBOPMB Kanuuym u
MarHe3nym 0eno3uTu Ko ocTaHyBaar kora TBpaaTta
BoAa ucnapysa. Manky HeuucTto 6ena 60ja, ce
dopmupa Kora BogaTa ce 3arpeBsa Unm ce octasa Aa
cTton. 3aToa, BO obrnactute co TBpaa Boaa,
BapOBHUKOT € HendbexxeH n HopmarneH. Co uen ga ce
n3berHat octaToum o BapoOBHUK, Ce npenopayysa ga
ce Kopuctn meka Boga. Co uen ga ce pactBopu Bap
LUTO MOXe Aa ce hopMupa Ha NoaoT Ha pepHaTa,
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ncrypete 200-250 mn 6en oueT co COOAHOC Ha
KMCenuHu He noeeke o 6% Ha nNogoT Ha pepHaTa Ha
cekoun 2 unn 3 ynotpedbun n yekajte 30 muHyTu. [NoToa
ro UCYMNCTETE CO BraXkHa BakHa Kpna.

* He ce obnayeajte aa rm cTpyxete octatoumTe oa
Bap KoM MoOXaT Aa ce doopmMmpaart Ha NnogoT Ha
pepHaTa. Bo cnpoTMBHO, NOAOT Ha pepHaTta ke buae
OLUTETEH.
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Hdeknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

M3jaByBame neka HawmMTe Npon3soam v
NCMNONHYBaaT BaXXe4YKUTE €BPONCKN
OVNPEKTUBKU, OOJTYKN U perynaTueum, Kako u

Gapar-aTa HaBeeHW BO NOCOYEeHUTe
cTaHaapaw.

OBoj anapart e AnsajHMpaH ga ce KOpUCTU camo

3a rotBehe Bo gomaluHu ycrnosu. Cekoja gpyra
ynoTpeba (kako LTO € 3arpeBawe Ha npocTopuja) e
HecooABEeTHa U onacHa.

O vnarcreara sa pakyBah-€ CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha Hekosiky mogenn. Moxebu ke
3abenexunTe pasnukn NnoMmery oBue ynaTcraa u
BaLLUMOT Moaen.

Oanaramwe Ha cTtap anapar

OBoj cMmbon Ha NpPoM3BOL4OT UKW HA HEFOBOTO
NnakyBah-€ 3Ha4u geka oBOj Npoun3sog He Tpeba
73\ |4a ce TpeTupa Kako otnag og AOMaKUHCTBO.
= | HamecTO TOAQ, Tpeba Oa ce ogHece BO
cooaBeTeH COOUPEH LeHTap 3a peumknupame
Ha eneKkTpu4yHa n enekTpoHcka onpema. NponssogoT
Tpeba ga ce dpnu npasunHo. Ha Toj HauurH ke
crpeuunTe nojaea Ha NOTEHUMjanHN HEraTUBHU
nocneaunum 3a XXnBoTHaTa cpeanHa 1 3apaBjeTo Ha
nyreTo ko 6u moxene ga HacTaHaT nopaau
HeCoOo4BETHO oAnarawke Ha OBOj Npou3Bo. 3a
nogetarnHM MHopMaLumm OKONy peuuKnmpaHeTo Ha
OBOj NPOM3BO4, KOHTAKTMUpPAjTE CO NoKanHuTe
OBIlACTEHU MHCTUTYLMKN, crnyxbaTa 3a cobupare
oTnag oa AOMaKMHCTBaTa Unv npogaBHuUAaTa Kage
LUTO rO KynuBTE NPOM3BOAOT.
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2. MOHTUPAHKE U
NOArOTOBKA 3A YINOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHKE: OBoj anapat
MOpa [a ro MOHTMpa OBfacTeH

cepBucep Unu KBanudukysaH TexHu4ap,
COrnacHo ynaTctsaTa Bo OBOj BoAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE MOKarnHu
nponucu.

HenpaBunHoO MOHTMpaHe MOXe Aa
npeAu3BMKa NoBpeaa 1 olTeTyBake 3a
KOMLLTO NPOU3BOAMTENOT He npesema
OAroBOPHOCT 1 3a KOWLLTO HeMa Aa
BaXM rapaHuujara.

Mpen MOHTMpPaH-EeTO, NpoBEpeTe Aanm
noKanHuTe ycrnoBu Ha AucTpubyuuja
(HanoHoT Ha cTpyjaTta n hpekBeHumjaTa)
1 npucnocobyBarara Ha NPOM3BOA0T
ce koMnaTnbunHu. YcrnosuTe 3a
npucnocobyBare Ha OBOj anapar ce
MOCOYEHU Ha eTuKkeTaTa.

Tpeba fa ce nounTyBaaT 3akoHuTe,
ypenowTe, AMPEKTUBUTE U CTaHOapauTe
KOM Ce Ha cura Bo 3emMjaTta Ha yrnoTpeba
(6e3befHOCHW perynaTusu, COOABETHO
peLMKIMpare BO COIMAaCHOCT CO
perynaTvBuTe WUTH.).

[lokornky Npon3BOAOT COAPXKM BOAWIKN
Ha MonMuy LITO MOXe Aa ce Badat
(peLueTkn) 1 ynaTtcTBOTO 38 KOPUCHUKOT
BKIy4yBa peLenTh Kako KUCeno MIeko,
peLleTkuTe MOXe Aa ce oTcTpaHar u
pepHata ke paboTu BO AenHupaHmoT
peXxum Ha rotBene. ViHdopmaummnte
3a OTCTpaHyBake Ha pelueTkara ce
BknyyeHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHSE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEPOT
OnuwTun ynatctea

OTkako ke ro ussagute matepujanot
3a nakyBam€e of anapaToT U
[OMONMHUTENHWTE AENOBW, MPOBEPETE
Januv e owTeTeH anaparoT. AKo ce
COMHeBaTe eka nma kakea 6uno
LUTETa, HE KopuCTEeTe ro anapaToT U
BeAHaLU KOHTaKTMpajTe CO OBMacTeH
cepBucep U1 KBanugukyBaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce fa Hema 3ananuey
maTtepujanu Bo HenocpeaHa 6nuaunHa,
Kako 3aBecy, Macro, TKaeHuHa WTH.,
KoM MOXe [a ce 3ananar.

PaboTHaTa noBpwunHa n mebenoT koj
ce Haora okony anapaToT Mopa Aa
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6uaaTt HanpaBeHu of Matepujanu kou
ce OTMOPHY Ha TeMMepaTypu NOBUCOKM
on 100°C.

« AnapartoT He Tpeba fJa ce MoHTMpa
OVPEKTHO Haf MalluvHa 3a MUeHe
cafoBw, hpukuaep, 3aMp3HyBad,
MalLVHa 3a nepetbe anuwTa unm
MallWHa 3a Cyllere anuiiTa.

2.2 MOHTUPAHE HA PEPHATA

AnapatuTe ce cHabgyBaaT co KomMnneT
3a MHCTanauuja u MoXe aa ce MoHTupaat
Ha paboTHa NoBpLUMHA CO COOABETHUTE
avMeH3nun. [InMeH3nunTe 3a uHcTanaumja
Ha nroya 3a roTBeH€e U pepHa ce AafeHu
nopgony.

A (mm) 557 MuH./make. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 MuH. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

12




MoHTupatse nop paboTHa NOBpLIMHA

OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO MOBP3yBaHaTa Ha
CTpyja, BMETHETE ja pepHaTa BO LkadoT
Taka LITO Ke ja TypkaTe Hanpeg. OTBopeTe
ja BpaTaTta Ha pepHaTa 1 cTtaBeTe 2 wpada
BO AyMKWUTE LUTO Ce HaoraaT Ha pamkaTta Ha
pepHaTa. Kora pamkara Ha npov3BogoT ke
Ja ponpe ApBeHaTa NoBpLUMHA Ha LWKadoT,
3aTerHete v wpadosure.
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2.3 ENEKTPUYHO NOBP3YBAHE
U BE3BEQHOCT

NMPEOYNPEAYBAHSE: EnekTpnyHoTO

noBp3yBak-€e Ha 0BOj anapat Tpeba aa

ro u3Befe OBIacTeH cepBuUcep Unm
KBanvdurKyBaH enekTpu4ap Bo COrnacHocCT
CO ynaTcTBaTta BO OBOj BOAMY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE fOKarHu
nponucu.

NPEOYMNPEOYBAKE: ANTAPATOT
MOPA OA BUOE 3A3EMJEH.

+ [pepn pa ro noBp3eTe anapaTtoT
Ha cTpyja, Mopa fAa npoBepuTe
Aanv HOMUHaINMHUOT HaMnoH Ha
anapaToT (McrevyaTteH Ha nno4vkarta
3a ugeHTMduKaLmja Ha anaparor) e
COOABETEH CO HAMOHOT Ha Mpexara 3a
HarnojyBare€, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
Ja vuMaar kanauuTeT aa rm nogHecar
HOMWHanNHWUTe BpeaHOCTUN Ha anapaTtoT
(McTO Taka HaBedeHW Ha nnodkara 3a
naeHTndmkaumja).

« 3a Bpeme Ha MHCTanauuvjata
3a[0MmKMUTENHo Tpeba Aa KopucTuTe
n3onupanHu kabnu. HenpasumnHo
noBp3yBake MOXe [a ro OWTeTH
anapaToT. AKo kabenoT 3a HanojyBare
e owiTeTeH 1 Tpeba aa ce 3ameHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpaeu KBanuguKyBaHo
nuue.

» He kopucTete aganTtepu, NOBeKEKPaTHM
MPUKITYYOLM U/UN NPOAOITKHM Kabnu.

» Kabenot Tpeba na ce YyBa noganeky
of KeLIKUTe AeroBmn Ha anapaToT U He
CMee [a ce CBUTKYBa Unun NpuTHCKa.
Bo cnpoTuBHO, kabenot Mmoxe aa ce
OLUTETM U @ HacTaHe KpaTokK Croj.

* Ako anapaTtoT He e NnoBp3aH Ha CTpyja
CO MPUKIY4OK, MOpa Aa ce KOpUCTH
MynTURNONapeH n3onatop (Co HajMarsnky
3 mm npocTop 3a KOHTakKT) 3a Aa ce
nountyBaat 6e36eqHOCHMTE MPOMNUCH.

* AnapatoT e Au3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240V. Ako BalleTo
HanojyBak-e € pasnuyHo, KOHTaKTUpajTe
CO OBMaCTEH CepBuCcep UMK
KBanudwvKyBaH enekTpuyap.

« Kabenort 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa
na buae [OBOMHO JOMr 3a Aa MoXe Aa
ce NoBp3e Ha anaparoT, Aypu 1 ako
anaparoT e MocTaBeH Ha npeaHara
CTpaHa op WwKadoT.

« OcurypeTe ce [eKka cuTe NoBp3yBatsa
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ce fobpo 3aterHaTu.

MpuuBpcTeTe ro kabenoT 3a
HanojyBatbe BO CTErayor 3a kaben u
3aTBOPETE IO Kanakor.

[MoBp3yBar-€TO Ha KyTuHjaTa co
TEpMUHanM e NocTaBeHo Ha KyTujata co
TepMuHanu.

N CuHa
z )
+
5
+
— 11
Kadhea XonTa + 3eneHa )




3. KAPAKTEPUCTUKU HA NPOU3BOAOOT

BaxHo: CneuvndukauumTe 3a 0BOj NPOM3BOZ Ce pasnunkyBaar v u3rnenoT Ha Bawwvor
anapaT MoXe [a ce pasnunKyBa of, OHOj MOKaXaH Ha CIMKMTEe nogorny.

Jlucta Ha penoBu

1. KoHTponHa Tabna
2. Payka Ha BpaTtaTa Ha pepHara
3. Bpara Ha pepHaTta

KoHTponHa Tabna

4. Konye 3a KOHTpoOna Ha yHKUMMTE Ha pepHaTa
5. Tajmep
6. Konye 3a TepmocTar Ha pepHaTta
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4. YNOTPEBA HA NMPOU3BOAOT

4.1 KOHTPOMNU HA PEPHATA

Konue 3a koHTpona Ha hyHKLUUUTe Ha
pepHaTa

CBpTeTe ro KON4YeTo A0 COOABETHUOT
cumbon 3a nocakyBaHaTa dyHKUWja 3a
rotBere. 3a nNoBeke Aetanu 3a pasnmyHu
dyHKUMK, nornegHeTe Bo ,DYHKLUMMU Ha
pepHa“.

Konuye 3a TepmocTart Ha pepHaTta

OTkako ke n3bepeTe dyHKLMja 3a roTeeHE,
CBpTETe o 0OBa KOoMnye 3a Aa ja nocrasute
nocakyBaHaTta Temneparypa. Cvjanunykarta
Ha TepMOoCTaToT Ha pepHaTa Ke 3acBeTn
cekorall kora TepmocTtaTtoT pabotu 3a ga
ja 3arpee pepHaTta unu 3a Aa ja ogpxysa
Temneparypara.

4.2 ®YHKLUUN HA PEPHATA

* dyHKUMWTE Ha pepHaTa MoXe Aa ce
pasnuKyBaaT BO 3aBWCHOCT Of MOAENOT Ha
BaLLIWOT Npon3Boa.

Jlamba Ha pepHara:
Ke ce Bkny4u camo
cujanuukara Ha
pepHata. Ke octaHe
BKIyYeHa 3a
BPEMETPaeHETO Ha
dyHKLMjaTa 3a
rotTBexe.

®dyHKUMja 3a roTBEHE
oA pony: TepmocTaTtoT
1 npegynpenysavkuTe
CBETINa Ha pepHarta ke
ce BKIly4yart, a JoNHNoT
rpejay ke noyHe ga
pabotu. dyHkumjaTa 3a
roTBex-e of Jorny e
naearnHa 3a 3arpeBarbe Ha nuua buagejkm
TOMMMHaTa ce KpeBa of AHOTO Ha pepHaTa
 ja 3arpeBa xpaHata rope. OBaa yHKUMja
€ MnonorofiHa 3a 3arpeBake Ha XpaHa
OTKOJIKY 3a rotBeH-€ Ha XpaHa.

®dyHKLUMja 3a roTBeHe
op rope: TepmocTartoT
W NpegynpenyBavknTe
CBETIa Ha pepHaTta ke
ce BKIy4art, a ropHUOT
rpejay ke noyHe ga
pabotu. TonnuHaTa
Koja ce wupu og
FOPHWUOT rpejay ke ja 3roTBu ropHaTa cTpaHa
Ha xpaHaTta. PyHKumMjaTa 3a rotBere of
rope e ngearnHa 3a npxeke Ha ropHaTa
CTpaHa Ha 3roTBeHaTa xpaHa v 3a
3arpeBarbe Ha xpaHara.

®dyHKUMja 3a
CTaTUYHO FrOTBEHE:
TepmocTaTtoT 1
npegynpegyBaykmTe
CBEeTIa Ha pepHarta ke
ce BKIy4art, a AONHNOT
1 FTOPHWOT rpejad ke
noyHar ga paborar.
dyHKUMjaTa 3a CTaTUYHO rOTBEH:E MUCMyLUTA
TonnuHa, obe3benyBajkn xpaHata ga ce
roteum pamHomepHo. OBa e ngearHo 3a
NOArOTBYBak-€ Ha NnevmBa, TOpPTU, NEYEHN
TECTEHVHU, Na3amwu 1 nuua. Ce
npenopayyBa pepHaTa NpeTxogHo Aa ce
3arpee okony 10 MMHYTK 1 Hajoobpo e aa
Ce KOpuCTM camo efHa nonuua Kaj osaa
dyHKUpja.

®PyHKUMja 3a
BeHTUNarTop:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBavkute
CBETIa Ha pepHaTa ke
ce BKny4art, a ropH1oT
1 JOMNHWOT rpejay 1
BEHTUNATOPOT Ke novHat ga paborart. OBaa
dyHKUMja e fobpa 3a neyere neyrBa.
[oTBEH-ETO Ce BpLUM Of CTpaHa Ha AOMHUOT
1 TOPHMWOT rpejay BO pepHaTa u of, cTpaHa
Ha BEHTUMNATOPOT, KOj OBO3MOXYBa CTpyEHe
Ha BO3[yXOT, AaBajku M Ha XxpaHara
aenymeH edpekT Ha neyere Ha ckapa.
Mpenopa4n1eo e NpeTxoaHo Aa ja 3arpeeTe
pepHata okorny 10 MUHyTK.

MoxeTe ga ja kopuctute pyHkumjata 3a
roTBex-e Ha napea BoO oBaa yHkuUuja. 3a
aetanu, npo4mTajte ro TekcToT ,Kopuctere
Ha (pyHKUMjaTa 3a napea“.

®dyHKLMja 3a nevyerwe
Ha ckapa:
TepmocTartot

W npegynpenyBavkuTe
CBETIIA Ha pepHaTta ke
ce BKny4ar, a rpejadyot
3a neyene Ha ckapa Ke
noyHe aa pabotu. OBaa dyHKuMja ce
KOPWCTU 3a Nevere Ha ckapa u
3aTonnyBake Ha xpaHa. Kopuctete mm
ropHMTE NoNMuM Ha pepHata. JlecHo
NOMUWHETE ja MeTanHaTta peLueTka co Macro
3a [la cnpeunTe nenewe Ha xpaHata u
CTaBeTe ja XpaHaTa Ha cpefuHaTa Ha
pelletkaTa. Cekorall cTaBajTe nnex nog
XpaHaTa 3a fa rv daTv Kankute mMacno unm
macrt. [Npenopaynveo e NpeTxogHo Aa ja
3arpeete pepHarta okony 10 MUHYTH.

L

NN
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MpepynpeayBame: [1py neverse,

BpaTtaTta of pepHaTta Mopa fa buge

3aTBOpeHa, a Temnepartyparta Ha
pepHaTta Tpeba ga ce npunarogm Ha 190°C.

®dyHKLMja 3a nevyerwe

SO  Ha ckapa 1
BeHTUNnarTop:
cgy TepmocTaToT 1
npegynpegyBavkute

CBeTIa Ha pepHaTta ke
ce BKny4ar, a rpejayor
3a ckapa u
BEHTUNATOPOT Ke noyHat ga paborar. OBaa
dyHKUMja e ngeanHa 3a nedewe Ha ckapa
Ha nopebena xpaHa. Kopucrerte rv ropHute
nonuum Ha pepHarta. JlecHo NoOMUHeTE ja
MeTarHaTta pelueTka co Macrio 3a aa
crnpeyunTe nenewe Ha xpaHaTta v cTaBeTe ja
XpaHaTa Ha cpefvHaTa Ha pelueTtkara.
Cekorall cTaBajTe nrex nof xpaHata 3a ga
7 (*)aTI/I Kanknte macrno unm Mmacrt.

MpepynpeayBawse: [pu neveme,
BpaTaTta o4 pepHaTta mopa ga buge

3aTBOpeHa, a Temneparypara Ha
pepHaTa Tpeba fa ce npunarogn Ha 190°C.
Typ60 cdbyHKuuja:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykmTe
cBeTna Ha pepHara ke
ce BKIy4YarT, a puHrnara
1 BEHTMNATOPOT Ke
noyHar ga paborar.
Typ6o dyHKUMjaTa paMHOMEpPHO ja
pacnpefenyBsa TOMnUHaTa BO pepHaTa 3a
ceTa XxpaHa Ha cuTe Apxa4yu aa ce 3roTsu
paMHoMepHo. [penopaynmeo e NPeTXoaHO
[a ja 3arpeete pepHata okony 10 MUHYTWU.
MoxeTe ga ja kopuctuTe byHKumjaTa 3a
roTBer-€ Ha napea BO oBaa pyHkuUuja. 3a
Jetanu, npoumTajte ro TekcToT ,Kopucrerwe
Ha doyHKUMjaTa 3a napea“.

3D dyHKuumja:
TepmocTaToT 1
npegynpenyBavkuTe
CBETNA Ha pepHara ke
Ce BKNy4arT, a puHrnaTta,
rOpHWOT rpejad, LOMNHNOT
rpejay u BEHTUNATopoT
ke noyHat ga pabotar. 3D dyHkumjaTa
pamMHOMepHO 1 6p30 ja pacnpegernysa
TOMMMHaTa BO pepHaTa 3a ceTa xpaHa Ha
cvTe ApXkadun Aa ce 3roTBvM PaMHOMEPHO.
BpemeTo notpebHo 3a rotBene ke 6uae
NMoKpaTKo of ApyruTte OyHKLUMM.
Mpenopa4n1eo e NpPeTXoaHo Aa ja 3arpeeTe
pepHaTa okony 10 MuHyTK.
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3ropa Ha Toa, oBaa (yHKLMja ke ja HarnpaBu
fiMcHaTaTa xpaHa vcrneyeHa NokpeBKo U
MeKO.

MoxeTe ga ja kopuctuTe yHKuMjaTa 3a
roTBeH-€ Ha napea BoO oBaa yHkumja. 3a
Aetanu, npoyuTajte ro TekcTtoT ,Kopuctere
Ha dyHKuMjaTa 3a napea“.

$
0 Yucrewe co napea:

MocTaBeTe ja pepHaTa Ha yHKumjaTa
LUTO ro BKIyYyBa CMMOONOT 33 YMCTEHE
co napea (pexumot Og gony, On
pony+BexTtunarop, Typ6o nnm O
rope+Op gony - Moxe Aa ce pasnunkysa
crnopepn mozgenot) Ha 90 °C 3a pa pabotun
dyHKUMjaTa 3a YnCTeHe Co napea.
Uctypete 200-250 mn Boga BO NMEXOT.

Kaj Hekon mogenv nma wynnmHa Wwro e
HaBeLeHO Ha ocHoBaTa Ha pepHarta. Kaj
oBue mogenu, ncrypete 200-250 mn Boga
BO oBaa WwynnuHa. CTapTyBajTe ja pepHaTa
1 Ha YUCTEHETO CO Napea ke my bugar
notpe6Hn npmbnmkHo 30-60 MMHYTK 3a fa
ja nogroTeu pepHaTta 3a NeCHO YNCTEHE.
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4.3 MACA 3A FrOTBEHE

©

=
Z — min.
NucHato Tecto | 2-3-4 170-190 35-45
o TopTa 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Konauu 2-3-4 | 170-190 | 30-40
& Bapuieo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
INucHato tecto | 2-3-4 170-190 25-35
,3_' Topta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Konaum 2-3-4 | 150-170 | 25-35
é Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
IncHato Tecto | 2-3-4 170-190 | 35-45
‘3; Topta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
e Konauu 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Bapuso 2 175-200 | 40-50
. K';'g;i*::a 5 200 | 10-15
§ Mune . 190 | 50-60
2| Onpesok 4-5 200 1525
Budrek 5 200 15-25

* AKO e [oCTarnHo, roTBeTe Co rneyeH

NMUNEeLKN paxeH.
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4.4 3A ®YHKLMUJATA 3A NAPEA

180-200 2-3 200 30-50 820

200 3 200 30-40 1500

DyHkuMja 38 180 3 200 Mpen Aa ja 30-40 500
BEeHTUNaTop nywrture
+ Mapea pepHarta.

200 3 150 40-50 500

200-220 3 300 60-70 2000

180 3 300 50-60 1000

BaxHo:TemnepaTtypuTe 1 BpeMuHsaTa Bo Tabernara 3a roteerse rnorope ce TecTupaHu
BO HalLMTe NlabopaTopumn 1 OBUE BPEAHOCTM Ce; MOXe [1a Bapupaar BO 3aBUCHOCT
0[] KBANUTETOT, KONUYECTBOTO, Temneparypara Ha maTepujanor WwTo Tpeba aa ce
TOTBM M KOPUCTEHMOT HaMoH Ha Mpexara.

BaxHo: He nofnaBajTe Boga Bo pe3epB0oapoT 3a BoAa Kora pepHaTa e XeLlka.
@ BaxHo: [0TBEH-ETO Ha Mapea ce BpLUM CamMO BO PYHKLUUUTE HABeAEeHM BO YNaTCTBOTO.

BaxHo: KanauutetoT Ha pe3epBoapoT 3a BoAa LUTO Ce Haora Ha OcHoBaTa Ha
pepHaTa e makcumym 300 mn. He gopasajte noseke og 300 mn.

+ Bopata ncTypeHa BO AHOTO Ha pepHaTa co3faBa Xellka napea 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO, OBO3MOXYBajKu BU Aa nobuete nomobpu pesynTtaTv of roTBeHeTo o[
BallaTa xpaHa.

+ [lopeka roTBer-€TO Ha Nnapea ja Hamarysa 3arybarta Ha Brara Bo XxpaHarta of, TUMOT Ha
Meco, ja NpaBu BHATPELLHOCTA Ha XpaHaTta MocoYHa W MOKpLKaBa OHaABOp, a NnakK Kaj
neumBsaTa ja npasu HaBOPELLHOCTA Ha XpaHaTa Nokpeska, KpLKasa 1 obemHa.
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4.5 YNOTPEBA HA AUrUTANEH
TAJMEP HA [ONUP

Onwuc Ha dyHKuMja

A ABTOMATCKO roTBEH:e

\ﬂ] PayHo roTBewe

? 3aknyyyBaH-e Ha KoMunH-aTa

[ TMOTCETHUK BO MUHYT
Mode DyHKLMja Ha PeXUM

- HamanyBate Ha Tajmep

+ 3ronemyBatrse Ha Tajmep

c3

S’ [vcnnej 3a TajmepoT

[y}

I'Ipvmaro,quarbe Ha BpemMe

BpemeTo mMopa ga ce noctasu npepg

[a noyHe Aa ce Kopuctu pepHata. Mo
noBp3yBaHETO BO CTpyja, cumbonot “A” un
“00:00” unn“12:00” ke cBETW Ha AMCNIE|OT.

1. MputncHeTe Ha
“MODE” 2 cekyHau 3a
[a ro geaktuesupare
3aKny4yyBaHeTO Ha
KonMyuksaTa 1 TodkaTa
BO CpeduHaTa Ha
eKpaHoT.

2. MNpunarogete ro
BPEMETO Aofeka CBeTr
ToYyKaTta co NOMOLL Ha

“n

Konuunwata +’ un “-’.

3. Mo Hekonky

CeKyHAu, To4KaTa ke
npectaHe 4a CBeTu U
ke ocTaHe BKNy4eHa.

3aKnyquarbe Ha Kon4yunwarta

3aky4yBaHEeTO Ha Konyukwarta
aBTOMAaTCKM Ke ce akTMBMpa JOKONKY
TajMepoT He_Ce KOPUCTU S CeKyHaMW.
CumbonoT “V” ke ce nojaBu 1 ke ocTaHe fa
cBeTu. 3a fa rv 3akiyynTe Konuukwarta Ha
TajMepoT, MPUTUCHETE U JPXKETE O KOMYETO
MODE” 2 cekyHau. [NoToa moxe ga ce
cnpoBefie nocakyBaHaTa onepauuja.

MpunarogyBake Ha BpeMe Ha 3By4HO
npegynpegyBame

BpemeTo Ha 3By4HOTO nNpenynpenyBame
MOXe [a Ce NocTaBu Ha Cekoe Bpeme
mery “00:00” n “23:59” yaca. BpemeTo Ha
3BYYHOTO NpedynpeayBame € camo 3a
uenute Ha npegynpeayBane. PepHaTa
Hema

Ja ce akTusmpa co oBaa oyHKLUMja.

1. MpuTncHeTe Ha
“MODE”. CumGoriot “4
” ke novHe ga CBETU U
“000” ke ce nojaBun Ha
€eKpaHoT.

2. N36epeTe ro
nocakyBaHNOT
BPEMEHCKWN Nepuos co
NOMOLL Ha Konyukwarta
“+” 1 “<” popeka cBeTn

&

JJeC 0O
Cx23

3. Cumbornot “Q" ke
OoCTaHe [1a CBeTH,
BpEeMeTO Ke ce 3a4yBa
1 NpedynpenyBaHteTo
ke bupe noctaBeHo.

Kora TajMepoT CTUrHyBa Ha Hyrna, cBupu
3BYYHO Mpeaynpeaysatbe 1 cumbonot “4”
Ke cBeTV Ha ekpaHoT. [puTtnucHeTe Koe
6uno konye 3a Aa ro 3anpeTe 3By4HOTO
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npenynpeaysawe. Co nputnckame Ha
“MODE” 2 cekyHau cumbonot “&” ke ce
n3rybu n ke ce NpuKake YaCOBHMKOT.

MonyaBTOMaTCKO NnpunarogyBame Ha
BpeMe (Bpeme 3a rotBeme)

OBaa byHKLMja BU Nomara ga roteute
ogpeneH BpemeHckn nepuod. Moxe aa

ce noctaeu BpemeHcku oncer mery 0 n 10
Yyaca. NogroTeeTe ja XxpaHaTta 3a rotTBexe 1
CTaBeTe ja BO pepHaTa.

1. N3Beperte ja nocakyBaHaTta yHKLuja 3a
roTBeH-e 1 Temnepartypara co NoMoLl Ha
KOHTPOMNHWTE pOTMPaYKM KOMYMHba.

2. MNpuTtunckajte Ha
“MODE” pogeka He

ro Buaute cumbonot
“dur” Ha gncnnejoT Ha
ekpaHoT. CumbonoT
“A” ke cBeTw.

3. M3bepeTe ro
nocakyBaHVOT
BPEMEHCKW Nepuog 3a
roTBEH€E CO NOMOLU Ha

KonynwaTta “+” n “-",

4. TeKOBHOTO Bpeme
NMOBTOPHO Ke ce Mnojasu
Ha eKpaHoT U
cumbonute “A”, n
cumbonot ‘W ke
ocTaHe a CBETW.

Kora TajMepoT ke CTUrHe Ha Hyna, pepHaTa
aBTOMATCKM Ke Ce MUCKIy4M 1 Ke CBUPU
3ByYeH curHan. Cumbonute “A” ke cBeTart.
3aBpTeTe M KOHTPONHUTE POTUPAYKU
KOMYukea BO nosuumja “0” n nputncHeTe Koe
6uno kon4ye Ha TajMepoT 3a Aa ro 3anpete
npegynpeayBaykuoT 3ByK. Co nputuckame
Ha “MODE” 2 cekyHau ke ce u3rybu
cumbonoT “A” u TajmepoT ke ce BpaTu BO
dyHKUMjaTa Ha payeH pexum.

n punarogyBake Ha 3BYKOT

MputunckajTe ro u gpxeTe ro KONYETO 3a
CEH30pOT ,-“ 4oAEeKa He CNyLUHETE 3BYYHO
curHanHo ,ounkawe”. Mo oBa, cekorall Kora
Ke ce NpuUTUCHE Kon4eTo -, ke ce ornacu
pasnu4yeH TOH Ha ,ounkakwe”. VMima yetmpu
pasnuyHM TUMOBU Ha 3BYYHU CUTHANMN.

Ako e n3bpaHo ,UCKIy4eHo", cute 3ByLU
Ke ce MCKIyyaT OCBEH 3BYyLMTE 3a anapm

1 rpeLLKa co npuTunckare Ha Kom 6uno
Konumka. Mo kpaTko Bpeme, M3bpaHoTo
Ounkake ke ce CHUMWN.

[lBeTe KOHTPOSHM KOoM4YMHa Mopa Aa

ougaTt BO no3uumja NCKy4eHo 3a

MPOM3BOAOT [a o AOCTUrHE PEeXUMOT
Ha MupyBaHe.

BpegHocTa Ha noTpollyBaykaTa Ha
€eHepruvja Ha NPou3Bo40T BO PEXUMOT
Ha mupyBare e <0,8 W.

4.6 pogATOoUM
XKvuana pewetka EasyFix

TeMenHo ucuucTeTe v AoaaTouuTe co
ToMnna Boda, AETepreHT 1 Meka YncTa Kpna
npu nNpeaTa ynoTtpeta.

5 e

4 0

T —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* BmeTHeTe ro 4ogaToOKOT BO TOYHaTa
nonoxota Bo BHaTpeLWHOCTa Ha pepHaTa.

» OcrtaBeTe npocTop oA HajManky 1 cm
nomery KanakoT Ha BEHTMNaTopoT
n gopartoumTe.

* BHwumaBajTe npu oTCTpaHyBake Ha
cagoBuTe w/unu gogatouute HagBop
of pepHaTta. Xewwknte obpoum unm
godaTtoum Moxe Ja npegmssukaar
N3ropeHnLn.

» [opartounTte moxe Aa ce gedopmmnpaat
co TornnuHa. Ltom ce nanapar, ke cu
ro Bparar CBOjOT NPBOOUTEH n3rnea u
nepcopmaHcuTe.

* [nexoBuUTE U METaNHUTE PELLETKA MOXE
[a ce nNo3vumMoHupaaT Ha koe buno
HuBO oa 1 Ao 5.

* TeneckonckuTe LWUMHM MOXE Aa ce
nosuumoHnpaart Ha Hneoata T1, T2, 3,

)

+ HuBoto 3 ce npenopavyBsa 3a roteete
Ha e[1HO HMBO.

* HuBoTo T2 ce npenopayyBa 3a roTBehe
Ha €QHO HMBO CO TENECKOMCKUTE LUMHMW.

* MertanHata peLueTka 3a poTupadkmoT
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paxkeH Mopa Aa bvae nosmumoHnpaHa
Ha HMBOTO 3.

* HuBoto T2 ce kopuctu 3a
No3nLMOHMPaKe Ha MeTanHaTa
peLueTKa 3a pOTUPAYKNOT PaxeH co
TENEeCKOMNCKN LUNHW.

****[logaToumTe MOXe [ia Ce pasnuKyBaar
BO 3aBWCHOCT 0/ KyNeHMoT MoZer.
Ona6oka TaBa

[nabokaTa TaBa ce KOPUCTM 3a AUHCTaHe.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua un
npoBepeTe Janv e NpaBUIHO HaMecTeHa.

nPB BO CBETOT

CucTem 3a 3alITUTa of TONOS BO3AYX BO
BrpageHuTe pepHu

MaTeHTMPaHWOT CUCTEM 3a 3aLuTUTa Of
TOMO BO3A4yX CrpedyBa TONMMOT BO3ayX
[a CTUrHe 40 KPajHMOT KOPUCHUK Taka

LUTO co3daBa BO3ayLlHa 3aBeca Kora ke ce
OTBOpY BpaTaTa Ha pepHaTta.

p

Mnutka TaBa

MnuTkaTa TaBa ce KOPUCTU 3a NeYere
neymea.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua u
TYpHETE ja 00 Kpaj 3a Aa buaete curypHu
[eKa e NpaBuITHO HaMecTeHa.

PeweTka

PelueTkaTta ce kOpUCTM 3a NeYerbe Kako
Ha ckapa unu 3a obpaboTka Ha XxpaHa BO
CafloBM COOZBETHU 3a BO pepHa.

NMPEOYNPEOYBAKE

CraBeTe ja peluetkara BO
COOABETHMOT ApXay BO pepHaTta u TypHeTe
ja go kpaj.

Co6upau Ha Boga

Bo ogpeaneHu criyyan, gogeka roteute
MOXe [a ce MojaBu KoHAeH3auuja Ha
BHATPELLHOTO CTako Ha BpaTarta Ha
pepHaTa. Toa He e AedeKT Ha NPOV3BOAOT.

OTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta BO
nosvuuja Ha rpun n ocTaeeTe ja BO OBaa
nosuumja okony 20 cekyHau.

Bopara ke kane Bo cobmpayor.
Managete ja pepHaTa 1 usbpuwajte

ja BHaTpeluHOCTa Ha BpaTaTta co cyBa
kpna. OBaa nocTanka Tpeba ga ce BpLun
penoBHO.
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5. YUCTEHE U OOPXXYBAHE

5.1 YACTEKE

NMPEOYNPEAYBAWE: lNMpen
4MCTeH-€, UCKIy4eTe ro anapartoT u
ocTaBeTe ro Aa ce usnagu.

OnwTM ynatcrea

* [pen ga rv ynotpebute cpeacreata
3a YNCTeHE Ha anapaToT, NpoBepeTe
[anu ce cooaBETHU 1 npernopayYaHn og
MPOV3BOAUTENOT.

+ KopucTeTe kpemacTu unu Te4Hu
CpefcTBa 3a YNCTere Ko He coapKaTt
YecTuyku. He ynotpebyBajTe kayCTUYHM
(kopo3nBHW) cpencTea, abpasnBHU
npaLuouu, MeTarnHa xuua unu Tepau
anaTtu 3aToa LUTO MOXe Aa rv owwTeTar
NOBPLUMHUTE Ha LLUNOPETOT.

He ynotpebyBajTte cpencTsa 3a

YUCTEHE KOV COAPXKaT YECTUYKN,

ouaejkn moxe aa ro uarpebat
CTaKrnoTo, emajnMpaHunte n/vnm oboeHnTe
[OernoBu Ha anaparor.

» [okornky fojoe 0o npeneBakbe Ha
TEYHOCT, BeHall n3bpuiueTte 3a aa
cnpeynTe owTeTyBak€.

He ynotpebyBajTe ynctaum Ha napea
3a yncTere Ha AenoBuTe Ha anapaTor.

Yucrewe Ha BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa

« BHaTpeluHOCTa Ha emajnnupaHnTe pepHu
Hajaobpo ce YiCTU foAeKa pepHaTa e
Tonna.

» [lo cekoja ynoTtpeba, 6puiiete ja
pepHaTa Cco Meka Kpra HaToneHa Bo
BOJa co canyHuua. [otoa, NOBTOPHO
n3bpuLLETE ja pepHaTa co MOKpa Kpna 1
ucyllerte ja.

*  Moxebu ke buge noTpebHo aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEeACTBO 3a YUCTEHE
oOBpeMe HaBpeMe, 3a LiENoCHO Aa ja
NCUYMCTUTE pepHaTa.

Yucrtewe Ha cTakneHUTe AenoBu

* PeOoBHO YnCTETE M CTaKneHnTe
[enoBu Ha anapartor.

«  YnoTpebyBajTe CPEACTBO 3a YMCTeHe
Ha CTakmo 3a Aa ja ucuucTuTe
BHaTPELLHOCTa U HafBOPELLIHOCTa
Ha cTakneHuTte genosu. MoToa,
UCMNakHeTe M u 4oBPo UCyLLeTe M Co
cyBa Kpna.

Yucrtewe Ha genosBute o
He’procyBaYku Yenuk (ako uma)

» PepoBHO YncTETE M AEMOBUTE 0Z
He’'procyBaYvkm Yenvk Ha anapaTor.

« bBpwuwerte rv fenoBuTe of He'procyBayku
YernuK Co MeKa Kprna HaTorneHa camo
BO Bofa. [oToa, 4o6po ucyLleTe v co
cyBa Kpna.

HemojTe ga rv unctute genosute o,
He’'procyBayvky Yenuk no rotTBeHe
OO[eKa Ce yLUTe Ce XKELLKM.

He ocTaBajTe ouer, kade, Mrneko, con,

BOAa, NMMMOH WIK COK of, AomaTth aa

CTOV Ha [AenoBuUTe Of, He'procyBaykm
YernuK Nogonro Bpeme.

Yucrewe Ha 060eHM NOBPLUMHU (aKO
uma)

* [lamknTe og naTtnuiaH, coc og
naTnuiiaH, keyar, IMMOH, HadTeHN
JepvBatu, MIeKo, XpaHa Koja CoapXu
LeKep, 3acrnageHu nujanoumn n kage
Tpeba ga ce ucymcTaT BegHall co Kpna
HaToneHa BO Tonmna Boga. AKO He
ncumcTuTe nekuTe 1 rm octaBute Aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraar, HE Ttpeba ga ru Tpuete co
TBpPAM NPeAMETU (OCTpY NpeameTw,
YENUYHM 1 NNACTUYHN XML 3a TPUEHE,
CYHIep 3a CafloBU KOj MOXe Aa ja
owTeTV NoBpLUMHATA) UNn CpeacTBa 3a
YNCTEHE KON CoApXKaT BMCOKO HMBO Ha
ankoxor, CpeacTBa 3a YMcTere dreku,
CpeacTBa 3a ogmacTyBane, abpasvBHM
xemukanuu. Bo cnpoTtneHo, Moxe ga
[ojae 4o Koposuja Ha NoBpLUMHUTE
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00jagmcaHn co NpaLlok 1 MoXe Aa
ocTaHat dneku. lMponssoanTenoT Hema
na e ogroBopeH 3a kakea 6uno
LiTeTa npeau3BukaHa og ynotpeba Ha
HecooadBeTHM npoun3soan Unmn metoamn
3a YnCTEH-E.

Bagek-e Ha BpaTaTa Ha pepHarta

Mpen Oa ro YMCTUTE CTaKMOTO Ha Bpararta
Ha pepHaTa, Mopa [a ja u3saguTe Bpartata,
KaKo LLUTO € MOoKakaHo

nogony.
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarta.

2. OTBOpeTE ja 6paBaTa (a) (co
Wwpadumrep) 4o Kpa;.

e

3. 3aTBoperTe ja BpaTtaTta gogeka He buge
peyuncu LenocHo 3aTBOpeHa 1 n3Bagerte ja
Taka LWTOo Ke ja noBrne4veTe KoH Bac.

-

Bapew-e Ha peweTkaTta

3a ga ja u3BaguTe pelleTkara, nosnevere
ja KaKo LITO e MoKaXaHo Ha crnukara.
OTkako Ke ja ocnoboauTe o crnojHUuuTe
(a), nogurHerte ja.

- >

5.2 oQP)XXYBAHE

NMPEQYNPEQYBAHWE: OnpxyBareTo

Ha 0Boj anapart Tpeba fa ro BpLun

caMo OBacTeH cepBucep nnm
KBanuguKyBaH TexHu4ap.

MeHyBaHe Ha cBeTUSIKaTa BO pepHaTa
NMPEOAYNPEOYBAHWSE: Mpea
YMCTEHE, UCKITyYeTe ro anapartoT u
ocTaBeTe 1o Ja ce usnagu.

* VI3BageTe v cTakneHuTe fneku, a notoa
n3Bagerte ja cvjanuuarta.

+ CraBerTe ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MeCTOTO Ha cujanuuarta
Koja ja otcTpaHusTe (230 V, 15-25 BaTu,
Tvn E14).

« 3ameHeTe v CTaKIeHnTe Nekn U MoXe
[a ja KopucTuTe pepHara.

* [lpon3BogoT cogpxu U3BOP Ha
cBetnuHa co G knaca Ha eHepreTcka
e(UKaCHOCT.

*  KpajHVOT KOpUCHMK HEe MOXe Aa ro
3aMeHyBa U3BOPOT Ha CBETNMHA.
MoTpebHa e nocTnpogaxHa ycnyra.

«  BKny4eHMOT U3BOP Ha CBETNUHA He
e HameHeT 3a ynotpeba Bo Apyru

anmkaumn.
(N
e
P

3amMeHnMB U3BOP Ha CBETMIMHA of,
cTpaHa Ha npocdecuroHanew

CeeTunkara e gu3ajHupaHa

KOHKPETHO 3a ynoTpeba Bo anaparu

3a rotBewe Bo AoMaKkNMHCTBOTO. He e
COoOfBETHA 3a OCBETIyBake Ha coba.
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YucTterbe U oapKyBake No roteBewe Ha
napea

« lynnuHaTa Koja ce Haora BO ocHoBaTa
Ha pepHaTta Mopa [a ce YMCTM Mo cekoe
roTBeH€ Ha napea. Ako BogaTa OCTaHe
Ha AHOTO Ha pepHaTa Mo CeKoe roTBeHE
CO MOMOLL Ha napea, ocTaHaTaTa Bogda
ja n3bpuLlete co cyBa kpra oTkako
pepHaTa ke ce nanagu. NHaky, Bogata
KOja OCTaHyBa Ha MoJoT Ha pepHaTa
MOXe [a nNpean3suka BapoBHUK.

Moxe fga ce 3abenexu BapoBHUK Ha
LynnuHaTa koja ce Haofa BO OCHoBaTa Ha
pepHaTa no roteewe Ha napea. BapoBHuk e
HepacTBOPNMB Kanuuym 1 MarHeamym
0eno3nTy Kou OCTaHyBaaT kora TBpAaTa
BoAa ucnapysa. Manky Heuncto 6ena 6oja,
ce dhopmMmumpa Kora Bogarta ce 3arpesa unm
ce ocTaBa fa ctou. 3atoa, Bo obrnacTtute co
TBpAa BOAa, BAPOBHUKOT € HEN3DEXEH U
HopmaneH. Co uen ga ce usberHat
ocTaToumM of BapOBHUK, Ce npernopayysa Aa
ce kopucTu Meka Boga. Co uen ga ce
pacTBOpwW Bap LUTO MOXe aa ce hopmupa
Ha nofdoT Ha pepHarta, uctypete 200-250
Mn 6ern oLeT Co COOAHOC Ha KUCEMNUHWN He
noeeke of 6% Ha NoAOT Ha pepHaTa Ha
cekon 2 unu 3 ynotpebu u yekajte 30
MUHYTK. [oTOa ro cHMCTETE CO BnaxHa
BMaXHa Kpna.

* He ce obuaysajte aa rm cTpyxete
ocTarouuTe of Bap KoM Moxar fa ce
copmMmpaat Ha NoaoT Ha pepHaTta. Bo
CMpPOTMBHO, NOAOT Ha pepHaTa ke buae
OLUTETEH.
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6. PELLABAHKE MNMPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE MPOBJIEMU

Ako cé ywTe nmate npobrem co anapaToT Mo NpoBepKaTa Ha OBUE OCHOBHU YEKOPU
3a peluaBare NpoGrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CEPBUCEP UMK KBaNMGUKYBaH

TexHun4ap.

Mpo6nem

MoxHa npuumMHa

PewweHue

PepHarta He ce
BKIy4yBa.

AnaparoT e UCKNy4eH.

MposepeTe aanv uma crpyja.

MpoBepeTe fanu pabotar Apyrute KyjHCKu
anapatu.

PepHarta He ce 3arpeBa.

KoHTponara 3a Temneparypara Bo
pepHa e HETOYHO MocTaBeHa.
Bparara Ha pepHarTa e ocTaBeHa
oTBOpEHa.

MpoBepeTe Aanu KOHTPOIHOTO Komnye 3a
TemnepaTypara BO pepHaTa e npasuiiHO
NOCTaBEHO.

Cwujanuykara Bo
pepHaTa (ako nma) He
pabotu.

CaeTunkarta e pacunaHa.

HanojyBareTo co cTpyja He e
NOBP3aHO WU € UCKIMYYeHO.

3ameHeTe ja CBeTuUIrkarta cornacHo
ynaTtcteara.

MpoBepeTe Aanu e BKNy4YeHO HarojyBaweTo
CO CTpyja Ha SUAHWOT NPUKIYYOK.

[oTBEH-ETO BO pepHaTa
€ HepaMHOMEPHO.

MonuumTe Bo pepHata ce HenpaBuIiHO
NOCTaBEeHMU.

MpoBepeTe ganu ce kopuctar
npenopadaH1Te TeMnepaTypu v No3uummu Ha
nonuuuTe.

He oTBapajte ja BpataTta 4ecto, ocBeH
aKo He roTBuTe jagena kou Tpeba aa
ce npespTyBaart. AKo YecTo ja oTBopaTe
BpaTarta, BHaTpeluHaTa Temneparypa ke
6uae noHUcka 1 Toa MoXe Aa Brnuvjae Ha
PesynTaToT O roTBEHETO.

Konuukwata Ha TajmepoT
He MoXe Aa ce
NpUTUCHaT COOABETHO.

Vima 3arnaBeHo Tyra maTepuja nomery
KON4YuH-aTa Ha TajMepor.

Mopen Ha fgonvp: nma Bnara Ha
KOHTpomnHaTa Tabna.

MocTaBeHa e dyHkumjaTa 3a
3aKnyyyBake Ha Konuukara.

OTcTpaHeTe ja Tyfata matepuja u obuaete
ce NOBTOPHO.

W36puwwajTe ja Bnarata u obuaete ce
NOBTOPHO.

[MpoBepeTe Aanu e noctaBeHa yHKUMjaTa
3a 3aKryyyBame Ha KonuutbaTa.

BeHtnnaroport Bo
pepHaTa (ako nma)
cosnasa byyaBa.

MonuuuTe Bo pepHaTa B1GpMpaar.

MpoBepeTe Aanu pepHata e HUBENMpaHa.

MposepeTe ganu nonuuuTe 1 NpuGopoT 3a
nedetse BUGpMpaaT Unu danv ro gonupaar
3a[IHMOT NaHen Ha pepHara.

6.2 TPAHCMNOPT

Ako Tpeba fa ro TpaHcnopTMpare NpoM3BOAO0T, KOPUCTETE rO OPUTMHAIHOTO NaKyBake
Ha NPOM3BOAOT U MPEeHeCcyBajTe ro Bo opuriHanHarta kytunja. Cnegerte rm o3HakuTe 3a
TpaHCNOpPT Ha NakyBaweTO. 3arnenerte rv cuTe NocebHM 4enoBM 3a NPOM3BOAOT 3a Aa
CrpeynTe OLTETYBaKE Ha MPOU3BOAOT 3a BpEME Ha TPAHCMOPTOT.

AKO ro HemaTe OpurMHanHoTO NakyBahe, NOArOTBETE KyTHja 3a HOCEHEe, TakKa LUTO
anaparoT, ocobeHO HafBopeLLHaTa noBpLuMHa, Aa buae 3awTuTeHa o HagBOPELLHN
BrnjaHuja.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informacdes de seguranca e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutencgao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesédo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tensdo perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
& PRECAUGAO Risco de danos materiais ou leséo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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1.INSTRUGOES DE SEGURANGA

» Leia cuidadosamente todas as instrucoes antes de
utilizar o seu eletrodomeéstico e guarde-as num local
conveniente para consulta quando necessario.

» Este manual foi preparado para mais do que um
modelo, portanto, o seu eletrodoméstico podera néo
possuir algumas das caracteristicas aqui descritas.
Por esta razao, é importante tomar particular
atengao a quaisquer imagens aquando da leitura do
manual operativo.

1.1. AViSOS GERAIiS DE SEGURANGA

» Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas
com 8 anos de idade e superior e por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais e fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia ou conhecimento a menos que tenham
sido supervisionados ou tenham recebido instrucoes
relativamente a utilizagado do eletrodomeéstico de
forma segura e que tenham entendido os perigos
envolvidos. As criangas nao devem brincar com
o eletrodoméstico. A limpeza e a manutencgao por
parte do utilizador nao deverao ser realizadas por
criangas sem supervisao.

AVISO: O aparelho e as suas partes acessiveis
ficardo quentes durante a utilizagcdo. Devera ser tido
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha criangas com idade inferior a 8 anos
afastadas a menos que tenham supervisdo continua.

/A A Aviso: Perigo de incéndio: N&ao coloque itens
sobre as superficies de cozedura.

/\ A AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o eletrodoméstico para evitar a possibilidade
de choque elétrico.
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* Nao manuseie o eletrodoméstico através de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.

« Durante a utilizagdo o eletrodoméstico ira ficar
quente. Devera ser tido cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes dentro do forno.

» As pegas podem ficar quentes apds um curto
periodo durante a utilizagao.

» Nao utilize detergentes abrasivos ou escovas
de arame para limpar o vidro da porta do forno
ou outras superficies. Estas podem riscar as
superficies sendo que isto podera resultar em
fracionamento da porta de vidro ou danos nas
superficies.

* Nao utilize limpadores a vapor para limpar o
aparelho.

AAAVISO: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que desliga o eletrodoméstico
antes de substituir a lampada.

ACUIDADO: As partes acessiveis poderao ficar
quentes quando cozinhar ou grelhar. Mantenha
criancas afastadas do eletrodoméstico quando o
mesmo estiver a ser utilizado.

* O seu eletrodoméstico é fabricado de acordo com
todas as regulamentacdes e padrdes locais e
internacionais.

* Os trabalhos de manutencéao e reparacao s6
deverao ser realizados por técnicos de servigo
autorizados. Os trabalhos de instalacao e
reparacao que sejam realizados por técnicos néo
autorizados poderao ser perigosos. Nao altere ou
modifique, de forma alguma, as especificacdes do
eletrodomeéstico. Prote¢des de placa inadequadas
poderao causar acidentes.
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* Antes de conectar o seu eletrodoméstico,

certifique-se de que as condi¢des de distribuicao
local (natureza do gas e pressao do gas ou
frequéncia e tensao da eletricidade) e os ajustes do
eletrodoméstico sdo compativeis. As especificacdes
para este eletrodoméstico s&o identificadas na
etiqueta.

/\ CUIDADO: Este eletrodoméstico foi concebido
apenas para cozinhar alimentos e serve apenas para
uso doméstico. Nao devera ser utilizado para
qualquer outro propdsito ou em qualquer outra
aplicacao, como por exemplo, utilizacao nao
doméstica, em ambiente comercial ou para aquecer
uma divisao.

Nao utilize as pegas da porta do forno para levantar
ou mover o eletrodomestico.

Todas as medidas possiveis foram tomadas para
assegurar a sua seguranga. Uma vez que o vidro
pode partir, devera ser tido cuidado aquando da
limpeza para evitar riscos. Evite bater ou danificar o
vidro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de alimentagao nao é
preso ou danificado durante a instalagdo. Se o cabo
elétrico estiver danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, agente de servico ou por pessoas
qualificadas similares de modo a evitar perigos.

Nao deixe que criangas subam para a porta do
forno ou se sentem na mesma enquanto esta
estiver aberta.

Deve manter as criancas e os animais afastados
deste aparelho.

1.2. PARA COZEDURA A VAPOR
» A agua deve ser vertida na cavidade situada na

base do forno antes do seu funcionamento.
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* Nao adicionar agua a cavidade situada na base do
forno quando o forno estiver quente.

* Quando a porta do forno é aberta, pode sair vapor
do interior. Tenha cuidado ao abrir a porta do forno,
pois isso pode criar um risco de queimadura.

* Devido a cozedura a vapor, a humidade pode
permanecer no forno. Uma vez que a humidade
pode causar corrosao, certifique-se de que o interior
do forno seca depois de cozinhar.

A Utilizar agua macia no forno para cozinhar a vapor.
Nao utilizar alcool inflamavel ou solucdes de
particulas solidas em vez de agua.

* Nao utilizar outros liquidos para além da agua.
* Nao utilizar agua quente.

 Ultilize pratos de aco inoxidavel para cozinhar a
vapor.

* No final de cada cozedura a vapor, se restar alguma
agua na cavidade situada na base do forno, esta
deve ser limpa e a agua restante nao deve ser
utilizada na proxima cozedura.

AO calcario sao os depdsitos insoluveis de calcio e
magnésio que ficam para tras quando a agua dura se
evapora. De cor ligeiramente esbranquicada, forma-
se quando a agua é aquecida ou deixada em repouso.
Por conseguinte, nas zonas de agua dura, o calcario
€ inevitavel e normal. Recomenda-se a utilizagao de
agua macia para evitar uma quantidade excessiva de
residuos de calcario na cavidade situada na base do
forno.

« A cavidade situada na base do forno deve ser limpa
apods cada cozedura a vapor. Se ficar agua no fundo
do forno apds cada cozedura assistida por vapor,
limpe a agua restante com um pano seco depois de
o forno ter arrefecido. Caso contrario, a agua que
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fica no chao do forno pode provocar a formacao de
calcario.

1.3. AVisOS DE INSTALAGAO

* Nao manuseie o eletrodoméstico antes de o mesmo
estar totalmente instalado.

* O eletrodoméstico devera ser instalado por um
técnico autorizado. O fabricante ndo € responsavel
por quaisquer danos que possam ter ocorrido
devido de uma colocacao e instalacao ineficientes
por parte de pessoas nao autorizadas.

* Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que néo foi danificado durante
o transporte. Em caso de defeito, ndo utilize o
eletrodoméstico e contacte um agente de servigo
qualificado imediatamente. O material utilizado
no embalamento (nylon, agrafos, isopor, etc.)
podera ser perigoso para criangas e deverao ser
imediatamente removidos e recolhidos.

* Proteja o seu eletrodoméstico dos efeitos
atmosféricos. Nao o exponha ao sol, a chuva, a
neve, ao pd ou a humidade em excesso.

* Os materiais que rodeiam o eletrodoméstico (ou
seja, armarios) deverao conseguir suportar uma
temperatura minima de 100 °C.

» O aparelho n&o pode ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

1.4. DURANTE A UTiLiZAGAO

* Quando utilizar o seu forno pela primeira vez
€ provavel que note um ligeiro odor. Isto é
perfeitamente normal e causado pelos materiais
de isolamento nos elementos do aquecedor.
Sugerimos que, antes de utilizar o seu forno
pela primeira vez, o deixe vazio e o coloque
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a temperatura maxima durante 45 minutos.
Certifiquese de que o ambiente no qual o produto é
instalado € bem ventilado.

» Tome cuidado quando abrir a porta do forno durante
ou apods a cozedura. O vapor quente do forno
podera causar queimaduras.

» Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
em ou proximo do eletrodoméstico enquanto o
mesmo estiver a funcionar.

» Utilize sempre luvas para remover e substituir a
comida no forno.

* Sob nenhumas circunstancias deve o forno ser
revestido com papel de aluminio, pois pode
sobreaquecer.

* Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto cozinha. A base torna-se
extremamente quente e pode danificar o produto.

O A\ Nao deixe o fogao sozinho quando cozinhar
com 6leos liquidos ou sélidos. Os mesmos poderao
pegar fogo em condi¢cdes de aquecimento extremas.
Nunca coloque agua sobre as chamas que sao
causadas pelo oleo, ao invés disso, desligue o fogao
e cubra a panela com a tampa ou com um cobertor de
incéndio.

« Se o0 produto nao for utilizado durante um longo
periodo de tempo, desligue o interruptor de controlo
principal.

» Certifique-se de que os botdes giratérios de controlo
do eletrodoméstico estado sempre na posicao “0”
(stop) quando nao estiver a ser utilizado.

» Os tabuleiros inclinam-se quando s&o puxados para
fora. Tome cuidado para ndo derramar ou deixar
cair comida quente quando da remogao da mesma
do forno.
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Nao coloque nada na porta do forno quando a
mesma estiver aberta. Isto podera desequilibrar o
forno ou danificar a porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou roupas
no eletrodomeéstico ou nas suas pegas.

1.5. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

» Certifique-se de que o seu eletrodomeéstico esta
desligado da alimentagao principal antes de realizar
qualquer operacao de limpeza ou manutencao.

* N&o retire os botdes giratorios de controlo para
limpar o painel de controlo.

» Para manter a eficiéncia e a segurancga do seu
eletrodoméstico, recomendamos que utilize sempre
pecas suplentes originais € que contacte os agentes
de servico autorizados sempre que necessario.

A cavidade situada na base do forno deve ser limpa
apos cada cozedura a vapor. Se ficar agua no fundo
do forno apds cada cozedura assistida por vapor,
limpe a agua restante com um pano seco depois de
o forno ter arrefecido. Caso contrario, a agua que
fica no chao do forno pode provocar a formacao de
calcario.

APode observar-se um calcario na cavidade situada
na base do forno apds a cozedura a vapor. O calcario
sao os depositos insoluveis de calcio e magnésio que
ficam para tras quando a agua dura se evapora. De
cor ligeiramente esbranqui¢ada, forma-se quando a
agua é aquecida ou deixada em repouso. Por
conseguinte, nas zonas de agua dura, o calcario é
inevitavel e normal. Para evitar os residuos de
calcario, recomenda-se a utilizagdo de agua macia.
Para dissolver a cal que se pode formar no chao do
forno, deite 200-250 ml de vinagre branco com um
racio de acidez nao superior a 6% no chao do forno
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apos cada 2 ou 3 utilizagdes e aguarde 30 minutos.
Em seguida, limpe-o com um pano humido e
molhado.

* Nao tentar raspar os residuos de calcario que se
podem formar no ch&o do forno. Caso contrario, o
chao da camara de cozimento sera danificado.

Declaragao de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisdes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padroes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagao (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

O as instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucoes e o seu modelo.

Eliminagao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
_ como residuo domestico. Ao inves disso,

= | devera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletrénico. Ao assegurar que este produto

é eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informacgdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
o seu servico de eliminacao de residuos domeésticos
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ou o revendedor onde
adquiriu este produto.

2. INSTALAGCAO E PREPARAGCAO
PARA UTILIZACAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instrugdes neste guia e
em conformidade com as regulamentacdes
locais atuais.

* Ainstalagao incorreta podera causas
lesbes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

* Antes da instalagao, certifique-se
de que as condigdes de distribuicao
local (tensé&o elétrica e frequéncia)
e os ajustes do eletrodoméstico
sao compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodoméstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizagdo devem
ser seguidos (regulamentacbes de
segurancga, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacgdes, etc.).

» Se o0 produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informagdes relativas a remocao da
prateleira de grelha est&o incluidas na
secgdo LIMPEZA E MANUTENGCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugoes Gerais

* Apds a remogao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico ndo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, ndo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigo autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deveréao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico nao devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos s&o fornecidos com
kits de instalagdo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagcéo do forno séo as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

Apods a realizagao das conexdes elétricas,
insira o forno no armario empurrando-o
para a frente. Abra a porta do forno e insira m@
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do
produto toca na superficie de madeira do

armario, aperte os parafusos. - D +
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA

NOTA: A ligacgao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade
com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGAGAO A TERRA.

» Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacao elétrica, a classificagédo
de tensao do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagéo do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tensao
de alimentagéo elétrica disponivel e
a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacdo de
tenséo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligagdo incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensoes.

* O cabo de alimentagéo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
0 cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico ndo estiver
conectado a alimentagé&o principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentacdes de seguranga.

* O eletrodoméstico foi criada para uma
tensdo de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentacao for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.

* Fixe o cabo de alimentagdo no grampo

do cabo e depois feche a tampa.

e Aconexdo da caixa terminal é colocada

na caixa terminal.

\—‘Azul
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodomeéstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.
Lista de Componentes
1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

Painel de Controlo

4. Botao Giratério de Controlo de Fungéo de Forno
5. Temporizador
6. Botdo Giratério do Termostato do Forno
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

4.1. CONTROLOS DO FORNO

Botao Giratério de Controlo de Fungao
de Forno

Rode o botao giratério até ao simbolo

correspondente da fungao da cozedura
desejada. Para detalhes das diferentes
fungdes, consultar “Fungdes do Forno”.

Botao Giratério do Terméstato do Forno

Apbds selecionar a fungédo de cozedura,
rode este botdo giratorio até a temperatura
desejada. A luz do termdstato do forno
acender-se-a sempre que o termédstato
estiver a funcionar para aquecer o forno ou
manter a temperatura.

4.2. FUNGOES DO FORNO

* As fungbes do forno podem ser diferentes
devido ao modelo do seu produto.

Lampada do forno:
Apenas a lampada do
forno se ligara. Ficara
ligada durante a
duracgéo da funcéo de
cozedura.

Fungao de
aquecimento inferior:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
seréo ligados,

o elemento aquecedor
inferior comecara a
funcionar. A fungao de
aquecimento inferior é ideal para fazer piza,
pois o calor sobe da parte baixa do forno e
aquece os alimentos. Esta fungdo é mais
adequada para aquecer alimentos do que
para cozinhar.

Funcao de
aquecimento
superior: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serdo ligados, o
elemento aquecedor
superior comegara a
funcionar. O calor que
emana do elemento aquecedor superior ira
cozinhar a parte de cima dos alimentos. A
fungéo de aquecimento superior é ideal
para gratinar a parte superior de alimentos
ja cozinhados e aquecer alimentos.

PT -

Funcgao de cozedura
estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, os
elementos
aquecedores inferior e
superior comegarao a
funcionar. A fungao de
cozedura estatica emite calor, garantindo
uma cozedura uniforme dos alimentos.

E ideal para fazer massas, bolos, massas
frescas, lasanha e pizza. Nesta fungéo,
recomenda-se que pré-aquega o forno
durante 10 minutos e é melhor cozinhar
apenas numa prateleira de uma vez.

Fungao de ventoinha:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
seréo ligados, os
elementos
aquecedores superior,
inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. Esta fungdo € muito
boa para fazer bolos. A cozedura é feita
pelo elemento aquecedor inferior e superior
dentro do forno e pela ventoinha que faz o
ar circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-se
que pré-aqueca o forno durante 10 minutos.

(S

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta funcdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungado de vapor".

Funcao de grelhar:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados e o
elemento aquecedor
do grill comegara a
funcionar. Esta fungao
é usada para grelhar e tostar alimentos.
Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com o6leo para
evitar que os alimentos se colem e coloque-
os no meio desta. Coloque sempre um
tabuleiro por baixo para apanhar gotas de
6leo ou gordura. Recomenda-se que
pré-aquega o forno durante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do

forno tem de estar fechada e a

temperatura deve ser colocada em
190°C.

e VT v g
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Funcao do grill

e ventoinha:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, o
elemento aquecedor
do grill e a ventoinha
comegcarao a funcionar.
Esta fungéo é usada para grelhar alimentos
mais espessos. Use as prateleiras
superiores do forno. Pincele levemente a
grelha com 6leo para evitar que os
alimentos se colem e coloque-0s no meio
desta. Coloque sempre um tabuleiro por
baixo para apanhar gotas de 6leo ou
gordura.

Aviso: Quando grelhar, a porta do

forno tem de estar fechada e a

temperatura deve ser colocada em
190°C.

L

Funcao turbo:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados,

o elemento aquecedor
de anel e a ventoinha
comegarao a funcionar.
A funcgao turbo dispersa o calor
uniformemente pelo forno, para que os
alimentos em todas as grelhas se cozinhem
do mesmo modo. Recomenda-se que
pré-aqueca o forno durante 10 minutos.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungédo de vapor".

®

Funcgao 3D:

O termostato do forno e
as luzes de aviso serdo
ligados e o elemento
aquecedor de anel, o
elemento aquecedor de
cima, o elemento
aquecedor inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. A fungao 3D
dispersa uniforme e rapidamente o calor
pelo forno para que todos os alimentos em
todas as grelhas se cozinhem do mesmo
modo. O tempo de cozedura sera mais
curto do que noutras fun¢des. Recomenda-
se que pré-aqueca o forno durante

10 minutos.

Além disso, esta fungao tornara as massas
cozidas mais fofas e macias.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fung¢ao. Para mais detalhes,

ia o texto "Usar a fungéo de vapor".
VapClean:

Coloque o forno na fungéo que inclui

o simbolo vap clean (modo baixo,
baixo+ventoinha, turbo ou cima+baixo -
pode variar em fungdo do modelo) a 90°C
para usar a funcdo Vap Clean. Deite
200-250ml de agua no tabuleiro. Em
alguns modelos ha uma cavidade indicada
na base do forno. Num destes modelos,
verta 200 a 250 ml de agua dentro da
cavidade. Inicie o funcionamento do forno
e a fungéo Vapclean demorara cerca de
30 a 60 minutos a preparar o forno para ser
facilmente limpo.

4.3. MESA DE COZINHAR

o
:g' Pratos Egg EI ISE

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

3 Bolo 2-3-4(170-190 | 30-40

~§ Bolachas 2-3-41170-190 | 30-40

i Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45-60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

= Bolo 2-3-41|150-170 | 25-35

',g_, Bolachas 2-3-4|150-170 | 256-35

E’ Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 -60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

e Bolo 2-3-41|150-170 | 30-40

l§ Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

Guisado 2 175-200 | 40-50

L A;"?;TRSSSSS 5 200 | 10-15

% Frango . 190 | 50-60

o Costeletas 4-5 200 15-25

Bife de vaca 5 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para
grelhar frango.
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4.4. PARA A FUNGAO DE VAPOR

180-200 2-3 200 30-50 820

200 3 200 30-40 1500
Funcéao Antes de
ventilador + 180 3 200 iniciar o 30-40 500
vapor forno.

200 3 150 40-50 500

200-220 3 300 60-70 2000
180 3 300 50-60 1000

Importante:Os valores de temperatura e tempo apresentados na tabela acima foram
testados nos nossos laboratorios e estes s&o meramente indicativos. Podem
variar em fungao de varios fatores como qualidade, quantidade e temperatura do
material a confecionar e da tensdo de alimentacdo usada.

Importante: Nao adicionar agua ao reservatério de agua quando o forno estiver
quente.

@ Importante: A cozedura a vapor é efetuada apenas com as fungdes especificadas no
manual.

@ Importante: A capacidade da cavidade situada na base do forno é de, no maximo,
300 ml. Nao adicione mais de 300 ml.

* Aagua adicionada na base do forno cria vapor quente durante a cozedura e permite-
Ihe obter melhores resultados na cozedura dos seus alimentos.

« Enquanto o vapor reduz a perda de humidade nos alimentos a base de carne, torna o
interior do alimento mais suculento e o exterior mais estaladigco. No caso de massas,
torna o seu exterior mais fofo, crocante e encorpado.
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4.5. UTILIZAGAO DO

TEMPORIZADOR TATIL DIGITAL

A=

'c

JeC 0
a1l

Descrigao das fungées

3. Apods alguns
segundos, o ponto

P ae 10 deixara de piscar e
B A ficara continuamente
aceso.
- Mgde +

Bloqueio de teclas

O bloqueio de teclas ativa-se
automaticamente quando o temporizador
nao é utilizado durante 5 segundos. O
simbolo ¢ aparecera e ficara
continuamente aceso. Para desbloquear as
teclas do temporizador, mantenha o botéao
“‘MODE” premido durante 2 segundos.
Posto isto, € possivel realizar a operagao

Ajuste do tempo do aviso sonoro

O tempo do aviso sonoro pode ser definido
para qualquer hora entre “00:00” e “23:59”.
O tempo do aviso sonoro é apenas para

Ajuste do temporizador

Tem de se definir o tempo antes de se
comegar a utilizar o forno. Apés se ligar o
forno, o simbolo “A” e “00:00” ou “12:00”
piscardao no mostrador.

1. Prima o botao
“MODE” durante

2 segundos para
desativar o bloqueio de
teclas. O ponto que se
encontra no meio do
mostrador comegara a
piscar.

2. Acerte a hora
enquanto o ponto
estiver a piscar com as
teclas “+” e “-".
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1. Prima o botéo
“MODE”. O simbolo “4Q”
comegara a piscar e
aparecera “000”.

A Cozedura automatica
\ﬂj Cozedura manual -
desejada.
i? Bloqueio de teclas
[ Contador de minutos
Mode Fung&o de modo fins de aviso. O forno néo sera
- ] ativado através desta fungao.

- Diminuir temporizador

+ Aumentar temporizador

83 S 9 Mostrador do temporizador

2. Selecione o periodo
de tempo desejado

com as teclas “+” e “~”
enquanto “4Q” estiver a

piscar.

JJeC O

C a3

- M%de 6‘
3. O simbolo “4" ficara
— = continuamente aceso,
P L,"i ,’H o tempo sera guardado
< Tl e o aviso ficara
definido.
- M?ade +

Quando o temporizador chegar a zero, sera
emitido um aviso sonoro e o simbolo “4”
piscara no mostrador. Prima qualquer tecla
para parar o aviso sonoro. Prima o botéo
“MODE” durante 2 segundos. O simbolo “Q
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” desaparecera e o relégio aparecera.

Ajuste de tempo semiautomatico
(periodo de cozedura)

Esta fungéo ajuda a cozinhar durante um
periodo de tempo fixo. E possivel definir
um intervalo de tempo entre 0 e 10 horas.
Prepare os alimentos e coloque-0s no
forno.

1. Selecione a fungao de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botao
“MODE" até ver o
simbolo “dur” no
mostrador. O simbolo
“A” piscara.

3. Selecione o periodo
de tempo de cozedura
desejado com as

“n

teclas “+” e “-".

4. O tempo atual
voltara a aparecer no
mostrador e os
simbolos “A” e “t4y’
ficardo continuamente
acesos.

Quando o temporizador chegar a zero,

o forno desligar-se-a e sera emitido um
aviso sonoro. O simbolo “A” piscara.

Rode os dois botbées de controlo para a
posigéo “0” e prima qualquer uma das
teclas do temporizador para parar o sinal
de aviso. Prima o botdo “MODE” durante 2
segundos. O simbolo “A” desaparecera e o
temporizador regressara a fungdo manual.

Ajuste do som

Carregue e mantenha o botao sensor “~
até ouvir um "bip". Depois disto, de cada
vez que carregar no botdo “-’ soara um
"bip" de tonalidade diferente. Ha quatros
tipos diferentes de sinal sonoro. Se for
selecionado "off", serdo desligados todos
0s sons quando carrega em qualquer
botdo, exceto o alarme e sons de erro. Ao
fim de um breve periodo, o som.

Ambos os botbes rotativos de

comando devem estar na posicao
desligada para o produto entrar no modo
de espera.

O consumo de energia no modo de
espera € <0,8 W.

4.6. ACESSORIOS
Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagao, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

» Insira o acessorio na posigéo correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espaco
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

* Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeigcbes ou acessorios quentes
podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o calor. Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho
original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivel de 1 a 5.

* As calhas telescopicas podem ser
posicionadas nos niveis T1, T2, 3, 4, 5.

* O nivel 3 é recomendado para a
cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para a
cozedura de nivel unico com calhas
telescopicas.

* Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescopicas.

****Os acessorios podem diferir em fungéo
do modelo comprado.
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Tabuleiro Fundo

O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

-

Sistema de Protecédo de Ar Quente em
Fornos Embutidos

O sistema de protec¢ao de ar quente
patenteado evita que ar quente chegue ao
utilizador final criando uma cortina de ar
quando a porta do forno estiver aberta.

Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Rede de Arame

Arede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.

Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensacéo no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo € uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posicao de
grelhar e deixe-a nessa posigao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.

Refresque o forno e limpe o interior

da porta com uma toalha seca. Este

procedimento devera ser realizado com
regularidade.

e
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5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrucées Gerais

» Verifique se os materiais de limpeza séao
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodoméstico.

« Utilize detergentes em creme
ou liquidos que nao contenham
particulas. Nao utilize cremes causticos
(corrosivos), pds de limpeza abrasivos,
palha de aco ou ferramentas rigidas
uma vez que estas podem danificar as
superficies do fogao.

N&o utilize detergentes que

contenham particulas uma vez que

estas poderao arranhar o vidro, as
partes esmaltadas e/ou pintadas do seu
eletrodoméstico.

» Se houver derrame de quaisquer
liquidos, limpe-os imediatamente para
evitar que as partes fiquem danificadas.

Nao utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodomeéstico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

« Limpe o forno com um pano suave
embebido em agua com sabao
apos cada utilizag&o. Depois, limpe
novamente o forno com um pano
hdamido e seque-o.

» Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

Limpar as Partes de Vidro

» Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

« Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se

disponiveis)

* Limpe as partes em acgo inoxidavel do
seu eletrodoméstico com regularidade.

* Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido em agua.
Depois, seque-as adequadamente com
um pano seco.

Nao limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estdo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, limao ou sumo de tomate em

cima do ago inoxidavel durante um
longo periodo de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de dleo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
acucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas nédo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregbes
de palha de acgo e plastico, esponjas
para lavar loiga que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosao das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.
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2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.

3. Fechar a porta até quase atingir a
posigao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregéo.

-

Remocgao da Prateleira de Rede

Para remover a calha de rede, puxe a calha
de rede tal como indicado na imagem. Apos
a libertar dos clipes (a), levante-a.

-

5.2. MANUTENGAO
NOTA: A manutencgao deste
eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a LaAmpada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

* Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lAmpada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

* Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

+ Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pos-venda.

» Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagées.

(@OX=1@:

el

Fonte de luz substituivel por um
profissional

/

A lampada foi criada especificamente

para ser utilizada em eletrodomésticos

de cozinha. N&o é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.

Limpeza e manutenc¢ao depois de
cozinhar a vapor

» Acavidade situada na base do forno
deve ser limpa ap6s cada cozedura a
vapor. Se ficar agua no fundo do forno
apos cada cozedura assistida por vapor,
limpe a agua restante com um pano
seco depois de o forno ter arrefecido.
Caso contrario, a agua que fica no chao
do forno pode provocar a formagao de
calcario.

Pode observar-se um calcério na
cavidade situada na base do forno apos a
cozedura a vapor. O calcario séo os
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depdsitos insoluveis de calcio e magnésio
que ficam para tras quando a agua dura se
evapora. De cor ligeiramente
esbranquigada, forma-se quando a agua é
aquecida ou deixada em repouso. Por
conseguinte, nas zonas de agua dura, o
calcario € inevitavel e normal. Para evitar
os residuos de calcario, recomenda-se a
utilizagéo de agua macia. Para dissolver a
cal que se pode formar no chao do forno,
deite 200-250 ml de vinagre branco com
um racio de acidez n&o superior a 6% no
chéo do forno apds cada 2 ou 3 utilizagbes
e aguarde 30 minutos. Em seguida, limpe-o
com um pano humido e molhado.

* Nao tentar raspar os residuos de
calcario que se podem formar no chéo
do forno. Caso contrario, o chdo da
camara de cozimento sera danificado.
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6. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apds a verificagao
destes passos de resolucéo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com
a pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugéo

O forno néo liga.

A alimentacéo elétrica esta desligada.

Verifique se existe alimentagéo elétrica.

Verifique ainda se outros eletrodomésticos
da cozinha estdo a funcionar.

N&o ha calor ou o forno
ndo aquece.

O controlo de temperatura do forno
estd incorretamente definido.

A porta do forno foi deixada aberta.

Verifique se o botao giratério de controlo
de temperatura do forno esta definido
corretamente.

Aluz do forno (se
disponivel) ndo
funciona.

Alampada esta avariada.

A alimentagéo elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as
instrucdes indicadas.

Certifiqgue-se de que a alimentagao elétrica
esta ligada a tomada na parede.

O cozinhar é uniforme
dentro do forno.

As prateleiras do forno estéo
incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas
recomendadas e as posigdes da prateleira
séo as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a
menos que esteja a cozinhar algo que
precise de ser virado. Se abrir a porta do
forno com frequéncia, a temperatura interior
sera inferior e isto afetara os resultados do
seu cozinhado.

Os botdes do
temporizador néo
podem ser premidos
adequadamente.

Existe material estranho preso entre
os botdes do temporizador.

Modelo tatil: existe humidade no
painel de controlo.

A fungdo de bloqueio de tecla esta
definida.

Remova o material estranho e tente
novamente.

Remova a humidade e tente novamente.

Verifique se a fungdo de bloqueio de tecla
esta definida.

A ventoinha do forno (se
disponivel) é ruidosa.

As prateleiras do forno estéo a vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.

Verifique se as prateleiras e qualquer
material de cozedura ndo estdo a vibrar ou
em contacto com o painel traseiro do forno.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.
Se nédo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido
contra ameagas externas.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.
Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 FOR STEAM COOKING

The water must be poured into the cavity which is
located in the oven base before oven operating.

Do not add water to the cavity which is located in
the oven base when the oven is hot.

When the oven door is opened, steam may escape
from the inside. Be careful when opening the oven
door, as this may create a risk of burning.

As a result of steam cooking, moisture may remain
in the oven. Since moisture may cause corrosion,
make sure that the oven interior dries after cooking.

A Use Soft-Water in the oven for steam cooking. Do
not use flammable alcohol or solid particulate
solutions instead of water.

Do not use any liquids other than water.
Do not use hot water.
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Use stainless dishes for steam cooking.

At the end of each steam cooking, if there is some
water left in the cavity which is located in the oven
base, it should be cleaned and this remaining water
should not be used in the next cooking.

Limescale is the insoluble calcium and magnesium

deposits that are left behind when hard water
evaporates. Slightly off-white in colour, it forms when
water is heated or left standing. Therefore, in hard
water areas, limescale is inevitable and normal.lt is
recommended to use soft water to avoid excess
amount of limescale residue on the cavity which is
located in the base of the oven.

Cavity which is located in the base of the oven
must be cleaned after each steam cooking. If
water remains on the oven bottom after each
steam-assisted cooking, wipe the remaining water
with a dry cloth after the oven has cooled down.
Otherwise, water remaining on the oven floor may
cause limescale.

1.3 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
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should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.

Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 DURING USE

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O A\ Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
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flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

* If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

* Make sure the appliance control knobs are always in
the “0” (stop) position when it is not in use.

« The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.5 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

« To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

« Cavity which is located in the base of the oven
must be cleaned after each steam cooking. If
water remains on the oven bottom after each
steam-assisted cooking, wipe the remaining water
with a dry cloth after the oven has cooled down.
Otherwise, water remaining on the oven floor may
cause limescale.

A 1t can be observe a limescale on the cavity which is
located in the oven base after steam cooking.

EN-8



Limescale is the insoluble calcium and magnesium
deposits that are left behind when hard water
evaporates. Slightly off-white in colour, it forms when
water is heated or left standing. Therefore, in hard
water areas, limescale is inevitable and normal.In
order to avoid the limescale residue,it is recommended
to use soft water.In order to avoid the limescale
residue,it is recommended to use soft water. In order
to dissolve any lime that may form on the floor of the
oven, pour 200-250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven floor after
every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes. Then clean
it with a damp wet cloth.

» Do not try to scrape the lime residues that may form
on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor
will be damaged.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

« After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

* The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the —» «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = F rjl
by an authorised service person or -
qualified electrician, according to the P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. T
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

» The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel

2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

4. Oven Function Control Knob
5. Timer
6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

4.2 OVEN FUNCTIONS

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating function
is ideal for heating pizza as the heat rises
from the bottom of the oven and warms the
food up. This function is more appropriate
for heating food than cooking food.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper heating element will cook the
upper side of the food. The upper heating
function is ideal for frying the upper side of
cooked food and heating the food.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
food is cooked evenly. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting food. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element and
fan will start operating.
This function is ideal
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for grilling thicker food. Use the upper
shelves of oven. Lightly brush the wire grid
with oil to stop food sticking and place food
in the centre of the grid. Always place a tray
beneath the food to catch any drips of oil or
fat.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

®

3D Function: The
oven'’s thermostat and
arning lights will switch
on, and the ring heating
element, top heating
element, bottom heating
element and fan will
start operating.The 3D function evenly
disperses the heat and fastly in the oven so
all food on all racks will cook and evenly.
Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

In addition, this function will make your
pastry food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

3
0 VapClean:

Set your oven function to the function

that includes the vap clean symbol
(Bottom,Bottom+Fan, Turbo or Top+Bottom
Function.lt may differentiate among
models.) at 90 °C to operate Vap Clean
function.Pour 200-250ml of water into the
tray.In some models there is a cavity which
is stated on the oven base. In this models
pour 200-250ml of water into this cavity.
Start the oven and Vapclean will take
approximately 30-60 minutes to prepare

your oven for easy cleaning.

4.3 COOKING TABLE

s — <1 |
S Dishes Ezi \/
u:_ > min.
Puff Pastry 2-3-4 170-190 35-45
o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Cookie 2-3-4 170-190 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 25-35
Cake 2-3-4 150-170 25-35
E Cookie 2-3-4 150-170 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
_g Cake 2-3-4 150-170 30-40
é Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
orillea 5 200 | 10-15
E Chicken * 190 50-60
5 Chop 4-5 200 15-25
Beefsteak 5 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.4 FOR STEAM FUNCTION

180-200 2-3 200 30-50 820

200 3 200 30-40 1500
Fan Before
Function + 180 3 200 starting 30-40 500
Steam the oven.

200 3 150 40-50 500

200-220 3 300 60-70 2000
180 3 300 50-60 1000

@ Important:The temperatures and times in the cooking table above have been tested
in our laboratories and these values are; It may vary depending on the quality,
quantity, temperature of the material to be cooked and the mains voltage used.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
@ Important: Steam cooking is performed only in the functions specified in the manual.

@ Important: The capacity of the cavity located at the base of the oven is 300 ml
maximum. Do not add more than 300ml.

» The water poured into the bottom of the oven creates hot steam during cooking,
allowing you to get better cooking results from your food.

* While steaming reduces moisture loss in meat type foods, it makes the inside of the
food more juicy and crispier on the outside, and in the pastry it makes the outside of the
food more fluffy, crispy and voluminous.
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4.5 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

ot JC L

Jda227

C

Function Description

A Auto cooking

\ﬂj Manual cooking

i? Key Lock

q Minute minder
Mode Mode function

- Decrease timer

+ Increase timer

3 59

Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “00:00” or “12:00” will
flash on the display.

1. Press the “MODE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and “-”
keys.

3. After a few
seconds, the dot will

P (NP INN | stop flashing and will
g remain illuminated.
- Mgde +
Key Lock

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 5
seconds. “I” symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE”. The
symbol “4" will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the
“+” and “-” keys while “
4 is flashing.

JJeCO
C3533

3. The symbol “4” will
remain illuminated, the

P L-,"lL I,I’:I, time will be saved and
<4 T the warning will be set.
- Mo_|de +

When the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “4" will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE” for 2 seconds the “Q” symbol will
disappear and the clock will be displayed.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
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period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol

NN on the display screen.
oo The symbol “A” will
flash.
- Mnde +

3. Select the desired

_ cooking time period
NI | using the “+” and “
oy keys.
- M(élde *“
S

4. The current time will
reappear on the

Aj? oe 10 screen, and the
R N symbols “A”, and “d”
will remain illuminated.
_ que +

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

Press and hold the “-” sensor button until
you hear an audible 'beep' sound. After
this, each time the “-” button is pressed,

a different “beep” tone will sound. There
are four different types of signal sounds. If
“off” is selected, all sounds will be turned
off except alarm and error sounds press
any buttons. After a short time the selected
beep will be recorded.

Both control knobs must be in the off
position for the product to reach
standby mode.

The power consumption value of the
product in standby mode is <0.8 W.

4.6 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

-

5 e
4 >

. —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and
performance.

* Trays and wire grids can be positioned
on any level from 1 to 5.

» Telescopic rails can be positioned on
levels T1, T2, 3, 4, 5.

» Level 3 is recommended for single level
cooking.

» Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

» Level T2 is used for the turnspit wire
grid positioning with telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.
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FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.



Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if

available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)
* Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
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lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.
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Replaceable light source by a
professional

i

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

-

5.2 MAINTENANCE
WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

» Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

» The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.

Cleaning and Maintenance after Steam
Cooking

« Cavity which is located in the base of
the oven must be cleaned after each
steam cooking. If water remains on the
oven bottom after each steam-assisted
cooking, wipe the remaining water with
a dry cloth after the oven has cooled
down. Otherwise, water remaining on
the oven floor may cause limescale.

It can be observe a limescale on the
cavity which is located in the oven base
after steam cooking. Limescale is the
insoluble calcium and magnesium deposits
that are left behind when hard water
evaporates. Slightly off-white in colour, it
forms when water is heated or left standing.
Therefore, in hard water areas, limescale is
inevitable and normal.In order to avoid the
limescale residue,it is recommended to use
soft water. In order to dissolve any lime that
may form on the floor of the oven, pour
200-250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for 30
minutes. Then clean it with a damp wet
cloth.

» Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the
oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.
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6. TROUBLESHOOTING AND TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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