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ELECTRONICS

CONTACT GRILL

MANUAL INSTRUCTIONS
KG-160A - IM

Read the manual instruction carefully and keep it for future reference.


Jelena
Stamp


IMPORTANT SAFEGUARDS

» READ ALL INSTRUCTIONS

« Just use the corresponding Volt, 50 Hz& 60 Hz. Use only for household.

+ Do not touch hot surfaces. Use handle or knobs.

+ To protect against risk of electric shock, do not immerse the cord, plug or cooking unit in water or any other
liquid.

+ Close supervision is necessary when the appliance is used by or near children.

«This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

+ Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts,
and before cleaning the appliance.

* Do not operate the appliance with a damaged cord, if has malfunctioned or been damaged in any manner. In
order to avoid the risk of an electric shock, never try to repair the Grill Toaster yourself. Take it to an autho-
rized service station for examination and repair. An incorrect reassembly could present a risk of electric shock
when the Grill Toaster is used.

* The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may result in fire, electrical shock,
or risk of injury to persons.

* Do not use outdoors or for commercial purposes.

+ Do not let power cord hang over the edge of the table or counter, or touch hot surfaces.
+ Do not place on or near a hot gas or electric burner or heated oven.

+ Unplug the unit when you have finished use.

* Do not use the appliance for other than intended use.

* Do not intend to operate by means of an external timer or separate remote-control system.
+ Extreme caution must be exercised when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

WARNING: TO REDUCE THE RISK OF FIRE OR ELECTRIC SHOCK, ONLY AUTHORIZED PERSONNEL
SHOULD DO REPAIRS.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
FOR HOUSEHOLD USE ONLY
GROUNDED PLUG

To reduce the risk of electric shock this appliance has a grounded plug. If the plug does not fit fully into the
electrical outlet contact a qualified electrician. Do not modify the plug in any way or use an adaptor.



PARTS IDENTIFICATION

Left Lift lever
Cover

Right Lift lever

Lift lever Button
180° Angle button
Bottom Housing
Grill Non-stick Plate
Ready Light

9. Power Light

10. Thermostat Knob
11, Handle

12, QOil Tray
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BEFORE FIRST USE

* Read all instructions carefully and keep them for any future reference.
* Remove all packaging.
* Clean the Cooking Plates by wiping with a sponge or cloth dampened in warm water.

DO NOT IMMERSE THE UNIT AND DO NOT RUN WATER DIRECTLY ONT THE COOKING SURFACES.
* Dry with a cloth or paper towel.
* For best results, lightly coat the cooking plates with a little cooking oil or cooking spray.

Notice: When your Grill Toaster is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

HOW TO USE

Before using the appliance for the first time, peel off any promotional materials and packaging materials and
check that the cooking plates are clean and free of dust. If necessary, wipe over with a damp cloth. For best
results, pour a teaspoon of vegetable oil on to the non-stick plates. Spread over with an absorbent kitchen
towel and wipe off any excess oil.

PREPARING YOUR GRILL TOASTER

* Close the Grill Toaster and plug it into the wall outlet. You will find the red power lights, indicating that the
Grill Toaster has begun Power. At this time, you can by the right Thermostat Knob set the temperature control to
your desired setting: “MIN”  for light colored food and  “MAX”  for darker food. At first, try a setting in the
middle.; You will find the green ready lights . indicating that the Grill Toaster has begun preheatin. You may
later adjust it lower or higher according to your preference,  Different foods will also cook up differently.

* It will preheat approximately 3~5 minutes to reach baking temperature. Green ready light goes out; the Grill
Toaster is ready for use.



COOKING

To Use as a Contact Grill
+ Set the Grill Toaster Temperature Control to your desired setting. At first, try setting in the max.

You may later adjust it lower or higher according to your preference.

+ Prepare the burgers, boneless pieces of meat and thin cuts of meat or other foods as directed and place it
onto the bottom cooking plate.

+ Close the top cooking plate which has a floating hinge that is designed to evenly press down on the food. The
top plate must be fully lowered to achieve Grill marks on the selected foods.

» When the foods is cooked use the handle to open the lid. Remove the food with the help of a plastic spatula.
Never use metal tongs or a knife as these can cause damage to the non-stick coating of the cook plates.

« Use the Grill Toaster as a contact grill to cook burgers, boneless pieces of meat and thin cuts of meat and
vegetables.

* Use the Girill-Toaster as a contact grill , when you want to cook something in a short amount of time or when
you are looking for a healthy method of grilling.
When cooked on the contact grill, food will cook
quickly because you are grilling both sides of the
food at the same time. The ribs on the grill plates
combined with the grease spout at the cormer of
the plate allow the grease to drip from the meat
and drain off the plates.

Using the Extendable Feet =25 “]_;_

« In cooking, if you want extra fat to go out better, you can open

the extendable feet at the bottom. Ti
Slant vevice

To Use as Press grill

* Set the Grill Toaster Temperature Control to your desired setting. At first, try setting in the “MAX".

You may later adjust it lower or higher according to your preference.

* Prepare the sandwiche as directed and place it onto the bottom cooking plate. Always place sandwiches
towards the rear of the bottom cooking plate.

* Close the top cooking plate which has a floating hinge that is designed to evenly press down on the
sandwich. The top plate must be fully lowered to cook sandwiches.

« Cook for about 3 to 6 minutes or until golden brown, adjusting the time to suit your own individual taste.

» When the sandwich is cooked use the handle to open the lid. Remove the sandwich with the help of a plastic
spatula. Never use metal tongs or a knife as these can cause damage to the non-stick coating of the cook
plates.

* Use the Grill Toaster as a Press grill to grill sandwiches, bread and quesadillas.

* The Grill Toaster is designed with a unique handle and hinge that allows the cover to adjust to the thickness
of the food. You can easily grill anything from a thinly-sliced potato to a thick sirloin steak with even results.

» When cooking more than one food item in the contact grill, it is important that the thickness of food items is
consistent so the cover will close evenly on the food.



To Use as Open grill
* Place Grill Toaster on a clean flat surface where you intend to cook. The
Grill Toaster can be positioned in flat position.

« Upper plate/cover is level with lower plate/base. The upper and lower
plates line up to create one large cooking surface. To set the Grill Toaster
to this position, locate the hinge release lever on the right arm.

Angle buttons With you left hand on the handle, use your right hand to
slide the lever toward you. Push the handle back until the cover rests flat .
on the counter. The unit will stay in this position until you lift the handle and cover to return it to the closed
position.

* Use the Grill Toaster as an open grill to cook burgers, steak, poultry (we do not recommend cooking bone-in
chicken, since it does not cook evenly on an open grill), fish and vegetables.

« Cooking on the open grill is the most versatile method of using the Grill Toaster. In the open position, you
double the surface area for grill.

* You have the option of cooking different
types of foods separately without combining
their flavors, or cooking large amounts of the
same type of food. The open position also
accommodates different cuts of meat with
varying thicknesses, allowing you to cook
each piece to your liking.

Hinge Release
Lever

Flat Position

CLEANING AND CARE

« Always unplug the Grill Toaster and allow it to cool before cleaning. The unit is easier to clean when slightly
warm. There is no need to disassemble Grill Toaster for cleaning. Never immerse the Grill Toaster in water or
place in dishwasher.

* The cooking plates can be cleaned in water or dishwasher.

» Wipe cooking plates with a soft cloth to remove food residue. For baked on food residue squeeze some
warm water mixed with detergent over the food residue then clean with a non-abrasive plastic scouring pad or
place wet kitchen paper over the grill to moisten the food residue.

* Do not use anything abrasive that can scratch or damage the non-stick coating.

« Do not use metal utensils to remove your foods, they can damage the non-stick surface.

» Wipe the outside of the grill toaster with a damp cloth only. Do not clean the outside with any abrasive
scouring pad or steel wool, as this will damage the finish. Do not immerse in water or any other liquid.

* Do not place in the dishwasher.

* Remove and empty the drip tray after each use and wash the tray in warm, soapy water. Avoid the use of
scouring pads or harsh detergents as they may damage the surface.
* Rinse and dry thoroughly with a clean, soft cloth and replace.

STORAGE

« Always unplug the Grill Toaster before storage.
» Always make sure the Grill Toaster is cool and dry before storing.
* The power cord can be wrapped around the bottom of base for storing.



ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipment to an
appropriate waste disposal centre.
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Leggere attentamente le istruzioni prima dell’uso e salvare per

riferimenti futuri



AVVERTENZE DI SICUREZZA GENERALI

+ LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI

+ Utilizzare sempre la frequenza corrispondente, 50 Hz e 60 Hz. Utilizzare solo per uso domestico.

+ Non toccare le superfici calde. Usare sempre maniglie o manopole.

* Per proteggere dai rischi delle scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o I'apparecchio in acqua
o altri liquidi.

+ Una stretta supervisione & necessaria quando I'apparecchio viene utilizzato da bambini o persone inferme.
+ Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o senza la conoscenza ed esperienza, a meno che non siano stati
supervisionati o istruiti sull'uso degli apparecchi da una persona responsabile della loro sicurezza.

+ Scollegare dalla presa quando non in uso e prima della pulizia. Lasciare raffreddare I'apparecchio prima
di montare o smontare parti e prima di pulirlo.

* Non utilizzare I'apparecchio con un cavo o una spina danneggiati o dopo il malfunzionamento
dell'apparecchio 0 se & stato danneggiato in alcun modo. Portare I'apparecchio al servizio autorizzato piu
vicino per controllarlo, ripararlo o regolarlo. Qualsiasi montaggio errato pud comportare il rischio di scosse
elettriche quando viene utilizzato I'apparecchio.

* L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse
elettriche o lesioni alle persone.

* Non utilizzare I'apparecchio all'aperto o per scopi commerciali.

+Non lasciare che il cavo penda oltre il bordo di un tavolo o di un bancone o che tocchi una superficie calda.
* Non posizionare sopra 0 vicino a un bruciatore a gas o elettrico, o a un forno riscaldato.

» Scollegare I'apparecchio una volta finito di usare.

+Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

«L'apparecchio non deve essere utilizzato da un timer esterno o da un sistema di controllo remoto.
*Prestare estrema attenzione quando si sposta l'apparecchio che contiene olio caldo o altri liquidi caldi.

AVVERTENZA: PER RIDURRE IL RISCHIO DI INCENDI O SCOSSE ELETTRICHE, SOLO
IL PERSONALE AUTORIZZATO DEVE FARE RIPARAZIONI.

SALVARE QUESTE ISTRUZIONI

SOLO PER USO DOMESTICO

SPINA DI MESSA A TERRA

Per ridurre il rischio di scosse elettriche, questo apparecchio ha una spina con messa a terra. Se la spina
non si inserisce completamente nella presa elettrica, contattare un elettricista qualificato. Non modificare
la spina in alcun modo o utilizzare un adattatore.



ELENCO COMPONENTI

Leva di sollevamento sinistra

Alloggio superiore

Leva di sollevamento destra
Pulsante per sollevare leva
Pulsante per angolo di 180°
Alloggio inferiore

Piastra griglia antiaderente
Spia di prontezza
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9.  Spia di accensione

10.  Manopola di controllo
11. Maniglia

12.  Vaschetta raccogligocce

12 11 10 98 7

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Leggere attentamente tutte le istruzioni e conservarle per riferimento futuro.

* Rimuovere tutta la confezione

* Pulire le piastre di cottura strofinando con una spugna o un panno inumidito con acqua tiepida.

NON IMMERGERE L'UNITA E NON VERSARE ACQUA DIRETTAMENTE SULLE SUPERFICI DI
COTTURA.

+ Asciugare con un panno o un tovagliolo di carta.

* Per risultati migliori, rivestire leggermente le piastre di cottura con un po 'di olio da cucina o con uno spray
da cucina.

Nota: Quando I'apparecchio viene riscaldato per la prima volta, potrebbe emettere un leggero fumo
o odore. Questo & normale con molti apparecchi di riscaldamento. Questo non influisce sulla
sicurezza del Suo apparecchio.

COME USARE L’APPARECCHIO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, rimuovere eventuali materiali promozionali e di
imballaggio e controllare se le piastre di cottura sono pulite e prive di polvere. Se necessario, pulire con un
panno umido. Per ottenere i migliori risultati, versare un cucchiaino di olio vegetale sulle piastre antiaderenti.
Stendere con un assorbente da cucina e rimuovere l'olio in eccesso.

PREPARARE IL TUO TOSTAPANE GRIGLIA

* Chiudere il tostapane griglia e collegarlo alla presa a muro. La spia di accensione rossa indichera che il
tostapane griglia € stato avviato e che & possibile impostare la temperatura e la modalita desiderate con la
manopola del termostato, scegliendo tra le seguenti opzioni: "MIN" per cibo di colore chiaro e "MAX" per
cibo piu scuro. Prima di tutto, provare a impostare al medio: si vedra la spia verde pronta a indicare che il
tostapane griglia ha iniziato il preriscaldamento. E possibile regolarlo in seguito piti in basso o pill in alto
secondo proprie preferenze. Anche cibi diversi verranno cucinati diversamente.

= Occorrono circa 3 ~ 5 minuti di preriscaldamento per raggiungere la temperatura di cottura quando la
spia di prontezza verde si spegne e il tostapane griglia & pronto per l'uso.



COTTURA

Usare come Griglia di contatto
* Impostare il controllo della temperatura del tostapane sulla vostra impostazione desiderata. Innanzitutto,
prova a impostare al livello massimo. In seguito puoi regolarlo pit 0 meno in base alle tue preferenze.

* Preparare gli hamburger, pezzi di carne senz'ossa e tagli sottili di carne o altri alimenti come indicato e

posizionarli sul piatto di cottura inferiore.

+ Chiudere la piastra di cottura superiore dotata di una cerniera mobile progettata per essere pressata in

modo uniforme sul cibo. La piastra superiore deve essere completamente abbassata per fare segni di

grigliatura sugli alimenti selezionati.

+ Quando il cibo & cotto, utilizzare la maniglia per aprire il coperchio. Rimuovere il cibo con una spatola di

plastica. Non utilizzare mai pinze metalliche o un coltello poiché possono danneggiare il rivestimento

antiaderente delle piastre di cottura.

« Utilizzare Tostapane griglia come griglia di contatto per preparare hamburger, pezzi di carne senz'ossa e

tagli sottili di carne e verdure.

« Utilizzare Tostapane griglia come griglia di contatto quando si desidera cuocere qualcosa in breve tempo
0 quando si desidera un metodo di cottura alla
grigia sano. Una volta cotto sulla griglia di
contatto, il cibo sara cotto rapidamente perché
entrambi i lati del cibo sono alla griglia nello stesso
tempo. Le costole sulle piastre del grill combinate
con il beccuccio di grasso all'angolo del piatto
consentono al grasso di sgocciolare dalla carne e
di scaricare i piatti.

Usare il piede estendibile =R
+ Se si desidera che il grasso in eccesso esca meglio durante la cottura, & _ -
possibile aprire i piedini estensibili nella parte inferiore.

Usare come Pressa

* Impostare il controllo della temperatura del tostapane sulla vostra impostazione desiderata. Innanzitutto,
prova a impostare su "MAX".

In seguito, pud regolarlo pit 0 meno in base alle Sue preferenze.

* Preparare i panini come indicato e posizionarli sulla piastra di cottura inferiore. Posizionare sempre i
panini verso la parte posteriore della piastra di cottura inferiore.

» Chiudere la piastra di cottura superiore dotata di una cerniera mobile progettata per essere pressata in
modo uniforme sul panino. La piastra superiore deve essere completamente abbassata per cuocere i panini.
» Cuocere per circa 3 0 6 minuti o fino a doratura, regolando 'ora in base al proprio gusto personale.

+ Quando il panino & cotto, utilizzare la maniglia per aprire il coperchio. Rimuovere il panino con una spatola
di plastica. Non utilizzare mai pinze metalliche o un coltello poiché possono danneggiare il rivestimento
antiaderente delle piastre di cottura.

» Utilizzare Tostapane griglia come pressa per grigliare panini, pane e quesadillas.

« |l Tostapane grill & progettato con una maniglia e una cerniera uniche che consentono al coperchio di
adattarsi allo spessore del cibo. Puoi grigliare facilmente qualsiasi cosa, da una patata a fette sottili a una
bistecca di controfiletto con gli stessi buoni risultati.

+ Quando si cuoce pil di un pezzo di cibo nella griglia di contatto, & importante che lo spessore dei pezzi
sia coerente in modo che il coperchio possa chiudersi in modo uniforme sul cibo.



Utilizzare come griglia aperta
* Collocare Tostapane griglia su una superficie piana pulita in cui si intende
cucinare. Il Tostapane griglia pud essere posizionato in posizione piana.

» La piastra superiore / coperchio € a livello con piastra / base inferiore. Le
piastre superiore e inferiore si allineano per creare una grande superficie di
cottura. Per mettere il Tostapane griglia in questa posizione, individuare la
leva di rilascio sul braccio destro.

Pulsante Angolo « Con la mano sinistra sulla maniglia, utilizzare la mano
destra per far scorrere la leva verso di sé. Spingere la maniglia indietro fino a quando il coperchio si
appoggia piatto sul bancone. L'unita rimarra in questa posizione finché non si sollevera la maniglia e il
coperchio per riportarlo nella posizione di chiusura.

« Utilizzare Tostapane griglia come griglia aperta per cucinare hamburger, bistecche, pollame (si sconsiglia
la cottura di pollo con 0sso, poiché non cuoce in modo uniforme su una griglia aperta), pesce e verdure.

* La cottura sulla griglia aperta & il metodo piu versatile per utilizzare il Tostapane griglia. Nella posizione
aperta, ha una doppia superficie per la griglia.
* Hai la possibilita di cuocere diversi tipi di cibo
sui separé senza combinare i loro sapori, 0
cucinare grandi quantita dello stesso tipo di
cibo. La posizione aperta ospita anche diversi
tagli di carne con spessori diversi, consentendo
di cucinare ogni pezzo a proprio piacimento.

~——=——— Gancio per
sollevare leva

Posizione piana

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima di pulire, scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente. L'apparecchio & piu facile
da pulire quando € leggermente caldo. Non & necessario smontare I'apparecchio per la pulizia. Non
immergere mai 'apparecchio nell'acqua o metterlo in lavastoviglie.

+ Strofinare le piastre di cottura con un panno morbido per rimuovere i residui di cibo. Per rimuovere i residui
di cibo, spruzzare un po 'di acqua calda mescolata con detergente sui residui di cibo e quindi pulire con
una spugnetta di plastica non abrasiva o mettere carta da cucina bagnata sopra la griglia per inumidire i
residui di cibo.

+ Non utilizzare oggetti abrasivi che possano graffiare o danneggiare il rivestimento antiaderente.

* Non utilizzare utensili di metallo per rimuovere i cibi poiché possono danneggiare la superficie
antiaderente.

* Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno umido. Non pulire I'esterno con pagliette abrasive o lana
d'acciaio, poiché cid danneggerebbe I'apparecchio. Non immergere in acqua o altri liquidi.

+ Non mettere I'apparecchio in lavastoviglie.

* Rimuovere e svuotare la vaschetta raccogligocce dopo ogni uso e lavare il vassoio con acqua calda e
sapone. Evitare 'uso di tamponi abrasivi o detersivi aggressivi poiché potrebbero danneggiare la superficie.
Risciacquare e asciugare accuratamente I'apparecchio con un panno pulito € morbido prima di riporlo.

CONSERVAZIONE

* Scollegare sempre I'apparecchio prima di riporlo.
* Accertarsi sempre che l'apparecchio sia raffredato e asciutto prima di riporlo.
* Il cavo di alimentazione pud essere avvolto attorno alla base della base mentre & conservato.



SMALTIMENTO ECO - COMPATIBILE

Puoi aiutare a proteggere I'ambiente!

Ricordarsi di rispettare le normative locali:
consegnare le apparecchiature elettriche non
funzionanti ad un centro di smaltimento appropriato.
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Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie flr die

weitere Nutzung auf



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

* LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN.

* Priifen Sie vor dem Gebrauch immer, ob die Netzspannung der Steckdose der des Geréats
entspricht. 50 Hz& 60 Hz. Nur Haushaltsverwendung.

+ Beriihren Sie die heilen Teile des Grills nicht. Verwenden Sie Griffe oder Knopfe.

* Tauchen Sie weder den Grill noch Netzkabel oder Netzstecker in Wasser oder andere
Flussigkeiten., um die Gefahr von Feuer, Stromschlag und Verletzungen zu vermeiden.

+ Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wenn er von oder in der Nahe von Kindern
verwendet wird.

+Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat
sicher zu bedienen, diirfen dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

» Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie den Grill nicht benutzen und bevor Sie
ihn reinigen. Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und
reinigen.

* Betreiben Sie den Girill nicht, wenn er sichtbare Schaden aufweist oder das Netzkabel bzw.
der Netzstecker defekt ist. Versuchen Sie niemals, selber an dem Gerét Reparaturen
durchzufihren. Uberlassen Sie die Reparatur Fachkraften. Um Gefahrdungen zu vermeiden
durfen Reparaturen am Gerét nur durch einen authorisierten Kundendienst vorgenommen
werden.

* Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom Hersteller des Geréats empfohlen werden,
kann zu Feuer, Stromschlag oder Verletzungen von Personen fiihren.

* Benutzen sie den Grill nichtim Freien. Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

+ Lassen Sie das Kabel nicht (iber die Kante des Tisches oder der Theke hangen oder heile
Oberflachen berihren.

+ Stellen Sie den Grill nie auf oder in der N&he von heifen Oberfldchen ab (z.B. Herdplatten
etc.)

+. Trennen Sie den Grill vom Stromnetz, wenn Sie ihn nicht benutzen.

* Benutzen Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck.

* Der Grill darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder separatem Fernwirksystem
betrieben werden.

* Seien Sie &uRerst vorsichtig, wenn Sie einen Ortswechsel mit dem Grill durchfiihren,wenn
heifles Ol oder andere heile Flissigkeiten sich in dem Grill befinden.

WARNUNG: Um Gefahrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Gerat nur durch einen
authorisierten Kundendienst vorgenommen werden. Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen
nur von qualifizierten Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehdrteilen
ausgefiihrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an dem Geréat Reparaturen durchzufiihren.
BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF.

NUR HAUSHALTSVERWENDUNG

GEERDETER STECKER

Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, verfligt dieses Gerét tber einen geerdeten
Stecker. Wenn der Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Verandern Sie den Stecker nicht und verwenden Sie keinen Adapter.



LERNEN SIE IHREN NEUEN KONTAKTGRILL KENNEN

linker Hebel
Gehéause Oberteil

rechter Hebel

Einstellhebel der
verschiedenen
Bedienpositionen

5.  Entriegelung fir die ,Tischgrill-
Postion*

H>w N

Gehause Unterteil

6

7.  Antihaft-Grillplatte

8. Bereitschaftsanzeige
9

Ein-/Ausschalter
12 11 10 98 7 10. Temperaturregler

11. Griff
12. Fettauffangschale

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

+ Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fiir die weitere
Nutzung auf

« Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

» Wischen Sie die Grillflachen mit einem sauberen, leicht angefeuchteten Tuch ab.
TAUCHEN SIE GERAT NICHT IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN; HALTEN
SIE ES NICHT UNTER FLIESSENDES WASSER.

+ Wischen Sie die Grillflachen mit einem trockenen Tuch oder Papier nach.

* Fetten Sie die Grillflachen vor dem ersten Gebrauch einmalig leicht ein.

Anmerkung: Bedingt durch den Herstellungsprozess kann das Gerét einen leichten
Brandgeruch abgeben, wenn es das erste Mal eingeschaltet wird. Dies ist normal und
stellt keinen Defekt oder Gefahr dar.

BEDIENUNG

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Werbeaufkleber. Priifen Sie vor dem
Gebrauch, ob die Grillplatte sauber und von Staub frei ist. Wenn n6tig, wischen Sie sie mit
einem feuchten Tuch ab. Es wird empfohlen, vor dem Erhitzen die Grillplatte mit etwas Speisedl
einstreichen, um die Antihaftoberflache zu schiitzen. Wischen Sie Olreste mit einem Kiichenpapier
ab.

DAS GERAT VORBEREITEN

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und klappen Sie den Kontaktgrill zu. Die
Bereitschaftsanzeige leuchtet rot und zeigt an,dass das Gerat angeschlossen ist. Drehen

3



Sie den Temperaturregler, “Min” oder “Max” abhangig von der gewiinschten
Braunungsgrad. Wahlen Sie am Anfang eine mittlere Temperatur, bis Sie die gewiinschte
Abstufungen herausgefunden haben. Das griine Licht leuchtet und zeigt an,dass das Gerat
aufheizt. Sie kdnnen die Temperatur auch wahrend des Backens korrigieren. Verschiedene
Nahrungsmittel benétigen verschiedene Temperaturen.

* Normalerweise dauert es ungefahr 3-5 Minuten, um die voreingestellte Temperatur zu
erreichen. Wenn die voreingestellte Temperatur erreicht ist, erlischt die griine Anzeige. Der
Kontaktgrill ist jetzt betriebsbereit.

GRILLEN

Als Kontaktgrill benutzen

Die gewiinschte Temperatur einstellen. Stellen Sie den Temperaturregler zuerst auf Position
MAX. Spater kdnnen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur stellen.
Legen Sie Hamburger, Fleisch ohne Knochen und diinne Schnitzel oder anderes Grillgut auf
die untere Grillplatte.

+ SchlieBen Sie die obere Grillplatte langsam Die obere Grillplatte ist mit einem
Ausgleichsgelenk ausgestattet. Dieses ermdglicht den optimalen Kontakt der oberen
Grillplatte zum Grillgut. Die obere Grillfliche sollte nach dem Eingeben des Grillguts
gleichmaRig auf dem Grillgut aufliegen, um Grillabdrticke auf dem Grillgut zu machen.

« Hat Ihr Grillgut den gewiinschten Zustand erreicht, benutzen Sie den Gerategriff, um den
Kontaktgrill zu 6ffnen. Benutzen Sie Hilfsmittel aus Holz oder geeignetem Kunststoff, um die
Speisen vom Kontaktgrill zu entnehmen. Metallgegenstdnde kdnnen die antihaften
Oberflachen der Grillplatten beschadigen.

* Benutzen Sie das Gerat als Kontaktgrill zum Grillen von Fleischprodukten wie Hamburger,
Schnitzel und Gemuse.

- Benutzen Sie das Gerat als Kontaktgrill, wenn Sie in kurzer Zeit etwas zubereiten méchten
oder wenn Sie eine  gesunde
Zubereitungsmethode ~ wiinschen.  Beim
Grillen auf dem Kontaktgrill werden die
Lebensmittel schnell gegrillt, da beide Seiten
des Grillguts gleichzeitig gegrillt werden. Die
geriffelten  Grillplatten  Rippen und die
Fettauffangschale an der Seite der Platte
lassen das Fett vom Fleisch und von den
Platten abtropfen

Verwendung der ausziehbaren FiiRe —
« Wenn Sie mdchten, dass das Uberschiissige Fett wahrend des
Grillens besser tropfen, kénnen Sie die ausziehbaren FiRe unten
offnen.

Offnungswinkel

Als Toaster benutzen

. Die gewiinschte Temperatur einstellen. Stellen Sie den Temperaturregler zuerst auf Position
MAX. Spater kdnnen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur stellen.

* Legen Sie Sandwiches auf die untere Grillplatte. Legen Sie die Sandwiches immer in der



Rickseite der unteren Grillplatte.

+ SchlieRen Sie die obere Grillplatte langsam zu. Die obere Grillplatte ist mit einem
Ausgleichsgelenk ausgestattet. Dieses ermdglicht den optimalen Kontakt der oberen
Grillplatte zum Grillgut. Die obere Grillfliche sollte nach dem Eingeben des Grillguts
gleichméaRig auf den Sandwiches aufliegen, um Sandwiches zuzubereiten.

+ Lassen Sie etwa 3 bis 6 Minuten oder bis sie goldbraun werden. Die Grillzeit hangt von lhrem
Geschmack ab.

+ Wenn das Sandwich fertig ist, 6ffnen Sie den Deckel mit dem Griff. Benutzen Sie Hilfsmittel
aus Holz oder geeignetem Kunststoff, um die Speisen vom Kontaktgrill zu entnehmen.
Metallgegenstande kdnnen die antihaften Oberflachen der Grillplatten beschadigen.

+ Verwenden Sie den Grill Toaster als Pressgrill, um Sandwiches, Brot und Quesadillas zu
grillen.

* Der Grill Toaster verfiigt (iber einen einzigartigen Griff und ein Scharnier, mit denen sich die
Abdeckung an die Dicke der Speisen anpassen I&sst. Sie konnen leicht alles grillen, von einer
in dinne Scheiben geschnittenen Kartoffel bis zu einem dicken Steak mit gleich guten
Ergebnissen.

+ Wenn Sie mehr als ein Lebensmittel auf dem Kontaktgrill grillen, ist es wichtig, dass die
Dicke der Lebensmittel gleichmaRig ist, damit sich der Deckel gleichm&Rig auf dem
Lebensmittel schlieRen kann.

Als Tischgrill benutzen

* Legen Sie das Gerat auf eine saubere, ebene Flache, aufder =i === Hinge Release
Sie kochen méchten. Das Gerat muss flach aufgestellt werden. 25

* In dieser Position kann der Grill aufgeklappt werden und so T

bilden die obere und untere Platte eine groRe Grillflache. Um &7

den Grill in diese Position zu bringen, suchen Sie die Entriegelung

fir die , Tischgrill-Postion® an der rechten Seite.

Heben Sie mit dem Gerategriff die obere Grillplatte an, stellen Sie sicher, dass die Arretierung
fir die obere Girillplatte eingerastet ist. Ziehen Sie die Entriegelung nach oben und legen die
obere Grillplatte nach hinten ab.

« Verwenden Sie das Gerat als Tischgrill zum Grillen von Burgern, Steak, Geflligel (es wird
nicht empfohlen, Hahnchen mit Knochen zu grillen, da es auf einem offenen Grill nicht
gleichméaRig gegrillt wird), Fisch und Gemdise.

* In dieser Position bietet der Grill zwei groRe Grillbereiche.

+ Sie haben die Méglichkeit, verschiedene Arten von Lebensmitteln getrennt zuzubereiten,
oder grol’e Mengen einer Art von Lebensmitteln zuzubereiten. In der offenen Position kdnnen
auch verschiedene Fleischstlicke unterschiedlicher Dicke zubereitet werden, sodass Sie
jedes Stiick nach Ihrem Geschmack zubereiten kdnnen.

Tischgrill-Position



REINIGUNG UND WARTUNG

Trennen Sie den Grill vom Stromnetz und lassen Sie ihn abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen. Die Platten lassen sich besser reinigen, wenn sie noch etwas warm sind.
Geréteteile vor der Reinigung nicht abnehmen. Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser und
reinigen Sie es nie in der Geschirrsplimaschine.

* Beseitigen Sie Speisertickstande mit einem weichen Tuch oder einem Papiertuch. Um am
Grill haftende Speisen zu entfernen, die Grillplatten mit einem weichen Schwamm und
Seifenlauge abwaschen oder mit einem feuchten Papiertuch decken, um Speisertickstande
leichter zu entfernen.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel. damit die
Antihaftbeschichtung nicht beschadigt wird.

* Die AufRenseite des Kontaktgrills nur mit einem angefeuchteten Tuch reinigen und mit einem
trockenen Tuch nachwischen. Benutzen Sie keine Drahtblrste oder andere scheuernde
Gegenstande. Diese kénnen die Oberflachen beschadigen.Tauchen sie das Gerat nicht in
Wasser oder andere FliiRigkeiten.

+ Geben Sie das Gerat keinesfalls in die Splilmaschine.

« Ziehen Sie nach jedem Gebrauch die Fettauffangschale heraus, entsorgen Sie den Inhalt.
Reinigen Sie die Fettauffangschale in einem warmen Spilbad. Bringen Sie den
Fettauffangbehélter wieder am Kontaktgrill an, wenn er trocken ist. Benutzen Sie keine
scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel. Diese kdnnen die Oberflichen beschédigen.
Mit einem trockenen, weichen Tuch griindlich abtrocknen.

LAGERUNG

+ Ziehen Sie vor der Lagerung immer den Netzstecker aus der Steckdose.
« Stellen Sie das Gerat nur im abgekuhlten und sauberen Zustand weg.
+ Das Netzkabel kann um die Kabelhalterung am Boden des Gerates gewickelt werden.

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Sie kénnen dazu beitragen, die Umwelt zu

schitzen! Gerat und Verpackung missen
entsprechend den 6rtlichen
Bestimmungen zur Entsorgung von
Elektroschrott und Verpackungsmaterial
] entsorgt werden. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Ihrem drtlichen
Entsorgungsunternehmen.



VOX ™

w ELECTRONICS
KOHTAKTHbIA MPUITb
WHCTPYKLUA NO SKCNJTYATALUN

KG-160A - IM

BHMUMaTenLHO NpounTaNTe AaHHYIO MHCTPYKLMIO M COXpaHUTe ee Ans
AanbHeiero UCNonbL30BaHUsA



BAXHbIE YKASAHUA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTHU

+ MPOYUTAWTE UHCTPYKLIUIO NONHOCTbLIO

* YBegutech, YTO HanpsikeHve B Balueit SneKTpUieckom ceTi COOTBETCTBYET HANPSHKEHWIO YCTPOCTBA —
50 'y 1 60 My. Vicnonb3yiiTe annapat TONLKO 4NS AOMALLHEr0 NPUMEHEHUS.

* He KkacaiiTecb ropsyeit nosepxHocTu. Beerga ncnonbayinte pyykit Un KHOMKK.

* Bo n3bexaHne pucka nopaxeHns TOKOM He MorpyxaiTe LWHYp, BUKY CETEBOrO LWHypa Wiu annapar B
BOZY Mnv NtoByto APYrYIO KWUAKOCTb.

* He octaBnsitte paboTatowlee ycTpoicTBo Oe3 npucMoTpa B MpUCYTCTBAW AETEN WIW €criv uM
nonb3yKTCcs AeTH.

*HacToswmit npubop He npepHasHayeH AnS MCMOMb3OBaHWS NMLAaMK (B TOM YuUChe U AETbMM) C
OrpaHN4eHHbIMW (PU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM, @ Takke NuLamm, He
UMEILMMN JOCTATOMHOrO OMbiTa W 3HAHWIA, €CTIM OHU He HaxomsTcsl MoA HabniogeHueM Unu He
O3HaKoMneHbl C npasunamu 6e30macHOr0  MCMOMb30BaHWA  YCTPOWCTBA CO  CTOPOHbI  nMLa,
OTBETCTBEHHOTO 3a UX 6€30MacHOCTb.

+ OTKntovaiiTe YCTPOWCTBO OT CETH, ECAM YCTPOICTBO He WUCMONb3yeTCa U nepes ero YncTkoi. CHatue
WNK YCTaHOBKa AeTaneit Unu YNCTKa paspeLLeHbl TOMbKO NOCHE NOMHOr0 OXMNaxaeHUs YCTPOICTBa.

* He wucnonbayitte HeucnpaBHOE YCTPOWACTBO WNM MpU Hanuuun kakoro-nnbo mnospexaeHus. Bo
n3bexaHne pucka NOPaXEHUS TOKOM HUKOTAA HE MbITaWTeCh OTPEMOHTUPOBATL  YCTPOWACTBO
CamMoCTOSATENBHO. BepHuTe YCTPOACTBO B ONMXKAMLWINA CMELMann3MpoOBaHHbIA CEPBUCHBIA LIEHTP Ans
npoBepk1 U pemonTa. Mpu ucnonb3oBaHUM TocTepa-rpuns niobas HenpasunbHas cbopka ycTpoicTea
MOXET NPUBECTY K MOPAKEHNIO SNEKTPUYECKUM TOKOM.

* Vcnonb3oBaHne Niobbix AOMONMHUTENbHBIX AeTarnel, He PeKOMEHAOBaHHbIX W3rOTOBUTENEM, MOXET
NPUBECTY K NOXapy, NOPXEHNIO SNEKTPUYECKMM TOKOM UMM K TPaBMaM.

* He ncnonbayiiTe yCTPOCTBO Ha OTKPLITOM BO3AYXE UMM B KOMMEPYECKMX LiensiX.

* Bo Bpems MCMonb3oBaHWs YCTPONCTBA He AOMycKalTe CBUCAHWS LUHypa NUTaHUS C Kpas cTona wuiu
Apyroli paboyer NOBEPXHOCTM UNK NoBbIX APYIUX FOPSUMX MOBEPXHOCTEN.

* He craBbTe yCTpOACTBO BOMAM3N NGO Ha MOBEPXHOCTb ra30BOW MMM SNEKTPUYECKON MAWTHI, Miu
pasorpeTomn AyXOBKM.

* [ocre 3aBepLUeHIs UCMIONb30BaHNS YCTPONCTBA OTKIHOUMTE €ro U3 CETU NUTaHKS.

* /cnonbayiiTe yCTPONCTBO TOMBKO MO HA3HAYEHMIO.

* HacrosiLee ycTpoicTBO Henb3s BKMIOYUTL Yepe3 BHELLHWIA TauMep UMk Yepes CUCTEMY C OTAENbHbIM
[UCTaHLMOHHBIM yNPaBMEHNEM.

* ByabTe 04eHb OCTOPOXHbI MPW NepeMELLEeHU YCTPOACTBA C FOPSYMM MacrioM UMK Apyron ropsyei
XUOKOCTbIO.

BHUMAHUE: B LENAX CHUWXKEHUA PUCKA OT MOXAPA UK NOPAXEHUA ANEKTPUYECKUM
TOKOM TOJIbKO YNONHOMOYEHHOE JIULIO MOXET OCYLLECTBNATL PEMOHT YCTPOUCTBA.

COXPAHUTE OAHHYIO NUHCTPYKLMIO.

TONbKO AnA AOMALLUHEINO UCMNOJNb30BAHUA.

BUINKA C 3A3EMIEHUEM.

B Lensx CHWXEHWs pucka OT MOpaeHWs 3MEKTPUYECKUM TOKOM HacTOsLLee YCTPOWCTBO OCHALLEHO
3asemnsioleit Bunkoi. Ecnn Bunka He NOOXOAUT K SMEKTPUYECKoi po3eTke, obpatutech K
KBanuguUMpoBaHHOMY 3nekTpuky. JlioBas moaudukauus BUNKM W WCMONb30BaHWE afantepa He
paspeLuaeTcs.



3HAKOMCTBO C YCTPOWCTBOM
1 2 3

JleBblit pblyar nogbema
BepxHuit kopnyc

[MpasbIit pblyar nogbema
KHonka Ans nogbema pbiyaros
KHonka Ans oTkpbITMA
nnactuHbl go 180°

HuxHuin kopnyc
AHTUNpUrapHas
IpUNb-NAacTUHa

8. WHamkaTop rotoBHOCTH

9. WHawkaTop anekTpu4eckoro
nuTaHnst

o s L

N o

10.  TepmoperynsTop
11. Pyuka

12.  Yawka-noscraska ans

W3IULLKOB Xupa

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

* BHMMaTensHO npoyuTaiTe BCHO MHCTPYKLMIO M COXpaHUTe ee ANs farnbHeiLero ucmob3oBaHms.

* YanuTe BCIO YNaKOBKY.

+ OuncTiTe XapoyHble NNacTUHbI C NOMOLLLHO ry6KM UMK TkaHW € TeNNoil BOAON.

HE MOrPYXAWTE AMMNAPAT B BOLY WU HE CTABbTE MNACTMHbI ANA NPUrOTOBNEHMA
HEMOCPEACTBEHHO N0/ NPOTOYHOW BOJOM.

* BbicyLumTe TkaHbto Unu GymaxHom candeTkoi.

* [INs OCTIDKEHNS NYYLLNX PE3yNbTaTOB Crerka CMaxsTe MNacTUHbI HBOMbLUMM KONMYECTBOM
pacTUTENbHOrO Macna Unm KynuHapHbIM Crpeem.

Mpumeyanue: Mpn nepBoM NCNONBb30BaHNM YCTPOICTBA MOTYT NOABUTLCA CBETNbIA AbIM W 3anax.
370 XapaKTepHO AN MHOTWX HarpeBaeMbIX YCTPOWUCTB. ATO He BNUsieT Ha GesonacHocTb Bawero

YCTPOMCTBA.

MPUMEHEHMUE YCTPOUCTBA

[Nepen nepBbIM UCMONb30BAHMEM YCTPOWCTBA YAanuTe BECh PEKNaMHbIA W YNaKoBOYHLIA MaTepuan u
ybeanTech, YTO HarpeBaTenbHbIE MAACTUHBI HE MOKPbITHI Mbinblo. Mpu HEOBXOAUMOCTU MPOTPUTE WX
BNaXHOW TKaHblO. [N [OOCTUMXKEHUS MyylWwWX pesynbTaToB BbifeTe YalHyl NOXKYy Macna Ha
AHTUNPUrapHoOe MOKPbITUE HarpeBaTenbHOM MNacTuHbl. PasvaxbTe macno GymaxHon candeTkon u
BbITPUTE M3MNLLKM.

MOArOTOBKA BALLEFO YCTPOUCTBA

« 3akpoiiTe YCTPOMCTBO W MOAKMIOUMTE K UCTOUHMKY NUTaHms. Korga kpacHasi namna ropuT, 310 3HauuT,
4TO YCTPOMCTBO MOAKMIOYEHO K amekTponuTaHuio. Toraa Bbl MoXeTe oTperynupoBath Temnepartypy ¢
NoMOLLbK perynsTopa, Bbibpas cnegytolyto onunto: “MUH" ons Gonee ceetnoro ugeta nuwm 1 “MAKC”
Ans 6onee TemHoro uBeTa. CHayana nonpobyiiTe cpeaHiolo HAacTPoIiKY; Bbl yBuawTe 3enenyto namny o
4TO 03HAYaeT, 4To YCTPOWNCTBO Hayano HarpeBaTtbCsi. [loake, no Bawemy xenanuio, Bbl mMoxete
oTperynupoBaTb Boree HU3Kyto unu Gonee BbICOKYIO TemnepaTypy; pasHble MPOLYKTbl KapATCa Takke
no-pasHoMmy.

« [Ina JOCTUXEHWS TemnepaTypbl Xapku YCTPOWCTBO OOMKHO HarpeBaTbCs MPUMEPHO 3~5 MUHYT,
3efleHas namna BblKIo4aeTCs W YCTPOCTBO FOTOBO AMNS UCMONb30BaHMS.



XXAPKA

[lna ncnonb3oBaHMA B Ka4ecTBe KOHTAKTHOrO rpuns

* YcraHoBuTe Ha npubope xenaemyto Temnepatypy. CHavana nonpobyite ¢ camoii BbICOKOW (MaKc).
Mo3xe no BalLeMy xenaHuo MoXeTe ee YBENUYMTb UMK YMEHBLLNTD.

* TMogroToBbTe rambyprepbl, une M TOHKWE NMOMTUKM WMWK [pyrue MpOAYKTbl B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM 11 MOMOXMTE UX HA HWKHIOKO NMIUTY 151 XKapKU.

+ 3aKpoiiTe BEPXHIOD MNacTUHY C MMABAKLMM LIAPHAPOM, NMpefHa3HaYeHHbIM s paBHOMEPHOrO
npeccoBaHus NpoaykToB. ONycTUTe BEPXHIOKD MNACTMHY MOMHOCTbIO, YTOBbI Ha MPOAYKTaX MOSIBUNUCH
cnebl NOmKapKu.

* Korga epa 6ypet rotoBa, [Ans OTKPbITMS KPbILKM UCTIONb3yiTe pyyKy ynpaBneHusi. C NoMOLLbl
NNacTMKoBOI NonaTku yaanute nuwly. HuKorAa He UCToNb3yiTe MEeTannmyeckue Wunubl Un HOX, Tak
Kak OHW MOTyT NOBPEANUTL aHTUNPUrapHOE NOKPbITUE HarpeBaTenbHbIX NANACTHH.

* /icnonb3yiTe npubop B Ka4eCTBE KOHTAKTHOMO rpuns 4N1s NpUroToBneHns rambyprepos, dune, crelika
11 OBOLLEN.

* Wcnonbayitte npubop B Ka4ecTBE KOHTAKTHOTO rpUns Npu KenaHuu NpUroToBMTbL YTO-TO 33 KOPOTKOE
Bpems wnw, ecnm Bam Heobxogum  Gonee
3[0POBbIA CNOCOD MPUrOTOBAEHUS MWLM MyTeM
nomxapku. Mpu npurotoeneHun bnioga Ha rpune,
OHO roToBuTCs BbiCTpee, Tak kak 06e CTOPOHbI
BbINEKalTCH OAHOBPEMEHHO. Bopo3abl Mexay
pebpamu Ha pelueTkax BMecTe € xenobkamu Ha
nnacTuHax 4ns OTBOJA XMpa M Yallka-MoacTaBka,
MO3BONSOT XMPY CTEKATb C MSICA M NNTACTMHBI.

Wcnonb3oBaHue perynupyemoro xenobka
* Yto0bl yNyyLwnTb CTEKAHME X1pa BO BPEMS NPUroTOBNEHNs, Bbl MoxeTe
pacLUMpuTL KenoboK B HUXKHEN YacTu (Ha oHe).

HaknoH npubopa

[na ucnonb3oBaHuA B Ka4yecTBe TOCTEpa

* YcTaHoBMTE Ha npubope xenaemyto Temnepatypy. CHayana nonpobyiiTe ¢ camoii BbICOKOW (MaKc).
[Mo3xe no BalLemy XenaHuio MoxeTe ee yBeIn4YUTb U yMeHbLUNTb.

* MogrotoBbTe GyTEpOpOab!I B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUMEH U MONOXUTE MX HA AHO HarpeBaTenbHOI
nnacTuHbl. Beerga pasmelyarite 6ytepbpogabl B 3aaHEN YaCTh NaCTMHbI.

* 3aKpoiiTe BEPXHIOW MNAUTY C MNaBaloOWWM LUAPHAPOM, NPEeaHA3HaYeHHbIM Ans PaBHOMEPHOTO
npeccoBaHms NpoAyKToB. [ins npurotoeneHust 6yTepbpoaoB OnycTUTE BEPXHIOKD NNACTUHY NOMHOCTbIO,

* Boinekante oT 3 £0 6 MUHYT UK [0 Tex nop noka OyTepOpoabl He ByayT 30M0TUCTO-KOPUYHEBOTO
LiBeTa, B COOTBETCTBUMN C BaLumm nuyHbIM BKYCOM.

* Mocne npurotoBneHust GyTepbpoda ANs OTKPLITMS KPbILKA WCMOMb3yiiTe pyuky. C MomoLLblo
NNacT1KOBOIA NionaTki yaanute byTepbpoa.

Hukoraa He wucnomb3yiiTe MeTanmMyeckMe LUMMLbI WM HOX, TaKk Kak OHW MOMYT NOBPEAUTb
aHTUNPUrapHOe MOKPbITUE HarpeBaTenbHbIX NMACTMH.

* Mcnonb3yiite npubop kak TocTep Ans npuroToBneHus bytepbponos, xneba v kaccagunby.

* TocTep pa3paboTaH C YHWUKANbHOM PYYKOI 1 LLAPHMPOM, MO3BOMSIOLLMM MPUCNIOCOBNEHNe KPbILLKA K
TONWMHE npogykTa. MoxeTe Nnerko xaputb BCE NPOAYKThI, OT TOHKO Hape3HbIX NOMTMKOB NOMUAOP [0
CTemka 13 CBUHbIX PEBPBILLEK 1 B TO Xe BpeMs Bce ByaeT 3aneyeHo paBHOMEPHO.

* Bo BpemMA MNPUroToBNEHWA B KOHTAKTHOM Tpune HeCKOnbKMX BMOOB NPOAYKTOB, ANA obecneyeHust
PaBHOMEPHOTO 3aKPbITHSH KPbILLKM NOBEPX MPOAYKTOB, CreauTe 3a TeM, YTobbl TOMLWMHA NPoayKToB Gbina
0JMHAKOBOIA.



[na ucnonb30BaHMA OTKPLITOrO YCTPOWCTBA 7 ]
+ Pasvectute npubop Ha YMCTYlO POBHYK MNOBEPXHOCTb, rAe Bbl
cobupaeTech roToBuTh. Mprbop AOMKEH HAXOAUTLCS B FOPU3OHTANbHOM
MONOXEHUM.

* BepxHsas nnacTuHa/kpblluka PacronoXeHa ropu3oHTanbHO C HUKHEN s
nnacTuHoit/noacTaskoi. BEpXHAS U HWKHAS MNaCTUHbI HAXOAATCS Ha = // 1 “;‘;‘;“"“""‘
OfHOW nuHWM, 0Bpa3ys Gonbluylw nnowagb ANs NPUrOTOBNEHWS phivar
npoaykToB. YtoBbl yCTaHOBUTL NPUOOP B Takoe NOMOXEHWE, HalauTe pyyky Ans crycka LiapHupa

Ha NpaBoW CTOpoHe npubopa

KHonka B yrny

* YaepxuBas pyyky NeBON pykoW, NMpaBoii PyKOW MOTSHUTE PYyuKy LapHupa Ha cebs. Haxumarite Ha
pyd4ky A0 TeX Mop, NoKa KpbilKa HE MPUMET rOpU3OHTarbHOe MONoXeHWe K paboyelt MoBepxXHOCTM.
MMpubop ocTaHeTCs B TakOM NOMOXEHUW 0 Tex nop, noka Bbl He NogHMMUTE pyuKy W KPbILLKY ANS
BO3BPALLEHNS €r0 B NOJIOXEHME 3aKpbITOro npubopa.

* Vcnonb3yitte npubop B Ka4yecTBe OTKPLITOrO rpUnst Ans NPUrOTOBNEHWS rambyprepos, CTENKOB,
JOMallHel NTuUbl (HE PEeKOMEHOyeTCs TOTOBUTb Kypuuy C KOCTSIMM, €CNM OHa He pacnpefeneHa
PaBHOMEPHO Ha OTKPLITOM rpune), pbiby 1 0BOLLM.

+ CoxpaHeHue NpoayKTOB B OTKPLITOM Fpunie — camblil YHUBEepCanbHbIil cnocod Mcnonb3oBaHus npudopa.

B oTkpbITOM nonoxeHuy Bbl nonyyaeTe Bagoe GonbLuyto NNoLaab Ans NpUroTOBNEHNS MALLM.

» Y Bac ecTb BO3MOXHOCTb NPUrOTOBUTbL
HECKONbKO BMOOB NPOAYKTOB MUTaHMSA, He
CMelIMBas WX BKYCbl, WAM MPUrOTOBUTH
6onbLUOe KOMMYECTBO MPOLYKTOB OLHOTO M
TOrO e BUAa.

OTkpbiToe nonoxeHue npubopa Takxe
MO3BOMSET rOTOBUTb  MSACHbIE  Hapesku
Pa3nMuHOA  TOMWMWHBI, YTO  MO3BONSET
MPUrOTOBMTb KaXAbIA KyCO4eK Mo COBCTBEHHOMY BbIBOPY.

OYUCTKA UyXoa

* Otkntounte npubop OT CeTW 1 JanTe emy OCTbITb neped yncTkoi. Mpubop nerye YuCTUTL B Crerka
TENMoM COCTOSHWM. [Insi 04NCTKN He HyXHO pa3bupatb npubop. Hukorna He norpyxaiite npubop B Boay
11 He CTaBbTE €ro B NOCYAOMOEYHYIO MaLLHY.

* [Ins yoaneHust oCTaTKOB MWLM MPOTPUTE MNACTUHbI MSMKOW TPANKOA. [ns yaaneHus 3aneyeHHbIX
OCTaTKOB, MOBEPX OCTAaTKOB MMM [0BaBbTe HEMHOrO TEMOW BOAbI C MOKOLMM CPEACTBOM, 3aTem
ouuncTuTe HeabpaausHOW rybKoM MW MOKPOWMTE MNACTMHY BNAXHOA KYXOHHOW BymaxHOW candeTkon
AN YBNaXXHEHNS OCTATKOB MULLM Ha NNacTUHE.

* He paspewwaertca ucnonb3oBaHve abpasuiBHbIX MaTepuano, KOTOpble MOryT mouapanatb Wi
NOBPEANTb aHTUNPUrapHOe NOKPbITE MNACTUH.

* BHeLwHIO NOBEPXHOCTb YCTPOICTBA MOXHO YUCTUTL TOMbKO BRAXHOM TKaHbK. YUCTUTb BHELLHIOK
MOBEPXHOCTb C MOMOLLbK0 abpa3vBHON UNK Kene3Hoit rybku Ans nocyabl He paspeLlaeTcs, Tak kak 310
MOXeT NOBPeAnTb NOBEPXHOCTb. He norpyxaiiTe yCTpoicTBo B BOAY UnM NMtoBYto APYrYIO XUAKOCTb.

* He cTaBbTe npubop B NOCYAOMOEYHYIO MaLLMHY.

+ [llocne Kax@oro WCMOMb30BaHWA AOCTAHbTE W OMOPOXHAWTE YalUKy-noacTaBky Ans cbopa
130bITOYHOrO Macra W NoMoiiTe ee ropsyelt MblibHON BOZoi. Msberaiite ucnonb3oBaHust ryoku unu
CUNbHBIX MOMLUMX CPEACTB, Tak Kak OHM MOTYT MOBPEAMTb MOBEPXHOCTb. TLLATENbHO MpoOMoiTe U
BbITPUTE YNCTOV MAKON TKAHBHO U OTNOXKUTE ANS XpaHeHus.

XPAHEHUE

* [lepen xpaHeHnem Bceraa OTKIoYalTe yCTPOCTBO.
* [epen xpaHeHnem ybeauTech, YTo NpUBOP NOMHOCTLH) OCTbIN U BbICYLUEH.
* Mepep xpaHeHneM nprbopa LUHYP NUTaHMS MOXHO 0BMOTaTb BOKPYT HUXHEN YacTi Kopryca.

PoBHoe - ropu3oHTanbHoe

nonoxexHue



BE3OMACHASA ONA OKPYXAIOLEN CPEQbLI YTUNU3ALMA

Bbl MOXeTe NOMOYb B OXpaHe OKpykatoLen cpeqb!!
Moxanyicra, cobrniogainte MeCTHble  HOPMbI:
nepegaBante  HepaboTarollee — dnekTpuyeckoe
obopygoBaHne B COOTBETCTBYHLME  LIEHTPbI
yTUNM3aLMn OTXOL0B.
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ELECTRONICS

KONTAKT GRIL
UPUTSTVO ZA UPOTREBU
KG-160A - IM

Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre koris¢enja i sauvajte ga za kasniju upotrebu


Jelena
Stamp


VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

« PROCITAJTE SVA UPUTSTVA

* Proveriti da li napon u zidnoj utinici odgovara naponu uredaja. 50 Hz& 60 Hz. Koristite samo za kucnu
upotrebu.

* Ne dodirujte vruce povrSine. Uvek koristite rucke ili dugmad.

+ Da biste se zastitili od opasnosti od elektri€nog udara, nemojte uranjati kabl, utika€ ili uredaj u vodu ili
neku drugu te¢nost.

* Neophodan je strogi nadzor kada uredaj koriste deca ili su u blizini istog.

* Aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljuujuci decu) sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ukoliko su pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu bezbednost, ili su od iste dobili uputstva o upotrebi aparata.

« Iskljugite kabl za napajanje iz uti¢nice kada uredaj nije u upotrebi i pre &iscenja istog. Pustite da se
uredaj ohladi pre stavljanja ili skidanja delova i pre Ci§¢enja uredaja.

* Ne koristite uredaj ako je neispravan ili oste¢en na bilo koji drugi nacin. Kako biste izbegli rizik od
strujnog udara, nikada ne pokusavajte sami da popravite uredaj. Vratite uredaj u najblizi ovladéeni servis
na pregled i popravku. Bilo kakvo nepravilno sklapanje uredaja moZe predstavjati rizik od strujnog udara
kada se koristi Grill Toster.

* Upotreba dodatne opreme koja nije preporu¢ena od strane proizvodaca moze dovesti do poZara,
elektricnog udara ili opasnosti od povreda osoba.

* Ne koristite uredaj napolju ili u komercijalne svrhe.

« Paziti da kabl za napajanje tokom upotrebe ne visi sa ivice stola, radne povrsine ili blizu

bilo kakvog grejnog tela..

* Ne postavljajte uredaj u blizini ili na povrsini plinskog ili elektricnog Sporeta, il zagrejane rerne.

+ Iskljucite kabl za napajanje iz utiénice kada zavr3ite upotrebu aparata

* Koristite uredaj samo u skladu sa njegovom predvidenom namenom

» Nemojte upotrebljavati uredaj pomocu eksternog tajmera ili odvojenog sistema za daljinsko upravljanje.
+ Budite veoma oprezni prilikom premstanja uredaja koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce tegnosti.
UPOZORENJE: DA Bl SE SMANJIO RIZIK OD POZARA ILI ELEKTRICNOG UDARA; SAMO
OVLASCENA LICA TREBA DA RADE POPRAVKE UREDAJA.

SACUVAJTE OVO UPUTSTVO.

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU.

UTIKAC SA UZEMLJENJEM.

Da bi se smanijio rizik od elektriénog udara, ovaj uredaj ima utika¢ sa uzemljenjem. Ukoliko utikac ne ne
odgovara elektriénoj uticnici, obratite se kvalifikovanom elektri¢aru. Nemojte ni na koji nacin modifikovati
utika ili koristiti adapter.



UPOZNAJTE VAS UREDAJ

1. Leva poluga za podizanje

2. Gornje kuciste

3. Desna poluga za podizanje

4. Dugme za podizanje poluga

5. Dugme za otvaranje plose
do 180°

6. Donje kuciste

7. Nelepljiva gril plo¢a

8.  Indikator spremnosti

9.  Indikator napona

10. Regulator termostata

11. Rucka

12. Tacna za vi$ak ulja

12 11 10 98 7

PRE PRVE UPOTREBE

* Pazljivo procitajte sve instrukcije i sacuvajte ih za buducu upotrebu.

+ Uklonite svu ambalazu.

« Ocistite ploCe za pecenje sunderom ili krpom natoplienom toplom vodom.

NE URANJAJTE APARAT U VODU | NE STAVLJAJTE POVRSINE ZA KUVANJE DIREKTNO POD
MLAZ TEKUCE VODE.

+ Osusite krpom ili papirnim ubrusom.

* Za bolje rezultate, lagano premazite ploCe sa malo ulja za kuvanie ili sprejom za kuvanje

Napomena: Kada se uredaj prvi put zagreva, moze da emituje svetli dim ili miris. To je normalno

kod mnogih uredaja za koji se zagrevaju. Ovo ne uti¢e na sigurnost vaseg uredaja.

KAKO KORISTITI UREDAJ

Pre prve upotrebe aparata uklonite sav promotivni materijal i ambalazu i proverite da grejne ploce nisu
prasnjave. Ukoliko je potrebno, prebrisite ih vlaznom krpom. Za najbolje rezultate, sipajte kafenu kasicicu
ulja za kuvanje na nelepljive plo¢e. PremaZite preko ubrusom i obriSite viak ulja.

PRIPREMA VASEG URDAJA

+ Zatvorite uredaj i ukljuite utika¢ u zidnu utinicu. Zasijace crveno svetlo na indikatoru spremnosti $to
ukazuje da je uredaj poCeo s napajanjem. Tada moZzete podesiti temperaturu pomocu regulatora birajuci
sledecu opciju: “MIN"za svetliju boju hrane i “MAX’za tamniju boju. Najpre probajte postavku u sredini;
Videcete zeleno svetlo . Sto oznaava da je uredaj poCeo sa zagrevanjem. Kasnije moZete podesiti na
slabije ili jace prema va3oj Zelji; razliita hrana se takode razlicito pece

* Potrebno je zagrevanje aparata oko 3~5 minuta da dostigne temperaturu pecenja, zeleno svetlo se
iskljuCujei uredaj je spreman za upotrebu.

PECENJE

Za upotrebu kao kontaktnog grila

+ Postavite aparat na Zeljenu temperaturu. Najpre probajte sa najvi§im nivoom (max). Kasnije mozete
smanijiti ili pojacati po Zelji

* Pripremite hamburgere, meso bez kostiju i tanke Snicle ili drugu hranu u skladu sa uputstvom i postavite
ih na donju plocu za pecenje

* Zatvorite gornju plou koja ima plutajuéu Sarku dizajniranu za ravnomerno pritiskanje hrane. Gornja
ploCa mora biti potpuno spustena kako bi se napravili znaci grilovanja na hrani.

+ Kada je hrana gotova, koristite rucku da otvorite poklopac. Uklonite hranu pomocu plasticne lopatice.



Nikada ne koristite metalne hvataljke ili noz, jer oni mogu da ostete nelepljivu povrsinu grejnih plo¢a.

+ Koristite aparat kao kontaktni gril da pripremite hamburgere, meso bez kostiju, Snicle i povrce.

« Koristite aparat kao kontaktni gril, kada Zelite da spremite nesto za kraci vremenski period ili kada vam
je potreban zdraviji nacin pripreme grilovanjem
hrane. Kada se hrana griluje, spremi se brze jer se
obe strane istovremeno peku. Rebra na
reSetkama zajedno sa cedilikom na uglu

ploCa omogucuju da se ulje ocedi s mesa i skloni
s ploce.

Upotreba podesivog zleba
+ Tokom spremanja, ukoliko Zelite da se ulje bolje ocedi, mozete
da proSirite Zleb na dnu.

Nagib uredaja

Za upotrebu uredaja kao tostera

* Postavite uredaj na Zeljenu temperaturu. Najpre probajte sa najviSim nivoom (MAX). Kasnije moZete
smaniitiili pojacati po Zelji

* Pripremite sendvi¢e po uputstvu i postavite ih na dno grejne ploce. Uvek postavite sendvi€e prema
zadnjemdelu ploce.

» Zatvorite gornju plo€u koja ima plutajuéu Sarku dizajniranu za ravnomerno pritiskanje hrane. Gornja
plo¢a mora biti potpuno spustena kako bi se spremili sendvici.

* Pecite 3 do 6 minuta ili dok sendvi€i ne dobiju zlatno braon boju, u skladu sa vasim liénim ukusom.

+ Kada je sendvi€ gotov, koristite ru¢ku da otvorite poklopac. Uklonite sendvi¢ pomocu plastiéne lopatice.
Nikada ne koristite metalne hvataljke ili noz, jer oni mogu da o$tete nelepljivu povrsinu grejnih ploca.

« Koristite aparat kao toster da pripremite sendviCe, hleb i kasadilje

» Toster je dizajniran sa jedinstvenom ruckom i Sarkom koja omogucuje da se poklopac prilagodi debljini
hrane. MoZete lako grilovati svu hranu, od tanko seCenih reznjeva paradajza do ramsteka i da je sve
ravnomerno ispeceno.

 Kada spremate viSe od jedne vrste hrane u kontaktnom grilu, vazno je da je debljina namirnica
postojana tako da se poklopac ravnomerno zatvori iznad hrane.

Za upotrebu otvorenog uredaja S
* Postavite aparat na C€istu, ravnu povrSinu na kojoj nameravate da N2
spremate hranu. Aparat mora biti postavljen u ravnom poloZaju. PP o

» Gornja plo¢a/poklopac je u ravni sa donjom ploGom/postoljem.

Gornja i donja plo¢a su u liniji formirajuci veliku povrsinu za spremanje /f;'; ' 5f;|'jg:nje
hrane. Da biste postavili aparat u ovaj polozaj, nadite ruicu za == -1 polug

spustanje Sarke na desnoj

strani aparata.

Dugme u uglue Levom rukom drzite rucku, desnom rukom povucite rudicu Sarke prema vama.
Gurnite rucicu sve dok poklopac ne bude u ravni na radnoj povrsini. Uredaj ¢e ostati u ovom
poloZaju sve dok ne podignete rucku i poklopac kako biste ga vratili u polozaj zatvorenog aparata

* Koristite aparat kao otvoreni gril da spremite hamburgere, Sniclu, Zivinu (ne preporucujemo spremanje
piletine s kostima, osim ako nije ravnomerno rasporedena na otvorenom grilu), ribu i povrée.

« Spremanje hrane na otvorenom grilu je najsvestraniji nacin upotrebe aparata. U otvorenom

4



poloZaju dobijate dvostruko veéu povrsinu za pripremanje hrane
* Imate mogucnost da spremate vie vrsta
hrane, a da ne meSate njihove ukuse, ili da
spremate vece koliCine iste vrste hrane.
Otvoreni poloZaj aparata takode dozvoljava
pripremu mesa iseenog na razlicite debljine,
omogucavajuéi vam da spremiite svaki
komad po svojoj zelji.

Ravan polozaj

CISCENJE | ODRZAVANJE

» Uvek iskljucite aparat i ostavite da se ohladi pre CiS¢enja. Aparat je lakSe Cistiti kada je blago topao.
Nema potrebe za rastavljanjem aparata radi ¢iS¢enja. Nikada ne uranjajte aparat u vodu niti ga stavljajte
u masinu za pranje sudova.

» Ocistite ploce za pecenje mekom krpom da biste uklonili ostatke hrane. Za zapecene ostatke dodajte
malo mlake vode s deterdzentom preko ostatka hrane, zatim oistite neabrazivnim sunderom ili postavite
vlazan kuhinjski ubrus preko ploce kako biste navlaZili ostatke hrane na ploci.

» Nemojte koristiti nikakavo abrazivno sredstvo koje bi moglo ostetiti ili ogrebati nelepljive ploce.

+ Spoljadnjost uredaja ocistite isklju€ivo vlaznom krpom. Nemojte Cistiti spoljasnjost uredaja abrazivnim
sunderom ili ¢elicnom Zicom, jer ¢e to oStetiti povrSinu. Ne uranjajte uredaj u vodu ili bilo koju drugu
teCnost.

* Ne stavljajte u masinu za pranje sudova.

* Nakon svake upotrebe, uklonite i ispraznite tacnu za skupljanje viska ulja i operite tacnu toplom vodom
sa sapunicom. Izbegavajte upotrebu sundera ili jakih deterdZenata, jer mogu oStetiti povrSinu. Isperite i
detaljno osusite Cistom, mekom krpom i odloZite.

SKLADISTENJE

+ Uvek iskljucite uredaj pre nego $to skladistenja
» Uverite se da je aparat uvek hladan i suv pre nego $to ga odlozite
* Napojni kabl se moze omotati oko donjeg dela kucista pre odlaganja uredaja.

EKOLOSKO ODLAGANJE

Zastitimo Zivotnu sredinu! Ne zaboravite da se
pridrzavate lokalnih propisa: odnesite elektri¢nu
opremu koja viSe ne radi odgovarajuc¢em centru
za odlaganje otpada.
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PARRILLA DE CONTACTO
MANUAL DE USUARIO
KG160A - IM

Lea este manual detenidamente antes de usarlo y
guardelo para futuras referencias.
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Stamp


SALVAGUARDIA IMPORTANTE

* LEATODAS LAS INSTRUCCIONES

* Use solamente el voltaje correspondiente, de 50 Hz y 60 Hz. Lo utilice solo para el uso doméstico.

* No toque las superficies calientes. Use el mango o las perillas.

« Para protegerse contra el riesgo de una descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe o la unidad de
coccion en el agua ni en cualquier otro liquido.

« Se necesita una supervision estricta cuando cualquier aparato esta utilizado por o cerca de los nifios.

« El dispositivo puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o
por falta de experiencia y conocimiento si se les ha dado supervisién o instrucciones con respecto al uso del
artefacto de una manera segura, y si comprenden el riesgo involucrado.

« Desenchufe el cable de alimentacion del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de limpiar el aparato.

Deje que se enfrie antes de poner o quitar las partes, y antes de limpiar.

* No opere ningun electrodoméstico que tenga un mal funcionamiento o esté dafiado de alguna manera. Para
evitar el riesgo de una descarga eléctrica, nunca intente reparar la parilla tostadora usted mismo. Llueve la a
un servicio autorizado para examinarla y repararla. Un reensamblaje incorrecto de la parilla tostadora podria
provocar una descarga eléctrica.

« El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones personales.

* No la use al aire libre 0 con fines comerciales.

* No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni toque superficies
calientes.

* No coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico o de un horno caliente.

* Desenchufe la unidad cuando termine de usar.la.

« No utilice el aparato para otro uso que no sea el previsto.
+ No intente operar por medio de un temporizador externo o un sistema de control remoto por separado.
+ Se debe tener mucho cuidado al mover un aparato que contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.

ADVERTENCIA: PARA REDUCIR EL RIESGO DE INCENDIO O DESCARGAS ELECTRICAS,
SOLO EL PERSONAL AUTORIZADO DEBERIA REALIZAR LAS REPARACIONES.
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

SOLO PARA EL USO DOMESTICO

Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, este electrodoméstico tiene un enchufe con una conexion a tierra.
Si el enchufe no encaja completamente en la toma de corriente, contacte a un electricista calificado. No
modifique el enchufe de ninguna manera ni use un adaptador.



IDENTIFICACION DE LAS PIEZAS

Palanca de elevacion izquierda
Cobertura

Palanca de elevacion  derecha
Botton de palanca de elevacion
180° Boton de &ngulo

Vivienda inferior

Placa antiadherente de la parrilla
Luz lista
Luz de encendido

© o N S O w N

10. Perilla del termostato
11. Manija

12. Bandeja de aceite

ANTES DEL PRIMER USO

* Lea todas las instrucciones detenidamente y consérvelas para futuras consultas.

* Elimine todo el embalaje.

* Limpie las placas de coccion limpiando una esponja o pafio humedecido con el agua tibia.

NO SUMERJA LA UNIDAD Y NO PONGA EL AGUA DIRECTAMENTE EN LAS SUPERFICIES DE
COCCION

* Sequela con un trapo o toalla de papel.

* Para mejores resultados, cubra ligeramente las placas de coccion con un poco de aceite de cocina o aceite en
aerosol.

Aviso: Cuando su parilla tostadora se calienta por primera vez, puede emitir un leve humo u olor. Esto es
normal con muchos aparatos de calefaccion. Esto no afecta la seguridad de su electrodoméstico.

COMO UTILIZAR

Antes de usar el artefacto por primera vez, retire todos los materiales promocionales y materiales de embalaje,

y verifique que las placas de coccion estén limpias y sin polvo. Si es necesario, limpie con un pafio himedo.
Para obtener los mejores resultados, vierta una cucharadita de aceite vegetal en las placas antiadherentes.
Reparta con una toalla de cocina absorbente y limpie el exceso de aceite.

PREPARE SU PARRILLA TOSTADORA

* Cierre la parrilla tostadora y conéctela al tomacorriente de la pared. Encontrara las luces de encendido rojas, lo
que indica que la tostadora ha comenzado a encenderse. Utilice la perilla de termostato derecha para
configurar el control de temperatura en la configuracion deseada: "MIN" para la comida de color claro y "MAX"
para la comida mas oscura. Al principio, prueba una configuracion media, en el centro. Encontrara las luces
verdes listas, lo que indica que la parilla tostadora ha comenzado a precalentarse. Puede ajustarla mas
adelante 0 mas tarde, de acuerdo con sus preferencias. Los alimentos diferentes también se cocinaran de
manera diferente.

* Precalentara aproximadamente desde 3 a 5 minutos para alcanzar la temperatura de horneado, y la luz
verde lista se apagara.

COCINA

Para usar como una parrilla de contacto
* Ajuste el control de temperatura de la parilla tostadora a la configuracion deseada. Al principio, prueba una
configuracion en el maximo. Luego puede ajustarlo mas abajo o mas alto, segun su preferencia.
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* Prepare las hamburguesas, los pedazos de carne deshuesados y los cortes finos de carne u otros alimentos, segin
las indicaciones, y coldquelos en la placa de coccion inferior.

+ Cierre la placa de coccidn superior que tiene una bisagra flotante disefiada para presionar uniformemente la co-
mida. La placa superior debe bajarse completamente para lograr las marcas de la parilla en los alimentos selec-
cionados.

+ Cuando los alimentos estén cocidos, use la manija para abrir la tapa. Retire la comida con la ayuda de una es-
patula de plastico. Nunca use las pinzas metalicas o los cuchillos, ya que pueden dafiar el revestimiento antiad-
herente de las placas de coccion.

* Use la parilla tostadora como una parrilla de contacto para cocinar hamburguesas, trozos de carne

deshuesada y cortes delgados de carne y verduras.

* Use la parilla tostadora como una parrilla de contacto, cuando desee cocinar algo en un corto periodo de
tiempo o cuando esté buscando un método
saludable para asar a la parrilla. Cuando se
cocina en la parrilla de contacto, la comida se
cocinara rapidamente porque esta asando a la
parrilla a ambos lados de la comida al mismo
tiempo. Las costillas en las placas de la parrilla
combinadas con el pico de la grasa en la esquina
de la placa permiten que la grasa gotee de la
carne y drene las placas.

il
Usar los pies extensibles = e
* Al cocinar, si desea que la grasa extra salga mejor,
puede abrir los pies extensibles en la parte inferior. 1]
Usar como la Parrilla de prensa Dispositivo indlinado

* Ajuste el control de temperatura de la parilla tostadora a la configuracion deseada. Al principio, pruebe una
configuracion en "MAX".

Luego puede ajustarlo mas abajo o més alto, segun su preferencia.

* Prepare los sandwiches, como se indica, y coléquelos en la placa de cocina inferior. Siempre cologue los
sandwiches hacia la parte posterior de la placa de coccién inferior.

« Cierre la placa de coccién superior que tiene una bisagra flotante disefiada para presionar uniformemente el
sandwich. La placa superior debe bajarse completamente para cocinar los sandwiches.

« Cocine durante aproximadamente 3 a 6 minutos, o hasta que estén doradas, ajustando el tiempo para que se
ajuste a su gusto individual.

* Cuando el sandwich esté cocido, use la manija para abrir la tapa. Retire el sandwich con la ayuda de una
espatula de plastico. Nunca use las pinzas metélicas o los cuchillos, ya que pueden dafar el revestimiento
antiadherente de las placas de coccion.

* Use la parilla tostadora como una parrilla de presion para asar los sandwiches, los panes y las quesadillas.

* La parilla tostadora fue disefiada con un mango y una bisagra unicos que permiten que la cubierta se ajuste
al grosor de la comida. Puede asar facilmente cualquier cosa, desde una patata en rodajas finas hasta un
solomillo grueso con resultados uniformes.

» Cuando cocine méas de un articulo de comida en la parrilla de contacto, es importante que el grosor de los
alimentos sea uniforme para que la tapa se cierre de manera uniforme en los alimentos.

Usar como la Parilla tostadora abierta 777 /
* Coloque la parilla tostadora en una superficie limpia y plana donde y >
piense cocinar. La tostadora se debe colocar en una posicion plana.

+ La placa / tapa superior esta nivelada con la placa / base inferior. Palanca de
Las placas superior e inferior se alinean para crear una gran superficie liberacion
con bisagra

de coccion. Coloque la tostadora en esta posicion, ubique la palanca 3=
de liberacion de la bisagra en el brazo derecho. ‘



+ Con su mano izquierda en el mango, use su mano derecha para deslizar la palanca hacia usted. Empuje
la manija hacia atrés hasta que la cubierta quede plana sobre el mostrador. La unidad permanecera en
esta posicion hasta que levante la manija y la tapa para volver a colocarla en la posicion cerrada.

* Use la parrilla tostadora como una parrilla abierta para cocinar hamburguesas, carne de res, aves de cor-

ral (no recomendamos cocinar pollo deshuesado, ya que no se cocina de manera uniforme en una parrilla
abierta), pescado y verduras.

* Cocinar en la parrilla abierta es el método mas versatil para usar la parilla tostadora. En la posicion
abierta, tiene el doble de area de superficie para la parrilla
« Tiene la opcién de cocinar diferentes tipos de alimentos separados, sin combinar sus sabores, o coci-

nar grandes cantidades del mismo tipo de alimentos. La posicion abierta también acomoda diferentes
cortes decarne con diferentes espesores, lo que le permite cocinar cada pieza a su gusto.

Posicion plana

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

+ Desenchufe siempre la parilla tostadora y permita que se enfrie antes de limpiarla. Es mas facil de limpiar la
unidad cuando esta ligeramente caliente. No es necesario desmontarla para limpiarla. Nunca sumerja la
tostadora en el agua ni la coloque en el lavavajillas.

* Las placas de coccién se pueden limpiar en el agua o en las lavavajillas.

* Limpie las placas de coccion con un pafio suave para eliminar los restos de comida. Para restos de alimentos
horneados, escurra un poco del agua tibia mezclada con el detergente sobre los residuos de alimentos, luego
limpielos con un estropajo de plastico no abrasivo, o coloque papel de cocina himedo sobre la parrilla para
humedecer los residuos de alimentos.

* No use nada abrasivo que pueda rayar o dafiar el recubrimiento antiadherente.

* No use utensilios de metal para quitar sus alimentos, ya que pueden dafar la superficie antiadherente.

* Limpie la parte exterior de la tostadora con un pafio himedo solamente. No limpie el exterior con ningun
estropajo abrasivo o lana de acero, ya que esto dafiara el acabado. No la sumerja en el agua o cualquier otro
liquido.

* No la coloque en el lavavajillas.

* Retire y vacie la bandeja de goteo después de cada uso y lave la bandeja con agua tibia y jabdn. Evite el uso
de estropajos o detergentes agresivos ya que pueden dafiar la superficie.

* Enjuague y seque completamente con un pafio limpio y suave y reemplacelo.

ALMACENAMIENTO

+ Desenchufe siempre la parrilla tostadora antes de ponerla en el almacenamiento.
* Asegurese siempre de que la parrilla tostadora esté al fresco y seco antes de almacenarla.
+ El cable de alimentacion se puede enrollar alrededor de la base para almacenar el aparato.



DISPOSICION FAVORABLE AL MEDIO AMBIENTE

i Puede ayudar a proteger el medio ambiente!
Recuerde cumplir con las regulaciones locales:
entregue el equipo eléctrico que no funciona a un
centro de eliminacion adecuado.
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MANUAL DE INSTRUGOES
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Leia atentamente este manual e guarde-o para futuras necessidades
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CONSELHOS E INSTRUGOES

+ LEIA TODAS AS INSTRUGOES

+ Use sempre Voltagem correspondente a 50 Hz e 60 Hz. Este aparelho destina-se a uso exclusivo

doméstico.

+ N&o toque nas superficies quentes. Use sempre a pega ou os botdes.

* Para protecgao contra risco de choque elétrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou a unidade de cozedura

em agua ou em qualquer outro liquido.

+ Assegure supervisao préxima sempre que o aparelho for usado por criangas .

+ Este aparelho ndo deve ser utilizado por adultos ou criangas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas e falta de experiéncia ou conhecimento a menos que tenham recebido superviséo ou
instrugdes relativas a utilizagéo do aparelho, dadas por alguém responsavel pela sua seguranga.

* Desligue o aparelho e desconecte-o da corrente eléctrica antes de trocar acessorios ou de tocar em

pegas que se movam com o UsO.

+ Nao opere este aparelho caso ele apresente algum defeito, mau funcionamento ou tenha sido danificado

de qualquer maneira. Para evitar o risco de choque elétrico, nunca tente reparar o grelhador. Leve-a a um

servico autorizada para reparo. Uma montagem incorreta pode apresentar risco de choque elétrico quando

o grelhador for utilizado.

+ O uso de acessodrios ndo recomendados pelo fabricante pode resultar em incéndio, choque elétrico

ou risco de ferimentos em pessoas

+ N&o use ao ar livre ou para fins comerciais.

* N&o deixe o cabo de alimentagdo pendurado na borda de uma mesa ou balcao, nem toque em superficies

quentes.

+ Nao coloque sobre ou perto de um aquecedor a gas quente ou elétrico, bem como junto de um forno

aquecido.

+ Desligue o aparelho quando terminar o uso.

+ Nao utilize o aparelho para outros fins diferentes do que esta definido.

+ O aparelho nao deve ser controlado através de um temporizador externo ou sistema de controle remoto

separado.

* Deve ter muito cuidado ao mover o aparelho caso este contenha 6leo ou outros liquidos quentes.

AVISO: PARA REDUGAO DO RISCO DE INCENDIO OU CHOQUE ELETRICO, APENAS PESSOAL
AUTORIZADO DEVE FAZER REPARAGOES.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES

PARA USO DOMESTICO EXCLUSIVO

LIGAGAO FIO-TERRA
Para reduzir o risco de choque elétrico este aparelho possui uma ligagao terra. Se a ligagdo ndo encaixar

totalmente na tomada elétrica, entre em contato com um eletricista. Ndo modifique a ficha de forma alguma
nem utilize um adaptador.



LISTA DAS PARTES

1. Pega esquerda

2. Cobertura superior

3. Pegadireita

4. Botéo da alavanca

5. Botdode180°

6.  Cobertura inferior

7. Placa de Grelha
antiaderente

8. Luz de prontiddo

9. Luzde corrente

10. Botéo de terméstato

11. Pega

12.  Bandeja de 6leo
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ANTES DO PRIMEIRO USO

* Leia todas as instrugdes cuidadosamente e guarde-as para referéncia futura.
* Remova todas as embalagens
* Limpe as placas de cozedura com uma esponja ou pano embebido em &gua morna.

NAO MERGULHE O APARELHO EM AGUA E NAO COLOQUE AGUA DIRETAMENTE NAS
SUPERFICIES DE COZEDURA.

+ Seque com um pano ou toalha de papel.

+ Para melhores resultados, espalhe levemente nas placas de cozedura um pouco de dleo vegetal.
Aviso: Quando o seu aparelho for aquecido pela primeira vez, podera emitir um leve fumo ou odor.
Tal é normal em alguns aparelhos e nao afeta a seguranga do seu aparelho.

COMO USAR

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, remova todos os materiais promocionais e de embalagem e
verifique se os pratos estdo limpos e sem poeira. Se necessario, limpe com um pano humido. Para
melhores resultados, coloque uma colher de cha de 6leo vegetal sobre as placas antiaderentes. Espalhe-
o0 com uma toalha de papel de cozinha absorvente e limpe o excesso de 6leo.

PREPARANDO O SEU GRELHADOR

* Feche o grelhador e ligue-o a tomada da parede. A luz vermelha indicara que o Grelhador arrancou e
podera ajustar a temperatura e 0 modo desejados com o botéo termostato, escolhendo entre os seguintes:
“MIN” para alimentos de cores claras e “MAX” para alimentos mais escuros.

Primeiro, tente colocar no meio: Encontrara a luz verde de prontidao indicando que o grelhador comegou
a pré-aquecer. Pode ajustar mais tarde, de acordo com sua preferéncia. Alimentos diferentes também
serdo preparados de maneira diferente.

+ O pré-aquecimento demora cerca de 3 a 5 minutos a atingir a temperatura de cozedura. Quando a luz
verde se apagar o grelhador esta pronto para ser utilizado.

COMO COZINHAR

Usar como grelha de contato

* Ajuste o Controle de Temperatura do grelhador na configuragéo desejada. Comece por definir na
temperatura maxima, ajustando posteriormente conforme a sua preferéncia.

* Prepare os hamburgueres, pedagos de carne sem 0ssos, fatias de carne ou outro alimento, conforme e
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coloque-os sobre a placa de cozedura inferior.

* Feche a placa de cozedura superior usando a dobradica flutuante concebida para ser pressionada
uniformemente sobre a comida.

A placa superior deve estar totalmente baixada para criar as marcas da grelha nos alimentos.

+ Quando a comida estiver cozida, use a pega para abrir a tampa. Retire a comida com uma espétula de
plastico ou madeira. Nunca use pingas de metal ou facas, pois podem danificar o revestimento
antiaderente das placas de cozedura.

+ Use o grelhador como grelha de contacto para preparar hamburgueres, pedagos de carne sem 0sso,
fatias de carne ou legumes.

+ Use o grelhador neste modo de grelha de contato sempre que quiser cozinhar algo num curto espago de
tempo ou quando quiser um método saudavel de grelhar. Quando cozidos na grelha de contacto, os
alimentos seréo cozinhados de forma mais rapida porque ambos os lados da comida sdo grelhados ao
mesmo tempo. As ranhuras das placas da grelha combinadas com o bandeja da gordura no canto da placa
permitem que a gordura escorra da carne e drene para as placas.

Usar o pé extensivel
Ao cozinhar, se quiser que a gordura extra escorra melhor, pode usar o il
pé extensivel. T

Dispositivo
inclinado

Usar como grelhador de pressao

Pressione o botéo para abrir a grelha a 180 graus

* Ajuste o Controle de temperatura do aparelho para a configuragdo desejada. Comece por tentar
configu- rar no "MAX" e pode depois ajustar para mais ou para menos de acordo com sua preferéncia.

* Prepare as sanduiches conforme desejado e coloque-as sobre a placa de cozedura inferior. Coloque
sempre as sanduiches na parte traseira da placa de cozedura inferior.

* Feche a placa de cozedura superior com dobradica flutuante projetada para pressionar uniformemente
as sanduiches. A placa superior deve ser completamente baixada para cozinhar sanduiches.

+ Cozinhe durante cerca de 3 a 6 minutos ou até dourar, ajustando o tempo para se adequar ao seu proprio
gosto individual.

+ Quando a sanduiche estiver cozida, use a pega para abrir a tampa. Retire a sanduiche com a ajuda de
uma espatula de plastico ou madeira. Nunca use pingas metélicas ou talheres metélicos pois podem
causar danos ao revestimento antiaderente das placas de cozinhar.

+ Use 0 aparelho como uma grade de pizza para assar sanduiches, pao e quesadilhas.

+ O aparelho foi projetado com uma pega Unica e dobradi¢a que permite que a tampa se ajuste a es-
pessura dos alimentos. Pode facilmente grelhar qualquer alimento, desde batatas em fatias finas até um
bife de lombo grosso e sempre com resultados impares.

* Ao cozinhar mais que uma pega de comida na grelha de contato, é importante que a espessura dos
alimentos seja consistente, de modo que a cobertura feche uniformemente sobre os alimentos



Para usar como grelhador aberto

+ Escolha uma superficie plana e limpa onde pretende cozinhar.

O aparelho deve ser posicionado em posicéo plana.

* A placa/tampa superior deve estar nivelada com a placa/base inferior. As
placas superior e inferior alinham-se para criar uma grande superficie de
cozedura. Com o aparelho nesta posicéo, localize a alavanca de elevagéo da
dobradiga no brago direito.

Botdo de angulo * Coloque a méo esquerda no punho e use a méo direita
para deslizar a alavanca em sua diregdo. Empurre a pega até a tampa

encaixar plana. O grelhador deve permanecer nesta posicao até levantar a Aobradia da
pega e a tampa para retornar a posi¢éo fechada.

* Use o aparelho como churrasqueira aberta para cozinhar hamburgueres, bifes e aves (ndo
recomendamos cozinhar frango com 0sso, pois ndo cozinha uniformemente em grelha aberta), peixe e
vegetais.

+ Cozinhar na grelha aberta é o método mais versatil de usar o aparelho. Na posi¢ao aberta, tem o dobro

da area de superficie para a grade.

+ Tem a opgao de cozinhar diferentes tipos de alimentos separados sem misturar os sabores, ou cozinhar
grandes quantidades do mesmo tipo de alimento. A posi¢ao aberta também acomoda diferentes cortes de

carne e espessuras, o que lhe permite cozinhar cada pega a seu gosto.

Posicéo plana

LIMPEZA E CUIDADO

+ Desligue sempre o aparelho e deixe-o0 arrefecer antes de o limpar.

O aparelho é mais facil de limpar quando esta ligeiramente aquecido. N&o ha necessidade de desmontar
o aparelho para limpeza. Nunca mergulhe o aparelho na &gua nem o coloque na maquina de lavar loiga.
* Limpe as placas de cozedura com um pano macio para remover os residuos de alimentos. Para remover
os residuos, esprema um pouco de dgua morna misturada com detergente sobre os residuos alimentares
e limpe com uma esponja ndo abrasiva ou coloque papel de cozinha molhado sobre a grelha para
humedecer o residuo dos alimentos.

+ Nao use nada abrasivo que possa riscar ou danificar o revestimento antiaderente.

+ Nao use utensilios de metal para retirar os alimentos pois podem danificar a superficie antiaderente.

* Limpe a parte externa do aparelho apenas um pano himido. N&o limpe o exterior com um esfregéo
abrasivo ou palha de ago pois pode danificar. Ndo mergulhe na agua ou em qualquer outro liquido.

+ Nao coloque o aparelho na maquina de lavar loica.

* Remova e esvazie a bandeja do 6leo ap6s cada uso e lave-a com agua morna e sab&o. Evite o uso de
esfregbes ou detergentes agressivos, pois podem danificar a superficie.

Enxague e seque o aparelho completamente com um pano limpo e macio antes de guarda-lo.



ARMAZENAMENTO

* Desligue sempre o aparelho antes de o guardar.
* Certifique-se sempre de que o aparelho esta frio e seco antes de o guardar.
+ O cabo de alimentagao pode ser enrolado em volta da base enquanto armazenado.

ELIMINAGAO AMIGA DO AMBIENTE

Ajude a proteger o meio ambiente!

Lembre-se de respeitar as regulamentagdes locais e
entregue o equipamento elétrico inutilizado num centro
autorizado para recolha e tratamento deste tipo de

_ aparelhos.
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AlapdoTe TPOTEKTIKG TIG 0BNYiES XEIPIGHOU Kol ATTOBNKEUOTE TIG YIO

peAAOVTIKA avagopd
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ZHMANTIKA METPA AZQAAEIAZ

* AIABAZTE OAEZ TIX OAHlIEX
* 2uvdéaTe pévo ae kataAAnAn Taon - 50 Hz kai 60 Hz. Mévo yia oikiakn xpron.

* Mnv ayyilete Ceotég em@aveies. MidoTe Aapég kal xepolia.

* Mo va mpoaTareuBeite amd nAektpoAngia, un Poutare T povada KivTApa, T0 KaAwdio A To BuUcua
péoa aTo vepod fi otrolodrTIoTe AAAO UYPO.

+ Otav XpnoIOTIOIEITE TN OUCKEUN KOVTA O€ TTaIdIA, TTRETTEI VOl SWOETE IB10ITEPN TTPOTOXH.

+ Navta amoouvdEaTE T GUOKEUR dTav Bev TN XPNOIUOTIOIETE Kal TIpIV a6 Tov KaBapiopod. AgRaTtemy
Va KPUWGEI TTPIV TNV aTTOoUVapHoASYnan A Tipiv amé Tov kabapiouo.

* Mn xpnoipotoleite Kapid guokeur) pe BAAGRN A omrolodATToTE €idog duaAeitoupyiag. MNa va amouyete
pioko nAektpotrAngiag, ToTE un SOKIPACETE va ETIOKEUATETE Povol aag Ty TkpiA ToaTiépa. Gépte TV o€
¢va egouaiodotnuévo kévipo aépPic yia €Aeyxo 1y emokeur. AkaTGAANAN emavaguvapuoAdynon utopei
va TTpokaAéael nAekTpotrAngia kard tn xpAon.

* H xpAon efaptnuatwy mou dev TpoTeivovtal /| TTOPEXOVTAI ATIO TOV KATAOKEUAOTH, WTTOPEl va
TPOKOAETEI TpaUPaTIOHOUG, TTUpKaYIA A nAekTPOTTANiaL.

* Mn xpnoipoToigite TN ouakeur] €w kal yia dia@nuIoTIKOUG OKOTIOUG.

* Mnv agrivete 10 KaAWSIO va KpEpETal amod To TpaméC), TNV em@avela koudivag A mavw amd pia (eot
EMQAvela.

* Mnv TommoBeteite TN ouakeun emavw A ditTha o€ nAekTPIkd 1 KauaTipa agpiou 1 aTo (EaTd PoUpvo.

* ATroguvOEQTE TN GUOKEUN WETA TN XpriOM.

* Mn xpnaoipoTroigite T CUGKEUR YIa KOPIA GAAN Xprion ammé Ty TTpoopIaévn.

* H ouokeun dev TipoopileTal va Asitoupyei Pe  eSwTePIKG  XpovOpeTpo 1 GexwpioTd ouaTNHa
TNAEXEIPITNOU.

* |diaitepn TTpoooxn TPETTEN va DWOETE KATA TN PETAKIVNON TNG OUOKEUAG pe (eaTtd AadI 1) GMa (eoTd
uypa.

* Auti} TN ouokeun dev TTPETTE va TN Xpnaolpomololv Taudid. KpatioTe T ouakeun kai 10 kaAwdio Tng
HaKpIG atmd Ta Tadid.

* Tn ouokeur| Pmmopolv va T XPNCIHOTIOI00V ATOHA PE PEIWHEVN CWHATIKA, aloONTNPIOKES 1) SlavonTIKEG
IKavoTNTEG 1 EMEIYN euTTEIpiag Kal yvwoewv edv Bpiokovial umd emiBAewn A umelBuva GTopa Toug
¢dwaav odnyieg Tou apopolV XPAoN TG TUOKEUNG pe ao@aAela kal kataAaBaivouv Toug KIVOUVOUS TTou
UTTAPXOUV.

* Maudid dev TpéTel va Taiouv JE Tn GUOKEUN.

* Mavta amoouvdéaTe T GUOKEUN a6 TNV TPOPOdOTIa BTAV TNV APARTETE XWPIG ETTIPAEYN Kal TTPIV ATTO
TV (aTo)auvapuoAdynan 1 Tov kaBapious.

NPOEIAOMOIHZH: TIA NA AMO®YFETE PIZKO HAEKTPOMAH=IAZ H NYPKATIAZ, MONO
E=OYZIOAOTHMENA ATOMA MPEMEI NA KANOYN ENIZKEYEX.

AMOGHKEYZTE TIX OAHIIEX

A OIKIAKH XPHZH MONO

FEIOMENH NPIZA

lNa va amouyete TNV nAektpotmAnéia, n cuokeur auth éxel pia yelopévn mpiCa. Edv to Buopa dev
TaIpIadel eviehwg oty mpia TPoYodoaiag, EMIKOIVWVACTE pE évav €§ouaIodoTNUEVO NAEKTPOAGYO.
Mnv TpotroTrolgite 1o oA e OTTOIBATIOTE TPOTIO KAl W XPNOIUOTIOIEITE ADATITOPES.



FNQPIZTE TH ZYZKEYH ZAZ

1.MoxAdg apiaTepd
2.Kéhupua

3.MoxA6g degia

4 Kouptri poxAoU apioTepd
5.Koupmi yia avolypa 180°
6.Karw Baon
7.AvTIKOMNTIKA TIAGKO YKPIA
8.A\aptdki eToipdTTag

9. Aaumaki Aeimoupyeiag
10.Koupmi Bepuokpaaiag
11.AaBA

12.Tayi Aadio0
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MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

AloBaaTe OAeg TIG 0dNyieg TIPOTEKTIKA Kal aroBnKeUaTE TIG yial peAovTIKA Xprion.

* ApaipéaTe T guokeuaaia

* KaBapiaTe Tig TAGKeG wnaipatog OKouTrigovTag TIg e Eva aouyydp! 1 vwTTo Travi.

MH BOYTATE TH ZYZIKEYH XTO NEPO KAI MHN BAZETE TIZ EMIQANEIEZ INA WHZIMO KATQ
AMNO TH BPYZH.

* ZTEYVWOTE TN WE €va TTAVi 1) JIO XOPTOTIETOETAL.

« Na 1a kahOtepa amoteAéopata, BaAte Aiyo AGdI em@vw oTig TAGKeS wnaiuarog. Mpoooxn: Otav
evepyotrolnaete TNV MkpIA ToaTIEpa TV TIPWTN @opd, utropei va ekdider Aiyn pupwdia i oopr). Autd eival
KAVOVIKO UE TTOMEG BepUaVTIKEG CUOKEUES. AUTO OEV ETTNPEACE! TNV A0PAAEID TNG GUTKEURG 0.

NQx NA TH XPHZIMONMOIHZETE

[pIv €vepyoTTOINOETE TN OGUOKEUR yia TTPWTN @Oopd, feKoMAaTe ommoidAmote dIa@NUIOTIKO UAIKO,
aQaIpEaTE TN ouoKeuaaia kal emBePalwoTe 0TI 01 TAGKES WnaipaTog eival kaBapés Kal Xwpic akdvn.
Edv xpeidderal, kaBapioTe Tig pe vwmé Travi. Ma 1a kaAuTepa ammoteAéapara, BAATE éva KOUTAAGKI QUTIKO
AGdI emavw OTIG avTIKOAMNTIKEG TTAGKeG. ECOTAWOTE TO e pia ammoppo@nTikf TETaETa Koudivag Kal
OKOUTTIOTE TO TTEPITTO AGDI.

NMPOETOIMAZIA THZ FKPIA TOZTIEPAZ ZAZ

« KAeioTe v TkpIA T00TIEPO 0AG KAl GUVOETTE TN E TV TPoPodoaia. Oa avayel 1o KOKKIVO AapTTaKI yial
va Oeifel o1 evepyorroinoare Tnv TKpIA TooTIEpa. AuTH Tn OTIYHR WTTOPEITE VO YUPIOETE TO KOUPTT
Bepuokpaaiog yia va Balete n Bepuokpacia oto emBuuntéd emimedo: “MIN” yia ehagpld whoio
kaI‘MAX” yia wroipo o€ uwnAdtepn Bepuokpaaia. Tmv apxr, kavre dokiun pe T péon Beppokpaaia. Oa
TaparmprAaoeTe 10 TPAcIvo AapTmdki eroiuéTnTag Tou deixvel 6T n MKpIA TooTIEpa éxel Apyioel pe TV
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Tpobéppavan. Mmopeite va pubuioere 10 €mBupntd €mimedo  OUUQWVA WE TV TPOTiUNCH 0ag.
Al6popeg TPOYES WrvovTal e SIAPOPETIKG TPOTTO.

+ Qomou va @rdoel 0T Beppokpadia wnaipatog, n mpoBEpuacn diapkei Tepimou 3 pe 5 Aetrd. To
Tpdoivo AauTaki eToiuéTTag ofrfvel kai n FkpIA ToaTiEpa gival €Toiun yia T XpAon.

WYHZIMO

la xpAon wg yKpIA ETAPAS

+ MpoabiopioTe TNV £mBuunTA Beppokpaaia oty MkpIA ToaTiEpa gag. Mpwra doKIYAaTe TV UWIAGTEPN
Bepuokpaaia. YaTEpa UTTOPEITE VA TNV TTPOCAPHOTETE GUPPWVA LE TNV TIPOTIUNTT| GAG.

* TPOETOINAOTE TO PTTIQTEKI, KOUUATIO KPEATOG XWPIG KOKKOAG 1 GAAEG TPOGEG OTTWG avagépeTal Kal
BaAte Ta aTnv kéTw TTAGKA YnaiuaTog.

* Kheiote v mévw TAGKA TTOU €XEI Evav apHO WE TOV OTT0I0 TTAGKWVETE 106TIEDD TV TPOPR. Tnv Tavw
TAGKO TTPETTEN va TNV UTIORIRACETE WOTE VO AQATEI TAKATA YKPIA TNV TPOPH TTOU ETOIMALETE. * MOAIG N
TPOQN €ival EToiun, Tpapncre ™ AaBn yia va avoitete 1o kaAupPa. AQaipéoTe TNV TPOQPA WE pIa TTAAGTIKA
omarouAa. Moté pn XpnoiuoTolEiTe PETAAIKEG TOIUTTIOES 1) payaipia 16TI autd PTmopolv va {nuItoouV
TIG QVTIKOANTIKEG TTAGKEG. *XpnaigotrolfoTe Ty TKPIA TOOTIEPA WG YKPIA ETAQAG yIa UTIQTEKIA,
KOMHATIO KPEATOG XWPiG KOKKOAQ, AETITA KOUMATIO KPEATOG KAl AQXQVIKA.

« Xpnoiyomoifate v TKpIA TOOTIEPA WG YKPIA ETAQRS, 6tav BéAeTe va whaoete kAT glviopo A étav
wayvete pia uyin péBodo wnaiuarog

«Xpnaiyomoinate Tnv MKPIA TOOTIEPA WG YKPIA ETAPAG YIO UTTIQTEKIA, KOPHATIO KPEATOS XWPIG KOKKAAQ,
AETTITA KOPPATIO KPEATOG Kl Aayavikd.

+ XpnaoiyomoiaTe TV TKPIA TOOTIEPD WG YKPIA
emagng, otav BéAete va yroete kAT gOvTouo A
orav wayvere pia vy péBodo ywnoiuarog. Otav
whvere oc yKpIA emagng, n Tpo@r Ba wnBei
ypAyopa 81611 whvete Kal TIG dU0 TAEUPEG TNG
TPOQNAS TauTdXpova. O1 papdwaelg oty TAdKa
ynoiparog padi pe Ta OTOUIO OTIG YWViES yia TO
AadI emmpémouv 010 AGdI va aTahddel amd To
Kpéag Kal va aTaAaler amd Ty TAGKa.

Xpnon Twv EUKAUTITWY TTOSAPAKIWY
* Edv BéAeTe va ByaAeTe TTePITTOTEPO AITTOG EVWD WIVETE, PTTOPEITE VO AVOIEETE
10 0kapTTa TTOdAPAKIa aTTO KATW.

XaunAr ouokeun

Ma xpARon wg ykpIA micong

+ Pubpiote mv emBuunth Bepuokpacia TG TkpiA TooTIEpag. Mpwra dokiudate TNV UWIASTEPN
Bepuokpaaia. YaTepa UTopeiTe va TV TPooappuOaETE CUNPWVA WE TNV TIPOTIUNGT| 0O,

* MpoeToipdoTe Ta gdvTouItg OTIwG avagepetal kail BAATE Ta aTnv KaTw TTAAKa. MévTa BaATe Ta odvTourtg
TIPOG TNV TToW TTAEUPEA TNG KATW TTAGKAG.

* KAeioTe TV réivw TTAGKa TTOU €XEI Evav apud pe Tov oTToio TTAaKWVeTe 100Teda Ta gdvToulTs. Tnv Travw
TAGKA TTPETTE va TNV UTIORIRACETE WOTE VA YHOETE T GAVTOUITG.

* Ta whvete avapeoe o€ 3 kal 6 AeTTa 1) WOTTOU va TTAPOUV £Va XpUOaQi Xpwid, TIPOCAPHOJOVTAS TV
WPA YIa va TaIpIAEl OV TTPOTIUNGN 0ag.



* MoAIg To advTourtg ival £To1ho, Avoigte To kGAuppa pe Tn Aapr). ByaAte 1o o@vTouItg e pia TAAGTIKN
omarouAa. Moté pn xpnaioolgite YETAAIKEG ToIUTTIOES Ay payaipia diI6TI autd pmropoldv va (nUILaouV
TIG AVTIKOAANTIKEG TTAGIKEG.

* Xpnoipotoiate Tnv [KPIA TOOTIEPA WG YKPIA TTIEGNG VA ETOINACETE GAVTOUITS, WwHi kal keaadiyia.

* H TkpIA ToaTiépa eival axediaapévn Pe 1010iTepn AaBn Kai apud TTou oag EMITPETTEI VO TIPOTAPHOTETE
N GUOKEUT OUPQWVA e To PéyeBog TG Tpo@nAg. Mopeite TTOAU eUKoAa va WiveTe 6,11 BEAETE - ammd pia
AeTTITG KOppévn TTaTaTa PEXPI Eva TTaXU O1pAGIV OTEIK PE Ta KOAUTEPA aTmoTeAETUaTa.

+ Otav yrivere Tavw amé éva €idog Tpoerg aTo YKPIA ETaPAG, eival anuavTikd ol TPOeES va €xouv To idIo
TéX0G €701 WOTE T0 KAAUPUA va kAgioel opaAd emavw aTnv TpoQN.

Xpon wg avoixTo ykpiA

* TomobBetAaTe TNV TKPIA ToOTIEPA O€ Pia kaBapr 106TEdN emigAveia -
4TIoU BENETE Va TN XPNOIPOTIOIEITE YIa WAOIHO. MTTOPETE Va TOTIOBETAOETE —— e
v FkpIA TooTiépa aTnv avoixT Béan.

* H mévw mAdka/To kGAuppa givar 166Tedn pe TV kaTw TAAKalTn Baon. )
H mavw kai n karw mAGKa e§iowvovtal WOTe va QTIASOUV jia peyahn S
em@aveia yia wAoiyo. Na va Bakete Tnv MkpIA TooTiépa o€ auth T Béon,
Bpeite 10 KoupTTi poXAOU BeGIG. KoupTri yia Tn ywvia
* Me 10 apiaTepd xépi oag otn Aapn, Tpapr&re To poxAG TTpog Tov eauTd aag We To dei oag xép!. MupiaTe
™ AaBn Tiow waoTou va etdoel To kdAuppa atnv 106Tedn B¢an. H ouakeur| Ba peivel ae auth T Béon
WOTToU Vol oNKWOETE TN Aar kal 10 kGAUpKA yia va 1o yupiaete aTnv KAEIOTA Béan.

+ XpnaoiyomoinaTte TV MkpIA T00TIEPA WG TO AVOIXTO YKPIA YO Va WAVETE UTTIQTEKI, MTTPICOAQ, TIOUAEPIKA
(dev TrpoTeivoupe va WhAVETE KOTOTIOUAO WE KOKkaAa, BI6TI dev wrvetal opaAd aTo avoixTé YkpIA), wap!
ki Aaxavikd.

* To wroipo oTo avoixtd ykpiA ival n o euéAikTn PEBodog xpriang TG MKpIA TOOTIEPAG. 2TV aVOIXTA
B€an £xete T DITTAY EMQAvVEIQ YNaipaTOG.

* ‘Exete T duvaTdTNTA VO WAVETE BIAPOPETIKA
€idn TPOPAG EEXWPIOTA XWPIG VO AVALEIEETE TO
ApwHa TOUG 1 va WhveTe PeyaAeg TTOOOTNTES
evog idou eidoug Tpoergc. H avoixt Béan
emiong  €mTPETEl  DIAQOPETIKG  KOPpATIa
Kpéatog pe  OIOQOPETIKO  TAX0G, ME TN
duvardtnTa va 1o YRoeTe OTIWG BEAETE

KoupTri poxAou

lo6medn Béon

KAGAPIZMOZ KAl AIATHPHZH

* MNavra amoguvdéaTe TV TKPIA TOOTIEPA KOl AQAOTE TNV va KPUWGEI TIpIV ammd Tov kaBapioud. Eival
M0 €UKoAo va v kaBapiceTte evw eivar akdpn Aiyo (eoTh. Ae XpelGeTal va aTTOOUVOPUOAOYOETE TV
TOOTIEPA YIa va Tnv KaBapicete. Moté pn Boutdre TNV TOaTIEPA T€ VEPO Kal Pnv T BAlere 01O TTAUVTAPIO
TIATWY.

+ O1 TAGKeg wnoipaTog TAévovTal o€ vepd A To TTAUVTAPIO.

* 2KOUTTIOTE TO UTTOAEiUUATO TPOPAS ME Eva PaAaKO TTavi amé Ti¢ TTAAKeS. [Ma okAnpd utroAeiyparta BaATe
Aiyo (€076 vepd e ATTOPPUTIAVTIKO ETTAVW Kal KABapioTe TIG TAGKES We pn AciavTikd TTAAOTIKO agiAap!
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kaBapiapoU fy BaATe uypod xapti koudivag aTig TIAGKES yia va KaBapiaeTe TTIo UKoAa Ta uTToAEiupaTa.

« Mn xpnoiporoieite AciavtikG kaBapioTik@ Tou pmropolv va §aouv 1 {NUILGOUV TIG AVTIKOAANTIKEG
TIAGIKEG.

* Mn xpnaiyotoigite petaANiké payaipotipouva yia va ByaAete v 1po@n. Autd umopolva {nuiwaouv
TIG AVTIKOANTIKEG TTAGIKEG.

* ZxoutrioTe Ta €§wTepIkA TIG TKPIA TOOTIEPAG e vwmd Travi povo. Mnv kaBapilere Ta efwrepikd ue
AelavTikG pagiAdpia kaBapigpou, d16TI autd pmmopolv va {nuitoouv To @ivipioya. Mnv Boutdre Tn
ouokeur| o€ vepd i GAa uypd.

* Mnv 1 Bédete aT0 TAUVTAPIO TTIATWV.

* BydiAte kai adeidaTe Ta Tagdkia Aadiol petd amd kGbe xprian Kai TAOVETE Ta We (e0TO OOTTIOUVOVEPO.
AmogUyete xprion pagihapiwv kabapioyol 1 okAnpwv amopputravTikwy dI6TI autd pmopolv va
{nUILoouy TV em@Avela. ZEMAUVETE Kal aTeyvwaTe Ta diefwdikd pe kaBapo, pakakd Tavi kal BacTe Ta
oTn 6éan Toug.

ANOOHKEYZH

* Navra amoguvdéate v MkpIA TooTIEPA TIPIV AT TV aTmobrikeuan.
« Mavra empBePaiwate 01 n TKPIA TOOTIEPA EXEI KPUWOEI KAI GTEYVWAEI TIPIV ATTO TV ATTOBAKEUDT.
* To kaAwdio Tpogodoaiag PtropeiTe va 1o TUNICETE yUpw amd v kérw Baaon yia Ty amobrkeuan.

O®IAIKH NMPOZ TO NMEPIBAAAON AIAGEZH

MmopeiTe va fonbraete aTnv TpogTagia Tou
mepiBaAlovTog!

Mnv gexvare va Tnpeite Toug T0TIKOUS KAVoVIoHOUG:
XEIPIOTEITE TOV N EVEPYO NAEKTPIKS ECOTTAIONO O€ éva

_ KatéAAnAo kévtpo 0168eang atmoAARTwWY.



VOX

ELECTRONICS

NAVODILA ZA UPORABO
KONTAKTNI ZAR
KG-160A - IM

Pred uporabo pozorno preberite navodila in jih
shranite za poznejSo uporabo.


Jelena
Stamp


POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

« PREUCITE CELOTNA NAVODILA

+ Uporabljajte le z virom napajanja ustrezne napetosti 220 V, 50 Hz in 60 Hz. Samo za gospodinjsko
uporabo.

* Ne dotikajte se vroih povrsin. Uporabite roCaje ali primeze.

+ Da ne bi pridlo do pozara, elekiriénega udara ali telesnih poskodb, ne potapljajte napajainega kabla,
vtikaca ali aparata v vodo ali drugo tekocino.

« Ce uporabljate aparat v bliini otrok, morate biti iziemno pozomi.

* Aparat ne smejo uporabljati osebe (vklju¢no z otroci) z zmanjSanimi telesnimi, zaznavnimi ali umskimi
sposobnostmi 0z. pomanjkanjem znanja ali izkuenj, razen v primeru, da jih nadzoruje in jim poda navodila o
varni uporabi aparata oseba, ki odgovarja za njihovo varnost.

+ Ce aparata ne nameravate dlje &asa uporabljati in preden se lotite &itenja, izklopite aparat iz
elektricnega napajanja. Dovolite, da se aparat ohladi, preden ga razstavite in Cistite.

* Aparata ne uporabljajte, Ce je priSlo do okvare ali je na kakrSenkoli nacin poskodovan. Da ne bi priSlo do
nevarnosti elektriénega udara, Zara nikoli ne poskusajte popravijati sami. Odnesite ga v pooblasceni servis
na pregled in popravilo. Nepravilno ponovno sestavijanje aparata lahko povzroCi elektriéni udar med
uporabo pekaca.

» Uporaba dodatne opreme, ki jo ne priporoCa proizvajalec aparata lahko privede do pozara, elektricnega udara
in telesnih poskodb.

* Ne uporabljajte na prostem ali v gospodarske namene.

* Ne dovolite, da napajalni kabel visi ez rob mize ali da se dotika vroce povrsine.

* Ne postavljajte v bliZino ali na vro€ plinski ali elektricni grelnik, ali v segreto pecico.

* Kadar koncate z uporabo, izklopite aparat iz elektriéne vticnice.

» Aparat uporabljajte samo za predvidene namene.

* Aparat ne smete uporabljati z zunanjim ¢asovnikom ali sistemom za daljinsko upravijanje.

* Pri premikanju aparata v katerem se nahaja vroCe olje in/ali druge tekoCine, bodite izjiemno previdni.

POZOR: DA NE Bl PRISLO DO NEVARNOSTI POZARA ALl EKETRICNEGA UDARA, SE ZA
POPRAVILA OBRNITE IZKLJUCNO NA POOBLASCENO OSEBJE.

SHRANITE TA NAVODILA

SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

OZEMLJEN VTIC

Aparat je opremlien z ozemljenim vti¢em, da bi se zmanj$ala nevarnost elektriénega udara. Ce vtida ni
mogocCe vstaviti do konca v elektricno vtiCnico, se obrnite na ustrezno usposobljenega elektricarja. Vtica ne
prilagajajte na kakrSenkoli nacin in ne uporabljajte adapterjev.

SEZNAM DELOV

1. Levi vzvod za dviganje

2. Zgorniji del ohisja

3. Desni vzvod za dviganje

4. Gumb vzvoda za dviganje
5. Gumb za odpiranje 180°

6. Spodniji del ohisja

7. Grelna ploS¢a z oblogo proti
sprijemanju

8. Indikator pripravljenosti

9. Indikator obratovanja

10. Gumb za temperaturo
11. Rocaj
12. Zbiralnik tekocine




PRED PRVO UPORABO

* Pozorno preucite navodila ter jih shranite za poznejSo uporabo.

+Odstranite vse embalazne materiale.

+ Ocistite grelni plo3¢i s spuzvo ali krpo namo&eno v topli vodi.

NE POTAPLJAJTE APARATA IN GA NE IZPIRAJTE POD TEKOCO VODO.

* Aparat ocistite s krpo ali papirnato brisaco.

+ Za najboljSe rezultate, namazite grelni plos¢i z nekaj jedilnega olja.

Opomba: Ko prvi¢ segrejete aparat, lahko spusti rahel dim ali vonj. To je normalno za vecino
tovrstnih aparatov. To ne vpliva na varnost vaSega aparata.

UPORABA APARATA

Pred prvo uporabo aparata, odstranite vse oglaSevalske materiale in material embalaZe in preverite, ali
sta grelni plos¢i Gisti in brez prahu. Ce je potrebno, obriite z vlazno krpo. Za najbolj$e rezultate, preliite z
Zlicko jedilnega na grelno plosco. Obrisite celotno povrsino plos¢ z vpojno kuhinjsko papirnato brisao, da
odstranite odveéno olje.

PRIPRAVA ZARA

« Zaprite kontaktni Zar in ga prikljucite v elektriéno vticnico. Rde¢ indikator obratovanja bo oznadil, da je
kontaktni Zar zagel obratovati, nato lahko izberete Zeleno temperaturo in nagin z gumbom termostata,
izbirate lahko med naslednjimi nastavitvami: “MIN” za blago pecenje in “MAX” za mocnejSe peCenje.
Najprej, poskuSajte s srednjo nastavitvijo: Prizgal se bo zelen indikator, kar pomeni da je Zar zacel s
predhodnim segrevanjem . Nastavitev lahko kasneje zviSate ali znizate, glede na Zelje in potrebe.
Razli¢ne vrste hrane se bodo v razli¢ni meri spekle.

+ Predhodno segrevanje traja 3-5 preden doseze temperaturo za pecenje, kadar se zeleni indikator

ugasne, je zar pripravljen za uporabo.



PECENJE

Uporaba kontaktnega Zara
+ Nastavite gumb termostata na Zeleno nastavitev. Najprej poskusite z najmocnejSo nastavitvijo. Kasneje
lahko spremenite nastavitev po Zelji.

* Pripravite pleskavice, odrezke ali filete in jih postavite na spodnjo grelno plo3&o.

* Spustite zgornjo plo3¢o, ki ima plavajodi te¢aj, ki je zasnovan tako, da omogoCa enakomeren pritisk na
Zivila. Zgornja plo§€a mora biti povsem spuscena, da bi ostale sledi Zzara na hrani.

* Kadar je hrana pecena, primite za roaj in dvignite pokrov. Odstranite hrano s plasti¢no lopatico. Nikoli
ne uporabljajte kovinske prijemalke ali noz, saj tako lahko poSkodujete oblogo proti sprijemanju na grelnih
ploséah.

» Aparat lahko uporabljate kot kontaktni Zar za pecenje pleskavic, odrezkov brez kosti, filetov in zelenjave.
» Aparat uporabite kot kontaktni Zar, kadar zelite kaj hitro speci ali Zelite pe¢i na bolj zdrav nacin. Pri
takem nacCinu pecenja, se bodo Zivila hitreje
spekla, saj Zar pece obe strani Zivil hkrati. Rebra
na grelnih plos¢ah in Zleb na robu plos¢
omogocajo odcejanje madcobe z mesa in njeno
odvajanje s plosce.

Uporaba razsirljivih nogic T
+ Ce Zelite omogociti bolj$e odvajanje ma$¢obe med pecenjem, lahko odprete — ;
razSirljive nogice na dnu aparata.

v v Nagnjena naprava
Pecenje s ‘preso’
 Nastavite gumb za uravnavanje termostata na Zeleno nastavitev. Priporotamo vam, da najprej
poskusite na nastavitvi ‘MAX”. Pozneje lahko spremenite nastavitev temperature po potrebi.
» Pripravite sendvice in jih postavite na spodnjo grelno plo$¢o. Zmeraj jih postavite bolj proti zadnji strani
grelne plosce.
* Zaprite zgornjo grelno plo3¢o s plavajoim te¢ajem, ki je oblikovan tako, da omogoca enakomeren
pritisk na sendvice. Zgornja plo3¢a mora biti spu3¢ena do konca, da bi se sendvici spekli.
* Pecite priblizno 3-6 minut oz. dokler ne postanejo zlatorjavi, Cas pecenja prilagodite po Zelji.
+ Kadar so sendvi¢i nared, z roCajem dvignite zgornji pokrov. Odstranite sendvice s plastiéno lopatico.
Nikoli ne uporabljajte kovinskih prijemalk ali noza, saj lahko z njimi poSkodujete oblogo proti sprijemanju.
« Zar lahko uporabite kot ‘pre$o’ za pedenje sendviev, kruha in tortil;.
* Aparat je opremljen s posebnim roCajem in teCajem, tako da se prilagaja debelini Zivil. Zelo preprosto
lahko specete karkoli, od tankih kolutov krompirja do debelega rostbifa, z odli€nimi rezultati pecenja.
* Pri peCenju ve€ kosov hrane, je pomembno, da je debelina razli¢nih kosov podobna, tako da se zgornja
ploséa lahko lepo nasloni na Zivila.

Uporaba zara v vodoravnem polozaju

* Postavite kontaktni Zar na ravno, Cisto podlago, kjer nameravate peci.
Aparat lahko odprete v vodoraven polozaj.

* Zgornja ploS¢a je v isti ravni s spodnjo plo3¢o. Obe plosc€i tvorita enotno
povr§ino za pecCenje. Da bi Zar odprli v ta polozaj, najdite gumb za
sprod¢anje te¢aja na desnem vzvodu.

Gumb za odpiranje* Z levo roko primite ro¢aj, z desno povlecite vzvod

tecaja




k sebi. Ro&aj potisnite do konca, tako da zgomiji pokrov pociva ravno na podlagi. Ce Zelite ponovno
zapreti aparat, primite roCaj in ga zaprite.

+ Na Zaru v vodoravnem polozaju lahko pecete pleskavice, zrezke, perutnino (ne priporo¢amo pecenje
perutnine s kostmi, saj se na vodoravnem Zaru ne spece enakomerno), ribo in zelenjavo.

* Pecenje na Zaru v vodoravnem polozaju je najbolj vsestranski nacin peCenja s kontaktnim zarom. V
tem polozaju imate dvakrat ve¢ prostora za pecenje.

* Pecete lahko razline vrste Zivil na loCenih
plos¢ah, e ne Zelite meSati okusa, ali vecje
koliCine iste vrste zivil. Vodoraven polozaj vam
prav tako omogoCa peCenje kosov mesa
razli€nih debelin, vsak kos posebej lahko
specete prav tako, kot vam ustreza.

Vodoraven polozaj

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

* Pred ¢i$¢enjem vedno ugasnite aparat in pustite, da se ohladi. Aparat lahko Cistite, kadar je e nekoliko
topel. Ni potrebno razstavljati delov. Kontaktnega zara nikoli ne potapljajte v vodo in ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

+ Obrisite grelno plos¢o z mehko krpo, da odstranite ostanke hrane. Za odstranitev peCene hrane
nekoliko zmocite ostanke na grelni plos¢o s toplo vodo, pomeSano z detergentom in Cistite s plasti¢no
lopatico ali viazno kuhinjsko krpo.

+ Ne uporabljajte grobih Cistilnih pripomockov, s katerimi bi lahko opraskali oz. poSkodovali oblog proti
sprijemanju.

« Ne uporabljajte kovinskih predmetov za odstranjevanje hrane, saj lahko tako poskodujete oblogo proti
sprijemanju.

* Zunanjosti vaSe naprave Cistite samo z vlazno krpo. Ne Cistite zunanjost naprave s kovinsko Zico ali
abrazivnimi istilnimi sredstvi, saj bi tako poskodovali lak. Ne potapljajte aparata v vodo ali druge tekoCine.
* Ne pomivajte aparata v pomivalnem stroju.

* Qdstranite in izpraznite zbiralnik tekoCine po vsaki uporabi ter ga pomijte v topli vodi z detergentom.
Izogibajte se uporabi grobe gobice ali mocnih detergentov, saj lahko poSkodujejo povrsino. Temeljito
izperite in posusite s Cisto, mehko krpo.

SHRANJEVANJE

* Vedno izklopite napravo pred shranjevanjem.
* Pred shranjevanjem preverite, ali je se je aparat ohladil in ali je Cist.
+ Napajalni kabel lahko pri shranjevanju navijete okoli spodnjega dela aparata.

OKOLJU PRIJAZNO ODLAGANJE ODPATKOV

Prispevate lahko k varovanju okolja!

Prosimo spostujte veljavne predpise: odpadno
elektrino opremo odnesite v ustrezen center za
zbiranje tovrstnih odpadkov.



VOX

ELECTRONICS

KONTAKT GRIL

UPUTE ZA UPORABU
KG-160A - IM

Pazljivo procitajte ove upute prije koriStenja i sacuvajte ih za kasniju uporabu


Jelena
Stamp


VAZNE BEZBJEDNOSNE UPUTE

+ PROCITAJTE SVE INSTRUKCIJE

« Koristite iskljucivo pri odgovarajuéem naponu, 50 Hz i 60 Hz. Koristiti iskljucivo u kuéanstvu.

» Nemojte dodirivati vruce povr3ine. Koristite rucku ili dugmad.

« Da biste izbjegli rizik od elektroSoka, nemojte uranjati kabel, utika¢ ili grijni dio u vodu ili bilo koju
drugu tekuéinu.

+ Neophodan je strogi nadzor kada uredaj koriste djeca ili su u blizini istog.

*Aparat nije namijenjen za uporabu od strane osoba (ukljuéujuci djecu) sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ukoliko su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu bezbjednost, ili su od iste dobili upute o uporabi aparata.

« Iskljugite kabel za napajanje iz utiénice kada uredaj nije u uporabi i prijle iCenja istog. Pustite da
se uredaj ohladi prije stavljanja ili skidanja dijelova i prije CiS¢enja uredaja.

* Ne koristite uredaj ako je neispravan ili oStecen na bilo koji drugi nacin. Kako biste izbjegli rizik
od strujnog udara, nikada ne pokuSavajte sami da popravite uredaj. Vratite uredaj u najblizi ovlasteni
servis na pregled i popravku. Bilo kakvo nepravilno sklapanje uredaja moze predstavljati rizik od
strujnog udara kada se koristi Grill Toster.

* Upotreba dodatne opreme koja nije preporu¢ena od strane proizvodaCa moze dovesti do pozara,
elektriénog udara ili opasnosti od ozljeda osoba.

* Ne koristite uredaj vani ili u komercijaine svrhe.

« Paziti da kabel za napajanje tjekom uporabe ne visi sa ruba stola, radne povrsine ili blizu

bilo kakvog grijnog tijela.

* Ne postavljajte uredaj u blizini ili na povrsini plinskog ili elektricnog Stednjaka, ili zagrijane pecnice.

* Iskljucite kabel za napajanije iz uti¢nice kada zavrsite uporabu aparata

* Koristite uredaj samo u skladu sa njegovom predvidenom namijenom

+ Nemojte upotrebljavati uredaj pomoc¢u vanjskog tajmera ili odvojenog sustava za daljinsko upravljanje.

+ Budite veoma oprezni prilikom premijestanja uredaja koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce tekuéine.
UPOZORENJE: DA Bl SE SMANJIO RIZIK OD POZARA ILI ELEKTRIENOG UDARA; SAMO
OVLASTENA LICA TREBA DA RADE POPRAVKE UREDAJA.

SACUVAJTE OVE UPUTE.

SAMO ZA KUCANSKU UPORABU.

UTIKAC SA UZEMLJENJEM.

Da bi se smanijio rizik od elektriénog udara, ovaj uredaj ima utika¢ sa uzemljenjem. Ukoliko utika¢ ne ne
odgovara elektri¢noj uticnici, obratite se kvalificiranom elektri€aru. Nemojte ni na koji nacin modifikovati
utikac ili koristiti adapter.



DIJELOVI APARATA

1. Lijeva poluga za podizanje

2. Poklopac

3. Desna poluga za podizanje

4. Gumb za podizanje poluga

5. Gumb za otvaranje ploce do
180°

6.  Donje kuciste

7. Neljepljiva gril plo¢a

8.  Indikator spremnosti za rad

9.  Indikator napona

10. Regulator termostata

11. Rucka

12. Tacna za viSak ulja

PRIJE PRVE UPORABE

* Pozorno pro¢itajte sve instrukcije i sauvajte ih za buduéu uporabu.
* Uklonite svu ambalazu.
* Ocistite ploce za pecenje spuzvom ili krpom natopljenom toplom vodom.

NE URANJAJTE APARAT U VODU | NE STAVLJAJTE POVRSINE ZA KUHANJE DIREKTNO POD MLAZ
TEKUCE VODE.

* Osusite krpom ili papirnim ubrusom.

* Za najbolje rezultate, lagano premazite ploce sa malo ulja za kuhanje ili sprejom za kuhanje.

Napomena: Kada se aparat zagrijeva po prvi put, moze se osjetiti blagi miris dima. To je normalno
kod vedine aparata za grijanje. Ovo ne utice na bezbjednost vaseg uredaja.

KAKO KORISTITI APARAT

Prije prve uporabe aparata odljepite sav promotivni materijal i uklonite ambalaZu i provjerite da grijne ploce
nisu prasnjave. Ukoliko je potrebno, prebrisite ih vlaznom krpom. Za najbolje rezultate, sipajte kafenu Zlicicu
ulja za kuhanje na neljepljive ploce. Premazite preko ubrusom i obriSite viSak ulja.

PRIPREMA VASEG APARATA

* Zatvorite aparat i ukljucite utikaC u zidnu utiénicu, vide¢ete crveno svjetlo koje svjetli, ukazujuéi da je
aparat poteo s napajanjem. Tada mozete podesiti temperaturu pomocu regulatora okre¢uci na desno,
kako biste kontrolirali temperaturu i postavite na Zeljenu opciju: “MIN”  za svjetliju boju hrane i “MAX” za
tamniju boju. Najprije probajte postavku u sredini; svjetlece zeleno svietlo . oznaCava da je aparat poceo sa
zagrijevanjem. Kasnije mozete podesiti na slabije ili jace prema vasoj Zelji; razli¢ita hrana se takode razlicito
pece.

* Potrebno je zagrijevanje aparata oko 3~5 minuta da dostigne temperaturu pecenja, zeleno svjetlo se gasi
i aparat je spreman za uporabu.



PECENJE

Za uporabu kao kontaktnog grila
+ Postavite aparat na zeljenu temperaturu. Najprije probajte sa najviSom razinom (max). Kasnije mozete smanijiti ili
pojacati po zelji.

* Pripremite hamburgere, meso bez kostiju i tanke Snicle ili drugu hranu u skladu sa uputama i postavite ih na donju
plocu za peCenje.

+ Zatvorite gornju plo¢u koja ima plutajucu Sarku dizajniranu za ravnomjerno pritiskanje hrane. Gornja plo¢a mora
biti potpuno spustena kako bi se poklopile oznake na aparatu u zavisnosti od odabrane hrane.

+ Kada je hrana gotova, koristite ru¢ku da otvorite poklopac. Uklonite hranu pomocu plasti¢ne lopatice. Nikada ne
koristite metalne hvataljke ili noZ jer oni mogu da oStete premaz koji spreCava ljeplienje hrane za ploce.

« Koristite aparat kao kontaktni gril da pripremite hamburgere, meso bez kostiju, Snicle i povrée.

« Koristite aparat kao kontaktni gril, kada Zelite da spreimte neSto za kraci vremenski period ili kada vam je
potreban zdraviji nacin pripreme grilovanjem
hrane. Kada se hrana griluje, spremi se brZe jer se
obje strane istovremeno peku.

* Rebra na reSetkama zajedno sa cjediljkom u kutu
plo¢a omogucuju da se ulje ocjedi s mesa i skloni
s ploce.

Uporaba podesivog zljeba N
- Tjekom spremanja, ukoliko Zelite da se ulje bolje ocjedi, mozete — —— >
da proSirite Zljeb na dnu.

Nagib aparata

Za uporabu aparata kao tostera

* Postavite aparat na Zeljenu temperaturu. Najprije probajte sa najviSom razinom (max). Kasnije mozete
smanijti ili pojacati po zelji.

* Pripremite sendvice po uputama i postavite ih na dno grijne ploce. Uvijek postavite sendvi¢e prema zadnjem
dijelu ploce.

* Zatvorite gornju ploCu koja ima plutajuéu Sarku dizajniranu za ravnomjerno pritiskanje hrane. Gornja plo¢a
mora biti potpuno spustena kako bi se spremili sendvici.

* Pecite 3 do 6 minuta ili dok sendvici ne dobiju zlatno braon boju, u skladu sa vasim li¢nim okusom.

 Kada je sendvi¢ gotov, koristite ru¢ku da otvorite poklopac. Uklonite sendvi¢ pomocu plasti¢ne lopatice.
Nikada ne koristite metalne hvataljke ili noZ jer oni mogu da oStete premaz koji sprijecava ljepljenje hrane
za ploce.

* Koristite aparat kao toster da pripremite sendvice, kruh i kasadilje.

* Toster je dizajniran sa jedinstvenom ruckom i Sarkom koja omogucuije da se poklopac prilagodi debljini hrane.
Mozete lako grilovati svu hranu, od tanko sjeCenih reznjeva paradajza do ramsteka i da je sve ravnomjerno
ispeceno.

» Kada spremate viSe od jedne vrste hrane u kontaktnom grilu, vazno je da je debljina namirnica postojana
tako da se poklopac ravnomjerno zatvori iznad hrane.
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Za uporabu otvorenog aparata

+ Postavite aparat na &istu, ravnu povrsinu na kojoj namjeravate da spremate /~\
hranu. Aparat mora biti postavljen u ravnom polozaju. L7777, / ”
» Gornja plo¢a/poklopac je u ravni sa donjom plo¢om/postoliem. Gornja i \\‘(

donja ploca su u liniji formiraju¢i veliku povrsinu za spremanje hrane. Da biste
postavili aparat u ovaj polozaj, nadite rudicu za spustanje Sarke na desnoj aza
strani aparata. = e
Gumb u kutu  Lijevom rukom drZite rucku, desnom rukom povucite rucicu Sarke prema vama. Gurnite rucicu
sve dok poklopac ne bude u ravni na radnoj povrsini. Aparat ¢e ostat u ovom polozaju sve dok ne podignete
rucku i poklopac kako biste ga vratili u polozaj zatvorenog aparata.

« Koristite aparat kao otvoreni gril da spremite hamburgere, Sniclu, Zivinu (ne preporu€ujemo spremanie piletine
s kostima, osim ako nije ravnomjerno rasporedena na otvorenom grilu), ribu i povrée.

« Spremanje hrane na otvorenom grilu je najsvestraniji nacin uporabe aparata. U otvorenom poloZaju dobijate
dvostruko veéu povrsinu za pripremanje hrane.
* Imate mogucnost da spremate viSe vrsta
hrane, a da ne mjeSate njihove okuse, ili da
spremate vece koliCine iste vrste hrane.
Otvoreni polozaj aparata takode dozvoljava
pripremu mesa isjeCenog na razlicite debljine,
omogucavajuci vam da spremiite svaki komad
po svojoj Zelji.

Sarka za

Ravan polozaj

CISCENJE | ODRZAVANJE

* Uvijek iskljucite aparat i ostavite da se ohladi prije CiS¢enja. Aparat je lak3e Cistiti kada je blago topao. Nema
potrebe za rastavljanjem aparata radi ¢iS¢enja. Nikada ne uranjajte aparat u vodu niti ga stavljajte u masinu za
pranje sudova.

* Ploce za pecenje se mogu prati u vodi ili u masini za pranje sudova.

« Ocistite ploce za pecenje mekom krpom da biste uklonili ostatke hrane. Za zapecene ostatke dodajte malo
mlake vode s deterdzentom preko ostatka hrane, zatim odistite neabrazivnom spuzvom ili postavite vlazan
kuhinjski ubrus preko ploce kako biste navlazili ostatke hrane na plo¢i.

» Nemojte koristiti nikakavo abrazivno sredstvo koje bi moglo oStetiti ili ogrebati premaz koji Stiti od ljeplienja
hrane.

» Nemojte koristiti metalne predmete da biste uklonili hranu, oni mogu ostetiti neljepljivu povrsinu.

* Vanjsku stranu aparata o€istite iskljuCivo vlaznom krpom. Nemojte Cistiti vanjsku stranu aparata
abrazivnom spuzvom ili ¢elicnom Zicom, jer ¢e to oStetiti povrsinu. Ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu teku¢inu.
* Ne stavljajte u masinu za pranje sudova.

» Nakon svake uporabe, uklonite i ispraznite tacnu za skupljanje viSka ulja i operite tacnu toplom vodom sa
sapunicom. Izbjegavajte uporabu spuzve ili jakih deterdZenata, jer mogu oStetiti povrSinu. Isperite i detaljno

osusite ¢istom, mekom krpom i odloZite.

CUVANJE

« Uvijek iskljucite aparat prije nego $to ga odlozZite.
« Uvjerite se da je aparat uvijek hladan i suh prije nego Sto ga odlozite.
 Napojni kabel se moze omotati oko donjeg dijela kucista prije odlaganja.



EKOLOSKO ODLAGANJE

Zastitimo Zivotnu sredinu! Ne zaboravite da se
pridrzavate lokalnih propisa: odnesite elektri¢nu
opremu koja viSe ne radi odgovaraju¢em centru
za odlaganje otpada.



VOX =

ELECTRONICS

KONTAKT GRIL
UPUTSTVO ZA UPOTREBU
KG-160A - IM

Pazljivo procitajte ovo uputstvo prije koriSéenja i sacuvajte ga za kasniju upotrebu


Jelena
Stamp


VAZNA BEZBJEDNOSNA UPUTSTVA

« PROCITAJTE SVE INSTRUKCIJE

« Koristite iskljucivo pri odgovarajuéem naponu, 50 Hz i 60 Hz. Koristiti isklju¢ivo u domacinstvu.

» Nemojte dodirivati vruce povr3ine. Koristite rucku ili dugmad.

« Da biste izbjegli rizik od elektroSoka, nemojte uranjati kabl, utikaC ili grijni dio u vodu ili bilo koju
drugu te¢nost.

» Neophodan je strogi nadzor kada aparat koriste djeca ili se aparat koristi blizu njih.

*Aparat nije namijenjen za upotrebu od strane osoba (ukljuéujuci djecu) sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ukoliko su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu bezbjednost, ili su od iste dobili uputstva o upotrebi aparata.

+ Iskljucite kabl za napajanje iz utiénice kada uredaj nije u upotrebi i prije giscenja istog. Pustite da
se uredaj ohladi prije stavljanja ili skidanja dijelova i prije ¢iS¢enja uredaja.

* Ne koristite uredaj ako je neispravan ili oSte¢en na bilo koji drugi nacin. Kako biste izbjegli rizik
od strujnog udara, nikada ne pokuSavajte sami da popravite uredaj. Vratite uredaj u najblizi ovlaséeni
servis na pregled i popravku. Bilo kakvo nepravilno sklapanje uredaja moZe predstavljati rizik od
strujnog udara kada se koristi Grill Toster.

* Upotreba dodatne opreme koja nije preporucena od strane proizvodaa moze dovesti do pozara,
elektri€nog udara ili opasnosti od povreda osoba.

* Ne koristite uredaj napolju ili u komercijalne svrhe.

« Paziti da kabl za napajanje tokom upotrebe ne visi sa ivice stola, radne povrsine ili blizu

bilo kakvog grijnog tijela.

* Ne postavljajte uredaj u blizini ili na povrsini plinskog ili elekiri¢nog Sporeta, ili zagrijane rerne.

* Iskljucite kabl za napajanje iz uticnice kada zavrSite upotrebu aparata

* Koristite uredaj samo u skladu sa njegovom predvidenom namjenom

» Nemojte upotrebljavati uredaj pomocu eksternog tajmera ili odvojenog sistema za daljinsko upravljanje.
+ Budite veoma oprezni prilikom premije$tanja uredaja koji sadri vruce ulje ili druge vruce tegnosti.
UPOZORENJE: DA Bl SE SMANJIO RIZIK OD POZARA ILI ELEKTRICNOG UDARA; SAMO
OVLASCENA LICA TREBA DA RADE POPRAVKE UREDAJA.

SACUVAJTE OVO UPUTSTVO.

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU.

UTIKAC SA UZEMLJENJEM.

Da bi se smanjio rizik od elektriénog udara, ovaj uredaj ima utika¢ sa uzemljenjem. Ukoliko utika¢ ne ne
odgovara elektri¢noj uticnici, obratite se kvalifikovanom elektri¢aru. Nemojte ni na koji na¢in modifikovati
utikac ili koristiti adapter.



DIJELOVI APARATA

1. Lijeva poluga za podizanje

2. Poklopac

3. Desna poluga za podizanje

4. Dugme za podizanje poluga

5. Dugme za otvaranje ploée do
180°

6.  Donje kuciste

7. Neljepljiva gril plo¢a

8.  Indikator spremnosti za rad

9. Indikator napona

10.  Regulator termostata

11. Rucka

12. Tacna za viak ulja

PRIJE PRVE UPOTREBE

* Pazljivo proCitajte sve instrukcije i saCuvajte ih za budu¢u upotrebu.
* Uklonite svu ambalazu.
* Ocistite ploce za pe€enje sunderom ili krpom natopljenom toplom vodom.

NE URANJAJTE APARAT U VODU | NE STAVLJAJTE POVRSINE ZA KUVANJE DIREKTNO POD MLAZ
TEKUCE VODE.

* Osusite krpom ili papirnim ubrusom.

* Za najbolje rezultate, lagano premazite ploce sa malo ulja za kuvanje ili sprejom za kuvanje.

Napomena: Kada se aparat zagrijeva po prvi put, moze se osjetiti blagi miris dima. To je normalno
kod vecine aparata za grijanje. Ovo ne utice na bezbjednost vaseg uredaja.

KAKO KORISTITI APARAT

Prije prve upotrebe aparata odlijepite sav promotivni materijal i uklonite ambalazu i provjerite da grijne ploce
nisu prasnjave. Ukoliko je potrebno, prebriSite ih vlaznom krpom. Za najbolje rezultate, sipajte kafenu
kasicicu ulja za kuvanje na neljepljive ploce. Premazite preko ubrusom i obriSite viSak ulja.

PRIPREMA VASEG APARATA

* Zatvorite aparat i ukljucite utika¢ u zidnu utiénicu, vidjecete crveno svjetlo koje svijetli, ukazujuci da je
aparat poteo s napajanjem. Tada mozete podesiti temperaturu pomocu regulatora okre¢u¢i na desno,
kako biste kontrolisali temperaturu i postaviti na Zeljenu opciju: “MIN” za svjetliju boju hrane i “MAX” za
tamniju boju. Najprije probajte postavku u sredini; svjetlece zeleno svietlo . oznaCava da je aparat poceo sa
zagrijevanjem. Kasnije moZete podesiti na slabije ili jate prema va$oj Zelji; razli¢ita hrana se takode razlicito
pece.

* Potrebno je zagrijevanje aparata oko 3~5 minuta da dostigne temperaturu peCenja, zeleno svjetlo se gasi
i aparat je spreman za upotrebu.



PECENJE

Za upotrebu kao kontaktnog grila
+ Postavite aparat na zeljenu temperaturu. Najprije probajte sa najvis§im nivoom (max). Kasnije mozete smanijti

ili pojacati po zelji.

* Pripremite hamburgere, meso bez kostiju i tanke Snicle ili drugu hranu u skladu sa uputstvom i postavite ih na donju
plo¢u za pecenje.

+ Zatvorite gornju plo¢u koja ima plutajucu Sarku dizajniranu za ravnomjerno pritiskanje hrane. Gornja ploa mora
biti potpuno spustena kako bi se poklopile oznake na aparatu u zavisnosti od odabrane hrane.

+ Kada je hrana gotova, koristite rucku da otvorite poklopac. Uklonite hranu pomocu plasti¢ne lopatice. Nikada ne
koristite metalne hvataljke ili noz jer oni mogu da oStete premaz koji sprje¢ava ljeplienje hrane za ploce.

* Koristite aparat kao kontaktni gril da pripremite hamburgere, meso bez kostiju, $nicle i povrce.

« Koristite aparat kao kontaktni gril, kada Zelite da spremite nesto za kraci vremenski period ili kada vam je
potreban zdraviji nacin pripreme grilovanjem
hrane. Kada se hrana griluje, spremi se brze jer se
obje strane istovremeno peku.

Rebra na reSetkama zajedno sa cjediljkom na uglu
plo¢a omogucuju da se ulje ocijedi s mesa i skloni
s ploce.

[ s
Upotreba podesivog Zljeba — ==
- Tokom spremanja, ukoliko Zelite da se ulje bolje ocjedi, mozete
da proSirite Zljeb na dnu. =
Nagib aparata

Za upotrebu aparata kao tostera

* Postavite aparat na Zeljenu temperaturu. Najprije probajte sa najvis§im nivoom (max). Kasnije mozete smanijti
ili pojacati po Zelji.

* Pripremite sendviCe po uputstvu i postavite ih na dno grijne ploCe. Uvijek postavite sendviCe prema zadnjem

dijelu ploce.

* Zatvorite gornju ploCu koja ima plutajuéu Sarku dizajniranu za ravnomjerno pritiskanje hrane. Gornja plo¢a

mora biti potpuno spustena kako bi se spremili sendvici.

* Pecite 3 do 6 minuta ili dok sendvii ne dobiju zlatno braon boju, u skladu sa vasim liénim ukusom.

» Kada je sendvi¢ gotov, koristite rucku da otvorite poklopac. Uklonite sendvi¢ pomocu plastiéne lopatice.

Nikada ne koristite metalne hvataljke ili noz jer oni mogu da oStete premaz koji spreava ljeplienje hrane

za ploce.

* Koristite aparat kao toster da pripremite sendvice, hleb i kasadilje.

« Toster je dizajniran sa jedinstvenom ruckom i Sarkom koja omogucuje da se poklopac prilagodi debljini hrane.

Mozete lako grilovati svu hranu, od tanko sjecenih reznjeva paradajza do ramsteka i da je sve ravnomjerno

ispeceno.

+ Kada spremate viSe od jedne vrste hrane u kontaktnom grilu, vazno je da je debljina namirnica postojana

tako da se poklopac ravnomjerno zatvori iznad hrane.



Za upotrebu otvorenog aparata
« Postavite aparat na Cistu, ravnu povrsinu na kojoj namjeravate da spremate
hranu. Aparat mora biti postavljen u ravnom polozaju.

* Gornja plo¢a/poklopac je u ravni sa donjom plo¢om/postoliem. Gornja i
donja plo¢a su u liniji formiraju¢i veliku povrsinu za spremanje hrane. Da biste . J Sarkaza
postavili aparat u ovaj polozaj, nadite rugicu za spustanje 3arke na desnoj == otpustanje
strani aparata. poluge
Dugme u uglu « Lijevom rukom drzite rucku, desnom rukom povucite rucicu Sarke prema vama. Gurnite
ruCicu sve dok poklopac ne bude u ravni na radnoj povrsini. Aparat ¢e ostati u ovom polozaju sve dok ne
podignete rucku i poklopac kako biste ga vratili u polozaj zatvorenog aparata.

+ Koristite aparat kao otvoreni gril da spremite hamburgere, Sniclu, Zivinu (ne preporu€ujemo spremanie piletine
s kostima, osim ako nije ravnomjerno rasporedena na otvorenom grilu), ribu i povrce.

* Spremanje hrane na otvorenom grilu je najsvestraniji nacin upotrebe aparata. U otvorenom poloZaju dobijate
dvostruko veéu povrSinu za pripremanie hrane.
* Imate mogucnost da spremate vise vrsta
hrane, a da ne mjeSate njihove ukuse, ili da
spremate vece koliCine iste vrste hrane.
Otvoreni polozaj aparata takode dozvoljava
pripremu mesa isjeCenog na razlicite debljine,
omogucavajuéi vam da spremiite svaki komad
po svojoj zelji.

Ravan polozaj

CISCENJE | ODRZAVANJE

* Uvijek iskljucite aparat i ostavite da se ohladi prije CiSCenja. Aparat je lakSe Cistiti kada je blago topao.
Nema potrebe za rastavljanjem aparata radi ¢iS¢enja. Nikada ne uranjajte aparat u vodu niti ga stavljajte u
masinu za pranje sudova.

* Ploce za pecenje se mogu prati u vodi ili u masini za pranje sudova.

« Ocistite ploge za pecenje mekom krpom da biste uklonili ostatke hrane. Za zapecene ostatke dodajte malo
mlake vode s deterdzentom preko ostatka hrane, zatim o€istite neabrazivnim sunderom ili postavite vlazan
kuhinjski ubrus preko ploce kako biste navlazili ostatke hrane na ploci.

+ Nemojte koristiti nikakavo abrazivno sredstvo koje bi moglo ostetiti ili ogrebati premaz koji 8titi od ljepljenja
hrane.

* Nemojte koristiti metalne predmete da biste uklonili hranu, oni mogu oStetiti neljepljivu povrSinu.

* Spoljadnjost aparata o€istite iskljucivo vlaznom krpom. Nemojte Cistiti spoljaSnjost aparata abrazivnim
sunderom ili Celiénom Zicom, jer ¢e to oStetiti povrSinu. Ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu tecnost.

* Ne stavljajte u masinu za pranje sudova.

* Nakon svake upotrebe, uklonite i ispraznite tacnu za skupljanje viska ulja i operite tacnu toplom vodom sa

sapunicom. Izbjegavajte upotrebu sundera ili jakih deterdzenata, jer mogu oStetiti povrSinu. Isperite i
detaljno osusite Cistom, mekom krpom i odlozite.

CUVANJE

« Uvijek iskljucite aparat prije nego Sto ga odlozite.
* Uvjerite se da je aparat uvijek hladan i suv prije nego $to ga odloZite.
+ Napojni kabl se moze omotati oko donjeg dijela kuéista prije odlaganja.



EKOLOSKO ODLAGANJE

Zastitimo Zivotnu sredinu! Ne zaboravite da se
pridrzavate lokalnih propisa: odnesite elektri¢nu
opremu koja viSe ne radi odgovaraju¢em centru
za odlaganje otpada.
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BHUMaTenHo npouunTajTe ro ynaTcTBOTO Npef ynotpeba v vyBajTe ro 3a
noHaTamolLHa ynoTtpeba


Jelena
Stamp


BAXXHU BE3BEAHOCHMU YINATCTBA

* MPOYUTAJTE ' CUTE UHCTPYKLIMN

+ KopucTeTe ro anapatoT ucknyuuBo npum cooaseTeH HanoH 50 Hz i 60 Hz. KopucteTe ro camo 3a BO JOMaKWUHCTBO.
* HemojTe aa rv fonupate Bpenute noBpLunHM. KopucTteTe ja paykaTa unm konuuwara.

+ 3a aa usberHeTe pu3KK Of eNeKTPOLLIOK, HEMOjTE Aa ro noTonysate kabenoT, MPUKITYHOKOT UMW FPEjHOTO TENO BO
BOZA 1nv BO 61O Koja pyra TEYHOCT.

+ [MoTpebeH e cTpor Hag3op Kora anapaToT ro KOpUCTaT Aelia UK ako anapaToT ce KopucTy Bncky 4o HUB.

+ OBOj ypen He e HameHeT 3a ynoTpeba o7 CTpaHa Ha nuua (BKy4yBajku M AeLa) Co HamaneHm hnusnykm,
CEH30PHM UNK MEHTaMHU CNOCOBHOCTM, UM CO HEJOCTATOK HA UCKYCTBO U 3HaEH-E, OCBEH aKo THe He fobune
HaA30p MMM MHCTPYKLMW 32 KOPUCTEHE Ha YPELOT 0 CTpaHa Ha NuLe OArOBOPHO 3a HUBHATa De3beaHoCT.

* VicknyyeTe ro anapaToT o LUTEKep Kora He ro KOpUCTUTE WnW npeq uucTewe. lMovekajTe aa ce onaau npeg
COCTaByBatbe W PackNonyBakbe Ha LenoBuTE, Kako U Nped YUCTeHE Ha anaparor.

* HemojTe na pakyBaTe €O anapatoT JOKOMKY € OLITETEH HAMOHCKMOT kaben UnW ako anapaTtoT npecTaHan Aa
paboTi unu ce owwTeTUn Ha BUMO Koj HaumH. 3a da u3berHeTe pU3MK Of EneKTPOLLOK, HUKOrall HemojTe Aa ce
obuayeate camu pa ro nonpaeate anapatoT. OfHeceTe ro Kaj OBMACTEH CepBUCEp Ha Mpernes W nompaska.
HenpaBunHOTO CkNnonyBare Ha anapaToT MoXe a Npeau3Buka pU3mK o4 CTPYeH yaap npu ynotpeba Ha anaparor.
* Ynotpeba Ha fogaTtHa onpema koja He € mpenopadaHa Of CTpaHa Ha MpOoW3BOAMTENOT MOXE Aa [oBede A0
noxap, CTPyeH yaap unm onacHocCT of NoBpeaa Ha nuua.

* HemojTe aa ro kopuctute anapaToT Ha OTBOPEH MPOCTOP MK BO KOMEPLMjanH Lenw.

* He ro octaBajTe HanoHcku1oT kaben o anapaToT Aa BUCK Ha MBMLA of Maca, paboTHa NoBpLUMHa Unu Aa buae
B0 6n13nHa Ha BKno Kakeo rpejHo Teno.

* HemojTe Aa ro craBaTe anapatoT Ha uiu Bo Bnu3iHa Ha Bpen nnameH oA rac, Unu Ha unv Bo 6nmanHa Ha

€MEeKTPUYHN UNK JpYTY Ypeau.
* VcknyyeTe ro anaparoT Kora ke 3aBpLunTe CO yroTpeba.

* HemojTe Aa ro kopucTuTe anapatoT 3a 6Uno Koja Lien OCBEH 3a Taa 3a Koja LUTO € HaMEHET.

* HemojTe Aa ynpasyBaTte o anapaToT CO MOMOLU HA HaABOPELLEH TajMep UMk CUCTEM 38 AaNEYMHCKO
ynpaByBakbe.

« bupete nocebHo npeTnasnuBi Npy NpemMecTyBatbe Ha anapaToT Aofeka CoOAPXM Bpeno Macmno Unu Apyra Bpena
TEYHOCT.

NPEAYNPEQYBAHKE: 3A A CE HAMANKN PU3UKOT Of NOXAP UNWU CTPYEH YOAP, CAMO OBNACTEHM NULA
TPEBA [1A 'O NMOMPABAAT ANAPATOT.

3AYYBAJTE ' OBUE UHCTPYKLIUK

UCKNYYMBO 3A YMOTPEBA BO [IOMAKUHCTBO.

NPUKNYYOK CO 3A3EMJYBAHE

3a [a ce Hamanu pu3nKoT Of CTPYEH YAap, 0BOj anapaT € OnpemeH CO 3a3eMjeH NpUKy4oK. [lokonKy npukny4oKoT
He Ce CoBMara BO MOTMOMHOCT CO LUTEKEPOT KOHTAKTMPajTe KBanudukysaH enektpuyap. Hemoje aa ro MeHyBare
MPUKNYYOKOT Ha BKNO KOj HAYWH HUTY Aa KOpPUCTUTE adanTep.



AOENOBU HA AMNMAPATOT

1. JleBa pauka 3a nogurHyBame

2. Kanak

3. [JecHa pauyka 3a
NoAUrHyBame

4. Konye 3a noaurHyBawe Ha
padkaTa

5. Konye 3a oTBOpate Ha
nnoyata go 180°

6. [onHo KykuwTe

7. Henennuea rpun nnovya

8. WHawnkaTtop 3a nogroTBeHOCT
3a pabota

9. WHamkaTop 3a HanoH

10. Perynatop Ha TepmocTar
12 11 10 98 7 11. Pauka

12. Cap 3a BMLWOK Ha Macrno

NPEA NMPBA YNOTPEBA

* BHMaTenHo npouuTajTe rM cuTe MHCTPYKLM 1 3a4yBajTe M 3a NoHaTaMoLLHa ynoTpeba.
+ OTcTpaHeTe ja Lenata ambanaxa.
* VcuncreTe i nnoyuTe 3a neyerbe CO CyHI'ep Unm kpna noToneHa Bo Tonna Boja.

HE NOTONYBAJTE IO AMAPATOT BO BOOA U HE CTABAJTE JA NMOBPLUMHATA 3A TOTBEHE
AWPEKTHO Mo MIA3 BOIA

* WcyweTe co kpna unm co xapTueH dpuiuay.
+ 3a Hajpobap pesynTar, NecHo NpemavkajTe rm NNoYnUTe CO Manky Macmno 3a roTBeHe W CO Crpej 3a roTBetse.

HanomeHa: Kora anapatoT ce 3arpeBa 3a npB nar, MOXe Aa ce oceTu 6nar mupuc Ha vag. Toa e
HoOpMarnHo kaj noronem 6poj Ha anapatu 3a rpeetse. OBa He Bnujae Ha GesGeaHocTa Ha Bawwmort ypes,

KAKO A CE KOPUCTU ANAPATOT

Mpes npsa ynotpeba, ogneneTe ro LEMWOT NPOMOTWBEH MaTepujan M OTCTpaHeTe ja ambanaxata, W
npoBepeTe [anu rpejHuTe nnoym ce npalunuem. [lokonky e notpebHo, npebpuiuete 1 co BnaxHa kpna. 3a Hajaobpu
pe3yntat, CTaBeTe efHa kadeHa naxuua Macno Ha Hemennueute nnoun. [lpemadkajte co Opuway u
n36puLLETE rO BULLOKOT Ha Macno.

NOAroTOBKA HA BALUUOT AMNAPAT

+ 3aTBOpETE O anapatoT W BKNy4eTe ro MpUKIY4OKOT BO SWAEH LUTEKEP, ke BUAMTE LIPBEHO CBETMO KOE CBETH,
yKaxyBajku [Oeka anapaTtoT 3amoyHan CO HanojyBake. Torawl MOxeTe [a ja nojecysaTe Temnepatypata
CO MOMOLL Ha perynaTopoT BpTEjkM Ha [EeCHO 3a [a ja KOHTponupaTe Temnepatypata, M fAa MocTaBuTe Ha
nocakyBaHata onuuja “MIN"3a xpaHa co ceTna 6oja u “MAX"3a notemHa 6oja. Hajnpso npobajte aa nogecute
Ha CpefnHa; Ke CBETU 3eNeHO CBETNO O3HaYyBajkv [eka anapaToT 3amouyHan co 3arpesatse. [logouHa Moxete
Aa nogecute Ha nocnabo wunu nojako cnpema Baluata xenba; pas3nuyHa xpaHa UCTO Taka W pasnniHo Ce neye.

* MoTpebHo € 3arpeBatbe Ha anapatoT of 3-5 MUHYTW 3a Aa AOCTUTHE TEMNEepaTypa Ha Neverse, 3eNeHOTO CBETIO0
Ce racv 11 anaparoT e CripemeH 3a ynotpeba.



NMEYEHE

3a ynoTtpeba Kako KOHTAKTEH rpun

+ MocTaBeTe ro anapaToT Ha nocakyaHaTa Temnepartypa. Hajnpso npobajTe co HajBMCOKOTO HWBO (Max).
lMogouHa MOXeTe Aa HamManuTe UK ja sronemuTe Mo xenba.

+ MogroTeeTe xambyprepu, Meco 6€3 KOCKW 1 TEHKM LHULAM WK Apyra XpaHa BO Cknag co ynaTcTBOTO U
nocTaBeTe M Ha AoNHaTa nnoya 3a nevere.

+ 3aTBOpETE ja ropHaTa nnoya koja mMa bpaHoBMAHA LapKa An3ajHNpaHa 3a PaMHOMEPHO MPUTHCKaHEe Ha
XpaHata. FopHaTa nnoya Mopa Aa 6uae LenocHo cnyliTeHa 3a Aa Ce NOKNonar 03HakuTe Ha anapaToT BO
3aBUCHOCT of oabpaHaTa xpaHa.

+ Kora xpaHata e rotoBa, KOpUCTUTE ja paykaTa 3a Aa ro oteopute kanakoT. OTcTpaHeTe ja xpaHaTta co
MOMOLL Ha NnacTuyHa nonarka. Hukorall He KOpUCTUTE MeTanHu [AoAaToum Unu Hox Buaejkm The moxar
/2 o OLUTETAT CIOjOT KOj CNpeyyBa Nenerse Ha xpaHaTa 3a nnoyuTe.

+ KopucTeTe ro TOCTEPOT KaKo KOHTAKTEH rpun 3a Aa NOAroTeuTe xambyprepu, Meco 6e3 KoKW, LHWLK 1
3eneHuyK.

. KOpI/ICTETe r0 anapaTtoT Kako KOHTaKTEeH rpun, Kora cakate Aa noAroTBiTe HELWTO 3a KPaToOK BPEMEHCKN
nepuog N Kora Bu € NoTpebeH no3apas HauMH Ha
MoAroTByBarbe Ha rpunoBaHa xpaHa. Kora xpaHata

ce rpunysa nobp3o ce noaroteysa buaejiv asete
CTPaHu NCTOBPEMEHO ce nevat. Pebpata Ha peLleTkuTe
3aeHO CO LieaunkaTa Ha aronoT og nnovara
0BO3MOXyBaaT MacroTo Aa Ce UCLEeay Of MECOTO

1 [ja ce OTCTpaHu of nroyuTe.

YnoTtpeba Ha nogecyBayKku xneo6

» 3a Bpeme Ha NoAroTByBaH-E€TO, LOKOMKY cakaTe MacroTo
nogo6po Aa ce ucueau, MoXeTe Aa ro oTBopuUTe
NPOLWNpPEHNOT *neb Ha AHOTO.

Haru6 Ha ypegoTt



3a ynotpe6a Ha anapaToT Kako TocTep

» lMocTaBeTe ro anapaToT Ha MocakyBaHata TemnepaTtypa. Hajnpso pobajte Ha
HajB1COKOTO HUBO(Max). MogoLHa MoXeTe Aa HaManuTe Unn Aa 3rornemTe no xenba.

i nO,EI,FOTBeTe ceaBnyn no ynaTtCcTBOTO M MnocTaBeTe M Ha OoJiHaTa rpejHa nrnova.
Cekorall nocTaBajTe v CEHABMYMTE KOH 3aHWOT [Aen Ha nno4aTa.

» 3aTBopeTe ja ropHaTa nnova koja uma OpaHOBMAHA LWapka Au3ajHupaHa 3a
paMHOMEPHO MpuUTUCKawe Ha XxpaHaTa. [opHata nnoya Mopa ga 6uae LenocHo
cnywTeHa 3a Aa ce noaroTeaTt ceHaBuunTe.

* MeunTe 3 go 6 MUHYTW UNK JoOeka ceHaBMUNTE He AobujaT 3anaTHo-kadeasa 60ja, BO
CKNnaz, co BalUMOT SINYEH BKYC.

 Kora ceHOBM4YOT € rOTOB KOPUCTETE ja paykaTa 3a [a ro OTBOpUTE KanakoT. TprHete
ro ceHaABM4YOT CO MOMOLW Ha nnacTu4yHa nonaTka. Hwukoraw He KOPUCTUTE METanHu
JofaToum unu Hox buaejkn Tme MoxaT aa ro owiTeTaT CrojoT Koj cnpedvyBa fnenewe Ha
XpaHara 3a nrouure.

» Kopuctete ro anapatoT kako ToCTep 3a Aa noaroTsuTe ceHasuun, neb u quesadillas
(wnaHcko jagere co TOpTUbHN).

 TocTepoT e An3ajHnpaH Co eAMHCTBEHA padyka M Lapka koja 0BO3MOXYBa kanakoT Aa
ce npunarogn Ha gebenuHata Ha xpaHaTta. MoxeTe necHo Aa rpunyBaTe cekakBa
XpaHa, of TEeHKO MCeYeHU napuyuka AoMaT o 6udTek M Ja e ce pamMHOMEPHO
ncnevyeHu.

» Kora cnpemate noBeke o efeH BWMA XpaHa HaA KOHTAKHWOT T[puUM, BaXHO €
pebenvHata Ha HAMUPHULWTE Oa e NoCcTojaHa 3a KanakoT paMHOMEPHO [a ce 3aTBopu
Hag xpaHarta.

3a ynotpeba npu oTBOpeH anapar
* [ocTaBete ro anapartoT Ha YncTa, paMHa NoBpLUMHA Ha KOja

cakaTe Aa ja nogrotyBate xpaHata. Anapatot Mopa aa buage
MocTaBeH BO pamMHa nonox6ba

« [opHaTa nnoya/ kanak e BO UCTa paMHa nosiox6a co gonHata
nnoya. lopHaTa 1 AonHata nnova ce Bo NMHrja hopmupajki
ronema noBpLUMHa 3a NOAroTBYBake Ha XpaHa. 3a Aa ro noctasute
anapatoT BO 0Baa nonox6a, HajoeTe ja paykaTa 3a cryLTamke

Ha LLapkaTa Ha [lecHaTa CTpaHa of anaparor.

Konueto Bo aronot ¢ Co nesata paka ApXeTe ja paykara, CO AecHaTa paka MoBreyeTe ja paykara 3a
wapka cnpema Bac. TypkajTe ja padykata ce [Jofeka kanakoT He Ouae Ha pamHa paboTHa MOBpLUMHA.
AnapaToT ke ocTaHe Bo oBaa nonoxba ce gofeka He ja NoAWrHeTe padkara v kanakoT 3a Aa v BpaTute Bo
nonox6a Ha 3aTBOpEeH anapar.

» KopucTeTe ro anapaTtoT kako OTBOpEH rpun 3a ga crpemute xambyprepw, CTek, XuBuHa (He
npernopavyBame NMOArOTBYBakbE Ha MUMELIKO CO KOCKM OCBEH aKO HE € PaMHOMEPHO PacrnopefeHo Ha
OTBOPEHMOT rpun), puba 1 3eneHuyK.

* [MogroTeyBatbe Ha xpaHa Ha OTBOPEH IPUI € HajcecTpaH HaunH Ha ynoTpeba Ha anapaToT. Bo oTBopeHa
nonox6a fobuBaTe 4BOjHO Noroniema NoBpPLUKMHA 3a NOATOTBYBakE Ha XpaHa.

* [maTe MOXHOCT Aa MOAroTBYBaTe MOrONeM BUA
Ha XpaHa a Ja He M MeLllaTe HWBHWTE BKYCOBM,
WM fa MOLroTByBaTe MorofieMa KonuuuHa Ha WUCT
BMA Ha xpaHa. OTBopeHaTa nonox6ba Ha anapatoT
UCTO Taka BW [O3BONyBa MOATOTOBKA Ha MECO
1CeYeHo Ha pasnuyHa AebenvHa, oBO3MOXYBajKM
BM 13 IO NOATOTBUTE CEKOE Napye no cBoja xenba.

Lapka 3a
oTnywTame Ha
nnouuTe

PamHa nonox6a



YNCTEHE U OOPXXYBAHE

« CeKorall MCKNy4yBajTe r0 anapaToT 1 OCTaBeTe Aa Ce Onagu nped YucTere. AnapaTtoT NonecHo ce
uncTyn kora e bnaro Tonon. Hema notpeba of packnonyBare Ha anapaToT npu uucTere. Hukoral He ro
noToMnyBajTe anapaToT BO BOLA HUTY € HAMEHET 3a YNCTEHE BO MaLUWHA 32 MUEHE CaZ0BU.

* MnouuTe 3a Neyere MOXaT fAa ce MujaT BO BOAA UMK BO MALLMHA 33 M EH-E CafoBy.

¢ Wcumuctete rv nnounte 3a nevete CO Meka Kpna 3a Aa M OTCTpaHUTE ocTatouuTe of XpaHa. 3a
3arneyeHuTe OCTaToUM AO0AajTe Marky mriaka Boja CO [EeTEepreHT Mpeky ocTaTouuTe Of XpaHa, noToa
ycymcTeTe co HeabpasvBeH NNacTMyeH NpeaMeT v NOCTaBUTE BRIaXeH KyjHCkv Bpuiiay npeky nnounte
3a [la M HaBNaXHeTe 0CTaToOLMTE Of XpaHa Ha nrnovata.

* Hemojte fja kopucTuTe HUKakBo abpasnBHO CPETCTBO koe By MoXeno Aa ro owTeTy unu uarpebe cnojot
KOj LUTWUTK Of, Nenetbe Ha xpaHata.

*HeMojTe na KopuUCTMTE MeTarHW NMpeaMeTu 3a Aa ja OTCTpaHUTe XpaHaTa, TMe MoxaT Aa ja owTeTtar
Henennveara NoBpLUMHa.

*HagBopewHocTa Ha anapaTtoT MCYMCTETE ja WCKIy4MBO CO BrnaxHa Kprma. Hemojte fga ja uuctute
HalBOpeLLHOCTa Ha anapaTtoT co abpa3vBeH CyHfep unM cO YenmuHa xuua bugejkn ke ce owTeTu
noBpLuvHaTa. He ro notonysajTe anapatoT BO BOfa Wnv Bo 6una Koja TeYHoCT.

* He cTaBajTe ro anapatoT BO MalUWHa 3a MUEH-e CafoBMU.

* Mocne cekoja ynotpeba, OTCTpaHeTe ro W UCMpa3sHeTe ro cafoT 3a cobuparse Ha BULLOK Ha Macmo u
M3MKjTE TO CaAO0T CO Tomna BoAa Co canyHuua. W3berHyBajte ynotpeba Ha CyHrep Unu jaku LeTepreHTn
Oupejkn Tve MOXaT fa ja owTeTaT noBpluMHAaTA. MaMujTe 1 AeTanHo MCyWMTe CO YMcTa 1 Meka kpna 1
cKnagupajTe.

YYBAHKE

+ Cekoral 1ckry4yBajTe ro anapaToT npeg Aa ro Cknagupare.
+ OcurypajTe ce anapatoT fia € Cexoralll NlafieH 1 Cys Npef Aa ro ckraaupare.
+ HanojH1oT kaben Moxe 4a ce NaMoTa Okofy [IONHUOT fieN Ha KyKULITETo Npeq Aa cknaaupare.

EKOJIOLLKO OTCTPAHYBAKE

Bue moxeTe a NOMOrHeTE BO 3alUTUTaTa Ha

XMBOTHaTa cpeauHal

Be mMonume 3anomHeTe ga rv nouuTyBate

fioKanHuTe perynaTveu: NpeaageTe rv ypeante
_ LUTO He paboTaT BO COOABETEH LieHTap 3a

OTCTPaHyBatb€ Ha 0TNagoT.
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Lexoni kété udhézim me kujdes para pérdorimit dhe ruane pér pérdorim té métejmé
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UDHEZIME TE RENDESISHME SIGURIE

« LEXONI TE GJITHA INSTRUKSIONET

« Pérdoreni vetém me energji té pérshtatshme, 50 Hz dhe 60 Hz. Té pérdoret vetém né amviséri.

 Mos i prekni sipérfaget e nxehta. Pérdorni dorezén ose butonat.

« Pér t& shmangur rrezikun nga elektroshoku, mos e zhytni kabllin, prizén ose pjesén e ngrohjes né ujé ose
ndonjé 1éng tjetér.

* Nevojitet mbikéqyrje e rrepté nése aparatin e pérdorin fémijét ose aparati pérdoret né aférsi té tyre.

« Higni aparatin nga priza kur nuk e pérdorni dhe para pastrimit. Pritni t& ftohet para vénies ose ndarjes sé
pjeséve, si dhe para pastrimit té aparatit.

e Mos punoni me aparatin nése kablli i rrymés éshté i démtuar ose nése aparati nuk punon ose éshté
démtuar né cfarédo ményre. Pér té shmangur rrezikun nga elektroshoku, kurré mos provoni gé veté té
rregulloni aparatin. Dérgojeni aparatin te serviseri i autorizuar pér riparim. Rregullimi i gabueshém i aparatit
mund té shkaktojé rrezik nga goditja elekirike gjaté pérdorimit té aparatit.

* Pérdorimi i pajisjes shtesé e cila nuk rekomandohet nga ana e prodhuesit mund té shkaktojé zjarré, goditje
té rrymés ose rrezik nga léndimi.

» Mos e pérdorni né ambient t& hapur ose pér géllime komerciale.

 Mos e lini kordonin e kabllit g& t& varet nga buza e tavolinés, sipérfagja e punés ose afér ¢farédo trupi
ngrohés.

* Mos e lini aparatin mbi ose né aférsi té flakés sé nxehté té pajisjeve té gazit, pajisjeve elekirike ose té tjera.
« Shkyqeni aparatin kur té pérfundoni pérdorimin.

* Mos e pérdorni aparatin pér géllime té tjera pérvec asaj pér cka éshté dedikuar.

« Mos e pérdorni aparatin me ané té tajmerit t€ jashtém ose sistemit pér teledirigjim.

* Kujdes té jashtézakonshém duhet pasur kur [évizni njé pajisje & pérmban vaj té nxehté ose Iéngje té tjera
té nxehta.

+ K&té pajisje nuk duhet t'a pérdorin fémijét, Mbani pajisjen dhe kabllon e saj largé nga fémijét.

+ Pajisjen mund t'a pérdorin personat me aftési té kufizuara fizike, shqisore ose mendore ose me mungesé té
pérvojés dhe njohurive nése jané nén mbikéqyrje ose kané marré instruksione pér pérdorimin e pajisjes né
ményré té sigurté dhe nése e kuptojné rrezikun i cili mund té vie nga pérdorimi i saj.

o Fémijét nuk duhet té luajné me kété pajisje.

+ Gjithmoné higeni pajisjen nga rryma nése nuk éshté duke u pérdorur dhe para montimit, gmontimit ose gjaté
pastrimit.

+ Shkygeni pajisjen dhe higeni nga rryma para ndérrimit té aksesoréve ose para se té prekni pjesét té cilat
|évizin gjaté pérdorimit.

VEREJTJE: PER TE ZVOGELUAR RREZIKUN NGA ZJARRI OSE GODITJA E RRYMES,
VETEM PERSONAT E AUTORIZUAR DUHET TE RREGULLOJNE APARATIN.
RUANI KETO INSTRUKSIONE
VETEM PER PERDORIM NE AMVISERI
PRIZA ME TOKEZIM
Pér té zvogéluar rrezikun nga goditja e rrymés ky aparat éshté i pajisur me prizé té tokézuar. Nése priza nuk
pérshtatet plotésisht me folené, kontaktoni elektricistin e kualifikuar. Mos e ndérroni né asnjé ményré prizén
dhe as mos pérdorni adapter.



PJESET E APARATIT 1. Leva e majté pér ngrite

2. Kapaku

3. Leva e drejté pér ngritie

4. Butoni pér ngritien e levés

5. Butoni pér hapjen e pllakés deri né
180°

6. Shtépiza e poshtme

7. Pjata jo-ngjitése

8. Treguesi i gatishmérisé pér puné

9. Treguesi i tensionit

10. Rreullatori i termostatit

11. Doreza

12. Tabakaja pér tepricé té vajit

PARA PERDORIMIT TE PARE

* Lexoni té gjitha instruksionet me kujdes dhe ruani pér pérdorim né té ardhmen.
« Largoni téré ambalazhin.
« Pastroni pllakat pér pjekje me sfungjer ose lecké t& lagur me ujé té ngrohté.

MOS E ZHYTNI APARATIN NE UJE DHE MOS | VENDOSNI SIPERFAQET PER ZIERJE NEN
VRUSHKULL TE UJIT.

* Fshini me lecké ose peceté letre.

+ Pér rezultatin mé té miré, lyeni pllakat me pak vaj pér zierje ose sprej pér zierje.

Vérejtje: Kur aparati ngrohet pér heré té paré, mund té ndjehet njé eré e lehté e tymit. Kjo éshté
normale te shumica e aparateve pér ngrohje. Kjo nuk ndikon né siguriné e pajisjes tuaj.

SI TE PERDORET APARATI

Para pérdorimit t& paré, higni téré materialin promovues dhe higeni ambalazhin, dhe kontrolloni gé pllakat
ngrohése t& mos jené té pluhurosura. Nése nevojitet, pastroni me lecké té lagur. Pér rezultate mé té mira,
té hidhet njé lugé vaj pér zierje né pllaka jo-ngjitése. Lyeni mbi me peceté letre dhe pastroni tepricén e
vajit.

PERGATITJA E APARATIT TUAJ

* Mbylleni aparatin dhe futni prizén né fole t& murit, do té shihni njé drité té kuge qé shéndrit, gé tregon se
aparati ka filluar t& furnizohet me rrymé.

Atéheré mund t& rregulloni temperaturén me ané té rregullatorit duke e rrotulluar né té djathté, pér té
kontrolluar temperaturén dhe pér ta vendosur né opcionin e déshiruar: “MIN”  pér ngjyré mé té celét té
ushqgimit dhe “MAX”  pér ngjyré mé té errét. Sé pari provoni artikullin né mes; drita e gjelbért e dhezur.
tregon se aparati ka filluar t& ngrohet. Mé voné mund t'a rregulloni nxehtésiné mé té ulét ose mé té larté,
sipas déshirés; gjithashtu, ushgimi i ndryshém piget né ményré té ndryshme.

* Aparati duhet t& ngrohet rreth 3~5 minuta qé t& arrijé temperaturén e pjekjes, drita e gjelbért fiket dhe
aparati &shté i gatshém pér pérdorim.

PJEKJA

Pér pérdorim si skaré kontakti

« Vendosni aparatin né temperaturén e déshiruar. Sé pari provoni me nivelin mé té larté (max). Mé voné
mund t'a zvogéloni ose rritni temperaturén sipas déshirés.
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« Pérgatitni hamburger, mish pa asht dhe feta t& holla mishi ose ushgim tjetér sipas udhézimit dhe
vendosni né pllakén e poshtme pér pjekije.

 MbylIni pllakén e epérme e cila ka menteshé lundruese pér shtypjen e barabarté té ushqimit. Pllaka e
epérme duhet té jeté krejtésisht e |éshuar né ményré qé té pérputhen shenjat né aparat varésisht nga
ushqimi i zgjedhur.

 Kur ushqgimi éshté i gatshém, pérdorni dorezén qé té hapni kapakun. Largoni ushgimin me ané té
lopatés sé plastikés. Kurré mos pérdorni kapése té metalit ose thiké sepse mund t€ démtojné
shtresén e cila parandalon ngjitien e ushgimit pér pllake.

* Pérdorni aparatin si skaré kontakti pér té pérgatitur hamburgeré, mish pa asht, feta mishi dhe perime..
Pérdorni aparatin si skaré kontakti, kur déshironi té pérgatitni dicka pér njé periudhé té shkurtér dhe kur ju
nevojitet ményré mé e shéndetshme e pérgatities sé ushgimit né skaré. Kur ushqimi pérgatitet né skaré,
pérgatitet mé shpejté sepse té dyja anét pigen njékohésisht.

* Brinjét né grila bashké me kulluesen né kénde té pllakés mundésojné qé vaiji té kullohet nga mishi dhe té
largohet nga pllaka.

Pérdorimi i kémbalecit zgjeruar B
« Gjaté pérgatities, nése déshironi gé vaji té kullohet mé miré, = Ny
mund t'a hapni kémbalecin e zgjeruar né fund.

Pér pérdorimin e aparatit si toster Paiisja e shtrirjes

+ Vendoseni aparatin né temperaturén e déshiruar. Sé pari provoni me nivelin mé té larté (max). Mé voné
mund t'a zvogéloni ose ta rritni sipas déshirés.

* Pérgatitni sanduicé sipas udhézimit dhe vendosni né fund té pllakés ngrohése. Gjithmoné vendosni

sanduicét né pjesén e pasme té pllakés.

» Mbylini pllakén e epérme e cila ka grilé lundruese té dizajnuar pér shtypje té barabarté té& ushqimit. Pllaka

e epérme duhet té jeté krejtésisht e Iéshuar pér t& pérgatitur sanduicé.

* Pjekni 3 deri 6 minuta ose deri sa sanduicét t& marrin ngjyré t€ arté né té kafté, sipas shijes tuaj.

* Kur té jeté gati sanduici, pérdorni dorezén gé té hapni kapakun. Higni sanduigin me ané té lopatézés sé

plastikés. Kurré mos pérdorni kapése t€ metalit ose thiké sepse ato mund t'a démtojné <htresén e cila

parandalon ngjitien e ushqimit né pllaké.

« Pérdorni aparatin si toster qé té pérgatitni sanduicét, bukén dhe quesadillas (ushgim spanjoll me peté).

* Tosteri &shté i dizajnuar me njé dorezé t& posagme dhe grilé e cila mundéson gé kapaku t'i pérshtatet

trashésisé sé ughimit. Mund té pjekni né skaré té gjithé ushqgimin, nga rriskat e prera hollé té domates, deri

te bérxollat dhe té gjitha té pigen né ményré té barabarté.

* Kur pérgatitni mé shumé se njé lloj ushqimi né skaré kontakti, &shté me réndési gé trashésia e

gjésendeve té jeté e pérshtatshme né ményré qé kapaku t& mbyllet njésoj mbi ushgim.

Pér pérdorimin e aparatit t& hapur

« Vendosni aparatin né sipérfage té pastér, té rrafshét
né té cilén tentoni té pérgatitni ushgimin. Aparati duhet
té vendoset né pozité té rrafshét.

Leva pér lirimin
e varéses
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* Pllaka/kapaku i epérm é&shté né nivel me pllakén/mbajtésen e poshtme. Pllaka e epérme dhe e
poshtme jané né linjé duke formuar sipérfage t& madhe pér pérgatitien e ushqimit. Pér té vendosur
aparatin né kété pozité, gjeni dorezén pér Iéshimin e grilés né anén e djathté té aparatit.

Butoni né kénd

» Me dorén e majté mbani dorezén, me dorén e djathté térhigni grilat né drejtimin tuaj. Shtyeni
dorezén deri sa kapaku té jeté né nivel me sipérfagen e punés. Aparati do té géndrojé né kété pozité
deri sa t& ngritni dorezén dhe kapakun pér t'a kthyer né pozité té aparatit t& mbyllur

* Pérdorni aparatin si skaré t& hapur qé té pérgatitni hamburger, feta mishi, shpezé (nuk rekomandojmé
pérgatitien e pulés me eshtra, pérvec nése nuk éshté e vendosur né ményré té barabarté né skaré té
hapur), peshk dhe perime.

 Pérgatitia e ushgimit né skaré té hapur éshté ményra mé e gjithanshme e pérgatitjes sé ushgimit. Né
pozité té hapur fitoni sipérfage dy heré mé t& madhe pér pérgatitjen e ushqimit.

+ Keni mundési qé té pérgatitni mé shumé lloje t& ushqimit dhe mos té pérzieni shijet e tyre, ose té
pérgatitni sasi mé t& médha té ushqimit t& njéjté. Pozita e hapur e aparatit gjithashtu mundéson pérgatitien
e mishit t& preré né trashési t& ndryshme, duke ju mundésuar gé té pérgatitni cdo copé sipas déshirés.

Pozita e rrafshét

PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

+ Gjithmoné shkyqni aparatin dhe lini g& té ftohet para pastrimit. Aparati mé lehté pastrohet kur éshté i
vakét. Nuk ka nevojé qé té ndahet aparati pér shkak t& pastrimit. Kurré mos e futni aparatin né ujé dhe as
mos e vendosni né enélarése.

Pllakat pér pjekje mund té lahen me ujé ose né enélarés.
« Pastroni pllakat pér pjekie me lecké t€ buté pér t& hequr mbeturinat e ushqgimit. Pér mbeturinat e
piekurinave shtoni pak ujé t& vakét me detergjent mbi ushqimin e mbetur, pastaj pastroni me njé mjet
plastic joabraziv ose vendosni njé peceté té lagur kuzhine mbi pllaké pér té lagur mbeturinat e ushqimit né
pllaké.

* Mos pérdorni asnjé mjet abraziv & mund t& démtojé ose té gérvishté siéprfagen e cila mbron nga ngjitjia
€ ushqimit.

* Mos pérdorni gjésende té metalit pér té& hequr ushgimin, sepse mund té démtojné sipérfgen jongjitése.

* Pjesén e jashtme té aparatit pastrone kryesisht me lecké té lagur. Mos e pastroni pjesén e jashtme t&
aparatit me sfungjer abraziv ose tel té celikté, sepse do té démtoni sipérfagen. Mos e futni né ujé ose
ndonjé |éng tjetér.

* Mos e vendosni né enélarés.

* Pas cdo pérdorimi, higni dhe derdhni tabakané pér grumbullimin e tepricés sé vajit dhe lani tabakané me
ujé t& nxehté me sapun. Parandaloni pérdorimin e sfungjerit ose detergjenteve té forta sepse mund té

démtojné sipérfagen. Pastroni dhe térésisht thajeni me lecké té terur.

RUAJTJA

* Gjithmoné shkygeni aparatin pas pérdorimit.
« Sigurohuni qé aparati té jeté gjithmoné i ftohté dhe i thaté pasi t& pérfundoni pérdorimin.
« Kablli i rrymés mund té lidhet rreth pjesés sé poshtme té shtépizés pas pérdorimit.
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DEPONIMI EKOLOGJIK

Té ruajmé ambientin jetésor! Mos harroni gé t'iu
pérmbaheni rregullave lokale: dérgoni pajisjen
elektrike e cila mé nuk punon, né gendrén pér
deponimin e mbeturinave.

www.voxelectronics.com



