&
S

KR 3000
KR 3001

OPERATING INSTRUCTIONS STAND MIXER
UPUTSTVO ZA UPOTREBU SAMOSTOJECI MIKSER
MANUAL DE USUARIO MEZCLADOR DE PIE
MANUAL DO USUARIO BATEDEIRA

EI'XEIPIAIO XPHXTH EIIITPAIIEZIO MIZEP
NAVODILA ZA UPORABO MESALNIK S POSODO
UPUTE ZA UPORABU SAMOSTOJECA MIJESALICA

YITATCTBA 3A PAKYBAIHLE MHUKCEP CO CA/Jl
MANUALI | PERDORUESIT MIKSER ME ENE




DVOX

Stand Mixer
Operational instruction

KR 3000 / KR3001

Read this booklet thoroughly before using and save it for future reference



IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, the following basic precautions should always be
followed including the following:
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Read all instructions.
Before use, check that the voltage of your wall outlet corresponds to the one on the
rating plate which is on the bottom of the appliance.

. Do not operate the appliance with a damaged cord or after malfunction or has been

damaged in any manner.

. Do not let cord hang over edge of table or counter or hot surface.
. Do not immerse cord or the body of mixer into water as this would give rise to electric

shock.

. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service

agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

. Close supervision is necessary when your appliance is being used near children or

infirm persons.

Do not place an appliance on or near a hot gas or on a heated oven.

Never eject beaters or dough hooks when the appliance is in operation.

Do not leave mixer unattended while it is operating.

Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts, and before

cleaning.

The use of attachments not recommended or sold by the manufacturer may cause fire,

electric shock or injury

Remove beaters from mixer before washing.

Always check that the control is OFF before plugging cord into wall outlet. To

disconnect, turn the control to OFF , then remove plug from wall outlet.

Avoid contacting with moving parts.

Keep hands, clothing, as well as spatulas and other utensils away from beaters during

operation to reduce the risk of injury to persons, and/or damage to the mixer.

. Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before

assembling, disassembling or cleaning..

. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

. Switch off the appliance before changing accessories or approaching parts which
move in use.



20. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— Farm houses;

— By clients in hotels, motels and other residential type environments;

— Bed and breakfast type environments.
21. Save these instructions.

HOUSEHOLD USE ONLY

KNOW YOUR MIXER

Product may be subject to change without prior notice
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BEFORE USING MIXER

Before assembling the mixer, be sure the power cord is unplugged from the power outlet
and the speed selector is in the O position.

1. Depressing the tilt button, the head of mixer will automatically release and lock into
tile position.

2. Select the desired attachments, which are depending on the mixing task to be
performed: beater for mixing and beating egg, and dough hook for kneading, the whisk
for beating and frothing egg white.

3. Inserting the Beater/ dough hook/whisk directly, until it locks into position.

Note: Ensure the beater or dough hook or whisk is fully inserted into the socket,
otherwise your mixing results may be affected.

4. Place bowl on position. First place the bowl on the base, then turn the bowl in
clockwise until it lock into position (see fig.1).

5. To lower the head and place beater / dough hook/whisk into the bowl by holding the
head with the one hand and ease the head down. A click sound will be heard when the
head has reached the correct position.

6. And make sure the bowl cover in place (see fig.2).




USING YOUR MIXER FOR MIXING

1. Ensure that the speed selector is at the 0 position, then plug in the power source.

2. Turn the speed selector to your desired setting, The low-speed 1-3 gear is used for the

surface stirring hook, the medium speed 4-6 gear is used for the stirring paddle,and the

highest speed gear is used for the egg white stick.

Warning: Do not stick knife, metal spoons, fork and so on into bowl when operating.
Note:When mixing dough with dough hook,remove bowl lid after dough forming

3. The maximum runnung time is not more than4 minutes and 30 seconds 20 minutes

rest time must be maintained between two consecutive cycles. When kneading yeast

dough, suggest the speed selector first use a low speed and then use high speed to achieve

the best results.

Note: during kneading, some flour may be adhered on the inside of the bowl, you shall

remove the bowl cover, and scrape the flour on the inside wall of bowl by spatula to

obtain well kneading results.

4. When mixing is completed, turn the speed selector to 0 position, unplug the cord from

power outlet.

5. Hold down the tilt button, the head of the mixer will automatically lift and lock into the

tilt position.

Caution: Before pressing down the tilt button (namely before lifting the head of mixer),

make sure the beater or whisk or dough hook rest on the two sides of the head of mixer,

otherwise, when lifting the head of mixer, the beater or whisk or dough hook will

intervene the mixing bowl; if the beater or whisk or dough hook is resting on the front of

the head of mixer, you shall turn on the speed selector again, let the mixer rotate for a few

seconds, then turn off the speed selector to stop the beater or whisk or dough hook on the

two sides of the head of mixer.

6. If necessary you can scrape the excess food particles from the beaters or dough hooks

by plastic spatula.

7. Pull out the beater/dough hook/whisk with a little force. It is recommended to resisting

against the washer on the beater/dough hook/whisk to easily pull out the beater/dough

hook/whisk.



Caution: The speed selector must be at O position and the power outlet must be

unplugged before pulling out the beater/dough hook/whisk.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Unplug the appliance and wait it completely cool down before cleaning.

Caution: the mixer cannot be immersed in water or other liquid.

2. Wipe over the outside surface of the head and base with a dampened cloth and polish
with a soft dry cloth.

3. Wipe any excess food particles from the power cord.

4. Immerse the bowl, beater, spatula, dough hook and whisk in warm soapy water for
complete cleaning. Then rinse under running water and wipe dry. There also can be
placed in the dishwasher.

COOKERY TIPS

1. Refrigerated ingredients, such as butter and eggs, then should be at room temperature
before mixing begins. Set these ingredients out ahead of time.

2. To eliminate the possibility of shells or deteriorated-off eggs in your recipe, break eggs
into separate container first, then adding to the mixture.

3. Do not over-beat. Be careful that you only mix/blend mixtures until recommended in
your recipe. Fold into dry ingredients only until just combined. Always use the low
speed.

4. Climatic conditions. Seasonal temperature changes, temperature of ingredients and
their texture variation from area to area all play a part in the required mixing time and the

results achieved.



IMPORTANT SAFEGUARD

Always start mixing at lowest speed. When ingredients into a smooth paste,
increase to the recommended speed gradually in the recipe sheet.

NEVER PLACE BEATER AND DOUGH HOOK IN DISHWASHER.

RECIPE
Test items Material
Recommended | Weight Instructions
Flour 150g
suger 1509 Set a file for 30s,then set it to the highest level of
Butter 1509 work for 4 minutes
Beater Eggs 3pcs
Baking Soda 39
700 The maltose is heated to 42°C and stirred well
maltose 9 . . .
with the white sugar. the low test is 5 seconds and
White sugar 400g the high test is 25 seconds
Flour 4009 Set a file for 30s,then set it to the 3 level of work
Dough hook .
water 2409 for 4 minutes
Whisk Eggs 4pcs Set the highest level of work for 3 minutes

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local
regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal
center.
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Samostojeci mikser
Uputstvo za upotrebu

KR 3000 / KR3001

Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre upotrebe 1 sacuvajte ga za buducu upotrebu.



VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Pre upotrebe -elektricnog uredaja, uvek treba da se pridrzavate osnovnih mera

predostroznosti ukljuc¢ujuci sledece:

1. Procitajte celo uputstvo.

2. Pre upotrebe proverite da napon na etiketi vaSeg uredaja odgovara naponu vase

elektri¢ne uti¢nice.

3. Nemojte koristiti uredaj s oSteCenim kablom ili utikac¢em, ili ukoliko se pokvari ili

osteti na bilo koji nacin.

4. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola, pulta ili vruée povrSine.

5. Ne uranjajte kabl ili telo miksera u vodu jer to moze izazvati strujni udar.

6. Ako je napojni kabl oste¢en, mora ga zameniti proizvodac, njegov servisni zastupnik ili

osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbegla opasnost.

7. Potrebno je stalno nadgledanje kada se uredaj koristi u blizini dece ili nemo¢nih osoba.

8. Ne postavljajte uredaj na ili blizu vruceg gasa ili na zagrejanu rernu.

9. Nikada nemojte izbacivati mutilice ili kuke za testo dok je uredaj u radu.

10. Ne ostavljajte mikser bez nadzora dok radi.

11. Iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice kada ga ne koristite, pre postavljanja ili skidanja
delova, 1 pre CiS¢enja.

12. Koris¢enje dodataka koje proizvodac nije preporucio ili prodao moze izazvati pozar,
strujni udar ili povredu.

13. Skinite mutilice sa miksera pre nego $to ih perete.

14. Uvek proverite da li je kontrolno dugme na polozaju OFF pre nego $to ukljucite kabl
uredaja u zidnu uti¢nicu. Da biste iskljuéili uredaj, okrenite kontrolno dugme u
polozaj OFF, a zatim izvucite utikac iz zidne uti¢nice.

15. Izbegavajte kontakt sa pokretnim delovima.

16. Drzite ruke, odeéu, kao i Spatule i drugi pribor dalje od mutilica tokom rada kako

biste smanjili rizik od povrede ljudi i/ili o§te¢enja miksera.

17. Uvek iskljucite uredaj iz strujne uti¢nice ako ga ostavljate bez nadzora i pre

sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja.

18. Ovaj uredaj ne smeju da koriste deca. Drzite uredaj i njegov kabl van domasaja dece.

19. Iskljucite uredaj pre promene dodataka ili prilaska delovima koji se pokrecu tokom
upotrebe.

20. Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvima 1 slicnim okruZenjima kao sto

Su:



— Kuhinje za osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;
— Seoske kuce;

— Od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim stambenim okruZenjima;
— U okruZenjima tipa pansioni s doru¢kom.
21. Sacuvajte ovo uputstvo.

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU

UPOZNAJTE VAS MIKSER

Proizvod moze biti promenjen bez prethodnog obavestenja.

DUGME ZA

BRZINU
POKLOPAC D = ‘/ DUGME ZA
POSUDE OTPUSTANJE

CELICNA POSUDA
GLAVNI UREDAJ

POSTOLJE —




PRE UPOTREBE MIKSERA

Pre nego $to sastavite mikser, proverite da li je naponski kabl iskljucen iz strujne uti¢nice
1 da je regulator brzine u poloZaju 0.

1. Pritiskom na dugme za otpustanje, glava miksera ¢e se automatski osloboditi i
zakljucati u nagnutom polozaju.

2. Odaberite odgovarajuci dodatak, u zavisnosti od zadatka mucenja: metlice za meSanje 1
mucenje jaja, kukice za meSenje testa, ili mutilice za mucéenje 1 pravljenje pene od
belanaca.

3. Umetnite metlice/kukice za testo/mutilice direktno u otvor dok ne budu sigurno
zakljucane.

Napomena: Proverite da li su metlice, kukice za testo ili mutilice u potpunosti umetnuti
u leZiste, jer u suprotnom rezultati mucenja mogu biti neadekvatni.

4. Postavite posudu na svoje mesto. Prvo postavite posudu na bazu, a zatim je okrenite u
smeru kazaljke na satu dok se polozaj ne zakljuca (Slika 1).

5. Spustite glavu miksera i stavite metlice/kukice za testo/mutilice u posudu,
pridrzavajuéi glavu jednom rukom dok je polako spustate. Cuéete klik kada glava bude u
ispravnom polozaju.

6. Proverite da li je poklopac posude pravilno postavljen (Slika 2).

£
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UPOTREBA VASEG SAMOSTOJECEG MIKSERA

1. Proverite da li je regulator brzine u polozaju 0, zatim prikljucite kabl u strujnu uti¢nicu.
2. Okrenite regulator brzine na Zeljeni nivo. Niske brzine 1-3 Kkoriste se sa kukom za
mesanje testa, srednje brzine 4-6 sa metlicom za mucéenje, dok se najvisa brzina koristi sa
mutilicom za belanca.

Upozorenje: Ne stavljajte nozeve, metalne kaSike, viljuske i slicne predmete u posudu
dok mikser radi.

Napomena: Kada mesate testo kukom za testo, skinite poklopac posude nakon §to se
testo formira.

3. Maksimalno vreme rada ne sme biti duze od 4 minuta 1 30 sekundi, a izmedu dva
uzastopna ciklusa potrebno je napraviti pauzu od najmanje 20 minuta. Kada mesate
kvasno testo, preporucuje se da prvo koristite nisku brzinu, a zatim predete na visoku
brzinu kako biste postigli najbolje rezultate.

Napomena: Tokom meSenja, moze do¢i do nakupljanja brasna na unutraSnjem delu
posude. U tom slucaju, skinite poklopac posude i Spatulom ocistite braSno sa zidova
posude kako biste obezbedili bolje rezultate meSenja.

4. Kada zavrSite sa meSanjem, postavite regulator brzine na poziciju 0 i izvadite kabl
uredaja iz strujne uticnice.

5. Drzite pritisnutim dugme za otpuStanje — glava miksera ¢e se automatski podici 1
zakljuc€ati u nagnutom polozaju.

Oprez: Pre nego Sto pritisnete dugme za otpustanje (odnosno pre nego Sto podignete
glavu miksera), proverite da li su metlica, mutilica ili kuka za testo pravilno postavljeni
na obe strane glave miksera. Ako nisu, prilikom podizanja glave miksera, metlica,
mutilica ili kuka mogu do¢i u kontakt sa posudom. Ako su na prednjoj strani glave
miksera, ponovo ukljucite regulator brzine, pustite mikser da radi nekoliko sekundi, a
zatim ga iskljucite kako bi metlica, mutilica ili kuka presle na obe strane glave miksera.

6. Ako je potrebno, mozete ocistiti viSak hrane sa metlica ili kuka za testo pomocu
plasti¢ne Spatule.

7. lzvucite metlicu/kuku za testo/mutilicu uz malu upotrebu sile. Preporucuje se da

pritisnete donji deo metlice/kuke za testo/mutilice kako biste lakSe izvukli dodatak.
4



Oprez: Regulator brzine mora biti u poziciji 0, a kabl uredaja mora biti iskljuéen iz

strujne uti¢nice pre nego $to izvadite metlicu/kuku za testo/mutilicu.

CISCENJE 1 ODRZAVANJE

1. Iskljucite kabl uredaja iz strujne uti¢nice i sacekajte da se potpuno ohladi pre nego Sto
ga ocistite.

Oprez: Mikser se ne sme potapati u vodu ili druge tecnosti.

2. Ocistite spoljasnju povrSinu glave i baze vlaznom krpom, a zatim obriSite mekom
suvom krpom.

3. Ocistite ostatke hrane sa napojnog kabla.

4. Potopite posudu, metlicu, Spatulu, kuku za testo i mutilicu u toplu sapunjavu vodu za
temeljno ¢iS¢enje. Zatim ih isperite pod mlazom vode 1 obriSite suvom krpom. Takode ih
moZete staviti u maSinu za pranje sudova.

KULINARSKI SAVETI

1. Hladni sastojci, kao Sto su puter i jaja, treba da budu na zagrejani na sobnoj
temperaturi pre mucenja. [zvadite ih i1z frizidera malo ranije da bi odstojali pre pripreme.
2. Da biste sprecili upadanje ljuski od jaja u posudu za mucenje ili razbijanje pokvarenih
jaja, razbijajte jaja u posebnu posudu, a zatim ih dodajte u smesu.

3. Ne mutite sastojke vise nego Sto treba, ve¢ se pridrzavajte instrukcija iz recepta.
Mesajte suve sastojke samo dok se ne sjedine, 1 to uvek pri maloj brzini.

4. Klimatski uslovi, sezonske promene temperature, temperatura sastojaka i varijacije
njihove teksture u zavisnosti od razli¢itih oblasti igraju bitnu ulogu u potrebnom vremenu

mucenja 1 postignutim rezultatima.



VAZNA BEZBEDNOSNA UPOZORENIJA

Uvek zapocnite mesanje na najnizoj brzini. Kada sastojci postanu glatka smesa,
postepeno povecavajte brzinu na preporuceni nivo prema receptu.

NIKADA NE STAVLIAJTE METLICU | KUKU ZA TESTO U MASINU ZA PRANIJE
SUDOVA.

RECEPT
Test predmeti Preporuceni TeZina Uputstvo
materijal
Brasno 1509
Secer 150g Podesite na nisku brzinu 30 sekundi, zatim na
Puter 1509 najviu brzinu i mutite 4 minuta.
Metlica Jaja 3 komada
Prasak za pecivo | 39
700g Zagrejte maltozu na 42°C i dobro promesSajte sa
Maltoza L, : . .
belim Seerom. Podesite na nisku brzinu 5
Beli ecer 4009 sekundi, a zatim na visoku brzinu 25 sekundi.
Brasno 400g Podesite na nisku brzinu 30 sekundi, zatim na
Kuka za testo . - . .
Voda 2409 najvidu brzinu i mutite 4 minuta.
Mutilica Jaja 4 komada | Podesite na najvisu brzinu i mutite 3 minuta.
EKOLOSKO ODLAGANJE

MoZete pomo¢i u zastiti Zivotne sredine!
Molimo vas da se pridrzavate lokalnih
propisa: predajte neispravan elektri¢ni uredaj
odgovaraju¢em centru za odlaganje otpada.



DVOX

Mezclador de pie
Manual de usuario

KR 3000 / KR3001

Lea este manual detenidamente antes de usarlo y gudrdelo para futuras referencias



INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Antes de usar un dispositivo eléctrico, siempre se deben seguir las siguientes

precauciones basicas, incluidas las siguientes:

1. Lea el manual completo.

2. Verifique que el voltaje en el tomacorriente de pared corresponda al voltaje del
dispositivo que se puede encontrar en la placa de identificacion del dispositivo.

3. No utilice el aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que el dispositivo no
funcione correctamente o se haya dafiado de alguna manera.

4. No deje el cable colgando sobre el borde del escritorio, de la superficie de trabajo o de
cualquier superficie caliente.

5. Para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja la batidora en agua ni
en ningUn otro liquido.

6. Si el cable de alimentaciOn esta dafiado, sOlo puede ser reemplazado por el fabricante o
su agente de servicio licenciado o una persona con calificaciones similares para evitar
cualquier peligro.

7. Si se usa un dispositivo cerca de nifios o personas con capacidad fisica, sensorial o
mental reducida, se requiere una vigilancia continua.

8. No coloque el dispositivo sobre o cerca de una cocina de gas o cocina eléctrica.

9. No retire las batidoras de varillas mientras el dispositivo esta funcionando.

10. No deje la batidora desatendida mientras esta funcionando.

11. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no esté en uso, antes de poner o quitar
partes Yy antes de limpiar.

12. El uso de piezas que no sonrecomendados por el fabricante puedecausar lesiones,
incendio o una descarga eléctrica.

13. Retire los batidores de la batidora antes de lavarlos.

14. Siempre verifique que el botOn de control esté en la posicion APAGADO antes de
enchufar el cable del dispositivo al tomacorriente de pared. Para apagar el dispositivo,
gire la perilla de control a la posicion APAGADO Yy luego desconecte el enchufe del
tomacorriente de pared.

15. Evite cualquier contacto con las partes maviles del dispositivo.

16. Aseglrese de que el aparato, las manos, la ropa y todos los demés utensilios estén
alejados de las varillas de batidora para reducir el riesgo de lesiones y / o dafios al
dispositivo.

17. Siempre apague la fuente de alimentaciOn si no esté supervisada, y antes del montaje,
desmontaje o limpieza.

18. Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato Yy su cable fuera del
alcance de los nifios.

19. Apague el dispositivo antes de cambiar accesorios o acercarse a piezas que se mueven
durante el uso.

20. Este dispositivo estd disefiado para su uso doméstico y entornos similares como:



— el &rea de cocina para personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo,
— en casas de campo,

— por clientes de hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial,
- en establecimientos bed and breakfasts (B&B)

21. Guarde este manual.

SOLO PARA USO DOMESTICO

CONOZCA SU BATIDORA

El producto puede sufrir cambios sin previo aviso.

BOTON DE

VELOCIDAD
TAPA DEL k! = BOTON DE
CONTENEDOR LIBERACION

CONTENEDOR DE
ACERO

‘i DISPOSITIVO PRINCIPAL

L
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ANTES DE UTILIZAR LA BATIDORA

Antes de montar la batidora, aseglrese de que el cable de alimentaciOn esté desconectado
de la toma de corriente Yy que el control de velocidad esté en la posicidn 0.

1. Al presionar el botOn de liberacidn, el cabezal de la batidora se liberard y bloqueara
automdticamente en la posiciOn inclinada.

2. Eljja el accesorio adecuado, dependiendo de la tarea de batir: batidores para mezclar y
batir huevos, ganchos para mezclar masa o batidores para batir y hacer espuma con claras
de huevo.

3. Inserte los batidores/ganchos para masa/batidores directamente en la abertura hasta
que queden bien bloqueados.

Nota: Aseglrese de que los batidores, ganchos para masa o batidores estén
completamente insertados en la bandeja; de lo contrario, los resultados del batido pueden
ser inadecuados.

4. Coloca el recipiente en su lugar. Primero, coloque el recipiente en la base, luego girelo
en el sentido de las agujas del reloj hasta que encaje en su lugar (Figura 1).

5. Baje el cabezal de la batidora y cologue los batidores/ganchos para amasar/batidores
en el recipiente, sujetando el cabezal con una mano mientras lo baja lentamente.
Escuchara un clic cuando el cabezal esté en la posicion correcta.

6. Comprobar si la tapa del recipiente esta colocada correctamente (Figura 2).

£
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USO DE SU MEZCLADORA DE PIE
1. Asegurese de que el control de velocidad esté en la posicion 0, luego conecte el cable a

la toma de corriente.

2. Gire el Selector de velocidad a la configuraciOn deseada. Las velocidades bajas 1-3
se usan con un gancho para masa, las velocidades medias 4-6 se usan con un batidor,
mientras que la velocidad maés alta se usa con un batidor para claras de huevo.
Advertencia: No coloque cuchillos, cucharas de metal, tenedores y objetos similares en
el bol mientras la batidora esté funcionando.

Nota: Cuando mezcle la masa con el gancho para masa, retire la tapa del recipiente
después de que se forme la masa.

3. El tiempo méximo de operacion por tiempo no debe exceder los 4 minutos y 30
segundos y el minimo de 10 minutos del tiempo de descanso debe mantenerse entre dos
ciclos consecutivos. Cuando amase la masa de levadura, sugiera que el selector de
velocidad use primero una velocidad baja y luego usa alta velocidad para lograr los
mejores resultados.

Nota: Durante la mezcla, es posible que se acumule harina en el interior del recipiente.
En este caso, retira la tapa del bol y utiliza una espatula para limpiar la harina de las
paredes del bol para asegurar mejores resultados de mezcla.

4. Cuando se complete la mezcla, gire el selector de velocidad a la posicion 0, desconecte
el cable del toma de corriente.

5. Mantenga presionado el botOn de liberaciOn; el cabezal de la batidora se levantara y
bloqueara automaticamente en la posicion inclinada.

Precaucion: Antes de presionar el boton de liberaciOn (es decir, antes de levantar el
cabezal de la batidora), asegUrese de que la batidora, ¢l batidor o el gancho para amasar
estén colocados correctamente a ambos lados del cabezal de la batidora. De no ser asi, al
levantar el cabezal de la batidora, la batidora, batidor o gancho podrian entrar en contacto
con el bol. Si estan en la parte frontal del cabezal de la batidora, vuelva a encender el
control de velocidad, deje que la batidora funcione durante unos segundos Yy luego
apaguela para que la batidora, el batidor o el gancho vayan a ambos lados del cabezal de
la batidora.

6. Si es necesario, puedes limpiar el exceso de comida de las varillas o del gancho
amasador con una espatula de plastico.

7. Saque el batidor/gancho amasador/batidor usando un poco de fuerza. Se recomienda
presionar hacia abajo la parte inferior del batidor/gancho amasador/batidor para que sea
maés facil sacar el accesorio.



Precaucion: El control de velocidad debe estar en la posicion 0 Y el cable del dispositivo
debe estar desconectado de la toma de corriente antes de retirar la batidora/gancho
amasador/batidora.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato antes de limpiarlo y espere que se enfrie por completo.
Precaucion: La batidora no debe sumergirse en agua u otros liquidos.

2. Limpie la superficie exterior de la cabeza con un pafio humedecido Yy pula con un pafio
suave Y seco.

3. Limpie cualquier eXceso de particulas de comida del cable de alimentacion.

4. Lave el contenidor, las batidoras y los ganchos de masa con agua tibia y jabOn y seque.
Luego enjuaguelos con agua corriente Yy limpielos con un pafio seco. También puedes
meterlos en el lavavajillas.

IMPORTANTES TIPOS DE OPERACION

1. Los articulos congelados como la mantequilla, los huevos se deben sacar por
adelantado y colocados a temperatura ambiente durante un periodo de tiempo.

2. Para eliminar la posibilidad de tener cascaras o huevos malolientes en su receta,
primero rompa los huevos en un recipiente separado Yy luego los agregue a la mezcla.

3. No revuelva demasiado tiempo, solo de acuerdo con el menu. Mezcla los ingredientes
secos hasta que se combinen, siempre a velocidad baja.

4. Las condiciones climaéticas, los cambios estacionales de temperatura, la temperatura
de los ingredientes y las variaciones en su textura segun las diferentes zonas juegan un

papel importante en el tiempo de mezcla requerido y los resultados obtenidos.



ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Empiece siempre a mezclar a la velocidad mas baja. Cuando los ingredientes se
conviertan en una mezcla suave, aumente gradualmente la velocidad hasta el
nivel recomendado segln la receta.

NUNCA PON LA BATIDORA Y EL GANCHO DE MASSA EN EL LAVAVAIILLAS.

RECETA
Comlda de prueba Material Peso Instruccién
recomendado
Harina 150g
Azcar 150g
Mantequilla 1509 Poner a velocidad baja durante 30 segundos,
Batidora Huevos 3 piezas | luego a velocidad alta y batir durante 4 minutos.
Polvo para horneatr 39
700g Calentar la maltosa a 42°C y mezclar bien con
Maltosa azUcar blanca. Péngalo a velocidad baja
durante 5 segundos y luego a velocidad alta
Azlcar blanca 4009 durante 25 segundos.
Harina 4009 Poner a velocidad baja durante 30 segundos,
Gancho de massaAgua 240g luego a velocidad alta y batir durante 4 minutos.
Batidoras Huevos 4 piezas |Poner a mdxima velocidad y batir durante 3 minutos.

DISPOSICION ECOLOGICA

Puede ayudar a proteger el medio ambiente!
Por favor, respetar la legislacion local: todos
los aparatos eléctricos defectuosos deben
presentarse a los centros adecuados para el
reciclaje de residuos electrOnicos Yy eléctricos.
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BATEDEIRA
MANUAL DE INSTRUCOES

KR 3000 / KR3001

Leia atentamente este manual antes de utilizar o aparelho e guarde-o para futuras
necessidades.



INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA

Antes de utilizar qualquer aparelho elétrico, siga sempre as precaucdes basicas de
seguranca, incluindo as seguintes:

1. Leia todo este manual de instrucdes.

2. Antes de usar, verifique se a tensdo indicada no rotulo do seu aparelho corresponde a
da tomada elétrica.

3. Néo utilize este aparelho com o cabo ou a ficha danificados nem se o aparelho néo
estiver a funcionar corretamente ou apresentar algum dano significativo.

4. Ndo permita que o cabo fique pendurado na borda da mesa, balcdo ou préximo de
superficies quentes.

5. Ndo mergulhe o cabo ou o corpo da batedeira em agua pois pode causar choque
elétrico.

6. Se o0 cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, um
agente de servico de assisténcia técnica autorizado ou pessoa qualificada a fim de evitar
riscos.

7. Supervisione sempre o aparelho quando este estiver em uso préximo de criancas ou de
pessoas incapacitadas.

8. Néo coloque o aparelho em cima nem préximo de aquecedores a gas quentes ou de um
forno aquecido.

9. Nunca remova os batedores ou ganchos da massa com o aparelho em funcionamento.
10. Nao deixe a batedeira sem supervisdo enguanto estiver em uso.

11. Desligue o aparelho da tomada quando ndo estiver em uso nem antes de colocar ou
retirar pecas bem como antes da limpeza.

12. O uso de acessorios ndo recomendados ou vendidos pelo fabricante pode causar
incéndio, choque elétrico ou lesdes.

13. Remova os batedores antes de os lavar.

14. Certifique-se sempre que o botdo de controle estd na posicdo OFF antes de ligar o
cabo a tomada. Para desligar o aparelho, rode o botdo de controle na posicdo OFF e de
seguida, desligue da tomada.

15. Evite o contato com partes mdveis do aparelho.

16. Mantenha as méaos, roupas, espatulas e outros utensilios longe dos batedores durante a
operacao para reduzir o risco de lesdes e/ou danos no aparelho.

17. Desligue sempre o aparelho da tomada quando o deixar sem supervisao bem como
antes de montar, desmontar ou limpar.

18. Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora
do alcance das criangas.



19. Desligue o aparelho antes de trocar os acessorios ou de aceder a pecas que se movam
durante o0 uso.

20.Este aparelho é destinado a uso em ambientes domésticos ou semelhantes, como:

— Zonas de Cozinha de funcionarios de lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho;

— Turismo Rural ou Alojamentos Locais.

— Por hospedes em hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;

— Em ambientes do tipo bed and breakfeast.

21. Guarde estas instrucoes.

EXCLUSIVO PARA USO DOMESTICO

CONHECA SEU DISPOSITIVO

Este produto pode ser alterado sem aviso prévio.

CONTROLE DE
VELOCIDADE

TAMPA DA TACA B =
:/ BOTAO DE LIBERTAGAO

TACA DE ACO
|UNIDADE PRINCIPAL




PREPARAR A SUA BATEDEIRA
Antes de montar o aparelho, certifique-se que o cabo de alimentagdo esta desligado da
tomada e que o controle de velocidade se encontra na posigao O.
1. Ao pressionar o0 botdo de libertacdo, a cabeca da batedeira fica automaticamente
destravada e inclinada.
2. Escolha o acessério correto conforme a tarefa de mistura: batedores para misturar e
bater ovos, ganchos para amassar massa ou batedores para fazer claras em neve.
3. Insira os batedores/ganchos para massa/batedores diretamente no encaixe até que
estejam devidamente travados. Nota: Certifique-se que os batedores, ganchos para massa
ou batedores estam completamente encaixados, caso contrario o desempenho da mistura
pode ser insatisfatorio.
4. Coloque a tigela no lugar. Posicione a tigela na base e rode-a no sentido horario até
travar (Imagem 1).
5. Desca a cabeca da batedeira e posicione os batedores/ganchos para massa/batedores na
tigela, segurando a cabeca com uma méo enquanto a baixa lentamente. Ouvird um clique
quando a cabeca estiver na posicéo correta.

6. Verifique se a tampa da tigela esta correta




UTILIZAR ASUA BATEDEIRA

1. Verifique se o controle de velocidade esta na posicdo 0 e de seguida, ligue o cabo na
tomada.

2. Rode o controle de velocidade para a posicao desejada. As velocidades baixas (1-3) séo
recomendadas para o gancho de massa, as velocidades medias (4-6) para os batedores e a
velocidade mais alta para o batedor de claras.

Aviso: Nao coloque facas, colheres de metal, garfos ou objetos semelhantes na tigela
enquanto o aparelho estiver em funcionamento.

Nota: Ao usar o gancho de massa, retire a tampa da tigela assim que a massa estiver
formada.

3. O tempo méaximo de operacdo é de 4 minutos e 30 segundos. E necessario fazer uma
pausa de pelo menos 20 minutos entre dois ciclos consecutivos. Ao misturar massa de
fermento, recomenda-se comecar com uma velocidade baixa e ir aumentando para uma
velocidade mais alta para obter os melhores resultados.

Nota: Durante o processo de mistura, pode acumular farinha nas paredes internas da
tigela. Nesse caso, remova a tampa da tigela e use uma espatula para limpar a farinha das
paredes, garantindo melhores resultados.

4. Ao terminar a mistura, coloque o controle de velocidade na posicdo O e desconecte 0
aparelho da tomada.

5. Pressione o botéo de libertacdo — a cabeca do aparelho sera automaticamente levantada
e travada na posicdo inclinada. Atencdo: Antes de levantar a cabeca do aparelho,
verifique se os batedores, o gancho de massa ou o batedor de claras estdo devidamente

colocados. Caso contrério, estes podem entrar em contato com a tigela ao levantar a



cabeca. Se tal acontecer, ligue o aparelho durante alguns segundos para reposicionar 0s
acessorios e depois desligue-o.

6. Se necessario, remova 0s residuos de comida dos batedores ou do gancho de massa
utilizando uma espatula plastica.

7. Retire os batedores, o gancho de massa ou o batedor de claras aplicando uma leve
pressdo. Para facilitar, pressione a parte inferior do acessério ao remové-lo.

Atencdo: O controle de velocidade deve estar na posicdo 0 e o cabo do aparelho deve
estar desligado da tomada antes de retirar o batedor, 0 gancho de massa ou o batedor de
claras.

LIMPEZAE MANUTEN(;AO

1. Desligue o cabo do aparelho da tomada e aguarde até que arrefeca completamente
antes de limpa-lo.

Atencdo: Nunca submerja o aparelho em agua nem em qualquer outro liquido.

2. Limpe a superficie externa da cabeca e da base com um pano hamido e depois seque
COM um pano Macio e Seco.

3. Remova os residuos de comida do cabo de alimentacéo.

4. Mergulhe a tigela, os batedores, a espatula, o gancho de massa e o batedor de claras em
agua morna com sabdo para uma limpeza profunda. Posteriormente, passe bem debaixo
de agua corrente e seque-0s com um pano seco. Também podem ser lavados na maquina

de lavar lougas.

DICAS CULINARIAS

1. Ingredientes frios, como manteiga e ovos, devem estar a temperatura ambiente antes de
serem batidos. Retire-os do frigorifico com antecedéncia para que alcancem a
temperatura adequada antes de serem preparados.

2. Para evitar que pedacgos de casca de ovo caiam na tigela ou quebras indesejadas de
5



0VO0S, quebre-0s num recipiente separado e depois adicione a mistura.

3. Nédo bata os ingredientes mais do que necessario e siga as instrugdes da receita.
Misture os ingredientes secos apenas até que estejam incorporados e sempre em baixa
velocidade.

4. As condi¢cbes climaticas, mudancas sazonais de temperatura, a temperatura dos
ingredientes e as variacOes na sua textura, dependendo da regido, desempenham um papel

importante no tempo necessario para a operacdo bem como nos resultados alcangados.

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Comece sempre a mistura na velocidade mais baixa. Quando os ingredientes se
transformarem numa mistura homogénea, aumente gradualmente a velocidade para o
nivel recomendado de acordo com a receita.

NUNCA COLOQUE O BATEDOR E O GANCHO DE AMASSAR NA MAQUINA DE LAVAR

LOUCAS.
RECEITA
Itens para teste | Material Peso Instrugdes
recomendado
Farinha 150g
Aclcar 1509 Defina na velocidade baixa por 30 segundos e
Manteiga 150g posteriormente na velocidade alta e bata por 4
3 minutos.
Batedor Ovos unidades
Fermento em p6 | 39
700g Defina na velocidade baixa por 30 segundos e
Maltose ; i
posteriormente na velocidade alta e bata por 4
Acucar branco 4009 minutos.
Earinha 400g Ajuste na velocidade baixa durante 30 segundos
Gancho para ] )
e posteriormente na velocidade alta e bata
massa . 240g .
Agua durante 4 minutos.
Batedor de 4 . . .
) Defina na velocidade alta e bata por 3 minutos.
claras Ovos unidades




DESCARTE ECOLOGICO

Pode ajudar a proteger o0 meio ambiente!

Por favor, siga as regulamentacOes locais:
entregue o aparelho eletrénico defeituoso num
centro de descarte e reciclagem apropriado e
certificado.



DVOX

EmitpoaneClo wicep
Oonylec ypnonc

KR 3000 / KR3001

AwBdote TPOGEKTIKA ALTO TO £YYEPIOI0 TPV Amd TN YPNON Kot QLAAETE

TO Y10. LEALOVTIKT] OVOLPOPAL



XHMANTIKEX OAHI'TEX AXDAAEIAX

[Iptv ypNGLOTOMGETE o NAEKTPIKT] GLOKELT, Ba Tpénel mavta va akolovbeite Pacikeg
TPoPLAALELS acpaleiag, coumepthapBavousvov Tmv eENc:

1. Awofdote oAOKANPO TO EYYEPidL0.

2. [Tpwv amd ) ypnomn, eAéyEte 6TL M TAGT GTNV ETIKETA TG GLGKELNG GOG TUPLALEL LE TNV
téon ¢ pilag cog.

3. Mn %pMCUOTOLEITE TN GVOKEVT UE KOTEGTPAUUEVO KAAMDO0 1 fuoua 1 edv gival
OTOGUEVO 1| KATEGTPAUUEVO LUE OTOLOVONTOTE TPOTO.

4. Mnv a@fVeTE TO KAANDOLO0 VO KPEUETOL TAV® atd TNV AKp1 VOGS Tpomel1o0, TéyKov 1)
Bepung empdvelag.

5. Mn Bvbilete To KaAd®I0 1 TO cOUA TOV piEep o€ vepd yrati avtd umopet va
npokaAéoel niektponAnéia.

6. Edv 10 koA®d10 Tpopodociog sival KOTESTPAUIEVO, TPETEL VA avTiKOTOSTOOEL 0O TOV
KOTOOKEVOOTH], TOV OVTITPOSHOTO GEPPIC TOV 1| amd ATOUO UE TOPOUOLN EEEWOIKEVOT),
TPOKEWEVOL Vo, amoPeLyBel 0 Kivduvoc.

7. Amouteital cuveyng emifieyn Otav 1 GLOKELT] YPTCULOTOIEITON KOVTEH GE TOUOLA 1)
dtopa pe avomnpio.

8. Mnv tomobfeteite T cvokevn Thvo N Kovtd o€ (EoTd 0€p1o 1 o€ BepratvopeVo Govpvo.
9. Mnv Bydlete moté to yTuINTAPLA 1] TOVG YAvTLovg {OUNG evd 1| cuokevn BpiokeTon o
Aettovpyia.

10. Mnv apnvete to piep yopic emtnpnomn evod AE1Tovpyet.

11. Arocuvdéate T GLGKELY| Ao TNV TTPila OTOV OEV TN YPNCLOTOIEITE, TPV
EYKOTACTNGETE 1| AQopEceTe eEaPTNIATO Kot TPV TOV KabapioeTe.

12. H ypniion e€apnudtmv mov 4V GLVIGTMOVTAL 1) TOAOVVTOL Ald TOV KOTOUGKEVACTY|
umopel vo TpokaAEGEL TVPKAYLE, NAEKTPpOTANEio | TPAVUATIGHO.

13. Bydlovue ta yrommtiplo amd to puiEep mptv To. TAVVOLLLE.

14. No BePordveote mhvta 01t T0 KoLl eAéyyov Ppioketar ot Oéon OFF mpwv
ovvoéoete T ovokevn oty mpila. o va amevePYOTOMGETE TN GLGKELY, YLPIGTE TO
Kovumi eAéyyov otn Béon OFF kat, otn cuvéyela, tpafnéte to eig and v npila.

15. Amo@hyete TNV ENAQN LE KIVOUUEVO, LEPT).

16. Kpatdre ta xépla, o povya, Kabdg Kot TG GTATOVAES KOl GAAL OKEDT LaKPLd omd Ta
YTOTNTAPLO KOTA TN AELTOVPYIO Y10 VO LELDGETE TOV Kivouvo Tpavuatiopod fi/kot {nuidg
610 Hikep.

17. TTavta vo amocvvoEeTe T cvokevn amd Ty Tpila eqv TNV o VETE YPIg emifieyn

KOl TPV TN GLVOPUOADYN G|, TNV OITOGLVAPUOAOYNON 1) TOV KOOAPIGUO.
1



18. Avti] 1 6vokeLT dev TPEMEL va ypnolpomoteitat amd wodd. Kpatnote m cvokeun
K01 TO KOAMI0 TNG HLaKPLd amd moudid.

19. Amevepyomomote TN GLGKELT TPV OALAEETE €COpTHUOTO 1) TANGCIAGETE KIVOUUEVA,
HEPM KOTA TN XPTOM.

20. Avt n ovokevn mpoopiletor yio ypNon o€ OKIKAE Kol wopdpolo mepBairovta
OmMC:

— Kovlivec mpocmmikol og kotactipoto, ypageio kot dAla tepifailovia epyaciag.

- E€oykég xarokiec

— Ané emokéntec oe Eevodoyeia, LOTEA Kot AALN OIKIGTIKA TEPIBAAAOVTAL.

— Xg meparrovta tomov B&B.

21. AmoBnkedote avTég TIc 0dnyiec.

MONO I'TA OIKIAKH XPHXH
I'NQPIXTE TO MIZEP XAX

To mpoidv umopel va aAAAEEL Y®PIg TPOT YOO EVT) E100TTOINGT.

KOYMIII TAXYTHTAX

KAAYMMA % =
MIIOA KOYMIII AIIEAEY®EPQXHX
ATZAAINO
MIIOA ‘T KYPIA MONAAA
BAZH 'll




ITPIN AITIO TH XPHXH

[Iptv ocvvapporoyfoete 10 picep, PePorwbeite 60TL 10 KOADIWO TpPOYOdosing &ivan
amocLVOEdEUEVO amd TV Ttpila kot OTL 0 EAeyyog TayvTNTac PpickeTon otn B¢on 0.

1. [Totdvtag 1o Kovuni anelevBépmong, n ke@aAr Tov piep Oa ameievBepwbei avtoOUATA
Kol o KAEO®oeL 6TV KeKAMEVN BEo.

2. EmAéEre 10 xatdAAnio e&aptnuo, ovaAoyd pHe TO YTOTNUO: YTLUTNUOTO Yo TNV
avapelln kat to yToOmUo TOV auyov, Yavtlot yio v avapelEn g Oung 1 yroanplo
Y10l TO Y TOTNLO KO TO TOTNUA TOV OGTPASIDV OVYADV.

3. Ewoaydyete ta yromntipo/yavtiovg (oung/yrommtnpila anevbeiog 6to dvorypa uéypt
Vo 0GPUAMGOVY KOAGL.

Ynpeioon: BePfaiwbeite 6t ta yTommmpia, to dykiotpo {OUNG 1 TA XTLANTHPLL EXOLV
gloayfel TIPS 610 O10KO, SLPOPETIKA TOL AMOTEAEGLLATO TOV YTLTNUOTOS UTOPEL va,
elva avemapk.

4. TormoBetote 10 doyelo otn BE€om Tov. Apyikd, TomobetnoTe TO TOT 6T PAon Ko, 6T
oLVEYELD, YupioTe T de&looTpoa LEYPL va acpaiicel otn B¢on tov (Ewdva 1).

5. XounAowote TtV  KeaAn Tov  pifep wow  PdAte too  yTummTpLo/YavT{ovg
COUN /TN TNPIOL GTO UTOA, KPOTMOVTOS TO KEQAAL Le TO €va xépt kaBmg To KatePdlete
apyd. Oa axovoete Eva KAIK Otav 1) KEQaAN BpiokeTan otn cmotr) 0€on.

6. EAéyEte 011 TO KoMKl TOV doyelov €xel TomobenOel cwotd (Eucova 2).

Ew.1 Fic.2



XPHXHX TOY EIIITPAIIEZIOY MIZEP

1. EAéyEte 611 0 Edeyyoc Tayvttog Bpioketor otn 0€om 0 Kot, 6T GLVEYELN, GLVOECTE TO
KaA®dwo oty mtpilo.

2. Tvpiote to puOuoT) TOYOLTNTAG 0TO emMBLUNTO emimedo. Ot yapnAéc tayvnteg 1-3
ypnoomotovvrot pe yovtlo {OUNG, o pecaieg tayvtnTeg 4-6 YPNCILOTOI0VVTOL LE CVPLLAL,
EVO M VYNAOTEPT TOYVTNTO YPNCLOTOLEITOL LE EVOL GUPLLOL Y10 TOL AGTTPAOIOL VYDV
IIpogwdomoinon: Mnv Bdalete poyaiplo, HETOAAKE KOLTOMO, TPOVVIOL KOl TOPOUOL0
OVTIKEIIEVO GTO UTTOA EVOD AEITOVPYEL TO piEeEp.

Ynueioon: Otav avakatevete ™ {Oun pe 1o yévtlo {OUNG, apupéote 10 KAMTAKL TOV
UTOA apoV oynuotiotel 1 {Ou.

3. O péyiotog ypdvog epyaciog dev mpémel va givan peyaAdtepog and 4 Aemtd ko 30
devutepOrenta Kol mpEmel v yivetar odAsupa tovAdyiotov 20 Aemntadv petacy 600
dtdoyikav kOoKAwv. Otav ovoakotevete (OUN pHoyldg, GLVIGTATAL VO YPNCULOTOLEITE
TPAOTO YOUNAN ToxLTNTO KOl UETE Vo OAAALETE G LYNAN TaXLTNTA Yo KOADTEPO
OTOTEAEGLLOTOL.

Ynueioon: Koatd v avaueiln, umopel va. cuoomPEVTEL AAELPL GTO ECMOTEPIKO TOV UTTOA.
Y& OUTN TNV TEPIMTOON, OQAPESTE TO KOTAKL TOV UTOA KOl YPNGLLOTOMOTE Lo
omdTOVAN Y10 VO KaOopIoETE TO AAEVPL OO TO TOLYDLOTO TOL UTTOA Yid Vo eEacparceTe
KOAADTEPO OMOTELEGLLOTOL OVALLEIENG.

4. Otav ohoxkAnpacete v avapelln, pvbuiote tov éleyyo toyvntag ot Béon 0 Ko
OMOGLVOESTE TN cLoKeLT amd TV TTpila.

5. [Tatote Kol KPUTNOTE TOTNUEVO TO KOLUTML oeAevBEépmong - 1 keQaAn Tov piEep Oa
avoymBOel avtopata kot Bo KAEOMoEL TNV KeEKAMUEVT Bon).

Ipoocoyn: Ilpwv matnoete 1o Kovumi ameAevBépmong (ONAdN, TPV ONKMOOETE TNV
KEQUAN TOL Wikep), PeParwbeite 6TL TO YTLANTAPL, TO YTLANTHPL N TO GYKIoTPO LOUNG
elval cwotd tomofeTnuévo Kot 6TIc OVO TAEVPES TG KEPAANG Tov iEep. Eav dev elvan,
OTOV ONKAOVETE TNV KEPAAN TOL Uigep, TO ohpua, TO YTLINTHPL 1| O YavTLoc umopel va,
épbovv oe emapn pe to umoA. Edv Bpiockovion 6t0 pumpootivd HEPOG TNG KEPOANG TOV
uicep, evepyomomote Eovd 1o pLOUIGTN TAYVLTNTOC, APNOTE TO UIEEP VO AELITOVPYNGEL Yia,

Mya. devtepOLenta KoL, 0T CLVEYELD, GPNOTE TO £TGL OGTE TO GUPUO, TO YTLINTHPL N TO
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AyKIoTPO VO TTAEL KOt OTIC OVO TAEVPES TNG KEPAANG TOL Uikep.

6. Av ypelaotel, pmopeite va kobapicete 10 mEPITTO PAYNTO OO TO YTLANTHPLO 1) TO
yavtlo {OUNG e Uiol TAOGTIKT GTTATOVACL.

7. TpaPnéte €€ to cOpua/yavilo {OUNG/To YTLANTAPL XPNOIUOTOIOVTAS Alyn dVvau.
Yvviotdton va mélete mpog Ta KAT® TO ovpua/yavtlo Cdung/ytumntipt Yoo vao,
OLEVKOADVETE TNV QPAIPEST] TOV TPOGAPTILOTOC.

IIpocoyn: O éheyyog taydntag mpénel va Ppioketar otn Hon 0 kot T0 KAADS0 TNG
OLOKELVNG TPEMEL Vo €lvol AmOGLVOEdEUEVO amd v wpilo TPV  OPAIPECETE TO

yromnTipvyavtlo COung/yrommnipt.

KAGAPIZXMOX KAI XYNTHPHXH

1. Amocuvdéate TN GLGKELT] amd TNV TPILo Kot TEPUEVETE VO KPVMGEL EVIEADS TPV TNV
Kabapicerte.

Ipocoyn: To nigep dev mpémet va, fubileTan o€ vepo 1 GALa VYPAL.

2. KaBoapiote v eEmtepikn| empdvelo Tov KEQAAoD Kol TG Pdong pe Eva vypd movi Ko,
0TI CLVEYELN, OKOLTIOTE UE EVa LAAOKO GTEYVO TOVI.

3. KaBapiote Ta vroieippoto oyntov amd 1o KOADO0 pedUATOC.

4. MovMAGTE TO UITOA, YTURNOTE UE TO GUPLLD, GTATOVAM, YovTlo {OUNG Kot YTUNGTE UE
(eot0, comovvovePo Yoo OYoANoTIKO KoBdpiouo. Xt ovveEyeln, EEMAVVETE TO. UE
TPEYOVUEVO VEPO KOl OKOLTIGTE TaL PE €vo oTeyvO Ttavi. Mrmopeite va T BdAete Ko 6TO
TAVVTI PO TLATOV.

YXYMBOYAEX MAT'EIPIKHX

1. Ta kpOa LAIKE, OTwg To BovTLpo Kat Ta avyd, Ba Tpénel va {eotabobv oe Beprokpacio
dopatiov mwpv ta yrvmnoete. Ta Pydlovpe amd 10 yoyeio AMyo vopitepa yuoo vo
EEKOVPOGTOVV TPV TO, ETOYLAGOVLLE.

2. T va unv mésouy ta. ToOPALN VYDV 6TOV KAS0 Tov Uiep 1| va omdoovy To GAmia,
aVYQ, OTACTE TO VYA GE EEXMPLOTO UTOA Kol LETO TPOCHESTE TAL GTO pElyLaL.

3. Mnv yromdte to VMKA Tapamdve amd 660 ypetaletal, aAld akolovbeite Tig 0onyieg
™m¢ ocuvtayns. Avokatevovpe to ENPa VAMKA u€ypt va evoboldv, mévia € younin
TO(VTINTO.

4. O xkhMpotikég ovvOnkeg, ol emoylaxeg aillayéc Bepuokpaciag, n Oeppokposcio v
CUCTOTIK®V Kol Ol SLIKVUAVGELS GTNV VPN TOLG OVAAOYOL HE TIS OLAPOPES TEPLOYES
mailovv oNUOVTIKO POAO GTOV OTATOVUEVO XPOVO OVAUEIENS KO OTO OTOTEAEGILATO TTOV

EMLTVYYAVOVTOL.



2HMANTIKEZ NMPOEIAOMNOIHZEIZ AZDAAEIAZ

Na §ekwvate mavta tnv avapelén otn xopnAotepn toaxvtnta. MOALG ta UALKA
elvan Aeia, avénote otadlakd TNV TAXUTNTA OTO EMiNESO MOU MPOTEIVEL N
ouvtayn.

NMOTE MHN BAZETE TO MAZTIIN KAI TO FANTZI THX ZYMHZ 2TO NMAYNTHPIO
NIATQN

XYNTAT'H
AoK1looTIKA ZUVIGTOUEVO Bépog Odnyieg
VKO
ANeUpI 150g
Zaxapn 1509 , , ,
Botmipo 150g PuBuiote o0e¢ xaunAi Taxutnta  vyvia 30
3 OeUTEPOAETTTA, OTN OUVEXEIQ O€ UWNAR TaxUuTnTa
Auyé KOPGTIC Kal XTUTTAOTE yIa 4 AETTTA.
20ua MTé
TTEIKIV
. 39
TTAoUVTEP
ZeoTaivoupe TN MOATOLn  oToug  42°C  kal
] 700g
MaAT6ln . . R .
avakaTteUoupe KAAd pe Tn Aeukn Caxapn. PuBuioTte
400g N XAMNAR TaxuTnTa Yio 5 OeUTEPOAETTTA KOl PETA
Zaxapn oTnV uwnAn TaxuTnTa yia 25 deutepOAeTITA.
AleUpl 400g PuBuioTe o€ xapnAn taxiutnTta yia 30
ar¢og OeUTEPOAETTTA, OTN CUVEXEID OE UYWNAN TaxuTnTa
i 240g , .
Nepod Kal XTUTTAOTE yIa 4 AETTTA .
i 4 PvBpiote otnv vynAdtepn TOYOTNTA KOt (TOTNOTE Yio.
XTutrnTipi i i
Auya KOMMATIO | 3 Aemtd.

IHHEPIBAAAONTIKH AITOPPIYH

Mmnopeite va fondnocete otV mpoctacio Tov
nep1ariovroc!

Svppopewbeite He TOVLG TOTIKOVG
KOVOVIGLOUG: TOPAOMOTE TNV EANTTOUOTIKY
NAEKTPIKY] GUGKELY] GE€ KUTAAANAO KEVTIPO
d1aBeonc amoppUUETOV.



DVOX

Mesalnik s posodo
Navodila za uporabo

KR 3000 / KR3001

Pred uporabo pozorno preucite navodila ter jih shranite za poznejSo uporabo.



POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pred uporabo elektricnega aparata, vedno upoStevajte naslednje osnovne varnostne

napotke:

1. Preberite vsa navodila.

2. Pred uporabo preverite, da napetost navedena na izdelku ustreza napetosti Vase
elektri¢ne napeljave.

3. Ne uporabljajte naprave v kolikor je posSkodovan napajalni kabel ali vti¢, ali ¢e je
naprava v okvari ali je na kakrSen koli na¢in poSkodovana.

4. Ne dovolite, da napajalni kabel visi ¢ez rob mize ali da se dotika vro€e povrsine.

5. Ne potapljajte kabel ali pogonske enote meSalnika v vodo, saj bi to lahko povzrocilo
elektricni udar.

6. Ce pride do poskodbe napajalnega kabla, ga mora zamenjati proizvajalec, pooblaséeni
serviser ali ustrezno usposobljeno osebje, da ne bi prislo do nevarnosti telesnih
poskodb.

7. Ce napravo uporabljajo otroci ali osebe z omejenimi zmoZnostmi, jih je treba skrbno
nadzorovati.

8. Ne postavljajte naprave na ali v blizini vro¢ih plamenov ali elektri¢ne pecice.

9. Nikoli ne izvrzite metlic ali kavljev za testo medtem, ko aparat obratuje.

10. Naprave ne pustite obratovati brez nadzora.

11. Napravo po uporabi in preden jo pustite brez nadzora vedno izkljucite iz elektricne
vti¢nice, prav tako jo izkljucite iz vtinice pred sestavljanjem, razstavljanjem ali
¢isCenjem.

12. Uporaba nastavkov, ki niso priporocani s strani proizvajalca, lahko pripeljejo do
posSkodb, pozara ali elektri¢nega udara.

13. Odstranite nastavke z meSalnika pred ¢iscenjem.

14. Vedno preverite, da je stikalo na OFF preden povezete napajalni kabel na elektri¢no
omrezje. Pri izklapljanju, najprej pretaknite stikalo na OFF, nato odklopite napajalni
kabel iz elektricne vticnice.

15. 1zogibajte se stiku s premicnimi deli.

16. Roke, oblacila, Zlice ali drugi pribor ne priblizujte metlicam oz. stepalnikom med
obratovanjem, da ne bi prislo do telesnih poskodb in/ali poSkodbe meSalnika.

17. V primeru da puScate aparat brez nadzora, ga vedno odklopite iz elektri¢nega

18. Otroci ne smejo uporabljati aparata. Drzite aparat in njegov napajalni kabel izven
dosega otrok.

19. Pred menjavo ali rokovanjem s premicnimi deli, izkljucCite aparat in ga izklopite 1z
elektri¢ne napeljave.

20. Naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih okoljih:

1



— kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;
— kmetijah;
— v hotelih, motelih in drugih namestitvenih objektih;

vvvvv

21. Shranite to navodilo.

SAMO ZA DOMACO UPORABO

SPOZNAJTE VAS MESALNIK

Izdelek se lahko spremeni brez predhodnega obvestila.

GUMB ZA
HITROST

GUMB ZA

POKROV POSODE SPROSTITEV

JEKLENA POSODA

OSNOVA




PRED UPORABO MESALNIKA

Pred sestavljanjem mesalnika, se prepricajte, da je odklopljen iz elektricnega omrezja in
da je gumb za nadzor hitrosti na polozaju “0”.

1. Z gumbom za sprostitev se bo glava meSalnika samodejno sprostila in zaklenila v
nagnjenem polozaju.

2. Izberite ustrezen dodatek glede na nalogo meSanja: metlice za meSanje in stepanje jajc,
kuke za gnetenje testa ali metlice za stepanje in pripravo pene iz beljakov.

3. Vstavite metlice/kuke za testo/metlice neposredno v odprtino, dokler niso trdno
zaklenjene.

Opomba: Preverite, ali so metlice, kuke za testo ali metlice popolnoma vstavljene v
leziscCe, sicer rezultati meSanja morda ne bodo ustrezni.

4. Postavite posodo na svoje mesto. Najprej postavite posodo na osnovo in jo nato zavrtite
v smeri urinega kazalca, dokler ni v zaklenjenem polozaju (Slika 1).

5. Spustite glavo meSalnika in postavite metlice/kuke za testo/metlice v posodo, pri tem
pa drzite glavo z eno roko in jo pocasi spuscajte. SliSali boste klik, ko bo glava v
pravilnem polozaju.

6. Preverite, ali je pokrov posode pravilno namesc¢en (Slika 2).
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UPORABA VASEGA MESALNIKA

1. Preverite, ali je regulator hitrosti nastavljen na polozaj 0, nato pa vklopite kabel v
elektri¢no vti¢nico.

2. Obracajte regulator hitrosti na Zeleno hitrost. Nizke hitrosti 1-3 so primerne za
uporabo s kuko za gnetenje testa, srednje hitrosti 4-6 za metlico za stepanje, najvisja
hitrost pa se uporablja z metlico za stepanje beljakov.

Opozorilo: Med obratovanjem aparata, ne vstavljajte nozev, kovinskih Zlic, vilic in
podobno v skledo.

Opomba: Pri mesanju testa s kavljem za testo odstranite pokrov posode, ko je testo
oblikovano.

3. Najdaljsi dovoljeni ¢as neprekinjenega obratovanja znasa 4 minut in 30 sekond, med
cikli uporabe pa mora biti najmanj 20 minut premora. Pri gnetenju kvaSenega testa
priporocamo, da najprej uporabite nizko hitrost, nato pa preklopite na visjo hitrost za
najboljSe rezultate.

Opomba: Med gnetenjem lahko pride do nabiranja moke na notranjem delu posode. V
tem primeru odstranite pokrov posode in z lopatico ocistite moko s sten posode, da
zagotovite boljSe rezultate gnetenja.

4. Kadar koncate z meSanjem, pretaknite gumb za nadzor hitrosti na polozaj »0« in
odklopite napajalni kabel iz elektri¢cnega omrezja.

5. Drzite gumb za sprostitev pritisnjen - glava meSalnika se bo samodejno dvignila in
zaklenila v nagnjenem poloZaju.

Pozor: Preden pritisnete gumb za sprostitev (oz. preden dvignete glavo mesSalnika),
preverite, ali sta metlica, metlica za beljake ali kuka za testo pravilno namescena na obeh
straneh glave mesalnika. Ce niso, se metlica, metlica za beljake ali kuka lahko med
dvigovanjem glave mesalnika dotaknejo posode. Ce so na sprednji strani glave
mesalnika, ponovno vklopite regulator hitrosti, pustite meSalnik, da deluje nekaj sekund,
nato ga izklopite, da metlica, metlica za beljake ali kuka preideta na obe strani glave
mesalnika.

6. Po potrebi s plasti¢no lopatko ocistite odvecno hrano z metlice ali kavlja za gnetenje.
7. Previdno izvlecite metlico/kavelj za testo/metlico za beljake z rahlo silo. Priporo¢amo,
da pritisnete spodnji del metlice/kavlja za testo/metlice, da boste lazje odstranili dodatek.



Pozor: Regulator hitrosti mora biti v polozaju 0 in kabel naprave mora biti odklopljen iz

vti¢nice, preden odstranite stepalnik/kavelj za testo/metlico.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Izklopite aparat in po€akajte, da se ohladi preden za¢nete s CiS€enjem.

Pozor: Mesalnika ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

2. Obrisite zunanjo povrsino aparata z vlazno krpo in posusite s suho krpo.

3. Ocistite vse ostanke hrane z napajalnega kabla.

4. Skledo, metlico, lopatico, kavelj za testo in metlico namocite v toplo milnico za
temeljito ¢iSCenje. Nato jih sperite pod tekoCo vodo in obriSite s suho krpo. Lahko jih

tudi pomivate v pomivalnem stroju.

NASVETI GLEDE UPORABE

1. Zamrznjena Zivila, kot npr. maslo, jajca itd. se morajo predhodno odtaliti na sobni
temperaturi. Te sestavine predhodno pripravite.

2. Da pokvarjena jajca ali lupine ne bi koncali v meSalni posodi, jajca najprej razbijte v
drugi posodi, ter jih nato dodajte v zmes.

3. Ne pretiravajte s stepanjem. Pazite, da meSate, kolikor je to priporoceno v receptu. Pri
dodajanju suhih sestavin sprva vedno uporabljajte nizko hitrost mesanja.

4. Podnebje, sezonske spremembe temperature, temperatura sestavin in razlike v njihovi
teksturi glede na razlicna obmocja igrajo pomembno vlogo pri zahtevanem ¢asu meSanja

in dosezenih rezultatih.



POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Vedno pricnite mesati pri niZji hitrosti. Postopoma povecujte do hitrosti

priporocene v receptu.

METLICE IN KAVLIE ZA TESTO NIKOLI NE DAJTE V POMIVALNI STRO..

RECEPT
Testni predmeti Priporocen Teza Navodilo
material
Moka 1509
Sladkor 150g Nastavite na nizko hitrost za 30 sekund, nato na
Maslo 1509 visoko in stepajte 4 minute.
Metlica Jajca 3 kosi
Pecilni prasek 39
Maltoza 700g Maltozo segrejemo na 42°C in dobro zmesamo
z belim sladkorjem. Nastavite na nizko hitrost za
) 4009 5 sekund, nato na visoko hitrost za 25 sekund.
Beli sladkor
. Moka 4009 Nastavite na nizko hitrost za 30 sekund, nato na
Kavelj za testo _ ) ) )
Voda 240g visoko in stepajte 4 minute.
Stepalnik Jajca 4 kosi Nastavite na najvisjo hitrost in stepajte 3 minute.

PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA

Tudi vi lahko pomagate varovati okolje!
Prosimo vas, da spoStujete lokalne zakonske
predpise: vse odsluzene elektriCne naprave je
treba predati pristojnim centrom za reciklazo
elektronskih in elektri¢nih odpadkov.




DVOX

Samostojec¢a mijesalica
Upute za uporabu

KR 3000 / KR3001

Pazljivo procitajte ovaj prirucnik prije uporabe i sacuvajte ga za buducu upotrebu.



VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Prije uporabe elektricnog uredaja, uvijek trebate slijediti osnovne sigurnosne mjere,
ukljucujuéi sljedece:

1. Procitajte cijeli prirucnik.

2. Prije uporabe provjerite odgovara li napon na naljepnici vaseg uredaja naponu vase
elektri¢ne uti¢nice.

3. Nemojte koristiti uredaj s oSte¢enim kabelom ili utikacem, ili ako se slomi ili je na bilo
koji nacin oStecen.

4. Nemojte dopustiti da kabel visi preko ruba stola, pulta ili vru¢e povrSine.

5. Nemojte uranjati kabel ili tijelo miksera u vodu jer to moZe uzrokovati strujni udar.

6. Ako je kabel za napajanje oSteCen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili
osoba sa sli¢nim kvalifikacijama kako bi se izbjegla opasnost.

7. Potreban je stalni nadzor kada se uredaj koristi u blizini djece ili nemoc¢nih osoba.

8. Ne stavljajte uredaj na ili blizu vrucéeg plina ili zagrijane peénice.

9. Nikada nemojte izbacivati mutilice ili kuke za tijesto dok uredaj radi.

10. Ne ostavljajte mijesalicu bez nadzora dok radi.

11. Iskljucite uredaj iz uticnice kada se ne koristi, prije ugradnje ili uklanjanja dijelova 1
prije ¢iS¢enja.

12. Koristenje dodatne opreme koju proizvodac ne preporucuje ili ne prodaje moze
uzrokovati pozar, elektri¢ni udar ili ozljedu.

13. Izvadite mutilice iz mijeSalice prije pranja.

14. Prije ukljucivanja uredaja u zidnu uti¢nicu uvijek provjerite je 1i upravljacki gumb u
polozaju OFF. Kako biste iskljucili uredaj, okrenite upravljacki gumb u polozaj OFF,
zatim izvucite utika¢ 1z zidne uti¢nice.

15. Izbjegavajte kontakt s pokretnim dijelovima.

16. Drzite ruke, odjecu, kao 1 lopatice 1 drugi pribor podalje od mutilica tijekom rada

kako biste smanyjili rizik od osobnih ozljeda 1/ili oSte¢enja mijeSalice.

17. Uvijek iskljucite uredaj iz uti¢nice ako ga ostavljate bez nadzora te prije sastavljanja,
rastavljanja ili ¢iS¢enja.

18. Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. DrZite uredaj 1 njegov kabel izvan dohvata djece.

19. Iskljucite uredaj prije mijenjanja pribora ili priblizavanja pokretnim dijelovima
tijekom upotrebe.

20. Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u kuc¢anstvima 1 slicnim okruzenjima kao $to
su:



— Kuhinje za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima;
— Seoske kuce;

— Od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim stambenim sredinama;
— U okruzenjima tipa B&B.

21. Sacuvajte ove upute.

SAMO ZA UPORABU U KUCANSTVU

UPOZNAJTE VASU MIJESALICU

Proizvod se moZe promijeniti bez prethodne najave.

GUMB ZA

BRZINU
POKLOPAC D = ‘/ GUMB ZA
POSUDE OTPUSTANJE

CELICNA POSUDA
GLAVNI UREDAJ

POSTOLJE —




PRIJE UPOTREBE MJESALICE

Prije sastavljanja miksera provjerite je li kabel za napajanje iskljucen iz uti¢nice
1 da je regulator brzine u poloZaju 0.

1. Pritiskom na gumb za otpustanje, glava mijeSalice ¢e se automatski otpustiti i

zakljucati u nagnutom poloZaju.

2. Odaberite odgovarajuéi nastavak, ovisno o zadatku mucenja: pjenjace za mijesanje i

mucenje jaja, kuke za mijeSanje tijesta ili pjenjace za mucenje i mucenje bjelanjaka.
3. Umetnite pjenjace/kuke za tijesto/mjeSalice izravno u otvor dok se ¢vrsto ne ucvrste.

Napomena: Provjerite jesu li metlice, kuke za tijesto ili metlice do kraja umetnute u
pladanj, inace bi rezultati muc¢enja mogli biti neadekvatni.

4. Postavite posudu na svoje mjesto. Najprije stavite posudu na podnozje, a zatim je
okrenite u smjeru kazaljke na satu dok ne sjedne na svoje mjesto (slika 1).

5. Spustite glavu miksera i stavite pjenjace/kuke za tijesto/metlice u zdjelu, drzec¢i glavu
jednom rukom dok je polako spustate. Cut ¢ete klik kada je glava u ispravnom polozaju.

6. Provjerite je li poklopac spremnika pravilno postavljen (Slika 2).
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UPOTREBA VASE SAMOSTOJECE MIJESALICE
1. Provjerite je li regulator brzine u polozaju 0, zatim ukljucite kabel u uticnicu.

2. Okrenite regulator brzine na Zeljenu razinu. Male brzine 1-3 se koriste sa kukom
za tijesto, srednje brzine 4-6 se koriste sa pjenjacom, dok je najvecéa brzina sa metlicom
za bjelanjke.

Upozorenje: Ne stavljajte nozeve, metalne Zlice, vilice i slicne predmete u posudu dok

mikser radi.

Napomena: kada mijesite tijesto kukom za tijesto, uklonite poklopac posude nakon Sto
se tijesto formira.

3. Maksimalno vrijeme rada ne smije biti duZze od 4 minute 1 30 sekundi, a izmedu dva
uzastopna ciklusa mora se napraviti pauza od najmanje 20 minuta. Kada mijesate tijesto
s kvascem, preporu¢a se da prvo koristite malu brzinu, a zatim prebacite na veliku
brzinu za najbolje rezultate.

Napomena: Tijekom mijeSanja mozZe se nakupiti brasno na unutarnjoj strani posude. U
tom slucaju uklonite poklopac zdjele 1 lopaticom ocistite brasno sa stijenki zdjele kako
biste osigurali bolje rezultate mijeSanja.

4. Kada zavrsite s mijeSanjem, postavite kontrolu brzine na polozaj 0 i iskljucite uredaj iz
uticnice.

5. Pritisnite 1 drzite tipku za otpuStanje - glava miksera ¢e se automatski podici i
zakljucati u nagnutom polozaju.

Oprez: Prije nego §to pritisnete gumb za otpuStanje (tj. prije podizanja glave mijeSalice),
provjerite jesu li pjenjaca, mutilica ili kuka za tijesto pravilno postavljeni na obje strane
glave mijeSalice. Ako nisu, prilikom podizanja glave mijeSalice, pjenjaca, metlica ili
kuka mogu do¢i u dodir s posudom. Ako su na prednjoj strani glave mijeSalice,
ponovno ukljucite kontrolu brzine, pustite mijesalicu da radi nekoliko sekundi, zatim je
iskljucite tako da pjenjaca, mutilica ili kuka idu na obje strane glave mijesalice.

6. Ako je potrebno, mozete plasticnom lopaticom ocistiti viSak hrane s mutilica ili kuke
za tijesto.

7. Malom snagom izvucite pjenjacu/kuku za tijesto/metlicu. Preporucljivo je pritisnuti

donji dio pjenjace/kuke za tijesto/metlice kako biste lakSe izvukli nastavak.



Oprez: Kontrola brzine mora biti u poloZaju 0, a kabel uredaja mora biti iskljucen iz

elektricne uti¢nice prije uklanjanja pjenjace/kuke za tijesto/metlice.

CISCENJE I ODRZAVANJE
1. Iskljucite uredaj iz uti¢nice i1 pricekajte da se potpuno ohladi prije ¢iS¢enja.
Oprez: Mijesalica se ne smije uranjati u vodu ili druge tekucine.

2. Ocistite vanjsku povrSinu glave 1 baze vlaznom krpom, zatim obriSite mekom suhom

krpom.
3. Ocistite ostatke hrane s kabela za napajanje.

4. Namocite zdjelu, pjenjacu, lopaticu, kuku za tijesto i pjenjacu u toploj sapunici za
temeljito ¢iS¢enje. Zatim ih isperite pod teku¢om vodom i obriSite suhom krpom.

Mozete ih staviti 1 u perilicu posuda.

KUHARSKI SAVETI

1. Hladne sastojke, poput maslaca 1 jaja, prije mucéenja treba zagrijati na sobnu
temperaturu. Izvadite ih malo ranije iz hladnjaka kako bi odmorile prije pripreme.

2. Kako biste sprijecili da ljuske jaja padnu u zdjelu za mijeSanje ili razbiju pokvarena
jaja, razbijte jaja u posebnu zdjelu 1 dodajte ith u smjesu.

3. Nemojte mijesati sastojke viSe nego Sto je potrebno, ve¢ slijedite upute u receptu.
Mijesajte suhe sastojke samo dok se ne sjedine, uvijek na niskoj brzini.

4. Klimatski uvjeti, sezonske promjene temperature, temperatura sastojaka i varijacije u

njihovoj teksturi ovisno o razli¢itim podru¢jima igraju vaznu ulogu u potrebnom

vremenu mijeSanja i postignutim rezultatima.



VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Uvijek pocnite mijesSati na najnizoj brzini. Kada sastojci postanu glatka smjesa,

postupno povecavajte brzinu do preporucene razine prema receptu.

NIKADA NE STAVLIAJTE METLICU | KUKU ZA THESTO U PERILICU POSUDA.

RECEPT
Test predmeti Preporuceni TeZina Uputstvo
materijal
Brasno 150g
Secer 150g Stavite na malu brzinu 30 sekundi, zatim na veliku
Maslac 1509 brzinu i mije3ajte 4 minute.
Metlica Jaja 3 komada
Prasak za pecivo | 39
700g Zagrejte maltozu na 42°C i dobro promijeSajte s
Maltoza L . . :
bijelim Secerom. Podesite na nisku brzinu 5
Bijeli Secer 4009 sekundi, a zatim na visoku brzinu 25 sekundi.
, Brasno 4009 Podesite na nisku brzinu 30 sekundi, zatim na
Kuka za tijesto - S .
Voda 2409 najvisu brzinu i mijesajte 4 minute.
Mutilica Jaja 4 komada | Podesite na najvisu brzinu i mutite 3 minuta.
EKOLOSKO ODLAGANJE

MozZete pomoci u zastiti okolisa! Pridrzavajte
se lokalnih propisa: neispravan elektri¢ni
uredaj predajte odgovarajuem centru za
zbrinjavanje otpada.




DVOX

MUKCEP CO CAJT
VITIATCTBO 3A YIIOTPEBA

KR 3000 / KR3001

BrumareaHo mpodnTajTe ro 0Ba YIaTCTBO Mpe ynoTpeda u 3a4yBajTe ro 3a UHU TOTPEOH.



BA’KHU BE3BE/THOCHHU YIHATCTBA

[Ipen ynoTpeda Ha e1EKTPUYHHUOT ypell, Ou Tpebao Ja ce UCIOIHAT HEKOU OCHOBHU
0e30eTHOCHHU MPEeTyCI0BH, BKIYUYyBajKU T'M U CIETHUTE:

1. ITpounTajTe ro HEeI0To ynarcTBo.
2. [Ipen ynotpebda a ce npoBepu Aajid HAIOHOT Ha 3UIHUOT LITEKEP OJroBapa co

HAIIOHOT Ha €TUKETaTa Ha ypenoT.

3. He kopuctere ro ypeaoT ako ce OMTeTH KadenoT, MPUKITYUYOK WIH MPH OMII0 KaKBO

JPYTO OLITETYBAHE.

4. He ocraBajTe ro kabenoT Ja BUCH IIPEKY UBUIIATa OJ1 CTOJIOT, HAa pabOTHA MOBPIIIMHA

WM OMJIO KOja 3arpeaHa MoBpIlIUHA.

5. He motomnyBajTe ro kabenoT BO BOJIa WK TEJIO OJ1 MUKCEPOT OUJIEJKU TOa MOXKE J1a

JIOBEJIE 10 CTPYJHH yap.

6. Ako Ka0enoT 3a HalojyBamke € OIITETEH, 32 Ja ce N30erHe MOTeHIIAHO OnacHa

cUTyalja, KabesaoT Mopa Jia 6ujie 3aMeHeT Kaj MPOU3BOIUTEIIOT, CEPBUCEPOT WU JAPYTO

KBaJIM()UKYBAHO JIHIIC.

7. CraneH Haa30p € NMOTpeOEH Kora ypenoT ce KOPUCTH BO OJu3MHA Ha Jela Wiu
HEMOKHHU JIUIIA.

8. He mocTaByBajTe 10 YpenoT Ha WK BO OJM3MHA HA YKEKOK rac WM Ha 3arpeaHa pepHa.
9. He Bazmere ru MaTaNKuTe WM KyKH 32 TECTO J0JEKA YPEIOT paboTH.

10. He ocrtaBajte ypenot na pabotu 6€3 Haa30p.
11. Cekoraiil HCKJIy4yBajTe TO YPEAOT OJ] HAIIO]yBamkE JOKOJIKY YPEIOT € 0€3 Ha/130p Kako

U TIpeJT YNCTEHE, PACKIIONYBAkE MITH CKIIONYBAkE Ha JICIIOBUTE.
12. Ynotpebara Ha J0aTOIld KOW HE C€ TMpenopayaHdl Wi MPOJAJCHU O]l
MPOU3BOJUTEIIOT MOXKE J1a TIPEIU3BHKA MTOXKAp, CICKTPUYCH yIap WU IMOBpE/a.

13. M3Baznere ru MaTaIKUTE O] MUKCEPOT TPE 1a TH MHUETE.
14. Ypenot mopa aa Oujie UCKIIyYeH, OJJTHOCHO KOHTPOJIHOTO KOITue Ja OuJie MoCTaBeHO

Ha OFF npen na ro ykimyuuTe KaOeloT 3a HAIMOjyBame BO CICKTPHYHHUOT IITEKED.
[Tpunnka Ha WCKIy4yBame HMCTO MPBO MOXE Ja CE CIyYH KOra Ke IO IOCTaBHTE
koHTposHOTO Kormue OFF, a motoa ma ro w3BiedeTe KaOEIOT 3a HAMOjyBame Of
SUIHHOT IITEKEP.

15. M36ernyBajTe KOHTAKT CO MOABUKHUTE JICTIOBH.
16. NmajTe BO mpeaBu Aa BO TEKOT HA paboTaTa Ha ypenoT, panere, odjiekara, Kako U

HEINOT MPUOOp Aa OUaT OIaJICYCHH O] MaTaIKaTa KaKko Jia To U30€THeTe PU3UKOT Off
noBpeia JIyre W/WIH J1a TO OIITETUTE YPEIOT.

17. Cexkorair UCKIy4yBajTe TO YPEAOT OJ CTpyjHAaTa MPUKIYYHHUIIA aKO IO ocTaBare Oe3



HAJI30pP U TPEJI CKIIOMYBake, PACKIIONYBAE HITH YUCTCHE.
18. OBoj ypen HEe cmee Ja ro KopucTar aema. YyBajTe TO ypemoT W HETOBHOT Kaben
nojaieKy of1 nodar Ha Jera.

19. Hckmydere ro ypedoT Mpex a MEHyBaTe MOJAaTOlX WM Jla IMPHCTamyBaTe 0
JICIOBUTE KOM CE€ JIBMKAT 3a BpeMe Ha ynoTpeoa.

20. OBoj ypen € HaMEHET 3a ynorpeda BO JOMAKWHCTBA U CIMYHU OKOJIMHH KaKo IITO Ce:
— KyjHu 3a nepcoHas Bo MpOJaBHUIIN, KAHIICTAPUH U APYTH paOOTHU OKOJIMHH;

— Cencku Kyku;

— Of cTpaHa Ha rOCTH BO XOTEJIM, MOTEIH U JIPYTU CTAaHOCHH OKOJIMHH;
— Bo okonMHM Kako HOKEBaWbE CO TOPYUEK.

21. 3auyBajTe ro oBa ynarcTso.

CAMO 3A IOMAIIHA YIIOTPEBA
3AITIO3HAJTE I'O BAIIUOT MUKCEP

[Tpou3BogoT MOXKe 1a Ouje U3MEHET O3 MPETXOAHO N3BECTYBALE.

KOITYE 3A BP3MHA

KAITAK HA CAIOT
KOITYE 3A OCJIOBOIYBABE

JIOTIATOLN

YEJIMYEH CAL]

TJIABHA EJMHALIA

OCHOBA




IIPEJ YIIOTPEBA HA MUKCEPOT

[Ipen ma ro CKIOMUTE MHKCEPOT, MPOBEPETE Nain KabelIoT 3a HalojyBambe € HCKIYYCH Of
HITEKEPOT U JIeKa PEryaaTopoT Ha Op3uHara e Bo mnosuoxoa 0.

1. Co mpuTHCcKame Ha KOMYETO 3a OCI000yBame, INlaBaTa Ha MHUKCEPOT aBTOMATCKH Ke ce
0C1000/11 U K€ CE 3aKJIy4d BO HaBajeHa MOJIoXKOa.

2. Onbepere COOABETEH AOAATOK, BO 3aBUCHOCT OJ 33/1a4ara 3a Mareme: KHUIM 33 MEIIame U
MaTeme jajiia, KyKd 3a MECEHhEe TECTO MIJIM MaTaJIKH 3a MIPpaBeme TIeHa 01 OeNKH.

3. BMeTHeTe I >KMIHUTE/KYKUTE 3a TECTO/MaTalKUTe AUPEKTHO BO OTBOPOT JOJeKa He Ouaar
CUTYPHO 3aKJIy4EHHU.

3a0enemka: [IpoBepere nanu >KUIUTE, KYKHUKHTE 3a TECTO WJIM MAaTaJKUTE C€ LEJIOCHO
BMETHATH BO JISKHUIITETO, OUJEjKH BO CIIPOTHBHO PE3YITATUTE OJf MATEH-ETO MOXE Ja Ouaar
HEaJIeKBaTHHU.

4. TlocraBeTe ja cafoT Ha CBOETO MecTo. [IpBO mocTaBeTe ro cajgoT Ha OCHOBArTa, a MOTOA
CBpTETE TO BO HACOKa Ha CTPEJKUTE HAa YaCOBHHKOT JOAEKa moyiokbara He ce 3akimyqn (Cruka
1).

5. CoymTere ja miaBata Ha MHUKCEPOT M CTaBETE T'M JKUIUTE/KYKHTE 32 TECTO/MATaJKUTE BO
caJIoT, AP’KEjKH ja IIaBaTa co eJHA paka JojeKa Mmojeka ja cmymrare. Ke uyere "kimk" kora
r1aBara ke Oujie BO IpaBUiIHA TOJI0XKOA.

6. [IpoBepeTe nanu KanakoT Ha CajoT € MpaBHIHO noctaBeH (Ciuka 2).




YIIOTPEBA HA BAIIMOT CTOEYKH MUKCEP

1. IIpoBepeTe nanm perynaTopoT Ha Op3mHATa € BO 1mojoxoa 0, moToa MpUKIydeTe ro KaOeaoT BO
CTPYJHHUOT LITEKED.

2. Cprere ro peryiaatopoT Ha Op3uHaTa Ha MocakyBaHOTO HUBO. Huckute Op3unu 1-3 ce
KOPHCTaT CO KyKa 3a MECEHhE TEeCTO, cpeaHuTe Op3uHH 4-6 co ’KHMIla 3a Mareme, J0/eKa
HajBHUCOKaTa Op3MHA Ce KOPUCTHU CO MaTajKa 3a OCNKH.

IIpenxynpenyBame: He craBajTe HOXKEBH, METAIHU JIAXKUIIM, BUIYIIKA U CIUYHUA MPEIMETH BO
Ca/IoT 0JIeKa MUKCEPOT paboTH.

3abenemka: Kora mecure TeCTo cO KyKa, OTCTpaHETe TO KallakoT Ha CaJ0T OTKaKO TECTOTO Ke
ce hopmupa.

3. MakcumanHOTO BpeMe Ha pabota He Tpeba na Oune mogonro ox 4 muHytd u 30 cexkyHau, a
nomery JiBa MOCJEAOBATeHU IUKIyCH Tpeba na mma may3a of HajMaiky 20 munyTtu. Kora
MeIaTe TeCTO CO KBacell, Ce MpernopadyBa IMPBO Ja KOPUCTUTE HUCKa Op3WHa, a MoToa na
NpEeMUHETE Ha BUCOKA Op3HHA 3a Ja MOCTUTHETE HajJ00pH Pe3yNITaTH.

3abesiemika: 3a BpeMe Ha MECEHETO, MOXKE J1a JI0j/Ie 10 coOMpame OpalrHO Ha BHATPEUTHHUOT
Jien ox1 canoT. Bo Toj ciydaj, oTcTpaHeTe To KamakoT M CO IIMaTyjia UCYUCTETE TO OPAIIHOTO O
SHUJIOBUTE Ha CAJ0T 3a MOJ00PH PE3YATATH TIPU MECEHE.

4. Kora ke 3aBpIINTE CO MEIIAKHETO, MOCTABETE IO PEryaaropor Ha Op3uHa Bo mosunmja 0 u
UCKJIy4eTe TO KaOeJoT Ha YpeIoT OJ] CTpyjHaTa MPUKIYYHHUIIA.

5. [lpxeTe 1o MPUTHCHATO KOIMYETO 332 0CI000yBamke — IIaBaTta Ha MUKCEPOT aBTOMATCKU Ke ce
MOJINTHE | K€ Ce 3aKITy4d BO HaBaJIeHA TMOJI0KO0a.

IpernaznuBoct: [lpen na ro NpuTHCHETE KOMYETO 3a OCIO00AYyBame (MM Tpen Ja ja
NOAWTHETE TJIaBaTa Ha MHUKCEPOT), IPOBEPETE NN JKUIATa, MaTajlKara Wi KykaTa 3a TeCTO ce
NPAaBUJIHO MOCTABEHM O] JBETE CTPAHU Ha IIaBaTa Ha MUKCEpPOT. AKO HE ce, MPU MOJUTamke Ha
IJ1aBaTa Ha MUKCEPOT, XKHIlaTa, MaTalKara Uid KyKaTa MOXKe J1a J10jaT BO KOHTAKT CO CaJoT. AKO
ce Ha MpenHaTa CTpaHa Ha IVIaBaTa Ha MHKCEPOT, MOBTOPHO BKIyYeTe TO PETYIaTopoT Ha
Op3uHaTa, MymTEeTe TO MUKCEPOT Ja pabOTH HEKOJIKY CeKYHIH, a MOTOa MCKIy4eTe To 3a Ja
NPEeMHHAT JKHIlaTa, MaTaJlkaTa WK KyKaTa Ha JABETe CTpaHHU Ha IJlaBaTa Ha MUKCEPOT.

6. Ako e moTpeOHO, MOKETE /1A ja UCYUCTUTE BUIIOKOT XpaHa O )KUIIMTE WM KyKaTa 3a TECTO CO
MIOMOIII Ha IJIACTUYHA IITAaTyIa.

7. U3pneuere ja jkuMmarta/Kykara 3a TecTo/Maraigkara co Maina ymorpeba Ha cuma. Ce
npernopayyBa Jia To MPUTHUCHETE JOTHHUOT JeJ O]l )KHIlaTa/KyKara 3a TeCTo/MaTalikara 3a MmoJecHO
U3BIIEKYBaHb-€ Ha JI0/1aTOKOT.

IIpernaznuBoct: Perynaropor Ha 6p3uHara mopa aa 6une Bo nosuiuja 0, a kKabenaoT Ha ypeaoT
Mopa na Ouae WCKIydeH Of CTpyjHAaTa MPUKIYyYHHIIA TPEI Ja ja W3BaJAWTE >KUIATa/KyKaTra
3a TecTo/Marakara.



YUCTEBE U OAP/KYBAIBE
1. Wckmydere ro ypenoT U MOYEKAJTE LIETOCHO Ja CE OJaAH MPE] YHCTEHE.

Buumanmue: He ro motonyBajTe MUKCEpOT BO BOJIa WIIM OMIIO KOja Ipyra TE€YHOCT.

2. Ucuucrere ja HaABOPELIHOCTA HA YPEIOT KOPUCTEJKM MOKpa KpIia U UCYILIETE CO CyBa
Y MEKa KpIIa.

3. Mcuucrere ru Tparute Ha XpaHa Ha KaOeJoT.

4. Ilotonere ro cajoT, MaTAJIKUTE, LIMATYyJIaTa, KyKara 3a TECTO U U3MHUJTE€ TH BO TOILIA
BOJa CO CallyHUI]a 3a TEeMENHO uucTewme. lloroa ucmnakHere rm moja mila3 Boja U
n30pUIIeTe T'M CO CyBa Kpra. Mo)KeTe J1a T CTaBUTE U BO MAILIMHA 32 MUEH-E CAJIOBU.

KYIMHAPCKHU COBETH

1. JlagauTe COCTOJKM, Kako IMyTep M jajiua, Tpeba ga Owujgar 3arpeaHd Ha coOHa
TeMIeparypa npen mareme. M3Bagere ru ox Gprkuaep MaiKy MOpaHo 3a Jla OCTOojar
peJ TOATOTOBKATA.

2. 3a ma crpeunTe BIETYBamkE Ha JIYIINW O] jajiia BO CAZ0T 32 MaTCHhE WM pa30uBarbe
pacuIiand jajua, pa3oujTe T jajiaTa BO moceOeH call, a moToa J0/1ajTe T BO cMecaTa.

3. He mareTe M COCTOJKHTE TIOBEKE O MOTPEOHOTO, TYKYy CIEETE TH MHCTPYKIIMUTE O
penienitoT. CyBUTE COCTOJKM MEIIIAjTE TH CaMo JI0/IeKa HEe Ce COCIMHAT, M TOA CEKOTalll Ha
HHCKa Op3uHa.

4. KnumarckuTe yclIOBH, CE30HCKMTE MPOMEHHM Ha TeMIleparypara, TeMIieparypara Ha
COCTOjKATE M BapHjallMUTe Ha HUBHATA TEKCTypa BO 3aBUCHOCT O]l Pa3IMYHU OOJACTH
UTpaaT BayKHA YJIOTa BO BpEMETO Ha MaTeHkhe U IOCTUTHATUTE PE3yITaTH.



BAMHW BE3GEQHOCHW NPEAYNPEAYBAHA

CeKoraw 3anoy4yHyBajTe CO Mellakbe Ha HajHWCKa 6p3mHa. Kora coctojkute Ke
CTaHaT MasHa Cmeca, MOCTerneHo 3rojaemyBajTe ja bp3nHaTa Ha nNpenopayaHuoT
HWBO CNopes PeLenTorT.

HUKOTIALWU HE CTABAJTE XULUATA U KYKATA 3A TECTO BO MALLUUHA 3A MUEE
CALOBMW.

PELIENT
Tect npeamern | IIpenopadan Texuna Ynarcrso
MaTepujan
BpaluHo 150g
LLlekep 150g .
Myrep 1509 MocTtaBeTe ja Ha Hucka Gp3auHa 30 cekyHawm,
. noToa Ha HajBMcoka Bp3uHa n maTeTe 4 MUHYTW.
Jajua 3n
MeTnmua I_IpaLIJOK 3a 3g
neumBso
700g 3arpejte ja manTtosata Ha 42°C wu pobpo
ManTtosa o . .
usmewajte ja co 6en wekep. lNocTtaseTte ja Ha
400g Hucka 6p3vHa 5 cekyHOW, MOTOa Ha BUCOKa
Ben wekep Op3uHa 25 cekyHaun.
BpauwHo 4009 MocTaeeTe ja Ha Hucka 6p3uHa 30 cekyHaum,
Kyka 3a Tecto .
Boga 240g noToa Ha HajBMcoKka B6p3uHa n maTeTe 4 MUHYTW.
[ocraBeTe ja Ha HajBUCOKA Op3uHA U MaTeTe 3
MyTunka . 4n
Jajua MHUHYTH.

EKOJIOIIKO OTCTPAHYBAIBE

MokeTe na TIIOMOTHETE BO 3alITATa Ha
YKMBOTHATa cpeanHa!

Be Monume na ce nmpuapxKyBare 10 JOKATHUTE
MPOMUCH: TIpeAaJeTe HEUCIIPABEH EJIEKTPUUCH
ypell Ha COOABETEH IIEHTap 3a OJJlarame
oTIaz.



DVOX

Mikser
Manuali | perdoruesit

KR 3000 / KR3001

Lexoni me kujdes udhézimin pér pérdorim dhe ruajeni pér pérdorim né té ardhmen



UDHEZIME TE RENDESISHME TE SIGURISE

Para pérdorimit té pajisjes elektrike, gjithmoné duhet pércjellur kéto masa themelore té
sigurisé duke pérfshiré:

1. Lexoni téré udhézimin.

2. Para pérdorimit duhet té kontrollohet nése tensioni né prizén e murit i pérgjigjet
tensionit té pajisjes i cili mund té gjendet né tabelén e mbishkrimit né fund té pajisjes.

3. Mos e pérdorni pajisjen me kabllo té démtuar ose pas démtimit ose nése éshté démtuar
né ¢farédo ményre.

4. Mos e lini kabllon gé té varet né skajin e tavolinés, sipérfages sé punés ose cfarédo
sipérfage té ngrohur.

5. Nése ju doni pér té shmangur rrezikun e démtimi elektrike té pajisjes, mos e zhytni
pajisjen né ujé ose ndonjé léng tjetér.

6. Nése kablli i1 rrymés éshté i démtuar, ai duhet té zévendesohet nga prodhuesi, serviseri i
autorizuar ose personi tjetér me kualifikim adekuat pér té shmangur rrezikun.

7. Nése pajisja pérdoret né aférsi té fémijéve ose personave me invaliditet, nevojitet
mbikéqgyrje e vazhdueshme.

8. Mos e vendosni pajisjen mbi ose afér njé sobe meé gaz ose elektrike té nxehté, as né
njé furré té nxehur.

9. Mos i higni tundéset deri sa pajisja éshté duke punuar.

10. Mos e lini pajisjen pa mbikéqyrje gjaté funksionimit.

11. Higeni pajisjen nga priza kur nuk jeni duke e pérdorur, si edhe para vendosjes ose
hegjes sé pjeséve dhe para pastrimit.

12. Pérdorimi i cfarédo shtojcave té cilat nuk jané té rekomanduara ose té shitura nga ana
e prodhuesit mund té shkaktojé zjarr, goditje té rrymés ose léndime.

13. Higni tundéset nga mikseri para larjes.

14. Pajisja duhet té shkyqget, respektivisht butoni i kontrollit té vendoset né pozicionin
OFF para se té kygni kabllin pér furnizim né prizén e rrymés. Gjaté shkyqgjes gjithashtu
sé pari vendosni butonin e kontrollit né pozicionin OFF, pastaj higeni kabllin pér
furnizim nga priza e murit.

15. Gjaté punés sé pajisjes, parandaloni kontaktin me pjesét e l1évizshme.

16. Béni kujdes gé gjaté punés sé pajisjes, duart, rrobat si dhe té gjitha gjérat tjera té jené
largé tundéseve pér té zvogéluar rrezikun nga léndimi dhe/ose démtimi i pajisjes.

17. Gjithmoné shkyqni pajisjen nga rryma nése e lini pa mbikéqyrje dhe para montimit,
cmontimit ose pastrimit.

18. Mos i lini fémijét dhe personat me aftési té kufizuara gé té pérdorin kété produkt.

Mbani pajisjen dhe kabllin e saj largé nga fémijét.
1



19. Shkyqgeni pajisjen dhe higeni nga rryma para se té ndérroni shtojcat ose né rast té
ofrimit afér pjeséve té cilat sillen gjaté punés.

20. Kjo pajisje éshté e destinuar pér pérdorim né amviséri dhe pér pérdorime si:
— kuzhina né dyane, zyra dhe ambiente té tjera té punés;
— né ferma;
— pér mysafiré né hotele, motele dhe objekte té tjera;
— né pansione pér bujtje me méngjes.
21. Ruane kété udhézim.
VETEM PER PERDORIM SHTEPIAK

NJIHUNI ME MIKSERIN TUAJ

Produkti mund té ndryshojé pa njoftim paraprak

BUTONI | SHPEJTESISE

MBULLEN E TASI i =

BUTONI I LIRIMIT

ENAE
GELIKUT T NJESIA KRYESORE




PERPARA PERDORIMIT TE MIKSERIT
Pérpara se té montoni mikserin, sigurohuni gé kablli i rrymés té jeté i shképutur nga priza
dhe pérzgjedhja e shpejtésisé té jeté né pozicionin 0.

1. Duke shtypur butonin e rrotullimit, koka e mikserit do té clirohet automatikisht dhe do
té kycet né pozitén e déshiruar.

2. Zgjidhni aksesorét gé déshironi, né varési té recetés gé e pérgatitni: shpatula pér
pérzierjen dhe rrahjen e vezéve, dhe pérzierési pér pérpunimin e brumit, dhe rrahésja pér
rrahjen dhe fryrjen e té bardhés sé vezéve.

3. Futni shpatulén/pérzierésin/rrahésin direkt, derisa té kycet né pozité.

Shénim: Sigurohuni gé shpatula, pérzierési ose rrahésja té jené futur plotésisht né ené,
ndryshe rezultatet e pérzierjes mund té ndikohen.

4. Vendosni enén né pozicionin e duhur.. Sé pari vendosni enén né bazé, pastaj kthejeni
enénl né drejtimin e duhur derisa té kycet né pozitén e duhur (shih fig.1).

5. Pér té ulur kokén dhe vendosur shpatulén/pérzierésin/rrahésen né ené, mbajeni kokén
me njérén doré dhe léshoni kokén. Do té dégjoni njé tingull klikimi kur koka té keté
arritur pozicionin e duhur.

6. Sigurohuni gé kapaku i enésté jeté né vend (shih fig.2).




PERDORIMI | MIKSERIT PER PERZIERJE

1. Sigurohuni gé pérzgjedhésii shpejtésisé té jeté né pozicionin 0, pastaj lidheni bkabllin
né prizén e rrymés.

2. Kthejeni pérzgjedhésin e shpejtésisé né pozicionin qé déshironi. Shpejtésia e ulét 1-3
pérdoret pér pér pérzierésin, shpejtésia e mesme 4-6 pérdoret pér shpatulén, dhe
shpejtésia mé e larté pérdoret pér rrahjen e té bardhés sé vezéve.

Kujdes: Mos vendosni thiké, lugé metalike, pirun etj. né ené kur jeni duke punuar.
Shénim: Kur pérzieni brumin me pérzierlse, higni kapakun e enés pas formimit té brumit.
3. Koha maksimale e funksionimit nuk duhet té kalojé 4 minuta dhe 30 sekonda, duhet té
béni njé pushim prej 20 minutash ndérmjet cikleve té pasuksesshme. Kur pérpunoni
brumin me maja, sugjerohet gé pérzgjedhési i shpejtésisé té pérdoret fillimisht né
shpejtési té ulét dhe mé pas té pérdoret shpejtési e larté pér rezultate mé té mira.

Shénim: Gjaté pérpunimit, mund té ngjitet mielli né brendési té enés, duhet té higni
kapakun dhe té fshini miellin nga muret e brendshme té enés me shpatulé pér rezultate mé
té mira té pérzierjest.

4. Kur pérzierja té keté pérfunduar, kthejeni pérzgjedhésin e shpejtésisé né pozicionin0
dhe shképuteni kabllin nga priza.

5. Mbajeni butonin e rrotullimit, kokan e mikserit do té ngrihet automatikisht dhe do té
kycet né pozicionin e rrotullimitr.

Kujdes: Para se té shtypni butonin e rrotullimit (d.m.th. para se té ngrini kokén e
mikserit), sigurohuni qé shpatula, pérzierési ose rrahésja té prekin anét e kokés sé
mikserit, ndryshe, kur ngrini kokén e mikserit, shpatula, rrahésja ose pérzierésja do futen
né pérzierés; nése spatula ose pérzierési éshté vendosur né pjesén e pérparme té kokés sé
mikserit, duhet ta rrisni pérséri pérzgjedhésin e shpejtésisé, té lejoni qé mikseri té
rrotullohet pér disa sekonda, pastaj ta ndaloni pérzgjedhésin e shpejtésisé pér té ndaluar
spatulén ose pérzierésin né té dy anét e kokés sé mixerit.

6. Nése éshté e nevojshme, mund té fshini pjesét e tepruara té ushgimit nga spatulét ose
pérzierési me spatul plastike.

7. Térhigni spatulén/pérzierésin/rrahésen me pak forcé. Rekomandohet gé té shtypni
pjesén e poshtme té shpatulés/pérzierésit/rrahéses pér té térhequr lehtésisht shtojcén.



Kujdes: Pérzgjedhési i shpejtésisé duhet té jeté né pozicionin 0 dhe kablli duhet té higet
nga rryma para se té para se térhigni spatulén/pérzierésin/rrahésen.

PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

1. Shkyqgeni pajisjen dhe pritni gé té ftohet térésisht para pastrimit.

Vérejtje: mos e futni mikserin né ujé ose né ¢farédo Iéngu tjetér.

2. Pastroni anén e jashtme té pajisjes me ané té leckés sé lagur dhe thane me lecké té thaté
dhe té buté.

3. Pastroni té gjitha mbeturinat e ushgimit nga kablli i rrymés.

4. Pastroni enén, pérzieréset, tundéset dhe shpatullén né ené té ngrohté me sapun. Lani
me vrushkull uji dhe thani. Ato gjithashtu mund té vendosen né pjatalarése.
KESHILLA KUZHINE

1. Ushgimet e ftohura, si¢ éshté gjalpi, vezét duhet té nxirren nga frigoriferi mé herét dhe
té lihen pér pak kohé gé té iu pérshtaten temperaturés sé dhomés.

2. Pér té shmangur mundésiné gé ndonjé vezé e prishur té hidhet né ené me pérbérésit e
tjeré, sé pari thyeni vezét né ené té vecanté, pastaj shtoni né pérbérés.

3. Mos e teproni me tundje. Béni kujdes gé vezét t’i tundni aq sa e kérkon receta.
Bashkoni pérbérésit e thaté né ményré gé té pérzihen miré dhe gjithmoné pér kété géllim
pérdorni shpejtésiné mé té vogél.

4. Kushtet klimatike, ndryshimet sezonale té temperaturés, temperatura e pérbérésve dhe
variacionet né teksturén e tyre kané njé rol té réndésishém pér kohén e kérkuar té tundjes

dhe arritjen e rezultateve té déshiruara.



MASAT E SIGURISE

Gjithmoneé filloni pérzierjen me shpejtésiné mé té ulét. Kur pérbérésit té jené béré
njé pasté e buté, rrisni gradualisht shpejtésiné sipas udhézimeve né fletén e
recetés.

KURRE MOS E VENDOSNI SPATULEN DHE PERZIERESIN NE ENELARESE.

RECETA
Objekte t¢ | Materiali i
testuara rekomanduar | Pesha Udhézime
Miell 1509
Sheger 150g Vendoseni shpejtésiné e ulét pér 30 sekonda, pastaj
Gjalpé 150g vendoseni né€ nivelin mé t€ lart€ t€ punés pér 4
- - minuta
Spatula Vezé 3 copé
Pluhur pér pjekje | 3g
) 700g Ngroheni maltozén né 42°C dhe pérzijjeni miré me
Maltozé shegerin e bardhé. Rregullojeni shpejtésiné e ulét pér
Sheqer i bardhé 400g 5 sekonda dhe shpejtésiné e larté pér 25 sekonda
Miell 400g Cilésojeni shpejtésiné e ulétpér 30 sekonda, pastaj
Pérzierésipér 240 vendoseni n€ nivelin 3 t€ punés pér 4 minuta
brum 0E 9
Rrahésja ) 4 copé Vendoseni né nivelin mé t€ larté t€ punés pér 3
Vezé minuta

DEPONIMI EKOLOGJIK

Té ruajmé ambientin jetésor! Mos harroni gé t’iu
pérmbaheni rregullave lokale: dérgoni pajisjen elektrike
gé nuk punon né gendrén pér deponimin e mbeturinave.
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