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Hvala vam s§to ste odabrali nas proizvod.

Ovo Uputstvo za upotrebu sadrzi vazne sigurnosne informacije i uputstva za rukovanje i
odrzavanje vaseg uredaja.

Molimo vas da procitate ovo Uputstvo za upotrebu pre koriS¢enja vasSeg uredaja i Cuvajte
ovo uputstvo za ubuduce.

Simbol Tip Znacenje
A UPOZORENJE Rizik od ozbiljne povrede ili smrti
& RIZIK OD ELEKTRICNOG UDARA Rizik od visokog napona
A POZAR Upozorenje: Rizik od pozara / zapaljivi materijali
& PAZNJA Rizik od povrede ili Stete
@ VAZNA NAPOMENA Pravilno rukovanje sistemom
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1. BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

» Pazljivo procitajte sva uputstva pre koris¢enja
uredaja i drzite ih na odgovaraju¢em mestu za
referencu kada je to potrebno.

» Ovo uputstvo je pripremljeno za vise od jednog
modela tako da vas uredaj mozda nece imati neke
funkcije koje su ovde opisane. Zato je vazno da
obratite naroCitu paznju na bilo koje cifre dok Citate
uputstvo za koris¢enje.

1.1 OPSTA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

* Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8 godina i
starija i osobe sa smanjenim fizi€kim, senzornim
ili mentalnim mogucnostima ili ona bez iskustva i
znanja ako im je pruzeno nadgledanje ili instrukcija
u vezi sa koris¢enjem uredaja na bezbedan nacin
| ako razumeju opasnosti koje pastoje. Deca ne
treba da se igraju sa uredajem. CiS¢enje i korisni€ko
odrzavanje ne treba da se izvrSi od strane dece bez
nadgledanja.

A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi pristupni delovi
postaju topli u toku koris¢enja. Treba voditi raCuna da
se izbegne dodirivanje elemenata koji greju. Drzite
decu mladu od 8 godine podalje osim ako nisu stalno
pod nadzorom.

A A UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne
Cuvajte stvari na povrsini za kuvanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrsina napuka,
iskljuCite uredaj da biste izbegli mogucnost strujnog
udara.

* Ne rukujte uredajem sa eksternim tajmerom ili
odvojenim sistemom daljinske kontrole.

» U toku koriSéenja, uredaj postaje topao. Treba voditi
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racuna da se izbegne dodirivanje elemenata za
grejanje unutar rerne.

Rucke mogu da postanu tople nakon kratkog
perioda koris¢enja.

Ne koristite jake abrazivne CistacCe ili CistaCe da
oCistite staklo od vrata rerne i druge povrsSine.

Mogu da ogrebu povrSinu §to moze da dovede do
naprsnuca vrata od stakla ili Stete na povrSinama.
Ne koristite sredstva za CiS€enje na paru za CiS¢enje
uredaja.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbegli moguénost
strujnih udara, postarajte se da uradaj bude iskljuCen
pre nego Sto zamenite lampu.

/\ OPREZ: Dostupni delovi mogu da budu topli kada
se koristi kuvanije ili grilovanje. Neka deca budu
podalje od uredaja kada se koristi.

Va$ uredaj je proizveden u skladu sa primenjivim
lokalnim i internacionalnim standardima i propisima.

Odrzavanje i popravka moraju da se na¢ine samo
od strane ovlascenih servisnih tehniara. Instalacija
| popravka koje je izvrSena od strane neovlasc¢enih
tehniCara moze da vas dovede u opasnost. Ne
menjajte niti modifikujte specifikacije uredaja na bilo
koji nacin. Nepravilni Stitnici plo¢e mogu da izazovu
nesrece.

Pre povezivanja uredaja, postarajte se da lokalni
distributivni uslovi (priroda gasa i pritisak gasa ili
napon struje i frekvencija) i specifikacije uredaja
budu kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na etiketi.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran samo za kuvanje

hrane i za koriS¢enje unutar domacinstva. Ne treba da
se koristi u bilo kojoj svrsi ili u drugim primenama, kao
Sto su za koriS¢enje van domacinstva, u komercijalnoj
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okolini ili za grejanje sobe.

Ne koristite rucke vrata rerne da podignete ili
pomerite ureda,.

Sve moguce mere su se preuzele da bi se
obezbedila vasa bezbednost. Posto staklo moze da
se polomi, treba da budete paZzljivi dok Cistite kako
biste izbegli ogrebotine. |zbegavajte udaranije ili
kucanje po staklu sa dodacima.

Postarajte se da dovodni kabl nije zaglavljen ili
oStecen u toku instalacije. Ako je produzni kabl
oStec¢en, mora biti zamenjen od strane proizvodaca,
njegovog usluznog agenta ili slicno kvalifikovanih
osoba kako bi se sprecila opasnost.

Ne dajte deci da se penju na vrata rerne ili da sede
na njoj dok je otvorena.

Molimo vas da drzite decu ili zivotinje podalje od
uredaja.

1.2 ZA KUVANJE NA PARU

Voda mora da se sipa u rezervoar za vodu pre
rukovanja.

Ne dodajte vod u rezervoar za vodu kada je rerna
vrela.

Kada su vrata rerne otvorena, para moze da izade
iz unutrasnjosti. Pazite kada otvarate vrata rerne, jer
moZze da dode do rizika od opekotina.

Kao rezultat kuvanja na paru, vlaga moze da ostane
u rerni. Posto vlaga moze da izazove koroziju,
postarajte se da unutrasnjost rerne bude suva
nakon kuvanja.

Koristite vodu za pice u rerni za kuvanje na paru.
Ne koristite zapaljiv alkohol ili Cvrsta tela sa Cvrstim
Cesticama umesto vode.

Koristite nerdajuce Cinije za kuvanje na paru.
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Na kraju svakog kuvanja na paru, ako postoji voda

koja je preostala u rezervoaru za vodu, treba da se
ocCisti a ova preostala voda ne treba da se koristi pri
slede¢em kuvanju.

1.3 INSTALACIONA UPOZORENJA

Ne rukujte uredajem pre nego Sto je u potpunosti
instaliran.

Uredaj mora da bude instaliran od strane
ovlas¢enog tehniCara. ProizvodaC ne odgovara
za bilo kakve stete koje mogu da se izazovu od
strane defektivnih zamena i instalacija od strane
neovlascenih ljudi.

Kada se uredaj otpakuje, postarajte se da nije
oStecen u toku transporta. U sluc€aju bilo kakvog
defekta ne koristite uredaj i odmah kontaktirajte
kvalifikovanog servisnog agenta. Posto materijali
koji se koriste za pakovanje (najlon, heftalice,
stiropor...itd.) mobu da izazovu Stetne efekte nad
decom, treba da se sakupe i odmah uklone.

Zastitite svoj uredaj od atmosferskih efekata. Ne
izlaZite ga efektima kao Sto su sunce, kiSa, sneg,
prasina ili previSe vlaznosti.

Bilo koji materijali (npr. ormarici) oko uredaja moraju
da budu u stanju da izdrze minimalnu temperaturu
od 100 °C.

Uredaj ne sme da bude instaliran iza dekorativnih
vrata, kako bi se izbeglo pregrejavanje.

1.4 U TOKU KORISCENJA

Kada prvi put koristite rernu, mozda Cete primetiti
odredeni miris. Ovo je skroz normalno i izazvano
je od strane materijala za izolaciju na elementima
grejaCa. PreporuCujemo da, pre koriS¢enja rerne

po prvi put, ostavite rernu otvorenom i da je
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podesite pri maksimalnoj temperaturi na 45 minuta.
Postarajte se da okolina u koju je proizvod instaliran
bude dobro ventilisana.

Pazite kada otvarate vrata rerne u toku ili nakon
kuvanja. Vrela para iz rerne moze da izazove
opekotine.

Ne stavljajte zapaljive ili sagorive materijale u ili u
blizinu uredaja kada on radi.

Uvek koristite rukavice za rernu da biste uklonili i
zamenili hranu u rerni.

Ni pod kojim uslovima ne treba rerna da bude
prekrivena aluminijumskom folijom jer moze da
dode do pregrevanja.

Ne stavljajte posude ili posluzavnike za pecCenje
na osnovu rerne dok kuvate. Osnova postaje jako
vruca i Steta moze da se izvrSi nad proizvodom.

O A Ne ostavljajte rernu bez nadzora dok kuvate
tvrdim ili te€nim uljem. Moze da se zapali pod
ekstremnim grejnim uslovima. Nikada ne sipajte vodu
na plamen koji je izazvan uljem, umesto toga iskljuCite
rernu i pokrijte pleh poklopcem ili prekrivacem za
pozar.

Ako se proizvod nece Koristiti duzi vremenski period,
iskljucCite glavni kontrolni prekidac.

Postarajte se da dugmad kontrolnog uredaja uvek
bude na poziciji ,0“ (stop) poziciji kada se ne koristi.
Tacne se naginju kada se izvuku. Pazite da ne
prospete ili ispustite vru¢u hranu dok je uklanjate iz
rerne.

Ne stavljajte niSta na vrata rerne kada su otvorena.
Ovo moze da debalansira rernu ili oSteti vrata.

Ne kacite peskire, krpe ili garderobu na uredaj ili na
njegove rucke.
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1.5 U TOKU CISCENJA | ODRZAVANJA

Postarajte se da je uredaj iskljucen pri glavnom
napajanju pre nego sto izvrsite CiScenje ili
odrzavanje.

Ne uklanjajte kontrolnu dugmad da biste ocCistili
kontrolnu tablu.

Da biste odrzali efikasnost i bezbednost uredaja,
preporucujemo da uvek koristite originalne rezervne
delove i da pozovete ovlascene servisne agente u
slu€aju potrebe.

Ne pokuSavajte da oribate ostatke kre€a koji mogu
da se formiraju na podu rerne. U suprotnom, pod
rerne moze da se oSteti.

Kako biste rastvorili bilo koji kre€ koji moze da se
formira na podu rerne, sipajte 200-250 ml belog
sirceta uz odnos kiseline ne veci od 6% na pod
rerne nakon svaka 2 ili 3 koriS¢enja i saCekajte
30 minuta. Zatim obriSite mokrom krpom.
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CE izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju

c € primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u
naznacCenim standardima.

Ovaj uredaj je projektovan za koriS¢enje samo u svrhe
kuvanja kod kuc¢e. Svaka druga upotreba (kao Sto je
zagrevanje prostorije) je nepravilna i opasna.

Uputstvo za upotrebu vazi za nekoliko modela.
Mozda Cete primetiti razlike izmedu ovog uputstva i
vaseg modela.

Odlaganje vase stare masine

Simbol na ovom proizvodu ili na njegovom
pakovanju ukazuje na to da se ovaj proizvod
_ ne moze smatrati kucnim otpadom. Umesto
= | tOQa, treba da se preda na sabirno mesto za
reciklazu elektricne i elektronske opreme.
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u
sprecCavanju mogucih negativnih posledica po zivotnu
okolinu i zdravlje ljudi, do kojih bi doSlo usled
neodgovarajuce obrade otpada ovog proizvoda.
Detaljnije informacije o reciklazi ovog proizvoda
potrazite u vasoj opstini, komunalnoj sluzbi ili u
prodavnici u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPOTREBU

UPOZORENJE: Instalaciju uredaja
treba da obavi ovlasc¢eni serviser ili
kvalifikovani elektricar, u skladu sa
uputstvima u ovom priruéniku i u skladu sa
vazec¢im lokalnim propisima.
* Nepravilna instalacija moze dovesti
do povrede i Stete, u kom slu€aju
proizvodac se ograduje od odgovornosti
i garancija nije validna.

* Pre instalacije, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (napon i frekvencija
elektri¢ne energije) i podesavanja
na uredaju kompatibilni. Uslovi za
podeSavanje ovog uredaja su navedeni
na etiketi.

» Potrebno je postovati zakone, propise,
direktive i standarde na snazi u drzavi
koris¢enja (bezbednosni propisi,
pravilna reciklaza u skladu sa propisima
itd.).

» Ako proizvod sadrzi uklonjive vodice za
police (reSetke), a uputstvo za upotrebu
ukljuéuje recepte poput jogurta, reSetke
trebate ukloniti da bi pecnica radila u
definisanom rezimu kuvanja. Informacija
o uklanjanju reSetke ukljuCena je u
odeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

2.1 UPUTSTVO ZA INSTALACIJU
Opsta uputstva

» Nakon uklanjanja pakovanja sa uredaja
i sa dodataka, proverite da li je uredaj
ostec¢en. Ako mislite da ima bilo
kakvog ostecenja, ne koristite uredaj
i odmah pozovite ovlasc¢eni servis ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

* Vodite racuna da ne Cuvate nikakve
zapaljive ili eksplozivne materijale u
neposrednoj blizini, kao Sto su zavese,
ulje, krpe ili sli¢ni predmeti koji se mogu
zapaliti.

* Radna povrsina i namestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otporni na temperature preko 100 °C.

» Ovaj uredaj ne treba postaviti direktno
iznad masine za sudove, frizidera,
zamrziva¢a, masine za pranje ili susenje
vesa.

2.2 INSTALACIJA RERNE

Uredaiji su isporuceni sa priborom za
instalaciju i mogu biti instalirani sa radnom
povrsinom adekvatnih dimenzija. Dimenzije
za instalaciju ploCe za kuvanje i rerne su
date ispod.

A (mm) 557 min./maks. F (mm) | 560/580
B [mm] 550 min. G (mm) 555
C(mm) | 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Instalacija ispod radne povrsine
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Posle sprovodenja elektri¢nog povezivanja,
stavite rernu u ormar guranjem napred.
Otvorite vrata rerne i ubacite 2 zavrtnja u
otvore koji se nalaze na ramu rerne. Kada
ram proizvoda dodirne drvenu povrsinu
ormara, zategnite zavrtnje.

A

e

2.3 ELEKTRICNO POVEZIVANJE
| BEZBEDNOST

UPOZORENJE: Povezivanje

napajanja na elektricnu energiju za

ovaj uredaj treba da obavi ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar, u skladu
sa uputstvima u ovom priruc¢niku i u skladu
sa vazec¢im lokalnim propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
MORA DA BUDE UZEMLJEN.

* Pre nego $to povezete uredaj na
napajanje, morate proveriti nominalni
napon uredaja (odstampan na plocici za
identifikaciju uredaja) da budete sigurni
da odgovara vaSem naponu napajanja
elektricnom energijom, i da elektricna
instalacija moze da izdrZi nominalnu
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struju uredaja (takode navedena na
ploc€ici za identifikaciju).

Tokom instalacije, postarajte se da
koristite izolovane kablove. Nepravilno
povezivanje moze ostetiti uredaj. Ako
je ostecen kabel distribucije i treba ga
zameniti, to mora obaviti kvalifikovano
lice.

Ne koristite adaptere, viSe uti¢nica i/ili
produzne kablove.

Kabel za napajanje treba udaljiti od
vrucih delova uredaja i ne sme se
preklapati ili pritiskati. U suprotnom
moze doci do oStecenja kabla i kratkog
spoja.

Ako uredaj nije priklju¢en na elektricnu
mrezu utikacem, mora se Koristiti
osigurac¢ (sa najmanje 3 mm prostora
za kontakt) da bi se zapazili sigurnosni
propisi.

Uredaj je projektovan za napajanje od
220-240V. Ako imate drugo napajanje,
pozovite ovlas¢enog servisera ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora

biti dovoljno dug da bi se povezao na
uredaj, Cak kada uredaj stoji ispred svog
ormara.

Vodite racuna da su sve veze dobro
pricvrs¢ene.



Prikljucite kabel za napajanje u utikac i

zatvorite poklopac.

Veza za priklju€nu kutiju se nalazi na
prikljuénoj kutiji.

N Plava

+
e

-

Braon

1]

Zuta+zelena

/
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3. KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze se razlikovati od
uredaja na slikama.

Spisak komponenti

1. Kontrolna tabla
2. Rucka rerne
3. Vrata rerne

Kontrolna tabla

4. Kontrolni prekida¢ za funkcije rerne
5. Tajmer
6. Termostatski prekidac rerne
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4. KORISCENJE PROIZVODA

Funkcije rerne

* Funkcije vaSe rerne mogu da se razlikuju
usled modela vaseg proizvoda.

Lampica rerne: Samo
¢e se lampica rerne

upaliti. Ostace upaljena
u toku funkcije kuvanja.

Funkcija nizeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ¢e se upaliti,
elemenat grejanja grila
¢e poceti da radi.
Funkcija nizeg grejanja
je idealna za pecenje
pice, jer se toplota podiZe sa dna rerne

i greje hranu. Ova funkcija viSe odgovara za
podgrevanje hrane od kuvanja hrane.
Funkcija viSeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ce se upaliti

i elemenat gornjeg
grejanja ¢e poceti da
radi. Toplota koja se
pojavi iz gornjeg
elementa grejanja skuvace gornju stranu
hrane. Funkcija gornjeg grejanja je idealna
za pecenje gornje strane skuvane hrane i
za zagrevanje hrane.

Funkcija statickog
kuvanja: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, elementi nizeg
i viSeg grejanja ce
poceti sa radom.
Funkcija stati¢kog
kuvanja Siri toplotu, starajuci se o tome da
kuvanje bude ujednaceno. Ovo je idealno
za pravljenje testa, kolaca, upecenog testa,
lazanje i pice. Unapred grejanje rerne na

10 minuta se preporucuje i najbolje je kuvati
na jednoj polici pojedina¢no u ovoj funkciji.
Funkcija ventilatora:
Termostat rerne i
svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, gornji i
donji elementi grejanja
i ventilator ¢e pocCeti da
rade. Ova funkcija je
dobra pri pe€enju testa. Kuvanje se vrsi od
strane donjeg i gornjeg elementa grejanja u
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okviru rerne i od strane ventilatora koji daje
cirkulaciju vazduha, sto ¢e dati odredeni gril
efekat hrani. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"KoriS¢enje funkcije na paru".

Funkcija grilovanja:
Svetla upozorenja
termostata rerne ¢e se
upaliti, elemenat
grejanja grila ¢e poceti
da radi. Ova funkcija
se koristi za grilovanje
i tostiranje hrane. Koristite gornje police
rerne. Nezno o istite Zicu reSetke sa uljem
da biste sprecili da se hrana zalepi i stavite
hranu u centar reSetke. Uvek ispod stavite
tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata

rerne moraju da budu zatvorena

i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.

NN

Gril i funkcija
ventilatora: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, element
grejanja grila i rotiranje
¢e poceti da rade. Ova
funkcija je idealna za
grilovanje deblje hrane. Koristite gornje
police rerne. Nezno odistite Zicu reSetke sa
uljem da biste sprecili da se hrana zalepi i
stavite hranu u centar reSetke. Uvek ispod
stavite tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata
rerne moraju da budu zatvorena
i temperatura rerne treba da se podesi

na 190 C°.
i ventilator ¢e pocCeti da
rade. Turbo funkcija
jednako rasprsuje toplotu u rerni tako da
sva hrana na svim Zicama budu jednako
skuvana. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru

u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"KoriS¢enje funkcije na paru".

R Ve

o

Turbo funkcija:
Termostat rerne

i svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, element
grejanja prstena
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3D funkcija: Termostat
rerne i svetlo upozorenja
Ce se upaliti a element
grejanja prstena, gornji
element grejanja, donji
element grejanja

i ventilator ¢e poceti da
rade. 3D funkcija jednako Siri toplotu i brzo
u rerni tako da hrana na svim Zicama bude
podjednako skuvana. Vreme kuvanja ce biti
krace od drugih funkcija. Preporucuje se da
se rerna unapred zagreje na oko 10 minuta.

Pored toga, ova funkcija ¢e naciniti da vasa
pe€ena hrana od testa bude meksa.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
zKoriééenje funkcije na paru".

VapClean:

Podesite funkciju rerne na static¢ku funkciju
pri 90 °C da biste rukovali VapClean
funkcijom. Prospite 200-250 ml vode

na tacnu koja se nalazi u osnovi rerne.
Pokrenite rernu i Vapclean-u ce biti
potrebno 30-60 minuta da pripremi vasu
rernu za CiSéenje.

4.1 TABELA ZA KUVANJE

©
g Sudovi Ega CLD
li <+ min.
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
2|  Kolagici | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
» Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Kol 2-3-4 | 150-170 | 25:35
g Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
‘IE- Kolagi¢i 2-3-4 150-170 | 25-35
Gulas 2 175-200 | 40-50
a Cufte na rostilju 7 200 10-15
E Piletina * 190 50-60
2 Kotlet 6-7 200 | 15-25
& Biftek 6-7 200 15-25

*Ako ga imate kuvajte na raznju za pecenje
pilica.
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4.2 ZA FUNKCIJU PARE

i Pre
Fan Function 3 200 100 pokretanja 30-50 820
para
rerne.
Fan Function Pre
¥ 3 200 200 pokretanja 30-40 1500
para
rerne.
Pre
Turbo+para 3 180 150 pokretanja 30-40 500
rerne.
Fan Function Pre
¥ 3 200 250 pokretanja 45-60 500
para
rerne.
Pre
Turbo+para 3 220 200 pokretanja 60-70 2000
rerne.
Fan Function Pre
3 180 300 pokretanja 100-110 1000
* para rerne.

Vazno: Vreme dato iznad je ono koje se dobija pod laboratorijskim uslovima i moze
da se razlikuje u zavisnosti od glavnog napona dovoda i koli¢ine kuvane hrane.

Vazno: Ne dodajte vodu u rezervoar za vodu kada je rerna vrela.
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4.3 KORISCENJE DIGITALNOG
TAJMERA NA DODIR

Opis funkcije

Automatsko kuvanje

Simbol termostata

o e= | >

Vreme kuvanja

B Zakljuavanje Klju¢a
ﬂ Minut podsetnik
® Funkcija rezima
— Tajmer smanjenja
—|— Tajmer povecanja

2359

Prikaz tajmera

Prilagodavanje vremena

Vreme mora da se prilagodi pre nego Sto se
poc¢ne sa koris¢enjem rerne. Posle
uspostavljanja napajanja, simbol “A” i “000”
Ce bljestati na prikazu.

1. Pritisnite “+” i “~”
dugmad simultano.
Tacka na sredini
ekrana ¢e poceti da
bljesti.

S =

1. Pritisnite “+” i “-”
dugmad simultano.
Tacka na sredini
ekrana ¢e poceti da
bljesti.

2. Prilagodite vreme
dok tacka bljesti

\

3. Nakon nekoliko
sekundi, tacka ¢e
prestati da bljesti i
ostace osvetljena.

Zaklju¢avanje kljuca

Zaklju¢avanje klju€em se automatski
aktivira nakon $to se tajmer ne koristi
5 sekundi. ‘B simbol ¢e se pojaviti i ostati
osvetljen. Da bist§ otklju¢ali dugmad tajera,

pritisnite i drzite “@” dugme na 2 sekunde.
Zeljeno rukovanje onda moze da se izvrsi.

Prilagodavanje vremena zvuénog
upozorenja

Zvuc€no vreme upozorenja moze da se
podesi na bilo koje vreme izmedu "0:00" i
"23:59". Zvu€no vreme upozorenja je samo
zarad upozorenja. Rerna ne moze da se
aktivira ovom funkcijom.

1, Pritisnite “®”. Simbol
Ce poceti da bljesti a
,000“ ¢e se prikazati.

2. |zaberite zeljeni
vremenski period
koriste¢i dugmad ,+“
i - dok LA bljesti.

N\

3. Simbol L) ée ostati
osvetljen, vreme e se
saCuvati a upozorenje
¢e biti podesSeno.

Kada tajmer dode do nule, zvu¢no
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upozorenje ¢e se ¢uti a simbol JAY
bljestati na ekranu. Pritisnite bilo koje
dugme da zaustavite zvu€no upozorenje i
[\ simbol ¢e nestati.

Polu-automatsko prilagodavanje
vremena (period kuvanja)

Ova funkcija vam pomaze da kuvate
odredeni vremenski period. Vremenski
opseg izmedu 0 i 10 sati moze da se
podesi. Pripremite hranu za kuvanje i
stavite je u rernu.

1. Izaberite Zeljenu funkciju kuvanja i
temperaturu koriste¢i kontrolnu dugmad.

2. Pritisnite “0J” dok ne
vidite “dur” i 12 simbol
na ekranu prlkaza.

Simbol “A” ¢e bljestati.

3. Izaberite Zeljeni
vremenski period
korlste0| dugmad ,+*

4. Trenutno vreme ¢e
se ponovo pojaviti na
kranu a simboli “A” i

- ¢e ostati osvetljeni.

Kada tajmer dode do nule, rerna ¢e se
iskljuciti a zvu¢no upozorenje Ce se ¢uti.
Simboli “A” i 2 ée bljestati. Okrenite
kontrolnu dugmad na ,,0“ poziciju i pritisnite
bilo koje dugme na tajmeru da zaustavite
zvuk upozorenja. Simboli ¢e nestati a
tajmer ¢e se vratiti na manuelnu funkciju.

Polu-automatsko prilagodavanje
vremena (vreme zavrsetka)

Ova funkcija automatski pokrece rernu tako
da ¢e se kuvanje zavrsiti u podeSenom
vremenu. Mozete da podesite kraj vremena
od 10 sati nakon trenutnog vremena.
Pripremite hranu za kuvanje i stavite je u
rernu.

1. Izaberite Zeljenu funkciju kuvanja i
temperaturu koristeéi kontrolnu dugmad.

4. Pritisnite “©” dok ne
vidite “kraj” i (& simbol
na ekranu, Vremei
simboli “A” i & ée
bljestati.

3. Koristite dugmad
A0 ,=“ da podesite
Zeljeno vreme
zavrSavanja.

4. Trenutno vreme ¢e
se ponovo pojaviti naC
ekranu, simboli “A”

ée ostati osvetljeni.

Kada tajmer dode do nule, rerna ¢e se
iskljuciti a zvacno upozorenje ¢e se Cuti.
Simbol “A” ce bIJestatl Okrenite
kontrolnu dugmad na ,0“ poziciju i pritisnite
bilo koje dugme na tajmeru da zaustavite
zvuk. Simbol ¢e nestati a pritiskanje “
dugmeta tajmer ¢e se vratiti na manuelnu
funkciju.

Prilagodavanje zvuka

Da biste prilagodili ja€inu €ujnog zvuénog
upozorenja, dok se trenutno vreme u danu
prikazuje, pritisnite i drzite ,-“ dugme na

3 sekunde dok se Cujni zvucnin signal

ne Cuje. “ton1” ¢e se pojaviti na ekranu
prikaza. Nakon toga, svaki put kada se
=il ,,+“ dugmad pritisnu, razlicit signal
zvuka Ce se Cuti. Postoje Cetiri razlicita tipa
zvucnih signala. Ako je "ISKLJUCENOQO"
izabrano, svi zvuci ¢e se iskljuciti osim
alarma i zvuka greSke. |Izaberite Zeljeni
zvuk i ne pritiskajte bilo koju drugu dugmad.
Nakon kratkog perioda, izabrani zvuk ¢e se
sacuvati.

Prilagodavanje osvetljenja

Da biste prilagodili ekran osvetljenja,
pritisnite i drzite "+" dugme na 3 sekunde.
“br1” ¢e se pojaviti na ekranu prikaza.
Nakon toga, svaki put kada se ,,+“ dugme
pritisne, razli¢ito osvetljenje ¢e se pojaviti.
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Simbol termostata

8. Simbol termostata
(3) automatski se
aktivira u toku rada
termostata u rerni.

4.4 DODATNA OPREMA
EasyFix polica od zice
U potpunosti ocistite dodatke toplom

vodom, deterdzentom i mekom cCistom
krpom pri prvoj upotrebi.

e

7 o

s = s

3 > s T2

2 * . T
—

1 . )

Ubacite dodatak u pravilan polozaj
unutar rerne.

Neka bude bar 1 cm prostora izmedu
poklopca ventilatora i dodataka.

Obratite paznju i uklonite posude i/ili
dodatke iz rerne. Topli obroci ili dodaci
mogu da izazovu opekotine.

Dodaci mogu da se deformisSu usled
toplote. Kada se ohlade, povrati¢e svoj

prvobitan izgled i ucinak.

Tacne i mreze od Zice mogu da se
postave na bilo koji nivo od 1 do 7.

Teleskopska mreza moze da se postavi
na nivoe T1, T2.

Nivo 3 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja.

Nivo T2 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja sa teleskopskom Zicom.

Nivo 2 i nivo 4 se preporucuju za nivo
dvostrukog kuvanja.

Okretna mreza od Zice mora da se
postavi na nivo 3.

Nivo T2 se koristi za okretnu mrezu
od Zice postavljenu sa teleskopskim
zicama.

****Dodaci mogu da se razlikuju u
zavisnosti od kupljenog modela.

Duboki posluzavnik

Duboki posluzavnik je najbolje koristiti za
kuvana jela.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

PRVI NA SVETU

Sistem Stitnika za vru¢ vazduh u
ugradenim rernama

Patentiran sistem Stitnika za vru¢ vazduh
sprec¢ava da vru¢ vazduh dode do krajnjeg
korisnika stvarajuci zavesu od vazduha
kada se vrata rerne otvore.

Plitki posluzavnik

Plitki posluzavnik je najbolje Kkoristiti za
pecenje peciva.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

Ziéana resetka
Najbolje je koristiti zicanu reSetku za
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pripremu hrane u sudovima pogodnim za
rerne.

UPOZORENJE

Stavite reSetku na odgovarajucéu policu
u rerni i gurnite do kraja.

Sakuplja¢ vode

U nekim slu€ajevima pri kuvanju, moze da
se javi kondenzacija na unutrasnjem staklu
vrata rerne. Ovo nije gresSka u proizvodniji.
Otvorite vrata rerne u polozaj rostiljanja i
ostavite ih u ovom polozaju 20 sekundi.
Voda ¢e kapljati u sakupljac.

Ohladite rernu i obriSite unutra$njost vrata
suvim peskirom. Ovu proceduru morate
primenjivati redovno.

e

-y 54

e\

5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi pre CiS¢enja.

Opsta uputstva
* Pre nego &to po¢nete da koristite

sredstvo za CiS¢enje vaseg uredaja,
proverite da li je prikladno i da li ga je
preporucio proizvodac.

» Koristite kremasta ili teCna sredstva
za CiS¢enje koja ne sadrze Cestice. Ne
koristite kausti¢ne (korozivne) paste,
abrazivna sredstva u prahu, Celi€nu zicu
ili tvrde alate za CiS¢enje jer mogu da
ostete povrSine Sporeta.

Ne koristite sredstva za ¢is¢enje koja

sadrze Cestice zato Sto mogu ostetiti

povrSine od stakla, emaijla i/ili boju na
vasem uredaju.

* U slu€aju da vam istece bilo kakva
te¢nost, odmah odcistite da ne bi doSlo
do oStecenja delova.

Ne Koristite paroCistace za CiScenje
bilo kog dela ovog uredaja.
Ciséenje unutrasnjosti rerne
* Unutradnjost emajlirane rerne se
najbolje Cisti dok je rerna topla.

Posle svake upotrebe obrisite rernu
mekom krpom koja je natopljena
sapunicom. Zatim, ponovo obriSite rernu
vlaznom krpom i osusite je.

» Potrebno je povremeno koristiti te€na
sredstva za CiS¢enje da bi se temeljno
odistila rerna.

Piroliticko CiS¢enje
UPOZORENJE: Pre aktiviranja
funkcije pirolitickog ¢is¢enja, uklonite
prekomerno prosute materije i
postarajte se da rerna bude prazna. Ne
ostavljajte nista u rerni, kao sto je zi¢ana
reSetka, plehovi, ili police rerne i podupiradi

(ako ih ima), jer se mogu ostetiti tokom

pirolitickog €iscenja.

* Unutrasnjost rerne je oblozena
specijalnim emajlom otpornim na
visoke temperature. Tokom pirolitickog
¢iScenja, temperatura unutar rerne
moze dosti¢i oko 475 °C.

* Vrata rerne ¢e se automatski zakljucati,
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radi vase bezbednosti dok je funkcija
pirolitickog €iScenja aktivna. Nakon
sto je CiScenje zavrSeno, rashladni
ventilator ¢e pocCeti s radom i rerna ¢ce
ostati zaklju¢ana dok se ne ohladi.

» Savetuje se da se rerna obriSe
sunderom natopljenim toplom vodom
nakon sprovodenja svakog kuvanja ili
ciklusa pirolitickog €isc¢enja.

» Tokom piroliticke operacije, pojavice
se miris i odredena isparenja usled
razgradnje ostataka hrane u pecnici. To
je normalno. Isparenja pri ¢iS¢enju rerne
mogu biti fatalna za ptice, decu i kuéne
ljubimce tako da ih sve treba drzati dalje
dok se operacija na zavrsi.

» Prostor gde se instalira rerna treba da
bude dobro ventilisan, posebno tokom
funkcije pirolitickog ¢iScenja, i sva vrata
koja vode ka tom prostoru treba zatvoriti
da bi se izbeglo prolazenje mirisa i
isparenja kroz njih.

Ciséenje staklenih delova

Redovno Cistite staklene delove vaseg
uredaja.

Koristite sredstvo za CiS¢enje stakla za
unutrasnje i spoljasnje staklene delove.
Zatim, isplaknite ih i osuSite temeljno
suvom krpom.

Ciséenje delova od nerdajuéeg éelika

(ako ih ima)

» Redovno Cistite delove vaseg uredaja
koji su od nerdajuceg Celika.

» ObriSite delove od nerdajuceg Celika
mekom krpom koja je natopljena samo
vodom. Zatim ih osusite temeljno suvom
krpom.

Ne cistite delove od nerdajuceg celika
dok su joS$ vruci od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sir¢e, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limuna ili
paradajza u dodiru sa delovima od
nerdajuceg Celika duze vremena.
CisSc¢enje ofarbanih povrsina (ako ih ima)
* Fleke od paradajza, paradajz sosa,
ke€apa, limuna, naftnih derivata,
mleka, Sec¢eraste hrane, Secerastih
pica i kafe mogu se ocistiti odmah
krpom umocenom u toplu vodu. Ako
se ove fleke ne ocCiste i dopustite da se
osu$e na povrSinama gde su, nemojte
ih ribati tvrdim predmetima (Siljastim
predmetima, eli¢nim ili plasticnim

zicama za ribanje, sunderom za
sudove koji oStecuje povrsine) ili Cistiti
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
visoke nivoe alkohola, odstranjivace
fleka, odmasdéivace, abrazivne
hemikalije za povrSine. U suprotnom
se moze javiti korozija na praskasto
ofarbanim povrS§inama i mogu se pojaviti
fleke. Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakvu Stetu izazvanu upotrebom
neadekvatnih proizvoda za €iscenje ili
metoda ciS¢enja.

Skidanje unutrasnjeg stakla

Pre ¢iS¢enja staklenih vrata, morate ukloniti

vrata rerne, kao $to je prikazano na slici.

1. Gurnite staklo u pravcu B i oslobodite ga
sa drzaca (x). lzvucite staklo u pravcu A.

¥ 2P
Za zamenu unutrasnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod lokacije
drzaca (y), u pravcu B.

/

3. Stavite staklo ispod mesta drzaca (x) u
pravcu C.

Ako su vrata rerne od trosslojnog
stakla, tredi sloj stakla moze se skinuti
na isti nacin kao i drugi sloj stakla.

Skidanje vrata rerne
Pre CiS¢enja staklenih vrata rerne, morate
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skinuti vrata rerne, kao $to je prikazano
ispod.
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite Sarku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomoc¢ Srafcigera) do krajnjeg polozaja.

/

3. Zatvarajte vrata dok ne dodu u polozaj
da su skoro zatvorena i skinite vrata
povlacenjem prema sebi.

e

Skidanje zicane police

Za skidanje stalka za Zicu, povucite stalak
za Zicu kao §to je dato na prikazu. Nakon
Sto ga oslobodite okvira (a), podignite ga
prema gore.

e

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja treba vrsiti samo ovlasceni

serviser ili kvalifikovani elektri¢ar.
Promena svetiljke rerne

UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre €iS¢enja.

» lzvadite stakleni poklopac, zatim
izvadite i sijalicu.
» Stavite novu sijalicu (otpornu na 300

°C) da zamenite sijalicu koju ste izvadili
(230 V, 15-25 Watt, tip E14).

» Vratite stakleni poklopac na mesto i
mozete koristiti rernu.

* Proizvod sadrzi izvor svetlosti
energetske efikasnosti klase G.

» Krajni korisnik ne moze zameniti izvor
svetlosti. Potrebna je usluga nakon
prodaje.

» Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

el

Zamenljivi izvor svetlosti od
profesionalca

- J

Svetiljka je projektovana specijalno za

upotrebu u kuhinjskim aparatima. Nije

pogodna za osvetljavanje prostorija u
domacinstvu.

* Ne ribajte ostatke kreca koji moze da se

pojavi na podu rerne. U suprotnom, pod
rerne Ce se ostetiti.

i

» Kako biste rastvorili bilo koji kre¢ koji
moze da se formira na podu rerne,
sipajte 200-250 ml belog siréeta uz
kiselinu pri odnosu koji nije veci od
6% na pod rerne nakon svaka 2 ili
3 koriscenja i saCekajte 30 minuta.
Zatim obrisite mokrom krpom.
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6. RESAVANJE PROBLEMA | TRANSPORT

6.1 RESAVANJE PROBLEMA

Ako i dalje imate problem nakon $to predete ove osnovne korake za reSavanje
problema, molimo vas da stupite u kontakt sa ovlaséenim serviserom ili kvalifikovanim

elektricarom.

Problem

Moguéi uzrok

Resenje

Rerna se ne ukljucuje.

Isklju€eno je napajanje.

Proverite da li uredaj ima napajanje.
Proverite da li drugi kuhinjski uredaji rade.

Rerna se ne zagreva ili
se nedovoljno zagreva.

Temperatura rerne nije pravilno
podes$ena.

Vrata rerne nisu zatvorena.

Proverite da li je kontrolni prekida¢ za
temperaturu rerne pravilno podesen.

Svetlo u rerni (ako ga
ima) ne radi.

Pregorela je sijalica.
Napajanje je prekinuto ili isklju€eno.

Zamenite sijalicu u skladu sa uputstvom.

Proverite da li je napajanje uklju¢eno u
utiCnicu.

Hrana se ne pece
ravnomerno u rerni.

Police rerne nisu pravilno postavljene.

Proverite da li koristite preporu¢enu
temperaturu i polozaj police.

Ne otvarajte Cesto vrata rerne osim ako
pecete stvari koje treba okretati. Ako Cesto
otvarate vrata, unutrasnja temperatura
moze biti niza i ovo uti€e na rezultate vaseg
kuvanja.

Dugmad tajmera ne
mogu da se pritisnu
pravilno

Strana materija je zaglavljena izmedu
dugmadi tajmera.

Model na dodir: na kontrolnoj plo¢i
ima vlage.

Podesena je funkcija zaklju¢avanja
dugmadi.

Uklonite stranu materiju i pokuSajte ponovo.
Uklonite vlagu i pokusajte ponovo.

Proverite da li je pode$ena funkcija
zaklju€avanja dugmadi.

Ventilator rerne (ako ga
ima) buc¢no radi.

Vibriraju police u rerni.

Proverite da li je rerna ravna.

Proverite da li police ili pribor za kuvanje
vibriraju ili dodiruju zadnju plo¢u rerne.

6.2 TRANSPORT

Ako je potrebno da izvrsite transport proizvoda, Koristite originalnu ambalazu i nosite je
u originalnom pakovaniju. Pratite oznake za transport na ambalazi. Zalepite trakom sve
posebne delove za proizvod da ne bi doslo do ostecéenja prilikom transporta.

Ako ne Cuvate originalnu ambalaZzu, pripremite kutiju za transport tako $to je uredaj, a
posebno njegove spoljasnje povrsine, zasticen od spoljasnjih oste¢enja.
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7. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

7.1 ENERGETSKA KLASA

Marka %\jox

Model SBFDT7815B3DCT
SBFDT7815M3DCT

Tip rerne ELEKTRICNA

Tezina kg 32.2

Indeks energetske efikasnosti - standardna 105.7

Indeks energetske efikasnosti - sa ventilatorom 94.3

Energetska klasa A

Potro$nja energije (struje) - standardna kWh/ciklus 0.93

Potro$nja energije (struje) - sa ventilatorom kWh/ciklus 0.83

Broj otvora 1

Izvor toplote ELEKTRICNA

Zapremina | 78

Ova rerna je u skladu sa EN 60350-1

Saveti za ustedu energije

Rerna
- Jela spremaijte zajedno, ako je moguce.

- Odrzavaijte kratko vreme predzagrevanja.
- Nemojte da produzavte vreme pecenja.
- Nemojte da zaboravite da iskljucite rernu na kraju kuvanja.

- Nemojte da otvarate vrata rerne tokom perioda kuvanja.
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnej$o uporabo.

Tip Pomen

OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost

NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

Q> B > b2

POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNI NAPOTKI

* Pred uporabo aparata skrbno preberite vsa navodila
in jih shranite na priro€nem mestu, da jih lahko po
potrebi uporabite.

» Ta priroCnik je bil pripravljen za veC kot en model,
zato vas aparat morda nima nekaterih funkcij,
opisanih v priro€niku. Zato je pomembno, da ste
med branjem navodil za uporabo posebej pozorni
na vse Stevilke.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

* Uporaba tega aparata ni namenjena otrokom,
mlajSim od 8 let, in osebam z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi in mentalnimi zmoznostmi ali z
nezadostnimi izkuSnjami in znanjem o pravilni
uporabi, razen Ce te osebe niso bile ustrezno
poducene s strani odgovornega in zato razumejo
mozno tveganje. Otroci se ne smejo igrati z
napravo. Cis€enje in vzdrZzevanje s strani otrok brez
nadzora ni dovoljeno.

A oPOZORILO: Med uporabo lahko dosegljivi deli
naprave postanejo vroCi. Pazite, da se grelnih delov
ne dotikate. Otroci, mlajSi od 8 let, naj ne bodo
prisotni, razen ¢e so pod stalnim nadzorom.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost ognja: predmetov ne

shranjujte na kuhalnih povrsinah.

/\ A\ OPOZORILO: Ce je povréina pogena, izklopite

napravo, da se izognete nevarnosti elektricnega

udara.

» Aparata ne uporabljajte z zunanjim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

* Med uporabo aparat postane vro€. Pazite, da se
grelnih delov znotraj pecice ne dotikate.
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* RocCaji se lahko po kratkem Casu uporabe segrejejo.

» Za CiSCenje stekla vrat pecice in drugih povrsin ne
uporabljajte grobih abrazivnih Cistil ali SCetk. Tako
lahko opraskate povrSine, zaradi Cesar se lahko
razbijejo stekla vrat ali poSkodujejo povrsine.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

/\ A\ OPOZORILO: Da se izognete moznosti

elektricnega udara, se pred zamenjavo svetilke

prepriCajte, da je aparat izklopljen.

POZOR: Dosegljivi deli so lahko med kuhanjem ali
uporabo zara vro€i. Med uporabo naprave poskrbite,
da se majhni otroci ne priblizujejo aparatu.

« VasSa naprava je izdelana v skladu z vsemi
veljavnimi lokalnimi in mednarodnimi standardi in
uredbami.

» Vzdrzevalna dela in popravila lahko opravljajo
samo pooblasceni servisni tehniki. Namestitev in
popravila, Ki jih opravljajo nepooblasc¢eni tehniki,
so lahko nevarna. Spreminjanje ali prilagajanje
specifikacij aparata v kakrsni koli meri je nevarno.
Neustrezna varovala grelne plosCe lahko povzrocijo
nesrece.

* Pred priklopom aparata zagotovite, da so lokalni
distribucijski pogoji (narava plina in tlak ali elektricna
napetost in frekvenca) in zahteve aparate zdruzljive.
Zahteve za ta aparat so navedene na oznaki.

POZOR: Ta aparat je zasnovan samo za kuhanje
hrane in je namenjen samo za notranjo gospodinjsko
uporabo. Ne smete ga uporabljati v noben drug

namen, na primer za uporabo zunaj gospodinjstva, v

poslovnem okolju ali za ogrevanje prostorov.

» Rocajev ne uporabljajte za dvigovanje ali
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premikanje pecice.

Za vaso varnost smo sprejeli vse mozne ukrepe.
Ker lahko steklo poci, bodite pri CiS€enju previdni,
da se izognete praskam. lzogibajte se trkom in
udarcem v steklo s pripomocki.

PrepriCajte se, da se napajalni kabel med
namestitvijo ne zatakne ali poSkoduje. Ce se
napajalni kabel poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno
usposobljena oseba, saj je le tako zagotovljena
ustrezna varnost.

Otrokom ne dovolite, da plezajo po vratih pecice ali
sedijo na njih, ko so odprta.

Otrokom in zivalim preprecite dostop do tega
aparata.

1.2 ZA KUHANJE S PARO

Pred zaCetkom delovanja pecice je treba vodo
natociti v rezervoar za vodo.

Ko je pecica vro€a, ne dodajajte vode v rezervoar za
vodo.

Ko so vrata pecice odprta, lahko iz notranjosti uhaja
para. Pri odpiranju vrat pecice bodite previdni, saj
lahko pride do nevarnosti opeklin.

Zaradi kuhanja s paro lahko v pecici ostane vlaga.
Ker lahko vlaga povzroCi korozijo, poskrbite, da se
notranjost pecice po kuhanju posusi.

V pecici za kuhanje s paro uporabite pitho vodo.
Namesto vode ne uporabljajte vnetljivega alkohola
ali trdnih snovi s trdnimi delci.

Za kuhanje s paro uporabljajte posode iz
nerjavecCega jekla.

Ce na koncu vsakega kuhanja s paro v rezervoarju
za vodo ostane nekaj vode, ga je treba ocistiti,
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preostale vode pa ne smete uporabiti pri naslednjem
kuhanju.

1.3 NAMESTITVENA OPOZORILA

Naprave ne zaganjajte, dokler ni dokon¢no
namescena.

Aparat mora namestiti pooblascen tehnik.
Proizvajalec ni odgovoren za kakrsno koli skodo,
ki jo lahko povzroCi okvarjena namestitev s strani
nepooblasCenih oseb.

Ko razpakirate aparat se prepriCajte, da se

med transportom ni posSkodovala. V primeru
okvare aparata ne uporabljate in takoj stopite v
stik s servisnim tehnikom. Ker lahko materiali,
uporabljani za pakiranje (najlon, sponke, stiropor
ipd.), Skodujejo otrokom, jih nemudoma zberite in
odstranite.

Zavarujte svojo napravo pred okoljem. Ne
izpostavljajte soncu, dezju, snegu ali prekomerni
vlagi.

Materiali, ki obkrozajo aparat (ohisja), morajo
vzdrzati temperaturo najm. 100 °C.

Aparata ne smete namestiti za okrasna vrata, da se
izognete pregrevanju.

1.4 MED UPORABO

Ob prvi uporabi peCice boste morda opazili rahel
vonj. To je povsem normalno in je posledica
izolacijskih materialov na grelnih elementih.
Predlagamo, da pecico pred prvo uporabo pustite
temperaturi. PrepriCajte se, da je okolje, v katerem
je izdelek namesScen, dobro prezracevano.

 Pri odpiranju vrat pecCice med ali po kuhanju bodite
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previdni. VroCa para iz pecice lahko povzrodi
opekline.

* Med delovanjem aparata vanj ali poleg njega ne
postavljajte vnetljivih materialov.

* Pri odstranjevanju in zamenjavi hrane v pecici
vedno uporabljajte primerne rokavice.

» Pecice nikakor ne smete obloziti z aluminijasto folijo,
saj lahko pride do pregrevanja.

* Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekacCev
neposredno na dno pecice. Dno postane zelo vroCe
in izdelek se lahko poskoduije.

Ce kuhate z raznovrstnimi olji, ne puséajte
pecice brez nadzora. Pri ekstremnih pogojih
segrevanja se lahko vzge. Plamenov, ki jih povzroci
olje, nikoli ne polivajte z vodo, temvecC izklopite peCico
in posodo pokrijte s pokrovom ali protipoZzarno odejo.
» Ce izdelka dlje ¢asa ne boste uporabiljali, izklopite

glavno stikalo.

* Prav tako naj bodo kontrolni gumbi aparata vedno v
polozaju »0« (stop).

» Pladnji se nagibajo, ko jih izvleCete. Pazite, da se
vroCa hrana med jemanjem iz pecice ne razlije ali
pade.

» Ko so vrata pecice odprta, nanje ne postavljajte
nobenih predmetov. Zaradi tega lahko pride do
neravnovesja ali poSkodbe vrat.

* Ne obesajte brisac, kuhinjskih krp ali oblacil na
napravo ali roCaje.

1.5 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

* Pred CiSCenjem ali vzdrzevanjem se prepriCajte, da
je aparat izklopljen iz elektricnega omrezja.
« Za CiSCenje upravljalne ploSCe ne odstranjujte
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upravljalnih gumbov.

Da ohranite uCinkovitost in varnost vasega aparata
priporo€amo, da vedno uporabljate originalne
nadomestne dele in po potrebi poklicete naso
pooblas€eno servisno sluzbo.

Ne poskuSajte postrgati ostankov vodnega kamna,
ki lahko nastanejo na tleh pecice. V nasprotnem
primeru se dno pecice poskoduije.

Da bi raztopili vodni kamen, ki lahko nastane na dnu
pecice, po vsakih 2 ali 3 uporabah na dno pecice
nalijte 200-250 ml belega kisa z najveC 6-odstotnim
delezem kisline in poCakajte 30 minut. Nato jo

o istite z vlazno krpo.
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Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenCnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na ve€¢ modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obiCajnimi

C & |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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2.

NAMESTITEV IN

PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali

usposobljen tehnik v skladu z navodili v tem
priro¢niku in v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi.

Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoji distribucije (elektri¢na
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruzljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vkljuéuje recepte, kot je jogurt, je

treba reSetke odstraniti in pe€ica mora
delovati v dolo¢enem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zi¢ne police

so vklju€ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

Odstranite embalazni material z

naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poskodovana. Ce sumite, da
obstaja kakr$na koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblasCenega serviserja ali

usposobljenega tehnika.

» Poskrbite, da v neposredni bliZini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

* Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza

napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

2.2 NAMESTITEV PECICE

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogo€e namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

A(mm) | 557 ’“i“'("'r"‘;')‘s' F | 560580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Namestitev pod delovnim pultom
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Namestitev v stenski enoti

Po vzpostavitvi elektri¢nih povezav pecico
vstavite v kuhinjsko omarico, tako da jo
potisnete naprej. Odprite vrata pecice in
vstavite dva vijaka v luknji na okvirju pecice.
Medtem ko se okvir izdelka dotika lesene
povrsine kuhinjske omarice, privijte vijake.

_

e

2.3 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblaséeni

serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektricno
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploScici naprave) z
razpolozljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no ozi€enje pa mora
biti sposobno obvladati nazivho mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

SL - 11

Med nameS¢&anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilnagrikljuc‘:itev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenjati, mora to opraviti usposobljeno
osebje.

Ne uporabljajte adapterjev, ve€ vti¢nic
in/ali podaljSkov.

Napajalni kabel ne sme biti v blizini
vroCih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V. Ce je vaSe napajanje
drugacno, se obrnite na pooblas¢enega
serviserja ali usposobljenega
elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
spredniji strani kuhinjske omarice.

PrepriCajte se, da so vsi priklju¢ki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju€ek priklju¢ne omarice se nahaja



na priklju¢ni omarici.

Rjava

N Modra

= P
+
e

— 11

ena + zelena
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

1. Nadzorna plos¢a
2. Rocaj na vratih pecice
3. Vrata pecice

Nadzorna plos¢a

4. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
5. Casovnik
6. Termostatski gumb pecice
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4. UPORABA IZDELKA

Funkcije pecice

* Funkcije pecice se lahko razlikujejo in so
odvisne od modela.

Lucka pecice:
Prizgala se bo samo
lucka pecice. Svetila
bo med celotnim
trajanjem kuhanja.

Funkcija gretja
spodaj: Termostat in
opozorilne lucke
pecice bodo vkljuene,
spodnji grelni element
bo zacel delovati.
Funkcija spodnjega
gretja je popolna za
segrevanje pice, saj se vrocina dviga z dna
pecice in segreva hrano s spodnje strani
navzgor. Ta funkcija je primernejsa za
segrevanje hrane kot kuhanje.

Funkcija gretja
zgoraj: Termostat in
opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
zgornji grelni element
bo zacel delovati.
Toplota, ki jo oddaja
zgornji grelni element,
skuha zgornjo stran hrane. Ta funkcija je
popolna za cvrtje zgornje strani skuhane
hrane in segrevanje hrane.

Funkcija staticnega
kuhanja: Termostat in
opozorilne lu¢ke
pecice bodo vkljucene,
spodnji in zgorniji grelni
elementi bodo zaceli
delovati. Funkcija
staticnega kuhanja
oddaja toploto in zagotavlja enakomerno
kuhanje hrane. To je popolno za pripravo
peciva, tort, testenin, lazanj in pic.
Priporo¢amo predgretje pecice za 10 minut
in pri tej funkciji je najbolje kuhati samo na
eni polici.

Delovanje
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice se vkljucijo,
zgornji in spodnji grelni
element in ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je dobra za pecenje peciva. Za

kuhanje v pecici poskrbita zgornji in spodnji
grelni element, ventilator pa zagotavlja
krozenje zraka, zaradi ¢esar bo hrana rahlo
zapecena. Priporo¢eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

Funkcija zara:
Termostat in opozorilne
lucke pecice bodo
vklju€ene, grelni
element Zara bo zacel
delovati. Funkcija se
uporablja za pecenje in
prazenje hrane. Uporabite zgornje police
pecice. Rahlo odistite zi€no reSetko z oljem,
da se hrana ne lepi nanje in postavite hrano
na srediS¢e reSetke. Pod hrano naj bo
vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe. Priporo€eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Opozorilo: Pri peCenju z Zarom

morajo biti vrata pecice zaprta in

temperatura pecice prilagojena na
190 °C.

Y Vv e g

Funkcija zara in
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice bodo vkljuene,
grelni element Zara in
ventilator zaCneta
delovati. Funkcija je
popolna za pecenje
debelejSih kosov hrane. Uporabite zgornje
police pecice. Rahlo ogistite zi€no resetko z
oljem, da se hrana ne lepi nanje in postavite
hrano na sredis¢e reSetke. Pod hrano naj
bo vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe.

Opozorilo: Pri pe¢enju z zarom

morajo biti vrata pecice zaprta in

temperatura pecice prilagojena na

190 °C.
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razprsi
toploto v pedici, tako da se vsa hrana na
vseh mrezicah kuha enakomerno.
Priporo€eno je predgrevanje pecice za pribl.
10 minut.
Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite

NN

(5

Funkcija Turbo:
Termostat in opozorilne
lu€ke pecice bodo
vklju€ene, grelni obro¢
in ventilator zacneta
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besedilo »Uporaba funkcije pare«.

3D-funkcija: Vklopijo
se termostat in
opozorilne lu¢ke pecice,
grelni obro¢ ter zgorniji
grelni element, spodnji
grelni element in
ventilator pa za¢nejo
delovati. 3D-funkcija enakomerno in hitro
razprsi toploto v pecici, tako da se vsa
hrana na vseh reSetkah enakomerno spece.
Cas kuhanja bo krajsi kot pri drugih
funkcijah. PriporoCeno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Poleg tega bo zaradi te funkcije vase pecivo
bolj puhasto in mehko.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
Qesedilo »Uporaba funkcije pare«.

VapClean:

Nastavite funkcijo pecice na stati¢no
delovanije pri 90 °C za uporabo funkcije
VapClean. Polijte 200-250 ml vode na
pladenj, ki je na podnozju pecice. Zazenite
pecico in funkcija Vapclean bo delovala
priblizno 30—60 minut in pripravila vaso
pecico za enostavno CisCenje.

4.1 TABELA KUHANJA

©
= ~— D M
< Jedi E‘_ﬁ—»i ©,
c > .
=l > min.
g
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Piskot 2-3-4 | 170-190 | 30-40
i
@ Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
‘é Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
©
% Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
g Enolon¢nica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=
= Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Mesne kroglice
g na Zaru 7 200 10-15
E Piscanec . 190 | 50-60
.f___’. Kotlet 6-7 200 15-25
(3
S
o | Goveji zrezek 6-7 200 15-25

*Ce je na voljo, kuhajte s pe€enim

pis¢ancjim nabodalom.
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4.2 ZA FUNKCIJO PARE

Funkcija
ventilatorja + 3 200 100 Pred uporabo 30-50 820
para P :
Funkcija
ventilatorja + 3 200 200 Pred uporabo 30-40 1500
para p .
Turbo + para 3 180 150 P'ege%’i’é’gabo 30-40 500
Funkcija
ventilatorja + 3 200 250 Pred uporabo 45-60 500
para P :
Pred uporabo
Turbo + para 3 220 200 o o 60-70 2000
Funkcija
ventilatorja + 3 180 300 Pred uporabo 100-110 1000
para P :

Important: Zgoraj navedeni €asi so pridobljeni v laboratorijskih pogojih in se lahko
razlikujejo glede na omrezno napetost in koli¢ino kuhane hrane.

Pomembno: Ko je pecica vro¢a, ne dodajajte vode v rezervoar za vodo.
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4.3 UPORABA DIGITALNEGA
CASOVNIKA NA DOTIK

Opis funkcij

Samodejno kuhanje

Simbol termostata

o e= | >

Cas kuhanja
@] Zaklepanje
ﬂ Minutni opomnik
® Funkcija na¢ina
— ZmanjSanje ¢asovnika
—+ Povecanje ¢asovnika

7359

Zaslon ¢asovnika

Prilagoditev ¢asa

Pred zaetkom uporabe pecice morate
nastaviti ¢as. Po prikljucitvi na elektri¢no
omrezje na zaslonu utripata simbola »A« in

»0:00«.

x =

1. Hkrati pritisnite »+«
in »-«. Pika na sredini
zaslona bo zacela
utripati.

2. Prilagodite ¢as z
gumbom, medtem ko
pika utripa s »+« in »=«.

\

3. Po nekaj sekundah
bodo pike prenehale
utripati in bodo ostale
osvetljene.

Zaklepanje

Za aktivacijo zaklepanja pritisnite tipko
»Bi« za 2 sekundi. Pojavi se simbol »B«
in ostane osvetljen. Da odklenete gumbe
gasovnika, pritisnite in zadrZite tipko »&«
za 2 sekundi. Nato lahko izvedete Zeleno
dejanje.
Prilagoditev ¢asa zvo¢nega opozorila

Cas zvocnega opozorila lahko nastavite
kadar koli med »0:00« in »23:59«.
Prilagoditev ¢asa zvo&nega opozorila je
namenjena samo za opozorila. Pecica se s
to funkcijo ne bo aktivirala.

1. Pritisnite »O«.
Simbol L\ za¢éne
utripati in »0:00« bo
prikazano.

2. |zberite Zeleno
Casovno obdobje z »+«
in »-«, medtem ko
utripa.

3. Simbol L) ostane
osvetljen, ¢as se
shrani in nastavi se
opozorilo.

Ko €asovnik pride do niéle,&e bo oglasilo
zvoCno opozorilo in simbol LA utripa na
zaslonu. S pritiskom na kateri koli gumb
boste zaustavili zvo€no opozorilo in simbol
L)\ bo izginil.
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Polavtomatska prilagoditev ¢asa (Cas
kuhanja)

S to funkcijo lahko kuhate doloceno
¢asovno obdobje. Casovno obdobje lahko
nastavite med 0 in 10 ur. Pripravite hrano
za kuhanje in jo vstavite v pecico.

1. Izberite Zeleno funkcijo kuhanja in
temperaturo z upravljalnimi gumbi.

2. Pritisnite »®O«, da se
na zaslonu prika,i()ata
»dur« in simbol < 2.
%as in simbola »A« in
1 utripata.

3. Izberite zeleno
¢asovno obdobje
kuhanja z »+« in »=«.

4. Na zaslonu se
ponovno prikaze
trenutni €as in simbola
»A«in 2 ostaneta
osvetljena.

Ko €asovnik pride do ni¢le, se bo pecica
izkljuCila, zazvenelo bo zvo¢no opozorilo.
Simbola »A« in ‘2 utripata. Oba upravljalna
gumba obrnite v polozaj »0« in pritisnite
katerikoli gumb na &asovniku, da prekinete
opozorilni zvok. Simbol bo izginil in
pritiskom tipke ®g&asovnik preklopi nazaj na
rocno delovanije.

Prilagoditev zvoka

Ce Zzelite prilagoditi glasnost zvocnega
opozorila, med prikazom trenutnega
Casa dneva pritisnite in drzite gumb »-«
3 sekunde, dokler se ne oglasi zvo&ni
signal. Na zaslonu se bo prikazalo "ton1".
Zatem bo po vsakem pritisku gumba »-«
zazvenel drugacen signal. Na voljo so
§tiri razlicne vrste zvocnih signalov. Ce
je izbrana moznost "OFF", so izklopljeni
vsi zvoki, razen zvokov alarma in napak.
Izberite Zeleni zvok in ne pritisnite
nobenega drugega gumba. Po kratkem
¢asu bo izbrani opozorilni zvok shranjen.

Nastavitev svetlosti

Ce zelite prilagoditi svetlost zaslona,
pritisnite in 3 sekunde drzite gumb »+«. Na
zaslonu se bo prikazalo »br1«. Zatem bo
po vsakem pritisku gumba »+« zazvenel

drugacen signal.

Simbol termostata

Simbol termostata ()
se samodejno aktivira
med delovanjem
termostata pecice.

4.4 DODATKI

Ziéna resetka EasyFix

Pred prvo uporabo pripomocke temeljito
ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko Cisto krpo.

7 o

s = —s

3 > sl T2

2 * 3 T1
— —

1 °

* Vstavite pripomocek v pecico v
pravilnem polozaju.

* Med pokrovom ventilatorja in pripomocki
naj bo vsaj 1 cm prostora.

» Bodite pazljivi pri odstranjevanju posode
in/ali pripomockov iz pecice. VroCi
obroki ali pripomocki lahko povzrocijo
opekline.

* Pripomocki se lahko z vrocino
deformirajo. Ko se ohladijo, se bodo
vrnili v originalno obliko in videz.

» Pladnje in mreZice lahko namestite na
vsak nivood 1do 7.

» lztegljivo vodilo lahko postavite na nivo

* Nivo 3 priporo¢amo za kuhanje na
enem nivoju.

* Nivo T2 priporo€amo za kuhanje na
enem nivoju z iztegljivimi vodili.

* Nivo 2 in nivo 4 priporo¢amo za kuhanje
na dveh nivojih.

* Mrezica vrtljivega raznja mora biti
namesc¢ena na nivoju 3.

* Nivo T2 se uporablja za name&¢anje
mrezice vrtljivega raznja z iztegljivimi
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vodili.

“***Pripomocki se lahko spremenijo glede
na kupljen model.

Globoki pladen;j
Globoki pladenj je najbolj primeren za
pripravo enoloncnic.

Za pravilno namestitev pladnja ga polozite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

PRVI NA SVETU

Sistem za zasc¢ito pred vro¢im zrakom

v vgradnih pecicah

Patentiran sistem za za$cito pred vro¢im
zrakom preprecuje, da bi vro€ zrak dosegel
uporabnika, tako da ustvari zratno zaveso
ob odpiranju vrat pecice.

Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljSi za peko sladic.
Za pravilno namestitev pladnja ga polozite

na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

Ziéna mreza

Ziéna mreza je najbolj$a za peko na zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pecice in jo pravilno potisnite
do konca.

Zbiralnik vode

Pri nekaterih primerih pecenja se lahko

na notranjem steklu vrat pecice pojavi
kondenzat. To ne nakazuje okvare izdelka.
Vrata pecice odprite v polozaj za peko

na zaru in jih za 20 sekund pustite v tem
polozaju.

Voda bo kapljala v zbiralnik.

Pecico ohladite in notranjost vrat obriSite s
suho krpo. Ta postopek opravljajte redno.
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5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Izklopite aparat in pred
Cis€enjem pustite, da se posusi.

Splosna navodila

* Pred uporabo na vasi napravi preverite,
ali so Cistilni materiali primerni in jih
priporo€a proizvajalec.

» Uporabite gosta ali teko€a kuhinjska
Cistila, ki ne vsebujejo delcev. Ker lahko
poskodujejo povrSine, ne uporabljajte
jedkih (korozivnih) Cistil, abrazivnih
praskov, volnene Zzice ali trdih orodij.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo
delce, saj lahko opraskajo steklo,

emajlirane in/ali barvane dele naprave.

« Ce pride do preliva tekogin, jih takoj
odistite, da se deli ne poskodujejo.

Za CiSCenje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emaijliranih pecic je najbolje
Cistiti, ko je pecica topla.

Po vsaki uporabi pecico obriSite z
mehko krpo, navlazeno v milnici. Nato
znova obriSite pecico z mokro krpo in jo
obriSite do suhega.

* Morda boste ob¢asno morali uporabiti
tekocCe Cistilo za popolno ¢is¢enje
pecice.

Piroliticno €iS¢enje
OPOZORILO: Preden aktivirate
funkcijo piroliti€énega ¢is¢enja,
odstranite vsa odvecna razlitja in se

prepri€ajte, da je pecica prazna. V

notranjosti pecice ne puscajte nobenih

stvari (npr. mrezic, plitvih pladnjev, globokih
pladnjev ipd.), saj jih lahko piroliticno
¢is€enje poskoduje.

» Prostor za kuhanje je prekrit s posebnim
emajliranim premazom, odpornim na
visoke temperature. Med delovanjem
pirolitiénega CiS¢enja lahko temperature
znotraj pecice dosezejo 475 °C.

» Zavaso varnost se vrata pec€ice med
delovanjem piroliticnega CiS€enja
samodejno zaklenejo. Po kon¢anem
¢is€enju zacne delovati ventilator in
pecica bo ostala zaklenjena, dokler se
ne ohladi.

* Po vsakem kuhanju ali piroliticnem
¢iS€enju vam svetujemo, da obriSete
celotno pecico s spuzvo, namoceno v
topli vodi.

* Med funkcijo pirolitiénega CiS€enja
se bo izlo€alo nekaj vonjav in dima
zaradi uni¢evanja ostankov hrane. To
je obi¢ajno. Dim, ki nastane zaradi
¢is€enja pecice, je lahko usoden za
ptice in vznemirja predvsem otroke in
domace zivali, zato jih do zakljucka
premaknite drugam.

» Predvsem med delovanjem piroliticnega
¢is€enja mora biti prostor, kjer je
namesc¢ena pecica, ustrezno zracen,
vsa vrata v prostoru pa morajo biti
zaprta, da se vonjave in dimi ne
prenesejo v druge prostore.

Ciséenje steklenih delov

Steklene dele vase naprave redno
Cistite.

S Cistilom za steklo ocistite notranjost
in zunanjost steklenih delov. Nato jih
izperite in temeljito posusite s suho
krpo.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e so
na voljo)

» Dele vase naprave iz nerjavnega jekla
redno Cistite.

» Po vsaki uporabi obriSite dele iz
nerjavnega jekla z mehko krpo,
namoceno samo v vodi. Nato jih



Ne distite delov iz nerjavnega jekla, ¢e
so Se vedno vroci zaradi kuhanja.

temeljito posusite s suho krpo.
@ Na delih iz nerjavnega jekla ne
puscajte kisa, kave, mleka, soli, vode,
limoninega ali paradiznikovega soka
dalj ¢asa.

Ciscenje obarvanih povrsin (€e so na

voljo)

* Madeze paradiznika, paradiznikove
omake, kecapa, limoninega soka,
ostankov olja, mleka, sladke hrane,
sladkih pijac in kave morate takoj
ocistiti s krpo, namoceno v topli
vodi. Ce teh madezev ne odistite in
pustite, da se zasusijo na povrsinah,
jih NE smete drgniti s trdimi predmeti
(Spicasti predmeti, jeklene in plasti¢ne
zicnate gobice, gobice za posodo,
ki poskodujejo povrsino) ali sredstva
za CisCenje, ki vsebujejo visoke ravni
alkohola, odstranjevalce madezev,
razmascevalce in jedke kemikalije. Sicer
lahko na praskasto barvanih povrsinah
nastane korozija in nastanejo madezi.
Proizvajalec ne bo odgovoren za
poskodbe, povzrocene zaradi uporabe
neustreznih nacinov ali izdelkov za
ciscenje.

Odstranjevanje notranjega stekla

Pred &iS¢enjem steklo vrat pecice

odstranite, kot je prikazano spodaj.

1. Steklo potisnite v smeri B in ga sprostite
iz lokacijske konzole (x). Steklo povlecite v
smeri A.

Menjava notranjega stekla:

2. Steklo potisnite naprej in pod lokacijsko
konzolo (y) v smeri B.
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3. Steklo namestite pod lokacijsko konzolo
(x) v smeri C.

Ce so vrata pegice izdelana iz
troslojnega stekla, je tretji sloj stekla
mogoce odstraniti enako kot drugega.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred CiS¢enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.

e

- J

2. S pomocjo izvijaCa odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.

3. Zapirajte vrata, dokler niso skoraj
v popolnoma zaprtem polozaju, in jih
odstranite, tako da jih povlecete proti sebi.
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Odstranjevanje reSetke

Ce zelite odstraniti reSetko, jo povlecite kot
je prikazano na sliki. Ko jo sprostite s sponk
(a), jo dvignite navzgor.

e

5.2 VZDRZEVANJE

OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas¢en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava lu€i pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato jo
ocistite.

« QOdstranite stekleno le¢o, nato odstranite

zarnico.

* Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14) namestite novo Zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno leco in
vasa pecica je pripravljena za uporabo.

* lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Vir svetlobe, ki ga kon&ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* Prilozeny svetelny zdroj nie je uréeny na
pouzitie v inych aplikaciach.
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Zamenljiv vir svetlobe s strani
profesionalca

/

Lu€ je zasnovana izklju¢no za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.

Ne posku$ajte postrgati ostankov
vodnega kamna, ki lahko nastanejo na
tleh pecice. V nasprotnem primeru se
dno pecice poskoduje.

Da bi raztopili vodni kamen, ki lahko
nastane na dnu pecice, po vsakih 2 ali
3 uporabah na dno pecice nalijte 200—
250 ml belega kisa z najve¢ 6-odstotnim
delezem kisline in po¢akajte 30 minut.
Nato jo ocistite z vlazno krpo.



6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN PREVOZ

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z napravo po pregledu teh osnovnih korakov za odpravljanje tezav $e vedno

tezave, se obrnite na pooblas€enega serviserja ali usposobljenega tehnika.

Tezava

Verjeten vzrok

Resitev

Pecica se ne vklopi.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali je na voljo napajanje.

Prav tako preverite, ali ostale kuhinjske
naprave delujejo.

Ni toplote oziroma

pecica se ne segreje.

Nadzor temperature pecice ni pravilno
nastavljen.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, ali je kontrolni gumb za
temperaturo pecice pravilno nastavljen.

Lu¢ pecice (Ce je na
voljo) ne deluje.

Lu¢ je pokvarjena.

Elektrino napajanje je prekinjeno ali
izklopljeno.

Lu¢ zamenjajte v skladu z navodili.

Prepric¢ajte se, da je elektricno napajanje
vklju¢eno v stenski vti¢nici.

Pecenje v pecici je
neenakomerno.

Police v pecici so nepravilno
namescene.

Preverite, ali uporabljate priporocene
temperature in polozaje polic.
Vrat ne odpirajte pogosto, razen ¢e pecete
jedi, ki jih je treba obracati. Ce vrata pogosto
odpirate, se notranja temperatura zniza, kar
vpliva na rezultate pecenja.

Gumbov ¢asovnika
ni mogoce ustrezno
pritisniti.

Med gumbi ¢asovnika so ujeti tujki.

Model na dotik: kontrolna plosca je
vlazna.

Nastavljena je funkcija zaklepanja tipk.

Odstranite tujke in poskusite znova.
Odstranite vlago in poskusite znova.

Preverite, ali je nastavljena funkcija
zaklepanja tipk.

Ventilator pecice (¢e
obstaja) je hrupen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pe€ica uravnoteZzena.

Preverite, ali se police in pekadi ne tresejo
oziroma ali so v stiku s hrbtno plo$¢o.

6.2 PREVOZ

Ce morate izdelek prepeljati, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nesite v originalni

Skatli. UpoStevajte znake za prevoz na embalazi. Vse samostojne dele prilepite na izdelek,
da preprecite poskodbe izdelka med prevozom.

Ce nimate originalne embalaZe, pripravite nosilno $katlo, da je naprava, $e posebej pa
zunanje povrsine izdelka, zascitena pred zunanjimi vplivi.
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Bu 6naropgapvme WTO ro n3dbpaBTe OBOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXU BaxkHU 6e36eHOCHM HopMaLmMy 1 ynaTcTea 3a
pabota co 1 oapxyBatse Ha BawwuoT anapar.
Bu npenopavyBame fa ro npountare osa YnatcTBO 3a KOPUCHULM NPes Aa ro KopucTuTe
BawumoT anapat 1 fa ro YyBate ynaTcTBOTO 3a NoHaTaMoLuHa ynoTtpeba.
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. BESBEAHOCHMU YTNATCTBA

BH1uMaTenHo npoyuTajTe rv cute ynatcrea npeg a ro
KOPUCTUTE anapaTtoT U YyBajTe MM Ha NPakTUYHO MECTO
3a Ja ce NocoBeTyBaTe Kora e Toa NoTpebHo.

OBa ynaTcTBO € NOAroTBEHO 3a NoBeKe Of, eAeH MO-
[en, na 3atoa BalLMOT anapaTt MOXe Aa M Hema HeKou
0[ KapaKTEPUCTUKMTE LUTO Ce OnuLLaHn Bo Hero. [opa-
AW Taa NpU4YMHa, BaXXHO € Ja obpHeTe NocebHO BHU-
MaHWMe Ha CUTE CIMKN OOAEKA IO YiTaTe ynaTCcTBOTO 3a
paboTemse.

.1 onwTn BESBEAHOCHU NPEAYNPEQYBAHA

OBoj anapat MOXe [a ce KOpUCTU o4 Aeua Ha Bo3pacT
o4 8 roauHn Na Harope, Kako 1 o fivua Co HaMmaneHu
dOU3NYKKN, CETUMHN UIN YMCTBEHN CIIOCOBHOCTU UK CO
HEeoCTaToOK Ha UCKYCTBO 1 3HaeH-e, ako ce nog, Hag-
30p 1nu ce oby4eHn Kako Aa ro Kopuctar anapartoTt Ha
6e30eneH Ha4uH 1 ' pasbupaar BKIyYeHNTE pU3nNLN.
Heuata He Tpeba ga cu urpaat co anapartot. Yncrtere-
TO 1 OApPXKyBaweTO He Tpeba Aa ro npaeat Aeua 6e3
Haa30p.

A NMPEAOYMNPEAOYBAHSE: AnapatoTt n HeroBute gocrarn-
HW OEenoBu ce 3arpeBaarT 3a BpemMe Ha ynotpebarta. Tpe-
6a ga ce BHMMaBa Aa He ce gonpart rpejaqnte. dpxete
M noganeky geuara noMmanu og 8 roanHn, OCBEH ako He
ce nop, nocrtojaH Haas3op.

/5 A NPEQYNPEQYBAHSE: OnacHocT on noxap: He
quajTe npeamMmeT Ha NoBpLLUNHNTE 3a TOTBEH-E.

/\ A\ NPEOYNPEQYBAHSE: Ako noBpLuMHaTa e Hanyk-
HaTa, UCKIy4eTe ro anapartoT 3a Aa ce n3berHe MOoXKHo-
cTa oA CTpyeH yaap.

* He pakyBajTe co anapaToT CO HaBOpPELLEH TajMep UIu
nocebeH CUCTEM CO AaneynHCKO ynpaByBaH-E.
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» 3a BpeMe Ha ynoTpebarta, anapaToT Ke ce 3arpee.
Tpeba na ce BHMMaBa fa He ce gonpar rpejadnte Bo
pepHara.

» PauykuTe MoXe Oa CcTaHart XeLlK/ No KpaTok nepuos 3a
BpeMe Ha ynoTtpebara.

* He kopucTeTe rpybun abpasmeBHU cpeacTea Unm XXnum
3a YNCTEHE Ha CTakfieHaTa BpaTta Ha pepHara un octa-
HaTaTa noBpLUMHa. Tnue moxat aa ru uarpebar nosp-
LUMHWTE LUTO MOXE Aa pe3ynTunpa Cco KpLleHwe Ha CcTa-
KNOTO Ha BpaTaTta U oLTETYBakE Ha NOBPLUMHUTE.

 He kopucTeTe cpecTBa Ha Napea 3a YNCTere Ha ana-
paTor.

/\ A NPEOYNPEQYBAHSE: 3a 1a ce u3berHe MOXHO-
CTa o[ CTPYeH yaap, ocurypajTe ce ieka anapartor e
l/ICKJ'Iy‘-IeH npen 3aMeHyBaH:>e Ha ﬂaM6aTa.

A BHMUMAHME: JoctanHuTe genosun Moxe Aa ougar

>KELLKM Npu rOTBEHE UMK NeYere Ha ckapa. [pxete
ManuTe geua noganeky of anapartoT Kora e BO ynoTtpe-
oa.

« Bawwot anapart e nponsBeneH BO COrMacHOCT CO cUTe
BaKEYKM JTOKaNHN U MeryHapoaHu cTaHaapam 1 nponu-
cu.

« OaopxyBaH-€TO M nonpaskaTa Tpeba ga ce usspLlysaat
CaMo Of CTpaHa Ha oBriacteHu cepsucepu. NHctana-
uujata 1 nonpaeKaTa Kou ce U3BpLUEeHN o HeoBna-
CTEeHW MajcTopu MOXe Aa dbuaar onacHu. He npenpa-
BYBajTe ' Unn mogudukyBeajTe rv cneumngukauumnTe
Ha anapaToT Ha KakoB 6uno HaynH. HecooaBeTHUTE
LUTUTHULUM 3a Nrnoyata MoxXe Aa npeausBrkaaT He-
cpeKn.

* [lpen ga ro noBp3eTe anapartoT, ocurypajte ce geka
noKanHuTe ycnosu 3a auctpmbyumja (npupogarta Ha
racoT 1 raCHMOT MPUTUCOK UK BorNTaxara U opeKkBeH-
LpnjaTta Ha enekTpuyHarta eHeprvja) u cneundukaummte
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Ha anapartoT ce koMmnatnounHu. CneundukaummTe 3a
OBOj anapat ce HaBEeAEHWN Ha eTUKeTaTa.

BHUMAHMUE: OBoj anapat e ansajHnpaH camo 3a

roTBeH€ XpaHa N € HaMeHET CaMO 3a BHATpeLLHa yno-
Tpeba Bo AoMakMHCTBOTO. He Tpeba ga ce Kopuctu 3a
Apyra HameHa unu 3a Kakea 6mno gpyra npMMeHa, Kako
LUTO € ynoTpebaTta BOH JOMOT, BO KOMepuumjanHa cpeau-
Ha 11 3a 3aTonsyBare Ha coba.

He ri kopucTeTe paukuTe Ha BpaTaTa Ha pepHara 3a
[la ro KpeBaTe Unv NpeMecTyBaTte anaparor.

[Mpe3emeHn ce cuTe MOXHU MEPKM 3a a ce ocurypa
BaLlaTa 6e3benHOCT. buaejkn cTaknoTo Moxe Aa ce
ckpLn, Tpeba Aa ce BHUMaBa 3a BPEME Ha YNCTEHETO
3a aa ce n3berHe rpebetrbe. M3berHyBajTe yanpame
NN TPOMNake Ha CTaKII0TO CO A0AAaTOLM.

Ocurypajte ce geka kabenot 3a HanojyBare CO CTpyja
He e 3arraBeH UMK OLLITETEH 3a BPEME Ha MHCTana-
umjata. Ako KabernoT 3a HanojyBak€e CO CTpyja e oLTe-
TeH, Mopa aa buae 3aMeHeT o CTpaHa Ha NPOV3Boau-
TENoT, HEroBUOT CEPBUCEP UKW APYrN KBaNnuKyBaHm
nvua 3a ga ce Crpeyn onacHocT.

He um no3BonyBajTe Ha AeliaTta Aa ce kadysaaT Ha
BpaTaTta Ha pepHaTta Unu Aa ceaart Ha Hea Jofeka e
OTBOPEHa.

[p>xeTe rv geuara u XMBOTHWUTE noaaneky of 0Boj
anapar.

1.2 3A FOTBEHSE HA MNAPEA

Bogata mopa fa ce uctypm Bo pesepBoapoT 3a Boaa
npeq aa paboTtn pepHara.

He nonasajte Boga BO pe3epBoapoT 3a BOAa Kora pep-
HaTa e XeLlKa.

Kora Ke ce oTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTa, of BHaTpeLu-
HOCTa MOXe Aa nanese napea. bugete BHUMaTenHu
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Kora ja oTBopate Bparata Ha pepHara, buaejku toa
MOXe [ja co3fane PU3nK of ropemse.

Kako pesynTar Ha roTBEH-ETO Ha napea, BO pepHaTa
MOXe [ja OCTaHe Bnara. buaejkn Bnarata Moxe ga
Nnpeav3BuKa Kopoauja, MOrpukeTe ce BHaTpeLLHOCTa
Ha pepHaTta Ja ce UCYLUM MO roTBEH-ETO.

KOpI/ICTeTe BOOa 3a NMnnMewe BO pepHarta 3a rotBeHe Ha
napea. He KOPUCTETE 3anasjineB arikoxosi Uin UBpCTHU
mMartepun Co UBpPCTN YECTUYKN HAMeECTO BOAaA.

KopucTteTe Heprocysaydkm cagoBu 3a roTBEH-E Ha MNa-
pea.

Ha kpajoT of, cekoe roteBer-e Ha napea, ako nma ocra-
HaTO MarkKy Bofa BO pe3epBoapoT 3a Boda, Tpeba aa

Ce UCYUCTU 1 OBaa NpeocTaHaTa Boga fa He ce Kopu-
CTU NMPU CNEegHOTO roTBEHE.

1.3 NPEAYNPEQYBAHA 3A UHCTANALMJATA

He pakyBajTe co anapatoT npea Aa buae LenocHo
MHCTanMpaH.

AnapatoT Mopa ga buae nHctanupaH of ctTpaHa Ha
oBnacteH Mmajctop. [pon3sBoanTenoT He e 04roBOpPEH
3a KakBa 6uno wwiteta koja Moxe fa dbuae npeanssu-
KaHa o[, HencnpasHO NoCTaByBaH-€ U MHCTanauuja oa
CTpaHa Ha HeoBnacTeHu nmua.

Kora Ke ce otnakyBsa anapartoT, ocurypajte ce Aeka He
Gun oWwTETEH 3a BpeMe Ha TpaHCnopToT. Bo cniyyaj Ha
HEKakoB AedeKT He ro KOpUCTeTe anapaToT U BeaHaLl
KOHTaKTMpajTe ro KBanudunkysaHUoT cepaucep. Marte-
pyjannTe Kou ce KopucTaT 3a nakyBame (HajroH, xed-
Tanuuu, CTMPonop...uTH.) MoXe da buaat WTETHM 3a
feuara u uctute Tpeba BegHaw ga ce cobepat u ga
ce oTCTpaHar.

3awTuteTe ro anapaToTt og atmocdeparta. He ro uarno-
XyBajTe Ha BNujaHuja Kako LUTO Ce COHUe, A0X, CHeET,
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npawinHa nin npekymepHa BraXXHOCT.

Cute matepujanu (T.e. BATPUHUTE) OKOSY anapaToT
Mopa ga bugat cnocobHn aa nagpxat MMHUMarnHa
Temnepatypa og 100°C.

* Al'lapaTOT HEe CMee 1a Ce MHCTalnpa no3agn gekopa-

TUBHa BpaTa 3a Ja ce n3berHe nperpesamse.

1.4 3A BPEME HA YMNOTPEBATA

Kora 3a npenar ke ja KOpUCTUTE pepHaTa MOXe aa 3a-
benexuTe cnaba mmpunsba. OBa e cocema HopMasiHO
N e NpeansBMKaHo o4 matepujanuTe 3a usonauyja Ha
rpejaunte. By npenopadysame, npes Aa ja Kopuctu-
Te pepHaTa 3a npsnar, 4a ja ocTaBuTe npasHa v aa ja
NnocTaBuUTe Ha MakcumarsiHa Temneparypa Bo poK 04
45 mnHyTn. OcurypajTte ce Aeka cpeamHaTa Bo Koja e
MHCTanupaH nponssodoT e Ao6po NpoBeTpeHa.

BH1MaBajTe Kora ja oTBopaTe BpaTtata Ha pepHara 3a
BpeEMe U o roteen-eTo. XKelukaTta napea o pepHa-
Ta MOXe [ja npeamsBmKa N3ropeHnLm.

He cTaBajte 3ananvBu Unmn eKCrnsiosvBHU Matepujanm
BO unu 6rnmay anapatoT goaeka Toj paboTtn.

Cekorall KopuCTeTe pakaBuLy 3a pepHa 3a Aa ja Baau-
Te 1 3aMeHyBaTe XxpaHaTa BO pepHara.

Bo HuKOj cny4yaj pepHaTa He cmee aa ce obrnoxyea
CO anyMmHuymcka gonmja buaejkn moxe ga HactaHe
nperpeBakmb-E.

He ru ctaBajTe cagoBute Unmn nNnexosBuTe 3a nevere
ANPEKTHO BP3 OCHOBATa Ha pepHara Jo4eKa roTBuTe.
OcHoBaTta CTaHyBa MHOTY »eLlKa 1 MOXe Aa ce npe-
AN3BKKa LUTETA Ha NPOM3BOAOT.

@ He ja octaBajTe pepHaTa 6e3 Haa3op Aoaeka ro-
TBUTE CO LBPCTU U TEYHU Macna. Tue moxaT aa ce
3ananar npu ycrioBu Ha NpekymepHo 3arpeBane. Huko-
rawl He TypyBajTe Boda Ha nriamerara Kou ce npeamssu-
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KaHu o[, Macro, HaMeCTOo Toa UCKIy4eTe ja pepHaTa u
MOKpUjTE ja TaBaTa CO HEj3NHMOT Kanak unmn keode.

Ako npon3sBoaoT HEMa Aia ce KOpPUCTKU noaonr BpemMeH-
CKW1 nepumon, NCKry4yeTe 1o rmaBHOTO Kon4e.

OcurypajTe ce Aeka KondmhsaTta 3a perynupare Ha
anaparoT ce cekorawl Bo nosuumja ,,0“ (cton) Kora Toj
He e BO ynotpeba.

[lnexoBuTe ce HaBarnyBaart npu BageHweTo. BH1MMaBaj-
Te Aa He ja UCTYpUTE UInn UCNyLUTUTE XeLlKaTta XxpaHa
Ao[eKa ja oTcTpaHyBaTte of pepHara.

HemojTe na craBaTe HALLTO BP3 BpartaTa Ha pepHara
Kora Taa e oTBOpeHa. Toa MOXe [a ja HeypaMHOTEXN
pepHaTa unun ga ja owTeTn Bpartarta.

He 3akadyBajTe neLkmpu, KyjHCKM Kpnn nnmn obneka Ha
anapaToT U HEroBUTE PaYKu.

1.5 3A BPEME HA YUCTEHETO U OIP)KYBAHETO

Ocurypajte ce geka anapartoT e UCKITyYeH Of erek-
TpU4HaTa Mpexa npeq aa BpLumMTe onepauun 3a ym-
CTEHE UNN OAPXKYBaH-E.

He ru oTcTpaHyBajTe Konynkwbara 3a perynvpame 3a ga
O UCHNUCTUTE KOHTPOSMHNOT NaHen.

3a ga ce 3agpxu edomkacHocTa n 6e3begHocTa Ha
BaLLUMOT anapar, B/ npenopadvyBame cekorall aa Kopu-
CTUTE OPUIMHAIHN Pe3epBHN AEMNOBU 1 Aa MM NOBUKaTe
HaLLNTe OBMACTEHN CEPBUCEPU BO Cryyaj Ha notpeba.

He obuayBsajte ce ga ru ctpyrarte HacnaruTte og éurop
LUTO MOXe Aa ce popMupaat Ha AHOTO Ha pepHaTa. Bo
CMPOTUBHO, AHOTO Ha pepHarTa Ke ce OLITETMW.

3a ga ce pacTtBopu DMropoT LWITO MOoXe Aa ce hopmu-
pa Ha OHOTO Ha pepHarta, uctypete 200-250 mn Gen
OLEeT CO COOAHOC Ha KucenuHa He noseke of 6% Ha
AHOTO Ha pepHaTa no cekoun 2 nnun 3 ynotpedu n noye-
kajte 30 MnHYyTW. [loTOa UCUYUCTETE ja CO BraXkHa Kpra.
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Hdeknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

M3jaByBame neka HawmMTe Npon3soam v
NCMNONHYBaaT BaXXe4YKUTE €BPONCKN
OVNPEKTUBKU, OOJTYKN U perynaTueum, Kako u

Gapar-aTa HaBeeHW BO NOCOYEeHUTe
cTaHaapaw.

OBoj anapart e AnsajHMpaH ga ce KOpUCTU camo

3a rotBehe Bo gomaluHu ycnosu. Cekoja gpyra
ynoTpeba (kako LWTO € 3arpeBawe Ha npocTopuja) e
HecooABEeTHa U onacHa.

O vnarcreara sa pakyBah-€ CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha Hekosiky mogenn. Moxebu ke
3abenexunTe pasnuki NnoMmery oBue ynartcrsa u
BaLLUMOT Moaen.

Oanaramwe Ha cTtap anapar

OBoj cMmbon Ha NpPoM3BOL4OT UKW HA HEFOBOTO
NnakyBah-€ 3Ha4u geka oBOj Npoun3sog He Tpeba
73\ |4a ce TpeTupa Kako otnag og AOMaKUHCTBO.
= | HamecTO TOAQ, Tpeba Oa ce ogHece BO
cooaBeTeH COOUPEH LeHTap 3a peumknupame
Ha enekTpuYyHa n enekTpoHcka onpema. NponssogoT
Tpeba ga ce dpnu npasunHo. Ha Toj HauurH ke
cripeuunTe nojaea Ha NOTEeHUMjanHN HEraTUBHU
nocneaunum 3a XXnBoTHaTa cpeanHa 1 3apaBjeTo Ha
nyreTo ko 6u moxene ga HacTaHaT nopaam
HeCoO4BETHO oAsnarawke Ha OBOj Npou3Bo. 3a
nogetarnHum MHopMaLumm OKONy pPeLnKNMpaHeTo Ha
OBOj NPOM3BO4, KOHTAKTMUpPAjTE CO NoKanHuTe
OBIlIAaCTEHU MHCTUTYLUMWU, crnyxbaTa 3a cobupare
oTnag oa AOMaKMHCTBaTa Unv npogaBHuUUAaTa Kage
LLUTO rO KynuBTE NPOM3BOAOT.
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2. MOHTUPAHKE U
NOArOTOBKA 3A YINOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHKE: OBoj anapat
MOpa [a ro MOHTMpa OBfacTeH

cepBucep Unu KBanudukysaH TexHu4ap,
COrnacHo ynaTctsaTa Bo OBOj BoAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE MOKarnHu
nponucu.

HenpaBunHo MOHTMpaHe MOXe Aa
npeAun3BMKa NoBpeaa 1 olTeTyBame 3a
KOMLLTO NPON3BOAMTENOT He npesema
OAroBOPHOCT 1 3a KOWLLTO HeMa Aa
BaXM rapaHuujara.

Mpen MOHTMpPaKEeTO, NpoBEpeTe Aanm
noKanHuTe ycrnoBu Ha AucTpubyuuja
(HanoHoT Ha cTpyjaTta n hpekBeHUmjaTa)
n npucnocobyBakara Ha NPoM3BOA0T
ce koMnaTnbunHu. YcrnosuTe 3a
npucnocobyBare Ha OBOj anapar ce
MOCOYEHU Ha eTuKeTaTa.

Tpeba fa ce nounTyBaar 3akoHuTe,
ypenowTe, AMPEKTUBMTE U CTaHOapauTe
KOM Ce Ha cura Bo 3emMjaTta Ha yrnoTpeba
(6e3befHOCHW perynaTusu, COOABETHO
peLMKIMparse BO COIMAaCHOCT CO
perynaTvBuTe WUTH.).

[lokonky Npon3BOAOT COOPXKM BOAWIKN
Ha MonMuy LITO MOXe Aa ce BadaTt
(peLueTkn) 1 ynaTcTBOTO 38 KOPUCHUKOT
BKIy4yBa peLenTh Kako KUCeno MIieko,
peLleTkuTe MOXe Aa ce oTCTpaHar u
pepHata Ke paboTu BO AepnHMpaHmoT
pexum Ha roteewe. ViHdopmaummte
3a OTCTpaHyBake Ha pelueTkara ce
BknyyeHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHSE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEPOT
OnuwTKn ynatctea

OTkako ke ro ussagute marepujanot
3a nakyBa€e of anapaToT U
[OMONMHUTENHWTE AENOBU, MPOBEPETE
Janu e owTeTeH anaparoT. AKo ce
COMHeBaTe feka nma kakea 6uno
LITETa, HE KopUCTETe ro anapaToT U
BeAHaLU KOHTaKTMpajTe CO OBMacTeH
cepBuCcep U KBanuguKkyBaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce fa Hema 3ananuey
maTtepujanu Bo HenocpeaHa 6nuauHa,
Kako 3aBecy, Macro, TKaeHuHa WTH.,
KoM MOXe [a ce 3ananar.

PaboTHaTa noBpwnHa n mebenoT koj
ce Haora okony anapaToT Mopa Aa
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6uaaT HanpaBeHu o MaTepujany Kou
ce OTMOPHM Ha TemnepaTypu NOBUCOKM
oa 100°C.

- AnapartoT He TpeGa oa ce MOHTUpa
OVPEKTHO Haf MalluvHa 3a MUeHe
cafoBw, hpvxuaep, 3aMp3HyBau,
MalLMHa 3a Nepetbe anuiuta unm
MallVHa 3a Cyllere anuiiTa.

2.2 MOHTUPAHE HA PEPHATA

AnapatuTe ce cHabgyBaaT co KomnneT
3a MHCTanauuja u MoXe aa ce MoHTUpaat
Ha paboTHa NoBpLUMHA CO COOABETHUTE
avMeH3nmn. [InmeHsnunTe 3a uHctanaumja
Ha nnoya 3a roTBeH€ U pepHa ce AafeHu
nopgony.

A (mm) 557 MuH./make. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 MuH. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTupatse nop paboTHa NOBpLIMHA

OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO MOBP3yBaHaTa Ha
CTpyja, BMETHETE ja pepHaTa BO LkadoT
Taka LITO Ke ja TypkaTe Hanpeg. OTBopeTe
ja BpaTaTta Ha pepHaTa 1 cTtaBeTe 2 wpada
BO AyMKWUTE LUTO Ce HaoraaT Ha pamkaTta Ha
pepHaTa. Kora pamkara Ha npov3BogoT ke
Ja ponpe ApBeHaTa NoBpLUMHA Ha LWKadoT,
3aTerHete v wpadosure.
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2.3 ENEKTPUYHO NOBP3YBAHE
U BE3BEQHOCT

NMPEOYNPEAYBAHE: EnekTpnyHoTO

noBp3yBak-€e Ha 0BOj anapat Tpeba aa

ro u3Befe OBracTeH cepBuUcep Unm
KBanMdurKyBaH enekTpmu4ap BO COrmacHocCT
CO ynaTcTBaTta BO OBOj BOAMY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE fOKarnHu
nponucu.

NPEOYMNPEOYBAKE: ANTAPATOT
MOPA OA BUOE 3A3EMJEH.

+ [pepn pa ro noBp3eTe anapaTtoT
Ha cTpyja, Mopa Ja npoBepuTe
Aanv HOMUHaIrHUOT HaMnoH Ha
anapaToT (McreYaTeH Ha nrovkaTa
3a ugeHTMduKaLmja Ha anaparor) e
COOABETEH CO HAMOHOT Ha Mpexara 3a
HarnojyBare€, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
Ja vuMaar kanauuTeT aa rm nogHecar
HOMWHanNHWUTe BpeaHOCTUN Ha anapaTtoT
(McTO Taka HaBedeHW Ha nnodkara 3a
naeHTndmkaumja).

« 3a Bpeme Ha MHCTanauujata
3a[0MmKMTENHo Tpeba Aa KopucTute
n3onupanHu kabnu. HenpasumnHo
noBp3yBak-e MOXe [a ro oWTeTH
anapaTtoT. AKo KabGenoT 3a HanojyBare
e owTeTeH 1 TpeGa Oa ce 3ameHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpaeu KBanuguKyBaHo
nue.

» He kopuctete agantepu, NoBeKeKpaTHM
NPUKITYYOLM U/MN NPOOOITKHM Kabnu.

» Kabenot Tpeba na ce YyBa noganeky
of KeLUKUTe AeroBmn Ha anapaToT U He
CMee fa ce CBUTKYBa UnW NpuUTHCKa.
Bo cnpoTtuBHO, kabenot Mmoxe aa ce
OLUTETM U @ HacTaHe KpaTokK Croj.

* Ako anapaToT He e NoBp3aH Ha CTpyja
CO MPUKITy4OK, MOpa [a ce KOpPUCTH
MynTUNONapeH n3onatop (Co HajMarsnky
3 mm npocTop 3a KOHTakKT) 3a Aa ce
nountyBaat 6e36eqHOCHMTE NPOMNUCH.

* AnapatoT e Au3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240V. Ako BalleTo
HanojyBak-e € pasnuyHo, KOHTaKTupajTe
CO OBMaCTEH CepBuCceP UMK
KBanudwvKyBaH enekTpuyap.

» Kabenort 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa
na buae [OBOMHO JOMr 3a Aa MoXe Aa
ce NoBp3e Ha anaparoT, Aypu 1 ako
anaparoT € NocTaBeH Ha npeaHara
CTpaHa op WKadoT.

« OcurypeTe ce [eKka cuTe NoBp3yBatsa
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ce ,D,06p0 3arterHaTtu.

MpuuBpcTeTe ro kabenoT 3a
HanojyBatbe BO CTErayor 3a kaben u
3aTBOPETE IO Kanakor.

[MoBp3yBar-eTO Ha KyTujaTa co
TepMUHanM e NocTaBeHo Ha KyTujata co
TepMuHanu.

N CuHa
z i)
+
5
+
— 11
Kadhea XonTa + 3eneHa )




3. KAPAKTEPUCTUKU HA NMPOU3BOOOT

BaxHo: CI'IeLI,VICbVIKaLI,VIVITe 3a OBOj nponseBoa ce pasnukyBaaTt U n3rmenot Ha Bawwor
anapart MOXe [a ce pasfinkyBa o4 OHOJ NMoKaXaH Ha CNUKnTe noaony.

JIlncta Ha genoBu

1. KoHTponHa Tabna
2. Payka Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
3. Bpara Ha pepHaTta

KoHTponHa Tabna

-
4. Konye 3a KoHTpona Ha yHKLuNTE Ha pepHaTa
5. Tajmep

6. Konye 3a TepmocTar Ha pepHaTta
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4. YNOTPEBA HA NMPOU3BOAOOT

®DYHKUUMN Ha pepHaTa

* OYHKUMNTE Ha pepHaTa Moxe Aa ce
pasnuKyBaaT BO 3aBUCHOCT Off MOLESOT Ha
BaLUMOT Npoun3Boa.

Jlamb6a Ha pepHarTa:
Ke ce Bkny4u camo
cujanuykara Ha
pepHarta. Ke octaHe
BKINy4eHa 3a
BPEMETPaEH-ETO Ha
dyHKUMjaTa 3a
roTBeH-e.

®DyHKLMja 3a roTBEH:E
oa aony: TepmocTtartoT
W npegynpenyBavknTe
cBeTna Ha pepHara ke
ce BKIy4art, a AONHNOT
rpejady ke novHe aa
pabotn. dyHkumjaTa 3a
roTBere og Jony e
npeanHa 3a sarpeBare Ha nuua buaejkm
TONNMHaTa ce Kpesa of AHOTO Ha pepHaTa
1 ja 3arpesa xpaHarta rope. OBaa dyHKuuja
€ MonorofHa 3a 3arpeBare Ha XpaHa
OTKOJIKY 3a roTBeH-€ Ha XpaHa.

®dyHKUMja 3a roTBEHE
op rope: TepmocTartoT
W npegynpenyBavknTe
CBETINa Ha pepHarta ke
ce BKIy4art, a ropHUOT
rpejay ke noyHe ga
pabotu. TonnuHata
Koja ce wwupwu of
FOPHMWOT rpejay Ke ja 3roTBy ropHaTa cTpaHa
Ha xpaHaTta. ®yHKUWjaTa 3a roTeewe of
rope e ngeanHa 3a npxeke Ha ropHaTa
CTpaHa Ha 3roTBeHaTa xpaHa u 3a
3arpeBare Ha xpaHara.

®dyHKUMja 3a
CTaTUYHO FrOTBEH:E:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykmTe
CBETINa Ha pepHarta ke
ce BKIy4yart, a AONHNOT
W FOPHWOT rpejad ke
noyHar ga paborar.
®yHKLMjaTa 32 CTaTUYHO FOTBEHE MUCNyLLTa
TonnuHa, obe3benysajkn xpaHata ga ce
rotBu pamHomepHo. OBa e ngearHo 3a
nogroTByBak€ Ha NevnBa, TOPTU, NEYEHN
TEeCTEeHWHK, Na3amwn 1 nuua. Ce
npenopadysa pepHaTa NpeTxoaHo Aa ce
3arpee okony 10 MMHYTK 1 Hajoobpo e aa
ce KOpuUCTM camo edHa nonuua kKaj oaa
dyHKUpja.

®dyHKUMja 3a
BeHTUNarTop:
TepmocTatoT 1
npegynpegyBavkmiTe
CBETIA Ha pepHaTa ke
ce BKIy4art, a ropH1oT
1 JOMHWOT rpejay u
BEHTUNAToOpOT Ke noyHaT Aa paborar. OBaa
dyHKuMja e gobpa 3a neyere neyrea.
[oTBeH-€ETO Ce BpLUM O CTpaHa Ha AOSHNOT
1 TOPHMWOT rpejay BO pepHaTa u of cTpaHa
Ha BEHTUNATOpPOT, KOj OBO3MOXYBa CTpyeHe
Ha BO3a4yXOT, AaBajkun 1 Ha xpaHaTta
AenymeH epekT Ha nevere Ha ckapa.
lMpenopa4nvBo e NPeTXoAHO Aa ja 3arpeeTe
pepHaTa okony 10 MUHYTK.

MoxeTe ga ja kopuctuTe byHKUMjaTa 3a
roTBer-e Ha napea BO oBaa yHKuuja. 3a
Aetanu, npoumnTajte ro TekcToT ,Kopucrerwe
Ha (pyHKuUmjaTa 3a napea“.

®dyHKUMja 3a nevyewe
Ha ckapa:
TepmocTaTtoT
W NpegynpenyBavknTe
CBET/a Ha pepHarta ke
ce BKIy4ar, a rpejadyor
3a neyere Ha ckapa Ke
noyHe aa pabotu. OBaa dyHKLMja ce
KOPUCTW 3a NeYeHe Ha ckapa u
3aTonnyBane Ha xpaHa. KopucreTe rm
ropHUTE MonMum Ha pepHata. JlecHo
NOMUVHETE ja MeTanHaTta peLueTka co Macro
3a a cnpeyuTe nenewe Ha xpaHara u
CTaBeTe ja XpaHaTa Ha cpefyvHara Ha
pelleTkaTa. Cekorall cTaBajTe nnex nog,
XpaHaTa 3a fda rv daTv Kankute mMacno unm
macT. lMpenopaynmeo e NpeTxoaHo Aa ja
3arpeete pepHarta okony 10 MUHYTHW.
MpeanynpenyBawse: [1py neverse,
BpartaTta of pepHaTta mopa fa buge
3aTBOpEHa, a Temnepartyparta Ha
pepHata Tpeba ga ce npunarogm Ha 190°C.

®dyHKUMja 3a nevyere

(5

Y Ve Ve Ve d

SOl Ha ckapa 1
BeHTUNarTop:
La?g TepmocTatoT 1
npeaynpenyBavkmiTe

CBeTIa Ha pepHaTta ke
ce BKry4ar, a rpejayot
3a ckapa u
BEHTUNATOPOT Ke noyHaT Aa pabotar. Osaa
dyHKUMja e ngeanHa 3a nedyewe Ha ckapa
Ha nogebena xpaHa. KopucteTe rv ropHute
nonuum Ha pepHarta. JlecHo nomuHeTe ja
MeTanHaTta pelueTka co Macro 3a Aa
crnpeyuTe nenewe Ha XxpaHaTta v cTaBeTe ja
XpaHaTa Ha cpeguHata Ha pelueTkaTta.
Cekoralu cTaBajTe nrex nof xpaHata 3a ga
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v daTy KankuTe Macrno unm Macr.
MpenynpeayBawse: [1pu neverse,
BpaTaTta of pepHaTta mopa fa buge
3aTBOpEHa, a Temnepartyparta Ha

pepHaTa Tpeba fa ce npunarogun Ha 190°C.

Typ60 chyHKumja:

TepmocTatoT 1

npegynpegyBaykmTe
CBeTIa Ha pepHarta ke
ce BKIy4YarT, a puHrnara

N BEHTUNATOPOT Ke

noyHar ga paborar.

Typ6o chyHKUMjaTa paMHOMEpPHO ja

pacnpefenysa TOMnUHaTa BO pepHaTa 3a

ceTa XxpaHa Ha cuTe ApXadu aa ce 3roTeu
paMHoMepHo. [Mpenopaynmeo e NpeTxoaHo

[a ja 3arpeete pepHata okony 10 MUHyTH.

MoxeTe aa ja kopuctuTe byHKumjaTa 3a
roTBeHe Ha napea Bo oBaa (pyHKuuja. 3a
Jetanu, npoymTajte ro TekcToT ,Kopucrterwe
Ha dyHKUMjaTa 3a napea“.

3D cyHKumja:
TepmocTaTtoT 1
npegynpegyBaykiTe
CBETNA Ha pepHara ke
Ce BKIy4arT, a puHrnara,
rOpHWOT rpejad, AOMNMHMOT
rpejay n BeHTMNaTopoT
ke novHat ga pabotart. 3D dyHkumjaTa
paMHoMepHO 1 6p30 ja pacnpepenyBsa
TOMMMHaTa BO pepHaTa 3a ceTa xpaHa Ha
cuTe apXa4yu a ce 3rotBy paMmHOMEPHO.
BpemeTo notpebHo 3a rotBene ke 6uae
noKpaTKo of, ApyruTe yHKUMN.
Mpenopayn1Beo e NpeTxoaHo Aa ja 3arpeeTe
pepHaTta okony 10 MUHYTHW.

3ropa Ha Toa, oBaa (yHKUMja Ke ja Hanpasu
nMcHaTaTa xpaHa ucnedeHa nokpeBKo U
MEKO.

MoxeTe aa ja kopuctuTe yHKumjaTa 3a
roTBeH-€e Ha napea Bo oBaa (yHkumja. 3a
getanu, npoymTajte ro TekcToT ,Kopucrerwe
ya dyHKUMjaTa 3a napea“.

Yucrerwe co napea:

MocTtaeeTe ja yHKUMjaTa Ha pepHaTa

Ha ctatuyHa dyHkumja Ha 90 °C 3a ga
paboTute co oyHKUMjaTa 3a YNCTEHE CO
napea. Nctypete 200-250 mn Boga Bo
MrexoT WTO € HaMecTeH Ha ocHoBaTa

Ha pepHata. CTtapTyBajTe ja pepHaTta u

Ha YNCTEHETO CO Napea ke My buagar
notpebHu npubnmkHo 30-60 MuHYTK 3a aa
ja noaroTBu pepHaTa 3a NIECHO YUCTEHE.

4.1 MACA 3A FrOTBEHE

©

; Jagewa Ega CL)
Z — min.
INucHato tecto | 2-3-4 170-190 35-45
o TopTa 2-3-4 | 170-190 | 30-40
% Konaum 2-3-4 | 170-190 | 30-40
6 Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
INncHato tecto | 2-3-4 170-190 25-35
,g_' Topta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
§ Konaum 2-3-4 | 150-170 | 25-35
é Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
IncHato Tecto | 2-3-4 170-190 | 35-45
‘§_ Topta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
e Konauu 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Bapueo 2 175-200 | 40-50
. K';'g;if:a 7 200 | 10-15
§ Mune . 100 | 50-60
2| Ogpesok 6-7 200 1525
Budrek 6-7 200 15-25

* AKO e [0CTarHo, roTBeTe Co neyeH

NMUINELKN paXxeH.
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4.2 3A ®YHKLUJATA 3A NAPEA

DdyHkuMja 3a Mpen pa ja
BEHTMNaTop 3 200 100 nywTuTe 30-50 820
+ MNapea pepHara.
DdyHkuMja 3a Mpen pa ja
BEHTMNaTop 3 200 200 nywTnTe 30-40 1500
+ MNapea pepHara.
- Mpen pa ja
TypGorTla 3 180 150 nywuTe 30-40 500
P pepHarta.
DdyHKuMja 3a Mpen pa ja
BEHTMNaTop 3 200 250 nywrure 45-60 500
+ MNapea pepHara.
- Mpen pa ja
TypGorTla 3 220 200 nyLTHTe 60-70 2000
P pepHarta.
DdyHkuMja 3a Mpen pa ja
BEHTMNaTop 3 180 300 nywTnTe 100-110 1000
+ MNapea pepHara.

@ BaxHo: Bpemurwata fgageHun norope ce oHve obueHn Bo nabopaTtopucky yCrosu u
MOXe [a BapupaaT BO 3aBUCHOCT Of HAMoOHOT Ha HanojyBaHkeTO U KONNMYECTBOTO
Ha 3roTBeHa xpaHa.

BaxHo: He ,u,onaBajTe BOJa BO pe3epBOapOT 3a BOAa Kora pepHaTta e XeLlKa.
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4.3 KOPUCTEHE HA AUrUTANTHUOT
TAJMEP HA ONUP

Onwuc Ha dyHKumjaTa

A ABTOMATCKO roTBEH-€

8 Cumbon 3a Tepmoctar

L} Bpeme Ha roteetbe

@] Konue 3a 3akny4vyBare

Q Anapm

@ DyHKUMja 3a pexum

— HamanyBatse Ha TajmepoT

—|— 3ronemyBatse Ha TajMepoT
E' EI 5 |:| EkpaH Ha Tajvep

MpunarogyBawe Ha Bpeme

BpemeTo Mopa ga ce noctaBu npea aa aa
noyHeTe Aa ja kopuctuTe pepHarta. o
noBp3yBaH-ETO Ha cTpyjaTta, cumbornor A
n ,0:00“ ke TpenHaT Ha ekpaHoT.

1. VictoBpemeHo
NPUTUCHETE 1
Konyuwata ,+“ n - .
ToukaTta Ha cpeguHaTta
Ha eKpaHoT Ke NoyHe
ha Tpenka.

2. Npunarogete ro
BPEMETO Aofeka
Tpernka Toykara

CO KOPUCTEHE Ha
KonymmwaTta ,+“ n ="

3. Mo Hekonky
ceKkyHau, Toukara ke
npectaHe ga Tpenka u
Ke ocTaHe OCBEeTNeHa.

Konue 3a 3aknyuyyBame

3a ga ro aktmBuparte Kon4yeTo 3a
3aKny4vyBake€, MNPUTUCHETE o Kon4yeto
8" B0 pok o 2 cekynau. Cumbonor &
ke ce nojaBun n Ke ocTaHe OCBeTNeH. 3a
Aa v OTKIy4MTe KOMYMH-aTa Ha TajMepor,
NPUTUCHETE o U ApXXeTe ro Kon4yeTo &0
BO POk of 2 cekyHau. [oToa, moxe fa ce
M3BPLUM NocakyBaHaTa ornepauuja.

MpunarogyBake Ha BpeMe cO 3BYy4HO
npeaynpeayBakbe

BpemeTo co 3By4HO NpeaynpenyBate
MOXe [a ce NnocTaBu BO koe 6uno Bpeme
nomery ,0:00“ n ,23:59“ yacot. BpemeTo co
3BYYHO MNpeaynpeayBare Ce KOpUCTH camo
3a npeaynpeaysayku Lenv. PepHata Hema
[a ce aKkTuBuMpa co oBaa pyHKUuja.

1. Mputuctere Ha ,O~.
CumGonor L) ke noune
[a Tpenka u ke ce
npukaxe ,0:00“.

2. N36epeTe ro
nocakyBaHNOT
BPEMEHCKMN Nepuos co
KOpUCTEHE Ha
KonyunwaTta ,+n -
aopeka Tpenka /).

3. Cumboror L) ke
OCTaHe OCBETIIEH,
BPEMETO Ke ce 3a4yBa
1 Ke ce noctasu
npegynpeanyBaheTo.

Kora TajMepoT ke JoCTUrHe Hyna, ke ce
ornacu 3By4HO NpeaynpenyBare,

a cumbonor L) ke TPEenHe Ha eKkpaHoT.
MpuTncHeTe Ha Koe Buno konye 3a ga
3anpe 3By4YHOTO NpeaynpeayBame 1
cumbonort L)\ ke ncyesHe.
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MNonyaBTOoMaTCcKO NnpunarogyBake Ha
BpemMe (nepuopn Ha rotBeHe)

OBaa (pyHKUMja BU NoMara ga roteute
onpepgerneH BpeMeHcku nepuod. Moxe
[a ce HaMeCTu BPEMEHCKM oncer nomery
0 n 10 yaca. NogroTeeTe ja xpaHaTa 3a
roTBEH-€ 1 CTABETE ja BO pepHarta.

1. N3Geperte rv nocakyBaHaTa yHKUMja 3a
roTBeH-€ 1 TemnepaTtypaTa co KOpUcTere
Ha KOHTPOJTHMTE KOMYukba.

2. MpuTuckajte Ha ,O"
ce goaeka He Bugure
Ldur® n cumbonort *2 Ha
€KpaHoT 3a npuKas.
BEeM,e{o 1 cumbonure
LA M2 ke TpenHar.

3. N3bepete ro
nocakyBaHVOT
BPEMEHCKUN Nepuoa
Ha roTBeke co
KOpPUCTEHE Ha
KonymwaTta ,+“ n ="

4. TekoBHOTO Bpeme
MOBTOPHO Ke Ce Mojasu
Ha eKkpaHoT, a
cumbonmute A n D ke
oCTaHaT OCBETMEHN.

Kora TajMepoT Ke gocTurHe Hyna, pepHaTa
Ke ce MCKIy4M 1 ke ce ormacu 3ByYHO
npeaynpeaysame. Cumbonute ,A“ n 1 ke
TpenHat. CBpTETE ' ABETE KOHTPOITHU
Kon4yuha Ao nosuumja ,,0“ 1 NpUTUCHETE Ha
Koe Bu1Io Konye Ha TajmepoT 3a Aa ro
3anpeTe NpeaynpenyBavknoT 3BYK.
CunmbonoT ke ncyesHe 1 Co NPUTUCKaHe Ha
konyeTto .0, TajMepoT Ke ce Bpatn Ha
payHaTta yHKuuja.

I'Ipunaro,quaH:e Ha 3BYKOT

3a pa ja npunaroguTe jadnHarta Ha 3BYKOT
Ha 3BYYHOTO NpeaynpedyBake, Aodeka ce
npukaxyBa TEKOBHOTO BpeEMe Of AEHOT,
MPUTUCHETE O N ApXKEeTe ro Kon4yeTo ,-*

3 cekyHOM fofeka He ce ornacu 3ByYeH
curHan. ,ton1“ ke ce nojaBu Ha ekpaHOT
3a npukags. o oBa, cekorall Kora ke

ce NpUTUCHe Kon4yeTo ,-*, ke ce ornacu
pasnuueH 3Byk. Mima 4yeTrpu pasnuyHun
TUMOBW Ha 3BYYHM cUrHamu. Ako e
n3bparo ,MICKITYHYEHO, cute 3Byumn ke
Ce MCKIy4aT OCBEH 3ByLMTE 3a anapMm u
rpeLuka. Msbepete ro nocakyBaHWOT 3BYK
1 He NpUTUCKajTe Ha OpyrMTe Kon4uksa.
Mo kpaTko Bpeme, n3bpaHmoT 3BYK ke ce

3a4yBa.

MpunaroayBake Ha ocBeTNeHOCTa

3a ga ja npynarognte ocBeTNeHocTa

Ha eKpaHOoT 3a Npukas, NPUTUCHETE 1o U
ApxeTe ro konyeto ,+“ 3 cekyHau. ,br1“ ke
Ce MnojaBu Ha ekpaHoT 3a npukas. o oBa,
cekorall Kora ke ce NpuUTUCHE KON4eTo ,+,
Ke ce nojaBu pasnunyHa OCBETIEHOCT.

CumbGon 3a TepmocTtar

Cumbonot 3f
TepmocTar (é)
aBTOMATCKN ce
aKTuBMpa goaeka
paboTu TepmocTaToT
Ha pepHara.

4.4 popgATOouMn
Xwvyana pewetka EasyFix

TeMenHo ucuncTeTe M AoaaTouuTe co
TOMnna Boda, AETEePreHT 1 MeKa 4ncTa Kpna
Npwv npeata ynotpeoba.

7 |®

— = —s

e R

2 * 3 T1
- N —

1 °

« BwMmeTHeTe ro o4aToKOT BO ToYHaTa
nonox6a BO BHaTpeLLHOCTa Ha
pepHarTa.

» OcrtaBeTe npocTop oA HajManky 1 cm
nomery kanakoT Ha BEHTMUNaTopoT
n gogatoumTe.

* BHumaBajTe npu oTcTpaHyBame Ha
cagosuTe u/vnn gogatounTte HagBop
oA pepHata. XelLuknTe obpoun nnm
godaroum Moxe Ja npegmnssukaar
N3ropeHnLn.

« [opaTtounTe MOXe Aa ce gecopmupaar
co TonnuHa. LLtom ce nsnapgar, ke cu
ro BpaTaT CBOjOT NPBOGUTEH M3rneq

1 NnepdgopmMaHcuTe.
+ [nexoBuTe 1 MeTanHUTE PELLETKN MOXe

[a ce No3vumMoHupaaT Ha koe 6uno
HMBo og 1 Ao 7.
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» TeneckonckaTa LUMHa MOXe Aa ce
nosuumoHnpa Ha Hueoarta T1, T2.

* HuBoTo 3 ce npenopadyyBa 3a roteeHe
Ha eHO HMBO.

* HwuBoTO T2 ce npenopayyBa 3a rotBehe
Ha e[HO HMBO CO TENECKOMNCKUTE LUMNHMW.

* HuBOTO 2 1 HMBOTO 4 ce nNpenopadvyBaar
3a roTBEH-E Ha [IBE HUBOA.

* MeTanHaTa pelueTka 3a poTMpaYKkmMoT
paxkeH Mopa Aa bvae nosmumoHnpaHa
Ha HMBOTO 3.

* HuBoto T2 ce kopuctu 3a
No3nLMOHMPaKe Ha MeTanHaTa
peLueTKa 3a pOTUPAYKNOT paxkeH co
TENeCKOMNCKUTE LUMHW.

****[logaToumTe MOXe [ia Ce pasnuKyBaar
BO 3@BWCHOCT Off KyNeHMoT MoZer.

Onaboka TaBa
[nabokaTa TaBa ce KOpUCTU 3a AVHCTaHE.

CraBeTe ja TaBaTa Ha Koja 6uno nonuua u
npoBepeTe Aanu e NpaBuHO HamecTeHa.

NPB BO CBETOT

CucTeM 3a 3aWITMTa o4 Tonos Bo3ayx Bo
BrpageHuTe pepHu

MaTeHTUpaHWOT CUCTEM 3a 3aluTUTa of,
TOMOJ BO3AYX CpeyyBa TOMMMOT BO3AYX
[a CTUrHe [0 KPajHMOT KOPUCHUK Taka

LUTO co3aBa BO3ayLUHa 3aBeca Kora ke ce
OTBOpW BpaTaTta Ha pepHara.

e

MnuTtka TaBa

[MnuTkata TaBa ce KOPUCTU 3a Never-e
ne4ymea.

CraBeTe ja TaBaTa Ha Koja 6uno nonvua u
TypHeTe ja [0 Kpaj 3a Aa GuaeTe curypHu
JeKa e NpaBUiHO HaMecTeHa.

PeweTka

PelueTkaTta ce kKOpUCTM 3a NeYerbe Kako
Ha ckapa unu 3a obpaboTka Ha XxpaHa BO
CafloBM COOZBETHU 3a BO pepHa.

NMPEOYNPEOYBAWE

CraBeTe ja peluetkara BO
COOABETHMOT ApXad BO pepHaTta u TypHeTe
ja po kpaj.

Co6upau Ha Boga

Bo ogpeaneHu criyyan, gogeka roteute
MOXe [a ce MojaBu KoHAeH3auuja Ha
BHATPELLHOTO CTako Ha BpaTarta Ha
pepHaTa. Toa He e AedekT Ha NPOV3BOAOT.

OTBopeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTta BO
nosvuuja Ha rpun n ocTaeeTe ja BO OBaa
nosuuuja okony 20 cekyHau.

Bopara ke kane Bo cobmpayor.
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Manapgete ja pepHaTa u usbpuwajte

ja BHaTpeLLHOCTa Ha BpaTaTa co cyBa
kpna. OBaa noctanka Tpeba ga ce BpLmn
penoBHO.

e

-y 54
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5. YUCTEHE U OOPXXYBAHE

5.1 YACTEKE

NMPEOYNPEAYBAMSE: lNpen
4MCTeH-€, UCKIy4eTe ro anapartoT u
ocTaBeTe ro Aa ce usnagu.

OnwTK ynatcrea

» [pen pga rv ynotpebute cpeacreata
3a YNCTeHE Ha anapaToT, NpoBepeTe
[anv ce cooaBeTHU 1 npenopayYaHn og
MPOV3BOAUTENOT.

« KopucteTe kpemacTu unu Te4Hu
CpefcTBa 3a YNCTere Ko He coppkaTt
YecTuuku. He ynotpebyBajTe kayCTUYHM
(kopo3unBHW) cpencTBa, abpasnBHU
npaLuouu, MeTarnHa xuua unv Tepam
anaTtu 3aToa LUTO MOXe Aa rv owTeTar
NOBPLUMHUTE Ha LLUNOPETOT.

He ynotpebyBajTe cpeacTsa 3a

YUCTEHE KOV COAPXKaT YECTUYKN,

ouaejkn moxe aa ro uarpebat
CTaKrnoTo, emajnMpaHunte n/vnm oboeHnTe
[OernoBu Ha anaparor.

» [okornky gojoe 0o npeneBambe Ha
TEYHOCT, BegHall n3bpuiueTte 3a aa
cnpeynTe owTeTyBake€.

He ynotpebyBajTe ynctaum Ha napea
3a yncTere Ha AenoBuTe Ha anapaTor.

Yucrewe Ha BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa

« BHaTpeluHOCTa Ha emajnnupannTe pepHu
Hajaobpo ce YiCTU foAeka pepHaTa e
Tonna.

* [lo cekoja ynoTtpeba, 6puiiete ja
pepHaTa co Meka Kpra HaToneHa Bo
BOJa co canyHuua. [otoa, NOBTOPHO
n3bpuLLETE ja pepHaTa co MoKpa Kpna u
ucylieTte ja.

*  Moxebu ke buge notpebHo aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEACTBO 33 YNCTEHE
oOBpemMe HaBpeMe, 3a LiENoCcHO Aa ja
MCYMCTUTE pepHaTa.

MuponuTcko Yncrewe

NMPEQYNPEQYBAKE: MNpep aa ja

akTuBupare yHkumjata 3a

NMUPONUTCKO YNCTEHE, OTCTPAHETE 1
CUTE NPEKYMEPHU M3NEBaHa U NOTPUKETE
ce pepHata aa buge npasHa. He octaBajTte
HULLTO BHATpe BO pepHarta, Kako LUTO ce
pEeLLETKM, TaBM UMW NOMULUM Ha pepHaTa u
notnopw (4okonky uma), buaejkm moxe ga
ce oLwuTeTaT Npy NUPOSIUTCKOTO YNCTEHE.

* [pasHuHaTta Ha pepHaTa e obnoxeHa
CO crnevuujaneH emajn KojLuTo € OTnopeH
Ha BMCOKV TemnepaTypu. 3a Bpeme Ha
NpOLeCcOoT Ha MUPOJIUTCKO YNCTEHE,
TemnepaTypaTta BO pepHaTta Moxe Aa
pocturHe okony 475 °C.

* [lopagwn Bawwa 6e36enHOCT, BpaTaTta
Ha pepHaTa aBTOMaTCKU ce 3aKny4yBa
Jojeka ce oaBuBa PyHKUMjaTa 3a
MMPONUTCKO YncTere. OTKako ke
3aBpPLUMN YNCTEHETO, BEHTUNATOPOT
3a nafere 3anoyHyBa Aa paboTu
N pepHaTa ocTaHyBa 3aknyyeHa ce
Joneka He ce uanagw.

» [lpenopaunueo e aa ja npebpuwete
pepHaTa no cekoe roTBeHe U LMKNyc
Ha NMPONMTCKO YUCTEHE CO CYHIep
noToneH BO TOMMa BoAa.

- 3a Bpeme Ha NMUPONUTCKOTO YNCTEHE
ce ucnyLwraat Hekou MMpM3Bu 1 racosm
nopaau YHULITYBaHETO Ha ocTaTouuTe
o[ XpaHa Bo pepHara. Toa e HopmariHo.
lacoBuTe koW Npouanerysaart of
ynCTeHe Ha pepHaTa ce onacHu no
NTULK, Aela U AOMALLH MUMEHNYNHSA,
3aToa Tpeba Oa rv ApXuTe HacTpaHa
Joaeka fa 3aBpLuv YUCTEHETO.

» (O6nacTa Kage WTo € UHCTanMpaHa
pepHaTta Tpeba oa 6uge nobpo
BEHTUNUpaHa, ocobeHo 3a Bpeme Ha
NMMPONUTCKOTO YNCTEHE U CUTE BpaTh
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Kou BogaT Ao Taa obract Tpeba aa
6uaat 3aTBOpPeH 3a a MoXe aa
nsnesat mvpusbaTa u racosuTe.

Yuncrewe Ha cTakneHuTe AernoBu

* PeOoBHO YnCTETE M CTaKNEHUTE
AenoBu Ha anapaTtoT.

* YnoTtpeObyBajTe CpeacTBO 3a YNCTEHE
Ha CTakro 3a a ja ucuucture
BHaTPELUHOCTa U HaABOPELUHOCTa
Ha cTakneHuTe genosu. oToa,
ncnnakHeTe rm 1 4obpo ncyLleTe rm co
cyBa kpna.

Yucrtewe Ha genoBute of
He’procyBayku Yenuk (ako nma)

* PeOoBHO uncTeTe rv 4enoBuTe og
He’pILOCYBaLIKVI YernK Ha anapaToT.

* bBpuwerte rv genosute of
He’'plfocyBaykm Yenuk co Meka Kpna
HaToneHa camo Bo Boga. [1oToa, 4obpo
UCyLLIETE T CO CyBa Kpna.

Hewmojte oa rv unctute genosute of,
He’procyBaYvku Yenuk no rotBexe
OOleKa Ce yLUTe Ce XKELLUKU.

He ocTaBajTe ouer, kade, Mneko, con,

BoAa, NMMMOH WIM COK of, AomaTth Aa

CTOM Ha AernoBuUTe 04 He'procyBayku
Yenuk Noaosnro BpeMe.

Yucrerwe Ha 060eHMN NOBPLUMHM (aKO
uma)

* [lamknTe og natnuiaH, coc og,
naTnuyiaH, keyar, IMMOH, HadhTeHN
AepuBaTu, MINEKO, XpaHa Koja coapxu
LeKkep, 3acrnageHu nujanoum n kage
Tpeba ga ce ucumcTaT BegHall co Kpna
HaTorneHa Bo Tonna BoAa. AKO He 1
ncumcTuTe nekuTe 1 rn octaBute aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraart, HE Tpeba ga ru Tpuete co
TBpPAW NpPeaMeTU (OCTpY NpeameTw,
YENUYHN 1 NNacTUYHY XULM 3a TpUekse,
CYHI'ep 3a cafloBM KOj MOXe Aa ja
OLUTETUN MOBPLUMHATA) UK cpeacTaa 3a
UNCTEHE KOM coapKaT BUCOKO HMBO Ha
arnkoxor, cpeacTsa 3a uUMcTerwe dreku,
CcpeacTBa 3a ogmacTyBane, abpas3vBHU
xemukanuu. Bo cnpoTtneHo, Moxe fa
Jojaoe 0o koposuja Ha NoBpLUMHUTE
0ojagmcaHun co NpaLlok 1 Moxe Aa
ocTaHart doneku. MponssoanTenoTt Hema
na bruae ogroBopeH 3a kaksa 6uno
LITeTa NpeamnsBrkaHa of ynotpeba Ha
HEeCOOABETHN NPOU3BOAN UM METOAMU
33 yucTeme.

OTCTpaHyBaI'be Ha BHaTpPeLwWwHOTO CTaKIio

[pen uncterwe, Mopa ga ro ussagute
CTakK0TO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa, Kako LWTOo

€ noKa)xaHo noaorny.
1. MNoTTypHEeTE ro CTaknoTo BO HAacoka Ha

B v nywTeTe of paykara 3a nokauuja (x).
MoBneyeTe ro CTaKIOTO BO Hacoka Ha A.

e

3a ga ro sameHuTe BHaATPELIHOTO CTaKno:

2. [oTTYpHETE IO CTakmoTo KOH U nop,
paykara 3a nokauuja (y), Bo Hacoka Ha B.
P

/

3. HamecTeTe ro ctaknoTto noj paykara 3a
nokauuja (x) Bo Hacoka Ha C.

e

Ako BpaTaTta Ha pepHaTta e TPOjHO
CTakKro, TPETUOT CII0j Ha CTakIo MOXe
[a ce U3Baam Ha UCTMOT HaYMH Kako 1
BTOPMOT CIOj Ha CTakKIo.
Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
Mpen fa ro yncTuTe CTaknoTo Ha BpaTaTa
Ha pepHara, Mopa fa ja ussagute Bparara,
KaKo LUTO € MoKaXaHo
nopgony.
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHarTa.
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2. OTtBOpeTE ja 6paBaTa (a) (co
Wwpadumrep) 4o Kpa;.

e

3. 3aTBoperTe ja BpaTtaTta gogeka He buge
peyuncu LenocHo 3aTBoOpeHa 1 n3Bagerte ja
Taka LWTOo Ke ja noBrne4veTe KoH Bac.

e

Bapew-e Ha pewleTkaTta

3a ga ja u3BaguTe pelleTkara, nosnevere
ja Kako LUTO e MoKaXaHo Ha crnvkara.
OTkako Ke ja ocnoboauTe o crnojHuuuTe
(a), nogurHerte ja.

e

5.2 oQPXXYBAHE

NMPEQYNPEQYBAHKE: OnpxyBareTo
Ha oBoj anapart Tpeba fa ro BpLun
caMo OBacTeH cepBucep nnm

KBanuukyBaH TeXHUYaPp.

MeHyBaH-€e Ha cBeTUNKaTa BO pepHaTa
NPEOYNPEOYBAHE: lNMpen
YyucTeHe, UCKNyYeTe ro anapatoT u
ocTaBeTe ro ja ce usnagu.

* VI3BageTe v cTakneHuTe fneku, a notoa
nusBagete ja cujanuuara.

« CraBerte ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MecCTOTO Ha cujanuuarta
Koja ja otctpaHusTe (230 V, 15-25 Batu,
Tvn E14).

« 3ameHeTe v CTaksieHUTe Nekn U MoXe
[a ja KopucTuTe pepHara.

* [lpounsBoagoT coapxu U3BOP Ha
cBeTnMHa co G knaca Ha eHepreTcka
e(PUKaCHOCT.

*  KpajHVOT KOpUCHMK He MOXe Aa ro
3amMeHyBa M3BOPOT Ha CBET/INHA.
MoTpebHa e nocTnpoaaxHa ycryra.

*  Bkry4yeHMOT N3BOP Ha CBETNMHA He
€ HaMeHeT 3a yn0Tpe6a BO Apyru

annvkaumm.
NG
03=1'0)
3ameHNMB U3BOpP Ha CBeT/IMHA oA
cTpaHa Ha npodecroHanew

CeeTunkara e guMsajHupaHa

KOHKPETHO 3a ynoTpeba Bo anapartu

3a rotBewe BO AoMaKkNMHCTBOTO. He e
COoOfBETHA 3a OCBETIyBake Ha coba.

* He obuayeajte ce ga ru ctpyrate
Hacnarute of 6urop LUTO Moxe Aa ce
dopmMmpaat Ha AHOTO Ha pepHaTa. Bo
CNPOTVBHO, AHOTO Ha pepHaTa ke ce
owTeTn.

» 3a fga ce pacTBopu GUrOPOT LITO MOXE
Aa ce dopmMmpa Ha AHOTO Ha pepHarTa,
nctypete 200-250 mn Gen oueT co
COOAHOC Ha KucenuHa He noseke og 6%
Ha AHOTO Ha pepHaTa rno cekou 2 unm
3 ynotpebu n noyekajte 30 MUHYTH.
MoToa ncumcTeTe ja co BnaxHa kpna.
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6. PELLABAHE MNMPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE MPOBJIEMU

Ako cé ywTe nmate npobrnem co anapaToT No NpoBepKkaTa Ha OBUE OCHOBHU YEKOPU
3a peluaBane npoGrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CEPBUCEP UMK KBANUGUKyBaH

TexHun4ap.

Mpo6nem

MoxHa npuumMHa

PeweHune

PepHarta He ce
BKIy4yBa.

AnapaTOT € UCKNYy4YeH.

MposepeTe aanv uma crpyja.

MpoBepeTe fanu pabotar Apyrute KyjHCKu
anapatu.

PepHata He ce 3arpesa.

KoHTponara 3a Temneparypara Bo
pepHa e HETOYHO NocTaBeHa.
Bpatata Ha pepHaTa e ocTaBeHa
oTBOpEHa.

MpoBepeTe Aany KOHTPOIHOTO Komnye 3a
TemnepaTypara BO pepHaTa e npasusiHO
NOCTaBEHO.

Cujanuykara Bo
pepHaTa (ako nma) He
pabotu.

Caetunkarta e pacunaHa.

HanojyBareTo co cTpyja He e
NOBP3aHO UIN € UCKIYYeHO.

3ameHeTe ja cBeTunkaTa cornacHo
ynaTtctearta.

MpoBepeTe fanu e BKITY4EHO HanojyBakeTo
CO CTpyja Ha SUOHWUOT MPUKITYYOK.

[oTBEH-ETO BO pepHaTa
€ HepaMHOMEPHO.

MonuumTe BO pepHaTa ce HenpaBuITHO
NOCTaBEeHMU.

MpoBepete ganu ce kopuctar
npenopayYaH1Te TeMnepaTypu 1 No3uLmmu Ha
nonuuuTe.

He oTBapajte ja BpataTta 4ecto, OCBEH
aKo He roTBuTe jagena kou Tpeba aa
ce npespTyBaar. AKo 4ecTo ja oTBopaTe
BpaTaTta, BHaTpeluHaTa Temneparypa ke
6uae noHucka U Toa MoXe Aa Bnuvjae Ha
pesynTaToT O roTBEH-ETO.

Konuukata Ha TajmepoT
He MoXe Aa ce
NpUTUCHaT COOABETHO.

Vima 3arnaBeHo Tyra matepuja nomery
KON4YuH-aTa Ha TajMepor.

Mogen Ha fonup: uMa Bnara Ha
KOHTpOnHaTa Tabna.

MocTaBeHa e dyHkumjaTa 3a
3aknyyyBae Ha konuukara.

OTcTpaHeTe ja Tyfata matepuja u obugete
ce NOBTOPHO.

W36puwwajTe ja Bnarata u obuaete ce
NOBTOPHO.

[MpoBepeTe Aanu e noctaBeHa yHKUMjaTa
3a 3aKryyyBahe Ha KonuutbaTa.

BeHTunartopor Bo
pepHaTa (ako uma)
cosnasa byyaBa.

MonuuuTe BO pepHaTa BUGpMpaar.

MpoBepeTe ganu pepHara e HUBenMpaHa.

MposepeTe ganu nonuuuTe 1 NpUGopoT 3a
neverse BUGpMpaaT U danv ro gonvpaar
3a[IHVOT NaHen Ha pepHara.

6.2 TPAHCMNOPT

Ako Tpeba fa ro TpaHcnopTMparte NpPoM3BOAO0T, KOPUCTETE FO OPUTMHAIHOTO NaKyBake
Ha NPOM3BOAOT U MPEeHeCcyBajTe ro BoO opurnHanHarta kytunja. Cnegete rm o3HakuTe 3a
TpaHCNOpPT Ha NakyBaweTO. 3arnenerte rv cute nocebHu 4enoBM 3a NPOM3BOAOT 3a Aa
crpeynTe oLTETYBakE Ha MPOU3BOAOT 3a BPEME Ha TPAHCMOPTOT.

AKO ro HemaTe OpurMHanHoTO MaKyBahe, NOArOTBETE KyTHja 3a HOCEHE, Taka LUTO
anaparoT, 0co0eHO HaZBOpeLLHaTa NoBpLIMHa, Aa buae 3awTuTeHa o4 HaaBOPELLHM
BrnjaHuja.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informacdes de seguranca e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesédo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tensdo perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
& PRECAUGAO Risco de danos materiais ou leséo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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.INSTRUGCOES DE SEGURANGA

Leia com atencao todas as instrugdes antes de usar
0 seu eletrodoméstico e mantenha-as num lugar con-
veniente para consulta quando necessario.

Este manual foi preparado para mais de um modelo.
Assim, o seu eletrodoméstico pode nao ter algumas
das caracteristicas descritas. Por este motivo € im-
portante prestar particular atengao as imagens enqu-
anto estiver a ler o manual de funcionamento.

1. AvisOS GERAIS DE SEGURANGA

Este eletrodoméstico pode ser usado por criangas

a partir dos 8 anos de idade e pessoas com capaci-
dades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia e conhecimentos, caso tenham
recebido supervisao ou instrugdes relativas ao uso
do eletrodomeéstico de um modo seguro e estejam
conscientes dos perigos envolvidos. As criangas nao
devem brincar com o eletrodomeéstico. A limpeza e a
manutencao do utilizador ndo devem ser feitas por
criangcas sem supervisao.

A AVISO: O eletrodoméstico e as pecas acessiveis
tornam-se quentes durante a utilizagao Deve-se ter
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes. Man-
tenha as criangcas com menos de 8 anos longe, a me-
nos que sejam continuamente supervisionadas.

/\ A AVISO: Perigo de incéndio: Nao armazene itens
nas superficies para cozinhar.

/\A AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodomeéstico para evitar a possibilidade de choqu-

es elétricos.

* Nao use o eletrodoméstico com um temporizador
externo ou um sistema de controlo remoto separado.
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» Durante a utilizacdo o eletrodoméstico fica quente.
Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos elementos
de aquecimento dentro do forno.

» As pegas podem ficar quentes ao fim de um curto
periodo durante a utilizacao.

« Nao use agentes de limpeza abrasivos ou esfregdes
para limpar a porta de vidro do forno e outra
superficie. Estes podem riscar as superficies, o
que pode estilhagar a porta de vidro ou danificar as
superficies.

* N&o use agentes de limpeza a vapor para limpar o
eletrodomestico.

AVISO: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que o eletrodomeéstico esta
desligado antes de substituir a lampada.

/\ CUIDADO: As pecas acessiveis podem ficar quen-
tes quando se estiver a cozinhar ou a grelhar. Manten-
ha as criancas pequenas longe do eletrodoméstico
durante a utilizacao.

» O seu eletrodoméstico é produzido de acordo com
todos os padrdes e regulamentos locais e internacio-
nais aplicaveis.

» Os trabalhos de manutencao e reparacdo devem ser
feitos apenas por técnicos de servigo autorizados.
Os trabalhos de instalacao e reparacao levados a
cabo por técnicos n&o autorizados podem ser peri-
gosos. Nao altere ou modifique de modo nenhum as
especificagdes do eletrodoméstico. Protecdes inade-
quadas da placa podem provocar acidentes.

* Antes de ligar o eletrodoméstico, certifique-se de
qgue as condigdes de distribuicdo locais (natureza do
gas e pressao do gas, ou voltagem e frequéncia da
eletricidade) e as especificacdes do eletrodoméstico
sao compativeis. As especificagdes deste
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eletrodomeéstico estao indicadas na etiqueta.
CUIDADO: Este eletrodoméstico foi projetado ape-

nas para cozinhar alimentos e destina-se apenas a uso
doméstico interior. Nao deve ser usado para nenhuns
outros fins ou de nenhum outro modo, como para uso
nao doméstico, num ambiente comercial ou para aque-
cer uma divisao.

N&o use as pegas da porta do forno para levantar ou
mover o eletrodoméstico.

Foram tomadas todas as medidas de segurancga
possiveis para garantir a sua seguranca. Como o
vidro se pode partir, deve ter-se cuidado ao limpar
para evitar riscos. Evite atingir ou bater no vidro com
acessorios.

Certifiqgue-se de que o cabo de alimentacido n&o
esta preso ou danificado durante a instalagao. Se

o cabo de alimentacio estiver danificado, deve ser
substituido pelo produtor, pela assisténcia técnica
ou pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos.

Nao deixe criancas subir para a porta do porto ou
sentar-se nesta quando estiver aberta.

Mantenha as criancas e animais longe deste
eletrodomeéstico.

1.2. PARA COZINHAR A VAPOR

Antes do forno trabalhar tem de se deitar agua dent-
ro do reservatorio.

Nao adicione agua ao reservatorio de agua quando o
forno estiver quente.

Quando a porta do forno estiver aberta, pode sair
vapor do interior. Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, pois isso pode provocar o risco de queimadu-
ras.
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Como consequéncia da cozedura a vapor pode ha-
ver humidade dentro do forno. Como a humidade
pode provocar corrosao, certifique-se de que o interi-
or do forno seca depois de cozinhar.

Use agua potavel para cozinhar a vapor no forno.
N&o use alcool inflamavel ou sdlidos com particulas
sélidas em vez de agua.

Use loica inoxidavel para cozinhar a vapor.

De cada vez que acabar de cozinhar a vapor, se
houver restos de agua no deposito de agua, esta tem
de ser limpa, pois a agua que restar ndo pode ser
usada na proxima cozedura.

1.3. AViSOS DE iNSTALAGAO

Nao coloque o eletrodoméstico em funcionamento
antes de estar totalmente instalado.

O eletrodomeéstico tem de ser instalado por um
técnico autorizado. O produtor ndo se responsabiliza
por nenhuns danos que possam ser provocados por
uma colocacao e instalacido defeituosa realizada por
pessoal ndo autorizado.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nao foi danificado durante o
transporte. Em caso de qualquer defeito, ndo use o
eletrodoméstico e contacte imediatamente um agen-
te qualificado de assisténcia técnica. Os materiais
usados para embalagem (nylon, agrafos, esferovite,
etc.) podem ser nocivos para as criangas e devem
ser imediatamente recolhidos e removidos.

Proteja o seu eletrodoméstico contra efeitos
atmosféricos. Nao o exponha a efeitos tais como sol,
chuva, neve, po ou humidade excessiva.

Quaisquer materiais (por ex., armarios) a volta do
eletrodoméstico tém de poder suportar uma tempera-
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tura no minimo de 100°C.

O eletrodoméstico ndo pode ser instalado atras de
uma porta decorativa, para evitar sobreaquecimento.

1.4. DURANTE A UTILiZAGAO

Quando usar o forno pela primeira vez, pode sen-
tir um cheiro delicado. Isto é perfeitamente normal

e € provocado pelos materiais de isolamento dos
elementos do aquecedor. Sugerimos que, antes

de usar o forno pela primeira vez, deixe-o vazio e
coloque-o na temperatura maxima durante 45 minu-
tos. Certifique-se de que o ambiente onde o forno foi
instalado esta bem ventilado.

Tenha cuidado ao abrir a porta do forno durante ou
apo6s a cozedura. O vapor quente do forno pode pro-
vocar queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
sobre ou perto do eletrodoméstico quando este esti-
ver em funcionamento.

Use sempre luvas para retirar e colocar alimentos no
forno.

Em nenhumas circunstancias deve revestir o forno
com pelicula de aluminio, pois pode ocorrer sobrea-
quecimento.

Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto estiver a cozinhar. A base fi-
car muito quente e pode provocar danos no produto.

Nao deixe o forno sem supervisao enquanto

estiver a cozinhar 6leos solidos ou liquidos. Estes po-
dem pegar fogo em condi¢des de aquecimento extre-
mo. Nunca deite agua em chamas provocadas por
Oleo, antes desligue o forno e cubra a panela com a
tampa ou uma manta de incéndios.

Se o produto nao for usado durante um periodo pro-

PT-7



longado, desligue-o da corrente.

Certifigue-se de que os manipulos de controle do
eletrodoméstico estdo sempre na posigao “0” (para-
da) quando este n&o for usado.

Os tabuleiros inclinam-se quando s&o puxados para
fora. Tenha cuidado para n&o entornar ou deixar cair
alimentos quentes quando os retirar do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando estiver
aberta. Isso pode desequilibrar o forno ou danificar a
porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou panos no
eletrodoméstico, nem nas pegas.

1.5. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifiqgue-se de que o eletrodoméstico esta desliga-
do da corrente antes de efetuar quaisquer trabalhos
de limpeza ou manutengao.

Nao remova os manipulos de controle para limpar o
painel de controle.

Para manter a eficacia e segurancga do
eletrodomeéstico, recomendamos que use sempre
pecas sobresselentes originais e que, em caso de
necessidade, contacte o seu agente da assisténcia
técnica autorizada.

N3ao tente raspar os residuos de calcario que se for-
marem na base do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

Para dissolver o calcario que se possa formar na
base do forno, deite 200-250 ml de vinagre branco
com um nivel de acidez no maximo de 6% na base
do forno apds cada 2 ou 3 utilizagcdes e aguarde
30 minutos. Depois limpe com um pano humido.
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Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que 0s nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisoes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padroes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagado (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

0 As instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucdes e o seu modelo.

Eliminagao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
7 |como residuo doméstico. Ao invés disso,

= | devera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. Ao assegurar que este produto

€ eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informagdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigco de eliminagao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALAGAO E PREPARAGAO
PARA UTILIZAGAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instrucdes neste guia e
em conformidade com as regulamentagdes
locais atuais.

» Ainstalacao incorreta podera causas
lesdes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

» Antes da instalagao, certifique-se
de que as condigbes de distribuicdo
local (tenséao elétrica e frequéncia)
e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodoméstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizagao devem
ser seguidos (regulamentagdes de
seguranca, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacoes, etc.).

* Se o produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informacdes relativas a remogéo da
prateleira de grelha est&o incluidas na
secgao LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugdes Gerais

* Apds a remocéao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico néo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, néo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigco autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico ndo devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos sao fornecidos com
kits de instalagdo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagao do forno séo as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

Apods a realizagao das conexdes elétricas,
insira o forno no armario empurrando-o
para a frente. Abra a porta do forno e insira m@
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do
produto toca na superficie de madeira do

armario, aperte os parafusos. - D <+
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA

NOTA: A ligagao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade
com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGAGAO A TERRA.

» Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacgéo elétrica, a classificagado
de tensao do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagéo do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tensao
de alimentagéo elétrica disponivel e
a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacdo de
tenséo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligagao incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensdes.

* O cabo de alimentagéo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
0 cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico nao estiver
conectado a alimentagé&o principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentacdes de seguranga.

* O eletrodoméstico foi criada para uma
tensdo de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentacao for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.

* Fixe o cabo de alimentagdo no grampo

do cabo e depois feche a tampa.

e A conexdo da caixa terminal é colocada

na caixa terminal.

\—‘Azul

z O
+
piLp

— T

Marrom Amarelo+Verde )
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodomeéstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

Painel de Controlo

4 5 6

-

4. Botao Giratério de Controlo de Funcgéo de Forno
5. Temporizador
6. Botao Giratério do Terméstato do Forno
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

Fungoes do forno

* As fungdes do forno podem ser diferentes
devido ao modelo do seu produto.

Lampada do forno:
Apenas a lampada do
forno se ligara. Ficara
ligada durante a
duragédo da fungao de
cozedura.

Funcao de
aquecimento inferior:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados,

o elemento aquecedor
inferior comecara a
funcionar. A fungao de
aquecimento inferior é ideal para fazer piza,
pois o calor sobe da parte baixa do forno e
aquece os alimentos. Esta fungéo é mais
adequada para aquecer alimentos do que
para cozinhar.

Funcao de
aquecimento
superior: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o
elemento aquecedor
superior comecgara a
funcionar. O calor que
emana do elemento aquecedor superior ira
cozinhar a parte de cima dos alimentos. A
fungéo de aquecimento superior ¢ ideal
para gratinar a parte superior de alimentos
ja cozinhados e aquecer alimentos.

Funcao de cozedura
estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, os
elementos
aquecedores inferior e
superior comegarao a
funcionar. A fungéo de
cozedura estatica emite calor, garantindo
uma cozedura uniforme dos alimentos.

E ideal para fazer massas, bolos, massas
frescas, lasanha e pizza. Nesta fungéo,
recomenda-se que pré-aquega o forno
durante 10 minutos e é melhor cozinhar
apenas numa prateleira de uma vez.

Funcgao de ventoinha:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
%27 serdo ligados, os
elementos
aquecedores superior,
inferior e a ventoinha
comecarao a funcionar. Esta fungdo é muito
boa para fazer bolos. A cozedura é feita
pelo elemento aquecedor inferior e superior
dentro do forno e pela ventoinha que faz o
ar circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-se
que pré-aqueca o forno durante 10 minutos.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungédo de vapor".

Funcao de grelhar:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados e o
elemento aquecedor
do grill comecara a
funcionar. Esta fungéo
é usada para grelhar e tostar alimentos.
Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com éleo para
evitar que os alimentos se colem e coloque-
o0s no meio desta. Coloque sempre um
tabuleiro por baixo para apanhar gotas de
6leo ou gordura. Recomenda-se que
pré-aquega o forno durante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do

forno tem de estar fechada e a

temperatura deve ser colocada em
190°C.

v Ve VB

Funcao do grill

e ventoinha:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, o
elemento aquecedor
do grill e a ventoinha
comecarao a funcionar.
Esta fungéo é usada para grelhar alimentos
mais espessos. Use as prateleiras
superiores do forno. Pincele levemente a
grelha com 6leo para evitar que os
alimentos se colem e coloque-0s no meio
desta. Coloque sempre um tabuleiro por
baixo para apanhar gotas de 6leo ou
gordura.

Aviso: Quando grelhar, a porta do

forno tem de estar fechada e a

temperatura deve ser colocada em
190°C.

NN

(5
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Fungao turbo:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados,

o elemento aquecedor
de anel e a ventoinha
comecgarao a funcionar.
A fungéo turbo dispersa o calor
uniformemente pelo forno, para que os
alimentos em todas as grelhas se cozinhem
do mesmo modo. Recomenda-se que
pré-aquecga o forno durante 10 minutos.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungédo de vapor".

Funcéao 3D:

O termostato do forno e
as luzes de aviso serao
ligados e o elemento
aquecedor de anel, o
elemento aquecedor de
cima, o elemento
aquecedor inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. A fungéo 3D
dispersa uniforme e rapidamente o calor
pelo forno para que todos os alimentos em
todas as grelhas se cozinhem do mesmo
modo. O tempo de cozedura sera mais
curto do que noutras fun¢des. Recomenda-
se que pré-aquega o forno durante

10 minutos.

Além disso, esta funcao tornara as massas
cozidas mais fofas e macias.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fung¢do. Para mais detalhes,
ia o texto "Usar a fungéo de vapor".

0 VapClean:

Coloque a fungéo do forno na fungéo
estatica a 90 °C para usar a fungao
VapClean. Deite 200-250ml de agua no
tabuleiro situado na base do forno. Inicie
o funcionamento do forno e o Vapclean
demorara cerca de 30-60 minutos a
preparar o forno para ser facilmente limpo.

4.1. MESA DE COZINHAR

o
::"; Pratos Ega EI IEI?

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

9 Bolo 2-3-4|170-190 | 30-40

§| Bolachas |2-3-4|170-190 | 30-40

i Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 -60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

= Bolo 2-3-4|150-170 | 25-35

'_g_, Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

E Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45-60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

2 Bolo 2-3-4 | 150-170 | 30-40

é Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

Guisado 2 175-200 | 40-50

5 AéTe"lﬂggggs 7 200 | 10-15

<

% Frango * 190 50 - 60

o Costeletas - 200 15-25

Bife de vaca 6-7 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para

grelhar frango.
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4.2. PARA A FUNGAO DE VAPOR

i Antes de
Fan '\:/:Bgtrlon 3 200 100 iniciar o 30-50 820
forno.
i Antes de
Faz '\:/:Bgtrlon 3 200 200 iniciar o 30-40 1500
forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 180 150 iniciar o 30-40 500
forno.
i Antes de
Fan '\:/:Bgtrlon 3 200 250 iniciar o 4560 500
forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 220 200 iniciar o 60-70 2000
forno.
i Antes de
Fan Function 3 180 300 nies e 100110 1000
+ Vapor forno.

Importante:As dura¢des acima indicadas foram obtidas em condigdes de laboratorio
e podem variar em funcéo da voltagem da corrente e da quantidade de alimentos
cozinhados.

Importante: N&o adicione agua ao depdsito de agua quando o forno estiver quente.
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4.3. uTiLizAGAO DO
TEMPORIZADOR DiGIiTAL TATIL

Descrigao da funcao

Cozedura automatica

Simbolo do termostato

o= | >

Tempo de cozedura

@] Bloqueio de teclas

ﬂ Alarme de minuto

® Fungéo do modo

— Temporizador decrescente
—+ Temporizador crescente

Mostrador do temporizador

I
1
LI
I

Acertar a hora

Antes de comegar a usar o forno tem de
acertar a hora. Depois de ligar a corrente,
o simbolo “A” e “0:00” irdo piscar no
mostrador.

1. Carregue em
simultdneo nos botdes
“+” e “". O ponto no
meio do ecra comecara
a piscar.

x =

2. Acerte a hora
enquanto o ponto
estiver a piscar usando

“ n

os botdes “+” e “-”.

N\

3. Ao fim duns
segundos, o ponto
deixara de piscar e
continuara iluminado.

Bloqueio de teclas

Para ativar o bloqueio de teclas,
carregue no botdo “&” durante 2 segundos.
O simbolo “&” aparecera e ficara
iluminado. Para desbloquear os botdes do
temporizador, carregue e mantenha o botéo
“&” durante 2 segundos. Nesse momento ja

pode ser executada a operagéo desejada.
Ajuste do aviso de tempo audivel:

O aviso de tempo audivel pode ser definido
em qualquer momento entre “0:00” e
“23:59” horas. O aviso de tempo audivel
serve apenas para efeito de aviso. O forno
nao sera ativado com esta fungéo.

1. Carregue.em “®©".

O simbolo L) comecgara
a piscar a aparecera a
indicagao “0:00”.

2. Selecione o periodo
de tempo desejado
usando os botdes “+” e

- enquanto L\ estiver
a piscar.

3. O simbolo )
permanecera
iluminado, a hora sera
guardada e o aviso
ficara definido.

Quando o temporizador chegar ao zero,
soara um sinal sonoro e o simbolo L) ira
piscar no mostrador. Carregar em qualquer
botao ira parar o sinal sonoro e o simbolo
[ desaparecera do ecra.
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Ajuste de tempo semi-automatico
(periodo de cozedura)

Esta fungéo ajuda-lo-a a cozinhar durante
um periodo fixo. Pode ser definido um
alcance de tempo entre 0 e 10 horas.
Prepare os alimentos para cozinhar e
ponha-os no forno.

1. Selecione a funcédo de cozedura
desejada e a temperatura com os
manipulos de controlo.

2. Carregue em “®”
até a ver “‘dur’ e o
simbolo " 2" no ecra do
mostrador. A hora e os
simbolos “A” e R irao
piscar.

3. Selecione o periodo
de tempo de cozedura
desejado usando os

“n

botdes “+” e “-".

4. A hora atual voltara
a aparecer no ecra
os simbolos “A” e ‘&
permanecerao
iluminados.

Quando o temporizador chegar a zero,

o forno desligar-se-a e soara um aviso
audivel. O simbolos “A” e "X irdo piscar.
Gire ambos os manipulos de controlo para
a posicéo “0” e carregue em qualquer botdo
do temporizador para parar o som de aviso.
O simbolo desaparecera e ao carregar no
botao "®" o temporizador voltara para a
funcdo manual.

Ajuste do som

Para ajustar o volume do sinal sonoro de
aviso, enquanto estiver a ser apresentada
a hora carregue e mantenha o botéo “-”
durante 3 segundos até se ouvir um sinal
sonoro. A indicagao “ton1” aparecera no
ecra do mostrador. Depois disto, de cada
vez que se carregar no botao “-” soara um
sinal diferente. Ha quatros tipos diferentes
de sinal sonoro. Se for selecionado "OFF",
todos os sons serao desligados, exceto o
alarme e os sons de erro. Selecione o som
desejado e ndo carregue em mais nenhum
botdo. Ao fim de um breve periodo, 0 som
selecionado sera gravado.

Ajuste do brilho

Para ajustar o brilho do ecra, carregue e
mantenha o botdo “+” durante 3 segundos.
A indicagéo “br1” aparecera no ecra do
mostrador. Depois disto, de cada vez que
se carregar no botéo “+” aparecera um
brilho diferente.

Simbolo de termostato

O simbolo de
termostato (8) é
automaticamente
ativado quando o forno
estiver a funcionar.

4.4. ACESSORIOS

Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagao, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
€ um pano limpo macio.

7 |®

— s

e R

2 * j T1
- N —

1 °

» Insira o acessorio na posigéo correta
dentro do forno.

» Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

» Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeigbes ou acessorios quentes
podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o calor. Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho

original.

* Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivel de 1 a 7.

* As calhas telescépicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

* O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico com calhas
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telescopicas.

* Onivel 2 e 0 nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescoépicas.

****QOs acessorios podem diferir em fungao
do modelo comprado.
Tabuleiro Fundo

O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Sistema de Prote¢ao de Ar Quente em
Fornos Embutidos

O sistema de protecao de ar quente
patenteado evita que ar quente chegue ao
utilizador final criando uma cortina de ar
quando a porta do forno estiver aberta.

Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Rede de Arame

Arede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.

Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensacéo no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo € uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posicao de
grelhar e deixe-a nessa posigao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.
Refresque o forno e limpe o interior
da porta com uma toalha seca. Este

procedimento devera ser realizado com
regularidade.
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5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugdes Gerais

+ Verifique se os materiais de limpeza séo
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodoméstico.

» Utilize detergentes em creme ou liquidos
que nao contenham particulas. Nao
utilize cremes causticos (corrosivos), pos
de limpeza abrasivos, palha de ago ou
ferramentas rigidas uma vez que estas
podem danificar as superficies do fogao.

Nao utilize detergentes que contenham
particulas uma vez que estas poderao
arranhar o vidro, as partes esmaltadas e/
ou pintadas do seu eletrodoméstico.
» Se houver derrame de quaisquer liquidos,
limpe-os imediatamente para evitar que as
partes figuem danificadas.

Nao utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodoméstico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

» Limpe o forno com um pano suave
embebido em agua com sabdo apds cada
utilizacdo. Depois, limpe novamente o
forno com um pano humido e seque-o.

» Podera necessitar de utilizar material

de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

Limpeza pirolitica
NOTA: Antes de ativar a fungdo de
limpeza pirolitica, remova qualquer
derrame em excesso e certifique-se de
que o forno esta vazio. Nao deixe nada dentro
do forno, como por exemplo, grelhas,
tabuleiros ou prateleiras e suportes de forno

(se disponiveis), uma vez que poderao ficar

danificados durante a limpeza pirolitica.

* Acavidade do forno esté revestida de um
esmaltado especial que é resistente a
altas temperaturas. Durante a operagao de
limpeza pirolitica, a temperatura no interior
do forno pode atingir cerca de 475 °C.

* Enquanto a fungao de limpeza pirolitica
estiver a decorrer, a porta do forno
ira bloquear automaticamente para
sua seguranga. Apos a limpeza estar
completa, a ventoinha de arrefecimento
ira comegar a funcionar e o forno ira
permanecer bloqueado até ter arrefecido.

« E aconselhavel que limpe o forno com
uma esponja embebida em agua quente,
apos a operagao de cozedura ou o ciclo
de limpeza pirolitica ter sido realizado.

» Durante a operagéo pirolitica, um odor
e alguns fumos irdo emanar devido a
destruicdo de residuos de comida dentro
do forno. Isto € normal. Os fumos de
limpeza de forno poderao ser fatais
para passaros, criangas e animais de
estimagao portanto, todos deverao ser
mantidos afastados até que a operagao
esteja completa.

* Aarea onde o forno esta instalado devera
ser mantida bem ventilada, especialmente
durante a fungéo de limpeza pirolitica e
quaisquer portar que se dirijjam para a
area deverao ser fechadas para evitar a
passagem de odor e fumos.

Limpar as Partes de Vidro

* Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

» Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
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de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se

disponiveis)

* Limpe as partes em aco inoxidavel do seu
eletrodoméstico com regularidade.

* Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido apenas em
agua. Depois, seque-as adequadamente
COmM um pano seco.

Nao limpe as partes em aco inoxidavel

enquanto ainda estdo quentes da

cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal, agua,

lim&o ou sumo de tomate em cima do

aco inoxidavel durante um longo periodo
de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de dleo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
acgucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas ndo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregdes
de palha de ago e plastico, esponjas
para lavar loica que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosdo das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocgao do Vidro Interior

Deve remover o vidro da porta do forno
antes de limpeza, tal como indicado abaixo.

1. Empurre o vidro na diregéo de B e
retire-o do suporte de localizagao (x). Puxe
0 vidro na direcao de A.

PT -

Substituir o vidro interior:

2. Empurre o vidro na diregédo e debaixo do
suporte de localizagao (y) na diregado de B.

3. Coloque o vidro debaixo do suporte de
localizagdo (x) na diregéo de C.

Se a porta do forno for uma porta de

forno de vidro triplo, a camada de vidro

tripla pode ser removida da mesma
forma que a segunda camada de vidro.

Remocgao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.
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3. Fechar a porta até quase atingir a
posigao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregéo.

e

Remocao da Prateleira de Rede

Para remover a calha de rede, puxe a calha
de rede tal como indicado na imagem. Apos
a libertar dos clipes (a), levante-a.

e

5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutengao deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a Lampada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

» Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lAmpada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

e Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

» Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pos-venda.

* Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagbes.

N
N . N -
OX=1@)
A

i

Fonte de luz substituivel por um
profissional
- J
A lampada foi criada especificamente
para ser utilizada em eletrodomésticos
de cozinha. N&o é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.
* Nao tente raspar os residuos de
calcario que se possam formar na base
do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

» Para dissolver o calcario que se possa
formar na base do forno, deite 200-
250 ml de vinagre de vinho branco
com uma propor¢ao de acido até 6%
na base do forno apés cada 2 ou
3 utilizagdes e aguarde 30 minutos.
Depois limpe com um pano humido.
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6. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apds a verificagao
destes passos de resolucéo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com
a pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugéo

O forno néo liga.

A alimentacéo elétrica esta desligada.

Verifique se existe alimentagéo elétrica.

Verifique ainda se outros eletrodomésticos
da cozinha est&o a funcionar.

N&o ha calor ou o forno
ndo aquece.

O controlo de temperatura do forno
estd incorretamente definido.

A porta do forno foi deixada aberta.

Verifique se o botdo giratério de controlo
de temperatura do forno esta definido
corretamente.

Aluz do forno (se
disponivel) ndo
funciona.

Alampada esta avariada.

A alimentagéo elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as
instrucdes indicadas.

Certifiqgue-se de que a alimentagao elétrica
esta ligada a tomada na parede.

O cozinhar é uniforme
dentro do forno.

As prateleiras do forno estéo
incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas
recomendadas e as posigdes da prateleira
séo as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a
menos que esteja a cozinhar algo que
precise de ser virado. Se abrir a porta do
forno com frequéncia, a temperatura interior
sera inferior e isto afetara os resultados do
seu cozinhado.

Os botdes do
temporizador néo
podem ser premidos
adequadamente.

Existe material estranho preso entre
os botdes do temporizador.

Modelo tatil: existe humidade no
painel de controlo.

A fungdo de bloqueio de tecla esta
definida.

Remova o material estranho e tente
novamente.

Remova a humidade e tente novamente.

Verifique se a fungdo de bloqueio de tecla
esta definida.

A ventoinha do forno (se
disponivel) é ruidosa.

As prateleiras do forno estéo a vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.

Verifique se as prateleiras e qualquer
material de cozedura ndo estdo a vibrar ou
em contacto com o painel traseiro do forno.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.
Se ndo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido
contra ameagas externas.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru€nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce Citanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> B> b2

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oste¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

» Pazljivo procitajte sve upute prije upotrebe uredaja
| drzite ih na lako dostupnom mjestu za slucCaj
potrebe.

* Ovaj priruc¢nik pripremljen je za viSe uredaja, stoga
vas$ uredaj mozda necCe imati neke od opisanih
funkcija. Stoga je vazno obratiti paznju na slike u
prirucniku.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca stara najmanje
8 godina i osobe smanijenih fizickih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti te osobe s nedostatnim
iskustvom i znanjem, ako su pod nadzorom ili su
primile upute za sigurnu upotrebu uredaja i svjesne
su potencijalnih opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
napravom. CiS¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca bez nadzora.

A UPOZORENJE: Naprava i pristupacni dijelovi

zagrijavaju se tijekom uporabe. Obratite paznju kako

se vruci dijelovi ne bi dirali. Djecu mladu od 8 godina

drzite podalje, osim ako su pod neprestanim

nadzorom.

A A UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne
stavljajte predmete na povrSine za kuhanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako se na povrsini nalazi

napuklina, napravu iskljuCite kako biste izbjegli

mogucnost elektricnog udara.

* Nemojte upotrebljavati uredaj uz vanjske mjerace
vremena ili zasebni sustav daljinskog upravljanja.

» Uredaj se zagrijava tijekom upotrebe. Obratite
paznju kako se vruci dijelovi unutar pecnice ne bi
dirali.
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* RucCke mogu postati vruce nakon kratkog vremena
upotrebe.

« Za CiS€enje staklenih vrata pecnice i drugih
povrSina nemoijte upotrebljavati abrazivna sredstva
za CiScenje ili strugacCe. Takva sredstva mogu
uzrokovati ogrebotine, Sto moze rezultirati pucanjem
stakla na vratima ili oStecenjem povrsSina.

« Za CiS¢enje naprave nemojte koristiti CistaCe na
paru.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbjegli moguénost

strujnog udara, provjerite je li uredaj iskljuen prije

zamjene zarulje.

/\ OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci tijekom
rada. Djecu drzite podalje dok je uredaj u upotrebi.

» Naprava je proizvedena u skladu sa svim vazeéim
lokalnim i medunarodnim standardima i propisima.

« Odrzavanje i popravke trebaju obavljati samo
struCne osobe. Ugradnje i popravci koje je obave
neovlastene osobe mogu vas dovesti u opasnost.
Svaka izmjena ili modifikacija specifikacija naprave
na bilo koji nacin iznimno je opasna. Neodgovarajuci
poklopci mogu dovesti do nezgoda.

 Prije ugradnje provijerite jesu li lokalni uvjeti
distribucije (vrsta plina, tlak plina ili elektriCni napon
ili frekvencija) kompatibilni s uredajem. Specifikacije
ovog uredaja navedene su na naljepnici.

OPREZ: Ovaj uredaj predviden je samo za kuhanje
hrane u ku¢anstvu i samo u zatvorenom prostoru. Ne
smije se upotrebljavati u druge svrhe, izvan
ku¢anstva, u komercijalnim okruzenjima, za
zagrijavanje prostorija i sl.

» Za podizanje ili pomicanje uredaja nemojte
upotrebljavati ruCke na vratima pecnice.
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* |z sigurnosnih razloga poduzmite sve mjere
opreza. Buduci da je napuknuce stakla moguce,
budite paZzljivi tijekom CiScenja kako na staklu ne bi
nastale ogrebotine. Nemojte udarati staklo drugim
predmetima.

» Pazite da se kabel ne prignjeci ili ne osteti tijekom
postavljanja uredaja. Ako je kabel napajanja
oStecéen, proizvodac, servisni tehnicar ili kvalificirana
osoba ga moraju zamijeniti kako bi se sprijeCile
opasne situacije.

* Ne dopustite djeci da se penju na vrata pecnice ili
da sjede na njima dok su otvorena.

* Djecu i zivotinje drzite podalje od uredaja.

1.2 ZA KUHANJE NA PARI

* Vodu treba uliti u spremnik prije uklju€ivanja
pecnice.

* Vodu nemoijte ulijevati u spremnik dok je pecnica
vruca.

* Prilikom otvaranja vrata pecnice iz unutrasnjosti
mozZze izaci para. Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata pecnice kako se ne biste opekli.

* Nakon kuhanja na pari u unutrasnjosti pec¢nice
moze ostati para. Buduci da vlaga moze uzrokovati
koroziju, svakako dobro obriSite unutrasnjost
pecnice nakon kuhanja.

« Za kuhanje na pari upotrijebite pitku vodu. Nemoijte
upotrebljavati zapaljive tekucCine ili krute tvari
umjesto vode.

« Za kuhanje na pari upotrijebite posude od
nehrdajuceg Celika.

» Ako nakon kuhanja na pari u spremniku ostane
vode, tu vodu treba baciti. Ne smije se upotrijebiti za
sljedecCe kuhanje.

HR-5



1.3 UPOZORENJA O INSTALACIJI

* Napravu smijete koristiti tek nakon sto su zavrseni
radovi ugradnje.

» Uredaj treba postaviti ovlastena osoba. Proizvodac
nije odgovoran za oStecenja nastala zbog
neispravnog postavljanja i ugradnje koje je obavilo
neovlasteno osoblje.

* Prilikom vadenja uredaja iz ambalaze provjerite
je li doslo do ostecenja tijekom transporta. U
slu€aju oStecCenja uredaj nemoijte koristiti i odmah
se obratite servisu. Buduci da materijali koji se
koriste za pakiranje (najlon, spajalice, stiropor itd.)
predstavljaju opasnost za djecu, potrebno ih je
prikupiti i odmah ukloniti.

» Uredaj zastitite od atmosferskih utjecaja. Nemoijte je
izlagati suncu, kiSi, snijegu, prasini ili prekomjernoj
vlazi.

» Materijali oko uredaja (npr. kuhinjski elementi)
moraju podnositi temperaturu od barem 100°C.

* Uredaj se ne smije postavljati iza ukrasnih vrata ili
sl. kako bi se sprijeCilo pregrijavanje.

1.4 TIJEKOM UPORABE

 Prilikom prve upotrebe pecnice mozda Cete
primijetiti blagi miris. To je potpuno normaino.
Uzrok su izolacijski materijali grijacih elemenata.
Preporucujemo da pecnicu prilikom prve upotrebe
ostavite praznom i postavite je na maksimalnu
temperaturu tijekom 45 minuta. Provijerite je li
mjesto na kojem Cete montirati pe¢nicu dobro
prozraceno.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice
tijekom i nakon pecenja. Vru€a para iz pecnice
moze uzrokovati opekline.
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» Tijekom rada u uredaj nemojte stavljati zapaljive
materijale.

 Uvijek koristite rukavice kad iz pec¢nice vadite hranu.

* Pecnicu niposto nemojte oblagati aluminijskom
folijom jer moze doci do pregrijavanja.

* Posude, pladnjeve i sl. nemojte stavljati izravno na
dno pecnice. Dno posuda moze postati vrlo vruce i
oStetiti uredaj.

Pecnicu ne ostavljajte bez nadzora kad kuhate s
krutim ili tekuc¢im uljima. Ona se mogu zapaliti na vrlo
visokim temperaturama. Na zapaljeno ulje nemojte
polijevati vodu. IskljuCite pecnicu i prekrijte posudu
poklopcem ili dekom za gaSenje vatre.

» Ako uredaj necete Kkoristiti dulje vrijeme, iskljucCite ga
na glavnom prekidacu.

» UpravljaCcki gumbi naprave uvijek moraju biti u
polozaju "0" (stop) kad se uredaj ne koristi.

« Kad je pladnjeve potrebno izvuci van, oni se
naginju. Pazite da ne prolijete ili ne ispustite vrucu
hranu prilikom uklanjanja iz pecnice.

« Nemojte niSta stavljati na otvorena vrata pecnice. To
moze poremetiti ravnotezu pecnice ili ostetiti vrata.

* Na napravu ili ruCke nemoijte vjesati rucCnike,
kuhinjske krpe ili odjecu.

1.5 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

* Provjerite je li uredaj iskop€an iz napajanja prije bilo
kakvog CiScenja ili odrzavanja.

» Kako biste odcistili upravljacku ploCu, nemoijte skidati
upravljaCke gumbe.

» Da biste odrzali uCinkovitost i sigurnost uredaja,
uvijek koristite originalne rezervne dijelove, a u
sluCaju potrebe obratite se nasem ovlastenom
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servisu.

Ne pokuSavajte strugati naslage kamenca koje se
mogu nakupiti na dnu pecnice. Mogli biste oStetiti
dno pecénice.

Da biste rastvorili kamenac koji se moze nakupiti na
dnu pecnice, prelijte ga s 200-250 ml bijelog octa
Cija koncentracija nije vec€a od 6% nakon svake

2-3 upotrebe i pricekajte 30 minuta. Zatim ga ocistite
vlaznom krpom.
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CE lIzjava o sukladnosti

C € Izjavljujemo da su nasi proizvodi sukladni s
primjenjivim europskim Direktivama,
Odlukama i Uredbama te zahtjewma

navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za ku¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
MozZete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaSeg
modela.

Odlaganje vaseg starog stroja

Ovaj znak na proizvodu ili njegovom pakiranju
oznacava da se ovaj proizvod ne smije tretirati
_ kao kucanski otpad. Umjesto toga, treba se
= | predati na odgovarajuci otpad za reciklazu
elektricne i elektronicke opreme. Osiguranjem
pravilnog odlaganja ovog proizvoda, pomoci Cete u
prevenciji mogucih negativnih posljedica za okolis i
ljudsko zdravlje, koje bi prouzrocCilo neodgovarajuce
odlaganje ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
reciklazi ovog proizvoda, javite se Vasim lokalnim
vlastima, sluzbi za odvoz smeca ili trgovini gdje ste
kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENJE : Ovaj uredaj mora biti

instaliran od ovlastenog servisera ili
kvalificiranog tehnic¢ara, sukladno uputama
u ovom vodicu i u skladu s tekuéim lokalnim
regulativama.

* Nepravilna instalacija moze prouzrogiti
Stetu i oStec¢enja za koje proizvodac ne
prihvaéa odgovornost i jamstvo nece biti
valjano.

» Prije instalacije, osigurajte se da su
uvjeti lokalnog snabdijevanja (strujni
napon i frekvencija) i postavke uredaja
kompatibilni. Uvjeti za podeSavanje
ovog uredaja su navedeni na oznaci.

» Vrijedeci zakoni, uredbe, direktive
i standardi u zemlji uporabe se
moraju postivati (sigurnosni pravilnici,
odgovarajuca reciklaza u skladu s
pravilnicima, itd.)

* Ako proizvod sadrZi uklonjive vodilice za
police (ziCani stalci) i korisnicki priru¢nik
uklju€uje recepte kao jogurt, ZiCane
stalke trebate ukloniti da bi peénica
radila u definiranom nacinu kuhanja.
Informacija o uklanjanju zi¢ane police
uklju¢ena je u odjeljku CISCENJE |
ODRZAVANJE.

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA
Opce upute
s

» Nakon skidanja materijala pakiranja
s uredaja i njegovih dodataka, pazite
da uredaj nije oste¢en. Ako sumnjate
u bilo kakvu Stetu, ne Kkoristite uredaj i
javite se odmah ovlastenom servisu ili
kvalificiranom elektri¢aru.

* Uvjerite se da u neposrednoj blizini
nema zapaljivih ili gorivih materijala kao
Sto su zavjese, ulje, odjeca itd. koje
moZe zahvatiti vatra.

* Radna plo¢a i namjestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otpornih na temperature iznad 100°C.

* Uredaj ne treba instalirati izravno na
perilicu posuda, hladnjak, zamrzivac,
perilica ili suSilica rublja.

2.2 INSTALACIJA PECNICE

Uredaiji se isporucuju s instalacijskim
kompletima i mogu se ugraditi u radnu
plo€u odgovarajuc¢ih dimenzija. Dimenzije
za ugradnju plocCe za kuhanje i peénice date
su u nastavku.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

Instalacija ispod radne povrsine
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Ugradnja u zidnu jedinicu

Nakon elektri¢nih priklju€aka, umetnite
pecnicu u element gurajuci je naprijed.
Otvorite vrata peénice i umetnite 2 vijka
u rupe na okviru peénice. Kada okvir
proizvoda dotakne drvenu povrsinu
elementa, zategnite vijke.

A

e

2.3 ELEKTRICNI PRIKLJUCAK | SIGURNOST

UPOZORENJE: Elektri¢ni prikljucak

ovog uredaja treba obaviti ovlasteni

serviser ili kvalificirani elektric¢ar,
sukladno uputama u ovom vodicu te u
skladu s vazec¢im lokalnim regulativama.

UPOZORENJE: UREDAJ MORA BITI
UZEMLJEN

»  Prije prikljuCenja uredaja na struju,
morate uraditi provjeru nominalne
vrijednosti napona uredaja (zapecaéeno
na identifikacijskoj plo¢i uredaja) kako
bi odgovarao snabdijevanju dostupnom
mreZnom naponu i elektricni mrezni
vodovi trebaju odgovarati nominalnim
vrijednostima struje uredaja (takoder
naznaceno na identifikacijskoj ploci).
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Tijekom instalacije, pazite da koristite
izolirane kabele. PogreSno spajanje
moze oStetiti Vas uredaj. Ako je mrezni
kabel osteéen i treba ga zamijeniti to
moze uginiti jedino kvalificirano osoblje.

Ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice i/ili produzne kabele.

Zicu za snabdijevanje treba drzati dalje
od vrucih dijelova uredaja i ne smije biti
savijena ili stisnuta. U suprotnom zica
moze biti oStecena i prouzrociti kratki
Spo;j.

Ako uredaj nije priklju€en na mrezu s
uti€nicom, mora se koristiti svepolni
rastavlja¢ (s najmanje 3 mm kontaktnog
prostora) da biste ispunili sigurnosne
regulative.

Uredaj je dizajniran za snabdijevanje
strujom od 220-240V. Ako je vase
snabdijevanje razli€ito, kontaktirajte
ovlastenog servisera ili kvalificiranog
elektri¢ara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak da se moze spojiti

na uredaj, ¢ak i ako aparat stoji ispred
elementa.

Osigurajte da su svi priklju¢ci adekvatno
zategnuti.

Fiksirajte stezaljku napojnog kabela te
zatim zatvorite poklopac.

Priklju¢ak terminalne kutije je smjesten



na terminalnoj kutiji.

Smeda

N Plava

= P
+
e

— 11

Zuta+Zelena
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3. ZNACAJKE PROIZVODA
Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze biti razliciti od
onog kojeg mozete vidjeti na donjem prikazu.

Popis sastavnih dijelova

1. Kontrolna ploca
2. Rucica vrata pecnice
3. Vrata pecnice

Kontrolna ploca

-

4. Funkcijski kontrolni gumb pecnice
5. Vremenske funkcije
6. Gumb termostata pecnice
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4. UPORABA PROIZVODA

Nacini rada pecnice
*Nacini rada pecnice razlikuju se od modela
do modela.

Svjetlo pecnice:
Ukljucit ¢e se samo
svjetlo peénice. Ostaje
ukljuceno dok je
aktivna funkcija
pecnice.

Funkcija donjeg
grijanja: Upalit ce se
termostat i svjetla
upozorenja, a donji
grijac€ pocet ¢e s
radom. Funkcija
donjeg grijanja idealna
je za podgrijavanje
pizze buducéi da se toplina diZe iz donjeg
dijela pecnice i zagrijava hranu. Ova
funkcija prikladnija je za zagrijavanje nego
za kuhanje hrane.

Funkcija gornjeg
grijanja: UkljuCuje se
termostat i svjetla
upozorenja te gornji
grijac. Toplina gornjeg
grijaca pece hranu s
gornje strane. Funkcija
gornjeg grijaca idealna
je za przenje kuhane hrane s gornje strane i
zagrijavanje hrane.

Klasi¢no pecenje:
Upalit ¢e se termostat i
svjetla upozorenja,

a donji i gorniji grijaci
elementi pocet ¢e

s radom. Klasi¢no
pecenje zradi toplinu
¢ime se omogucuje
ravnomjerno pecenje. To je idealno za
izradu poslastica, torti, peCene tjestenine,
lazanja i pizza. Preporu¢ujemo 10-minutno
predgrijavanje pecnice, a najbolji rezultat
postize se pripremo jela na samo jednoj

©
o
S

Funkcija ventilatora:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
gornji i doniji grijaci
elementi te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za
pecenje jela od tijesta. Unutar pecnice
hrana se priprema uz pomoc donjih i gornjih
grija¢ih elemenata te ventilatora koji

omogucuje cirkulaciju zraka. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.

U sklopu ove funkcije mozZete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".

Funkcija rostilja:
Uklju€uje se termostat
i svjetla upozorenja te
donji grijaci element.
Ova funkcija koristi se
za pecenje hrane.
Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu reSetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti viSak ulja ili
masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

n Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pecnice mora biti

podeSena na 190° C.
Funkcija pe€enja
i ventilatora: Ukljucuje
se termostat i svjetla
upozorenja, a grijac
ro&tilja i ventilator
zapocinju s radom.
Ova funkcija idealna je
za pecenje guste
hrane, debljih komada ili vece koli€ine
hrane. Koristite gornje utore u pecnici.
ReSetku premazite uljem kako se hrana ne
bi lijepila, a hranu stavite u sredinu reSetke.
Ispod reSetke uvijek stavite pladanj na koji
¢e curiti viSak ulja ili masnoce.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok

NN

NN

(5

temperatura pecénice mora biti
podeSena na 190° C.
Turbo funkcija: Upalit
Ce se termostat i
svjetla upozorenja,
a prstenasti grijaci
element i ventilator
pocet ¢e s radom.
Turbo funkcija
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se hrana na svim policama
ravnomjerno termicki obradila. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije mozete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".
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3D funkcija: Ukljucit ¢e
se termostat i svjetla
upozorenja, a prstenasti,
gornji i donji grijaci
element te ventilator
pocCet ¢e s radom.
Funkcija 3D
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se sva hrana ravnomjerno
termicki obradila na svim policama. Vrijeme
pecenja bit ¢e krace nego kod drugih
funkcija. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.
Osim toga, ova funkcija Cini tijesta
prozrac¢nima i mekanima.
U sklopu ove funkcije mozete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite

odjeljku "Kuhanje na pari".

VapClean:

Za upotrebu funkcije VapClean odaberite
staticki rad pecnice pri temperaturi od 90°C.
Ulijte 200-250 ml vode u pladanj postavljen
na dno pecnice. UkljuCite peénicu. Za
priblizno 30-60 minuta funkcija Vapclean
pripremit ¢e peénicu za jednostavno
ciscenje.

4.1 TABLICA KUHANJA

©

g Jela Ega CLD
5 = min.
Lisnato tijesto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
s Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2 Kolagié 2-3-4 | 170-190 | 30-40
® Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 | 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Kolatic 2-3-4 | 150170 | 25-35
S Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
3 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kolagi¢ 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Paprika$ 2 175-200 | 40-50
) G”Lak’:ﬁg’}?gg”e 7 200 | 10-15
= Piletina * 190 50-60
& Kotlet 6-7 200 | 1525
Beefsteak 6-7 200 15-25

*Ako je dostupan kuhajte na raznju za

pecenje piletine.
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4.2 ZA FUNKCIJU KUHANJA NA PARI

i Prije
Far gtlier;acrgon 3 200 100 ukljuéivanja 30-50 820
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 200 200 ukljucivanja 30-40 1500
pecnice
Prije
Turbo+Steam 3 180 150 uklju€ivanja 30-40 500
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 200 250 ukljugivanja 45-60 500
pecnice
Prije
Turbo+Steam 3 220 200 uklju€ivanja 60-70 2000
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 180 300 ukljuivanja 100-110 1000
pecnice

Vazno:prethodno navedena vremena procijenjena su u laboratorijskim uvjetima te
mogu ovisiti 0 naponu napajanja i koli¢ini hrane.
Vazno: Vodu nemojte ulijevati u spremnik dok je pe¢nica vruca.
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4.3 UPOTREBA DIGITALNOG
MJERACA VREMENA

Opis funkcije

Automatska priprema hrane

Simbol termostata

o o= | >

Vrijeme kuhanja

B Zakljucavanje tipki

Q Minutni podsjetnik

® Nacin rada
Smanjite postavku mjeraca

- vremena

+ Povecajte postavku mjeraca

vremena

= Prikaz mjerac¢a vremena

Podesavanje vremena

Vrijeme treba podesiti prije upotrebe
pecnice. Nakon priklju€ivanja napajanja na
zaslonu treperi "A" i "0:00".

1. Istovremeno
pritisnite tipke "+" i "-".
Na sredini zaslona
pocet ¢e treperiti tocka.

2. Dok toc¢ka treperi,
podesite vrijeme
pomocu tipku ,+* i ,-“.

3. To¢ka ¢e nakon
nekoliko sekundi
prestati treperiti te ¢e
svijetliti ravnomjerno.

Zaklju€avanje tipki

Da biste aktivirali zaklju¢avanje
tipki, 2 sekunde drzite pritisnutu tipku ,&¢.
Pojavljuje se simbol "&" i ostaje upaljen.
Da biste otklju¢ali tipke mjeraca vremena,
2 sekunde drzite pritisnutu tipku ,&¢. Zatim
mozete obaviti potreban postupak.

Podesavanje vremena zvuénog
upozorenja

Vrijeme zvu€nog upozorenja moze se
postaviti izmedu 0:00 23:59 sati. Ova
postavka odreduje samo vrijeme zvu¢nog
upozorenja. Peénica se uz pomoc ove
funkcije nec¢e aktivirati.

1, Pritisnite "O". Znak
pocet Ce treperiti i
prikazat ¢e se "0:00".

2. Odaberite vrijeme
pomocu tipki ,+“i -
dok treperi L.

3. Znak L) svijetlit ¢e
ravnomjerno, vrijeme
¢e se spremiti i bit ¢e
postavljeno
upozorenje.

Kada mjera¢ vremena dostigne nulu, oglasit
¢e se zvugni signal, a na zaslonu ¢e
treperiti L\, Pritiskom bilo koje tipke prekinut
¢e se zvu€no upozorenje, a na zaslonu ¢e
se iskljuciti L.

Poluautomatsko podeSavanje vremena
(razdoblje kuhanja):

Pomocu ove funkcije mozete kuhati to€no
odredeno vrijeme. Vrijeme kuhanja moze
se podesiti u rasponu od 0 do 10 sati.
Pripremite hranu za kuhanje i stavite ju u
pecnicu.

1. Odaberite Zeljenu funkciju kuhanja i
temperaturu pomoc¢u gumba za upravljanje.
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2. Pritiscite ,(O“ dok se
na zaslo)nu ne prlkaze
,,dur i Na zas lonu

¢e treperiti "A" i (2.

3. Odaberite razdoblje
kuhanja pomocu tipki
]

” ”

4. Na zaslonu ¢e se
ponovo prikazati
trenutno vrijeme.
Ravnomjerno,;e

svijetliti ,A“i (2.

Kada mjera¢ vremena dostigne nulu,
pecnica se iskljuCuje i Cuje se zvuéno
upozorenje. Na zaslonu treperi A< 5
Zakrenite oba gumba u poloZaj 0" i
pritisnite bilo koju tipku na mjeracu vremena
kako biste iskljucili zvu¢no upozorenje.
Simbol ¢e nestati sa zaslona. Pritisnite ,,@

i mjeraC vremena prebacit ¢e se na rucni
nacin rada.

Podesavanje zvuka

Da biste podesili glasno¢u zvuka
upozorenja, dok je trenutno vrijeme
prikazano na zaslonu drzite pritisnutu
tipku ,-“ 3 sekunde dok ne Cujete zvu¢no
upozorenje. Na zaslonu ¢e se pojaviti
"ton1". Nakon toga, svakim pritiskom
senzora tipke ,-“ oglasit ¢e se drugadiji
zvuéni signal. Postoje tri vrste zvuénog
signala. Ako odaberete "OFF", svi zvukovi
se iskljuuju osim alarma i zvukova
pogresaka. Odaberite zvucni signal i

ne pritiS¢ite nijednu drugu tipku. Nakon
krac¢eg razdoblja u memoriju ¢e se spremiti
odabrani zvucni signal.

Podesavanje svjetline

Da biste podesili svjetlinu zaslona,

3 sekunde drzite pritisnutu tipku "+". Na
zaslonu ¢e se prikazati "br1". Nakon toga,
svakim pritiskom tipke "+" promijenit ¢e se
svjetlina zaslona.

Simbol termostata

Simbol termostata ()
automatski se
prikazuje tijekom rada
termostata pecnice.

4.4 PRIBOR

Zi¢ana polica EasyFix
Prije prve upotrebe dobro operite dijelove

toplom vodom i deterdzentom te obriSite
mekom krpom.

7 o

s = —s

3 > sl T2

2 * 3 T1
— —

1 °

* Umetnite policu na odgovaraju¢e mjesto
unutar pecnice.

* Izmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz pecnice. Vru¢a
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

* Pribor se moze deformirati pod
vruéinom. Kada se ohladi, ponovo ¢e
poprimiti izvorni izgled i u€inkovitost.

» Police i zitane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 7.

+ Teleskopska Sina moZe se postaviti na
razine T1iT2.

* Razina 3 preporucuje se za kuhanje na
jednoj razini.

* Razina T2 preporuCuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

* Razine 2i 4 preporucuju se za kuhanje
na dvjema razinama.

+ Ziéana re$etka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

* Razina T2 koristi se za namjestanje
zi€ane reSetke s raznjem uz
teleskopske Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno
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o kupljenom modelu.

Duboki pladanj

Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite

do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

PRVI NA SVIJETU

Sustav zastite od vruéeg zraka u
ugradbenim pe¢nicama

Patentirani sustav zastite od vruéeg zraka
sprje€ava da vru¢ zrak dopre do korisnika
tako Sto stvara zra¢nu zavjesu prilikom
otvaranja pecnice.

Plitki pladanj

Plitki pladanj najbolje je koristiti za pecenje
kolac¢a.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite

do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

Zi¢ana resetka

Ziganu redetku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecénice.

UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajuc¢u gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.

Kolektor vode

U nekim slu€ajevima, tijekom kuhanja na
unutarnjem staklu vrata pe¢nice moze
se pojaviti kondenzacija. Ovo nije defekt
proizvoda.

Otvorite vrata pec¢nice u polozaj za grilanje i
ostavite ih 20 sekundi u tom polozaju.

Voda ¢e kapati na kolektor.

Ohladite pecnicu i obriSite unutradnjost

vrata suhim ru¢nikom. Ovaj se postupak
mora redovito primjenjivati.

e




5. CISCENJE | ODRZAVANJE
5.1 CISCENJE
UPOZORENUJE: Prije ciS¢enja
iskljuCite uredaj i pricekajte da se
ohladi.
Opé¢enite upute
*  Prije upotrebe pribora i sredstava
za €idc¢enje na uredaju provjerite
jesu li prikladni i odobreni od strane
proizvodaca.

* Upotrijebite kremasta ili teku¢a sredstva
za CiScenje koja ne sadrze krute Cestice.
Nemoijte koristiti nagrizaju¢a (korozivna)
sredstva, abrazivna sredstva u prahu,
¢eliénu vunu ili tvrde alate koji mogu
ostetiti povrsinu Stednjaka.

Nemojte upotrebljavati sredstva za

Ciscenje koja sadrze krute Cestice jer

one mogu ogrebati staklo te emajlirane
i/ili obojene dijelove uredaja.

» Sve prolivene tekuc¢ine odmah ocistite
kako ne bi doSlo do ostecenja dijelova
uredaja.

Za CiSc¢enje uredaja nemojte koristiti
parne Cistace.
Ciséenje unutrasnjosti peénice
* Unutrasnjost emajlirane pec¢nice najbolje
se Cisti kada je peénica topla.

Nakon svake uporabe pecnicu obrisite
mekom krpom namoc¢enom u sapunicu.
Zatim ponovo obriSite pecnicu vlaznom
krpom i osusite je.

» Za potpuno ¢iSc¢enje pecnice povremeno
¢ete mozda morati upotrijebiti tekuéi
deterdzent.

Piroliticko CiS¢enje

UPOZORENJE: Prije aktivacije

funkcije pirolitickog ¢iS¢enja uklonite

prolivene ostatke hrane/tekuéine i
provijerite je li pe¢nica prazna. U pecnici
nemojte nista ostavljati, npr. reSetke,
pladnjeve, police pecnice i njihove drzace
jer se mogu ostetiti tijekom pirolitickog
¢iséenja.

* Unutrasnjost pe¢nice premazana je
posebnim emajlom otpornim na visoke
temperature. Tijekom pirolitickog
¢iScenja temperatura unutar pecénice
moze porasti do 475°C.

» Dok je aktivna funkcija pirolitickog
¢iS¢enja, vrata pecénice automatski se
zakljuCavaju iz sigurnosnih razloga.
Po dovrsetku &iS¢enja ukljucuje se
ventilator, a peénica ostaje zaklju¢ana
sve dok se ne ohladi.

* + Pecnicu obriSite spuzviom
namocenom u toplu vodu nakon svakog
ciklusa pirolitickog €is¢enja.

+ Tijekom pirolitickog CiS¢enja mozda cete
primijetiti miris dima zbog sagorijevanja
ostataka hrane u pecnici. To je
normalno. Pare koje nastaju prilikom
¢iScenja pecnice mogu biti fatalne za
ptice, djecu i kucne ljubimce, stoga ih
drzite podalje do zavrSetka postupka.

* Mijesto na kojem je pecnica postavljena
mora biti dobro prozrageno, osobito
tijekom pirolitickog CiSc¢enja, a vrata
prostorije trebaju biti zatvorena kako se
mirisi i pare ne bi Sirili po ostatku doma.

Ciséenje staklenih dijelova
« Staklene dijelove uredaja redovito
Cistite.

Za CiSc¢enje svih staklenih dijelova
upotrijebite sredstvo za pranje stakla.
Zatim ih isperite i obriSite suhom krpom.

Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg &elika

(ako su dostupni).

» Redovito Cistite dijelove uredaja koji su
od nehrdajucéeg Celika (ako su dostupni).

* Dijelove uredaja koji su od nehrdajuceg
Celika obrisite mekom krpom
namoc¢enom u Cistu vodu. Zatim ih
dobro obriSite suhom krpom.

Dijelove od nehrdajuceg Celika

nemoijte Cistiti dok su jos vruci.

Na dijelovima od nehrdajuceg Celika

nemoijte predugo ostavljati ocat, kavu,

mlijeko, sol, vodu te sok od limuna ili
rajcice.

Ciséenje obojenih povrsina (ako su

dostupne)

* Mrlje od rajcice, koncentrata rajcice,
ke€apa, limuna, ulja, mlijeka, poslastica,
kave te jela i pi¢a koja sadrze Secer
treba odmah ocistiti krpom namocenom
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u toplu vodu. Ako te mrlje ostanu
na povrsinama, NEMOJTE ih trljati
tvrdim predmetima (Siljatim alatima,
¢eliénom vunom, ostrim spuzvama
s plastificiranom povrSinom i sl.) ni
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
puno alkohola, sredstvima za uklanjanje
mrlja, odmascivac¢ima ili abrazivnim
kemikalijama. U suprotnom moze doci
do korozije ili mrlja na povrSinama
uredaja. Proizvodac nije odgovoran ni
za kakve Stete uzrokovane upotrebom
neodgovarajuc¢ih nacina i sredstava za
Ciscenje.
Uklanjanje unutarnjeg stakla
Morate skinuti vrata pec¢nice prije ¢iS¢enja
stakla vrata peénice, kao $to je dolje
prikazano.

1. Gurnite staklo u smjeru B i otpustite iz
nosaca mjesta (x). Izvucite staklo u smjeru
A.

Ako su vrata pecnice trostruka

staklena vrata peci, treci stakleni sloj

moze se ukloniti na isti nacin kao i
drugi stakleni sloj.

Skidanje vrata pecnice

Prije CiS¢enja stakla vrata pec¢nice, morate
skinuti vrata pec¢nice kao $to je prikazano

dolje.
1. Otvorite vrata pec¢nice.

e

- J

2. Otvorite kvaku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomo¢ odvijaca) do krajnjeg polozaja.

/

Za zamjenu unutarnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod nosaca
mjesta (y), u smjeru B.

3. Zatvorite vrata sve dok ne dostignu skoro
sasvim zatvoreni poloza;j i skinite vrata
povlaéenjem prema vama.

/

e

3. Postavite staklo ispod nosaca mjesta (x),
u smjeru C.

Vadenje zi¢anih vodilica

Povucite zZi€anu vodilicu kako je prikazano
na slici 15, da se oslobodi sa drzac¢a (A), a
nakon toga, podignite je prema gore (B).



5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja jedino treba provesti

autoriziran serviser ili kvalificiran
tehnicar.

Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije ¢iS¢enja
vaseg uredaja.

» Uklonite staklene le¢e a zatim uklonite

Zarulju.

*  Umetnite novu Zarulju (otpornu na 300
°C) kako biste zamijenili uklonjenu
zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.

*  Proizvod sadrzi izvor svjetlosti razreda
energetske ucinkovitosti G.

* Krajnji korisnik ne moze zamijeniti izvor
svjetlosti. Nakon prodaje potrebna je
usluga.

« Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

|

@X=1@;

i

Zamjenjiv izvor svjetlosti od strane
profesionalca

/

Svijetiljka je dizajnirana specificirano

za uporabu u aparatima za kuhanju u

kucanstvu. Nije podesna za rasvjetu
kuc¢anskih prostorija.

* Ne pokusavajte strugati naslage
kamenca koje se mogu nakupiti na dnu
pecnice. Mogli biste oStetiti dno pecnice.

» Da biste rastvorili kamenac koji
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se moze nakupiti na dnu pecnice,
prelijte ga s 200-250 ml bijelog octa
Cija koncentracija nije vec¢a od 6%
nakon svake 2-3 upotrebe i pricekajte
30 minuta. Zatim ga o istite viaznom
krpom.



6. OTKLANJANJE POTESKOCA | TRANSPORT

6.1 OTKLANJANJE POTESKOCA
@ Ako nakon ovih osnovnih provjera i dalje budete imali problema, obratite se servisu.

Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne uklju€uje.

Isklju¢eno je napajanje.

Provjerite je li uredaj pod napajanjem.
Provjerite rade li drugi ku¢anski uredaiji.

Stednjak ne proizvodi
toplinu.

Nepravilno je pode$ena temperatura.
Otvorena su vrata pecnice.

Provijerite je li gumb za podeSavanje
temperature pecnice pravilno postavljen.

Ne radi svjetlo pecnice
(ako je primjenjivo).

Neispravna sijalica.

Napajanje je u prekidu ili je iskljuceno.

Zamijenite sijalicu prema uputama.
Provjerite je li strujna uti¢nica pod
napajanjem.

Pecnica neravnomjerno
pece.

Police peénice nepravilno su
postavljene.

Provjerite koristite li preporucene
temperature i polozaje polica.

Nemojte Cesto otvarati vrata osim ako je
hranu potrebno preokrenuti. Ako ¢esto
otvarate vrata pecnice, temperatura u

unutrasnjosti bit ¢e niza, $to moze utjecati na
ucinkovitost pecenja.

Tipke mjeraca vremena
ne mogu se pravilno
pritisnuti.

Nakupile su se necistoce izmedu tipki
mjerac¢a vremena.

Model s dodirnim kontrolama: vlazna
je upravljacka ploca.
Aktivirana je funkcija zaklju¢avanja
tipki.

Uklonite nakupljene necistoce i pokusajte
ponovo.

ObriSite vlagu i poku$ajte ponovo.

Provjerite je li aktivirana funkcija
zakljuavanija tipki.

Bucan je ventilator
pecnice (ako je
ugraden).

Vibriraju police pec¢nice.

Provjerite je li pe¢nica na ravnoj podlozi i
dobro nivelirana.

Provijerite vibriraju li police ili posude za

pecenje te jesu li u kontaktu sa straznjom
plo€om pecnice.

6.2 TRANSPORT

Ako proizvod trebate prevesti, upotrijebite izvornu ambalazu i kutiju. Pridrzavajte se

oznaka za prijevoz koje su vidljive na ambalazi. Sve slobodne i pomi¢ne dijelove pricvrstite
liepljivom trakom za proizvod kako ne bi doSlo do oStecéenja tijekom transporta.

Ako nemate izvornu ambalazu, pripremite kutiju za prenoSenje tako da zastitite proizvod, a
osobito njegovu vanjsku povrSinu.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 FOR STEAM COOKING

The water must be poured into the water reservoir
before oven operating.

Do not add water to the water reservoir when the
oven is hot.

When the oven door is opened, steam may escape
from the inside. Be careful when opening the oven
door, as this may create a risk of burning.

As a result of steam cooking, moisture may remain
in the oven. Since moisture may cause corrosion,
make sure that the oven interior dries after cooking.

Use drinking water in the oven for steam cooking.
Do not use flammable alcohol or solids with solid
particles instead of water.

Use stainless dishes for steam cooking.

At the end of each steam cooking, if there is some
water left in the water tank, it should be cleaned and
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this remaining water should not be used in the next
cooking.

1.3 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In case of any defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.

* Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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* Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

0 A Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

« |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

« Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

« Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.5 DURING CLEANING AND MAINTENANCE
* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
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maintenance operations.

Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

Do not try to scrape the lime residues that may form
on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor
will be damaged.

In order to dissolve any lime that may form on the
floor of the oven, pour 200-250 ml of white vinegar
with an acid ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes.
Then clean it with a damp wet cloth.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

4. Oven Function Control Knob
5. Timer
6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating function
is ideal for heating pizza as the heat rises
from the bottom of the oven and warms the
food up. This function is more appropriate
for heating food than cooking food.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper heating element will cook the
upper side of the food. The upper heating
function is ideal for frying the upper side of
cooked food and heating the food.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
food is cooked evenly. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and

fan will start operating. This function is good
for baking pastry. Cooking is carried out by
the lower and upper heating elements
within the oven and by the fan, which
provides air circulation, giving a slightly
grilled effect to the food. It is recommended
that you preheat the oven for about 10
minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting food. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

NN

Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element and
fan will start operating.
This function is ideal
for grilling thicker food. Use the upper
shelves of oven. Lightly brush the wire grid
with oil to stop food sticking and place food
in the centre of the grid. Always place a tray
Peneath the food to catch any drips of oil or
at.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to

190°C.
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

R Ve

o

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and

EN-14



You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

3D Function: The
oven'’s thermostat and
arning lights will switch
on, and the ring heating
element, top heating
element, bottom heating
element and fan will
start operating.The 3D function evenly
disperses the heat and fastly in the oven so
all food on all racks will cook and evenly.
Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

In addition, this function will make your
pastry food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
'<'>Using the steam function".

VapClean:

Set your oven function to static function at
90 °C to operate VapClean function. Spill
200-250ml of water to the tray which is
stated on the oven base. Start the oven
and Vapclean will take approximately 30-60
minutes to prepare your oven for cleaning
easily.

4.1 COOKING TABLE

c

"g Dishes Ega CLD
2 <+ min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S|  Cookie 2-3-4 | 150170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45
2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
‘IE- Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
g Chicken * 190 50-60
g Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6- 7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.2 FOR STEAM FUNCTION

i Before
Fa_r: gtunctlon 3 200 100 starting the 30-50 820
eam
oven.
i Before
Fa_r: gtunctlon 3 200 200 starting the 30-40 1500
eam
oven.
Before
Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
i Before
FaJr: gtuenacr:lmon 3 200 250 starting the 45-60 500
oven.
Before
Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
i Before
Fan Function 3 180 300 starting the 100-110 1000
+ Steam rting

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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4.3 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

Function Description

A Auto Cooking

3 Thermostat Symbol

D) Cooking Time

@] Key Lock

ﬂ Minute Minder

©) Mode Function

— Decrease Timer

+ Increase Timer
IEI EI E Ei Timer Display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “0:00” will flash on the
display.

1. Press the “+” and “~’
keys simultaneously.
The dot in the middle
of the screen will start
to flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing using
the “+” and “-” keys.

=

3. After a few seconds,
the dot will stop
flashing and will
remain illuminated.

Key Lock
[77a)

To activate the key lock, press the ‘@
” key for 2 seconds. “&" symbol will appear
and remain illuminated. To unlock the timer
buttons, press and hold the “&” key for 2
seconds. The desired operation can then

be carried out.
Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to

any time between “0:00” and “23:59”

hours. The audible warning time is for
warning purposes only. The oven will not be
activated with this function.

1. Press “©”. The
symbol L) will begin to
flash and “0:00” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the

“+” and “-” keys while
L\ is flashing.

3. The symbol L will

remain illuminated, the
time will be saved and
the warning will be set.

When the timer reaches zero, an audible
warning will sound and the symbol LN will
flash on the display. Press any key to stop
the audible warning and the d symbol will
disappear.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.
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2. Press “®©” U[‘[%” you
see “dur” and .-
symbol on the display
screen. The time and
the symbols “A” and D
will flash.

3. Select the desired
cooking time period

using the “+” and “~”
keys.

4. The current time will
reappear on the
screen, and the
symbols “A” and ‘2 will
remain illuminated.

When the timer reaches zero, the oven will
switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” and D will flash.
Turn both control knobs to the “0” position
and press any key on the timer to stop the
warning sound. The symbol will disappear
and press “O)” button the timer will switch
back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press and hold the “-” button for
3 seconds until an audible signal sounds.
“ton1” will appear on the display screen.
After this, each time the “-” button is
pressed, a different signal will sound. There
are four different types of signal sounds.

If "OFF" is selected, all sounds will be
turned off except alarm and error sounds.
Select the desired sound and do not press
any other buttons. After a short time, the
selected sound will be saved.

Brightness adjustment

To adjust the display screen brightness,
press and hold the “+” button for 3 seconds.
“br1” will appear on the display screen. After
this, each time the “+” button is pressed, a
different brightness will appear.

The Thermostat symbol

The thermostat symbol
(®) automatically
activates during oven
thermostat is running.

4.4 ACCESSORIES

The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

7 |m

s = —s

3 > sl T2

2 * 3 T1
— —

1 °

* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

» Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

» The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6,7.

+ Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

» The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

» Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.
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The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

e

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

e

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions
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» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

*  You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Pyrolytic cleaning

WARNING: Before activating the

pyrolytic cleaning function, remove any

excessive spillage and make sure that
the oven is empty. Do not leave anything
inside the oven, such as wire grids, trays, or
oven shelves and supports (if available), as
they could be damaged during pyrolytic
cleaning.

* The oven cavity is coated with a
special enamel that is resistant to high
temperatures. During the pyrolytic
cleaning operation, the temperature
inside the oven can reach about 475°C.

* The oven door will automatically lock,
for your safety, while the pyrolytic
cleaning function is in operation. After
the cleaning is complete, the cooling fan
will begin operating and the oven will
remain locked until it has cooled.

» Itis advisable to wipe the oven down
with a sponge soaked in warm water,
after each cooking operation or pyrolytic
cleaning cycle has been carried out.

» During the pyrolytic operation, a smell
and some fumes will emanate due to
the destruction of food residue within
the oven. This is normal. Oven cleaning
fumes could be fatal to birds, children
and pets so all should be kept away
until the operation is complete.

* The area where the oven is installed
should be kept well-ventilated,
especially during the pyrolytic cleaning
function, and any doors leading into the
area should be closed to avoid passing
the smell and fumes throughout.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth, soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

* Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or

EN - 20



cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

e

-

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
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authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.
* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230 V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

» The product contains a light source of
energy efficiency class G.

« Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

(
-
i i

Replaceable light source by a
professional

/

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.

» Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the
oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.

* In order to dissolve any lime that may
form on the floor of the oven, pour 200-
250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for
30 minutes. Then clean it with a damp
cloth.
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6. TROUBLESHOOTING AND TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using

its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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