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IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, the following basic precautions should
always be followed including the following:

1. Read this booklet thoroughly before using and save it for future reference.

2. Before using check that the voltage indicated on the product corresponds
with the voltage of your electrical outlet.

3. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the ap-
pliance malfunction or has been damaged in any manner. Return the appli-
ance to the nearest authorized service facility for examination, repair or ad-
justment.

4. Do not leave the machine on unattended.
5. Do not let children and person with learning difficulties to use this product.
6. Ensure that the plug has been pulled out from grounding-type receptacle

before cleaning.



7. Avoid contacting the moving parts.

8. In a separate operation, please do not let high-speed beaters or hooks are
to others as this would cause injury.

9. Do not let cord hang over edge of table or hot surface.

10. Do not immerse motor unit of mixer into water or other liquids as this
would give rise to electric shock.

11. Do not use for commercial purposes.

12. Do not use outdoors.

HOUSEHOLD USE ONLY

KNOW YOUR MIXER

Switch knob
Eject button Turbo knob
Right body
Left body Plug
Power cord
Beatel’ Beater
(Right dough (Left dough hook)

hook)
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USING YOUR MIXER

1. Choose appropriate beater and left and right dough hook, and then put
them into the mixer.

2. Beater is suitable for mixing liquid mixture and dough hooks apply to
knead the dough,

Note: Beaters can be inserted in either socket, as the beaters are identical.

For dough hooks, the one with washer can only be inserted into the big

socket and the other one can only be inserted into small socket. The two

dough hooks cannot be inserted in reverse. The size of the hole can be

judged by the diameter of the main unit bottom hole on the plane.

3. Turn the switch knob to 0 position and put the mixture into the bowl or

other objects and then plug in the power supply socket. (See Fig.1)

4. Turn the speed selector to your desired setting.

5. Operate with hand directly, and uniform effect only can be achieved when
bowl is in the case of movement.

6. The max operation time per time shall not exceed 5 minutes and minimum
10 minutes rest time must be maintained between two consecutive cycles.

7. When kneading yeast dough, suggest the speed selector first use a low
speed and then use high speed to achieve the best results.

8. When mixing is completed, turn the speed selector to 0 position, unplug
the cord from power outlet. (See Fig.2)

9. If necessary you can scrape the excess food particles from the beaters or
dough hooks by rubber or wooden spatula.

10. Hold the beaters/dough hooks with one hand and press the Ejector but-
ton firmly down with the other hand, remove the beater/dough hooks.



Caution:

1) Food adding, scraper, etc. will be allowed after turning off the moving
mixer.

2) In a separate operation, please do not let high-speed beaters or hooks are
to others as this would cause injury.

Fig.1 Fig.2

CLEANING AND MAINTENANCE
1. Unplug the appliance before cleaning.
2. Wait it completely cool down

3. Wipe over the outside surface of the head with a dampened cloth and pol-
ish with a soft dry cloth.

4. Wipe any excess food particles from the power cord.

5. Wash the beaters and dough hooks in warm soapy water and wipe dry.

Caution: Do not put any other parts into the dishwasher to clean except the
beaters and dough hooks.

6. For putting in elsewhere, package after the machine completely dry.



IMPORTANT OPERATING TIPS

1. Frozen items such as butter, eggs should be taken out in advance and
placed at room temperature for a period of time.

2. To eliminate the possibility of shells or smelly eggs in your recipe, break
eggs into separate container first, then adding to the mixture.
3. Do not stir too long time, just according to the menu.

4. Mixing time and its effect will be influenced by climate, seasonal tempera-
ture,mixing components temperature and material.

5. Knife, fork and mental spoon will cause damage to beater and hooks.

6. Always start mixing at slow speeds. Gradually increase to the recom-

mended speed as stated in the recipe.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regula-
tions: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal
centre.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Pre upotrebe elektricnog uredaja, treba preduzeti osnovne mere bezbednosti,

kao Sto su sledece:

1. Pazljivo procitajte ovo uputstvo pre upotrebe uredaja i saCuvajte ga za
kasniju upotrebu.

2. Pre upotrebe proverite da napon na etiketi vaSeg uredaja odgovara

naponu vase elektri¢ne uticnice.

3. Nemojte Kkoristiti uredaj s oSte¢enim kablom ili utikacem, ili ukoliko se
pokvari ili oSteti na bilo koji nacin. Vratite uredaj u najblizi servisni centar radi
popravke, pregleda ili podeSavanja.

4. Nemojte ostavljati ukljuCen uredaj bez nadzora.

5. Nemojte dozvoliti da deca ili osobe sa poteSkocama u ucenju koriste
uredaj.

6. Uverite se da je utikac iskljuCen iz utiCnice pre €iScenja.

7. 1zbegavajte dodir sa pokretnim delovima uredaja.



8. Kod posebnih operacija, molimo da ne dodirujete zice za muéenije ili
mutilice za testo, jer ¢e to dovesti do povrede.

9. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili vruce povrsine.

10. Nemojte uranjati motornu jedinicu miksera u vodu ili druge te¢nosti jer
Ce to dovesti do strujnog udara.

11. Nemojte koristiti u komercijalne svrhe.

12. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU

UPOZNAJTE VAS MIKSER

Dugme za brzinu
Turbo dugme

Dugme za
izbacivanje Desna strana uredaja
mutilica
Leva strana uredaja Utikac¢
Strujni kabl

Zica za mucenje

. Zica za muéenje
(Desna mutilica za testo) .
(Leva mutilica za testo)
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UPOTREBA VASEG MIKSERA

1. Izaberite odgovarajucu mutilicu (zicu za mucenje ili meSanje ili mutilicu za
testo) i postavite ih na odgovaraju¢e mesto na mikseru.

2. Zica je pogodna za meSanje i muéenje tecnosti, a mutilice za testo se
koriste za meSenje testa.

Napomena: Zice mogu da se ubace u bilo koji otvor, s obzirom na to da su
identiCne. Kod mutilica za testo, ona sa podloskom moze se ubaciti samo u
rupu sa vecim otvorom, a druga ide u rupu sa manjim otvorom. Ove dve
mutilice za testo ne mogu se postaviti obratno. VeliCina otvora moze se
proceniti prema promeru na dnu glavne jedinice s motorom.

3. Postavite regulator u polozaj O i stavite smesu u posudu ili drugi predmet,
zatim prikljugite utika¢ u zidnu utiénicu. (Vidi Sliku 1)

4. Okrenite regulator na zeljenu brzinu.

5. Upravljajte direktno rukom, a jedinstveni rezultat dobicete ukoliko okrecete
posudu tokom rada.

6. Maksimalno vreme rada u kontinuitetu ne sme da prelazi 5 minuta i mini-
mum 10 minuta je potrebno napraviti pauzu izmedu dva uzastopna ciklusa
rada.

7. Kada mesite testo, predlazemo da najpre krenete sa nizom brzinom a
potom upotrebite viSu brzinu kako biste dobili najbolje rezultate.

8. Kada je meSanje gotovo, okrenite regulator na poziciju 0, izvadite kabl iz
uti¢nice. (Vidi Sliku 2)

9. Ukoliko je potrebno mozete skinuti viSak hrane koja je ostala na mutilicama
za mucenije ili testo pomoc¢u gumene ili drvene lopatice.

10. Drzite Zice / mutilice za testo jednom rukom i pritisnite ¢vrsto dugme za
izbacivanje drugom rukom, i uklonite zice/mutilice za testo.

OPREZ.

1) Dodavanje hrane, sklanjanje ostataka hrane itd, dozvoljeno je samo nakon
iskljucivanja uredaja.

2) Kod odvojene funkcije, molimo vas da ne ukljuéujete brzo okretanje
mutilica jer bi to moglo uzrokovati povredu.

Slika 1 Slika 2



CISCENJE | ODRZAVANJE

1. IskljuCite uredaj pre Cis¢enja.

2. SaCekajte da se mikser u potpunosti ohladi.

3. Odistite spoljasSnju stranu uredaja pomoc¢u vlazne krpe i osusSite suvom i
mekom krpom.

4.0clistite ostatke hrane na strujnom kablu.

5. Operite zice i mutilice za testo u toploj vodi sa sapunicom i osusite.

Oprez: Nemojte stavljati nijedan deo uredaja u sudomasSinu osim zica i
mutilica za testo.

6. Pre odlaganja uredaja, spakujte uredaj u kutiju nakon Sto se potpuno osusi.

VAZNI SAVETI PRILIKOM UPOTREBE

1. Ohladenu hranu, kao Sto su maslac, jaja treba izvaditi ranije i ostaviti
neko vreme da se prilagodi sobnoj temperaturi.

2. Da biste izbegli moguc¢nost da pokvareno jaje stavite u posudu sa ostalim
sastojcima, prvo razbijte jaja u odvojenu posudu, a zatim ih dodajte u
smesu.

3. Vreme rada uredaja uskladite prema receptu.

4. Na vreme rada uredaja i njegove rezultate utiCu klima, temperatura,
temperatura sastojaka za meSanje kao i sami sastojci.

5. Noz, viljuSka i metalna kaSika oSte¢uju mutilice.

6. Uvek pocnite miksiranje ili meSenje sa nizom brzinom. Postepeno
pojacavajte do preporucene brzine navedene u receptu.

PRAVILNO ODLAGANJE UREDAJA

Mozete pomoci u zastiti zivotne sredine!

Ne zaboravite da poStujete lokalne propise:
stare i pokvarene elektricne uredaje odnesite
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
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SALVAGUARDIAS IMPORTANTES

Antes de usar el artefacto eléctrico, siempre se deben seguir las precauciones basicas, incluidas las
siguientes:

1. Lea este folleto a fondo antes de usar el aparato y conserve lo para futuras referencias.

2. Antes de usar el aparato, compruebe que el voltaje indicado en el producto corresponde con el voltaje de
su toma de corriente.

3. No opere ningun aparato con un cable o enchufe dafiado o después de un mal funcionamiento o de que el
electrodoméstico ha sido dafiado de cualquier manera. Lleve el aparato al centro de servicio autorizado mas
cercano para su examen, reparacion o ajuste.

4. No deje la maquina desatendida.

5. No permita que los nifios y personas con dificultades de aprendizaje usen este producto.

6. Asegurese de que el enchufe haya sido extraido del receptaculo de conexién a tierra antes de limpiarlo.
7. Evite a contactar las partes moviles.

8. En una operacion separada, no permita que las batidoras o los ganchos de alta velocidad sean para otras
personas, ya que esto causaria una lesion.

9. No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o superficie caliente.

10. No sumerja la unidad del motor del mezclador en agua u otros liquidos, ya que esto podria dar lugar a
una descarga eléctrica.

11. No lo use con fines comerciales.

12. No lo use en aire libre.

SOLO PARA USO DOMESTICO



CONOZCA SU MEZCLADOR

Perilla de cambio
Boton de turbo
Botén de expulsion

Cuerpo derecho

Cuerpo izquierdo Enchufe

Cable de alimentacién
Gancho de masa
derecho (Batidora)

Gancho de masa izquierdo (Batidora)

USAR SU MEZCLADOR

1. Elija las batidoras apropiadas y luego coléquelas en el mezclador. (Ver la Fig.1)

2. El mezclador es adecuado para mezclar los liquidos y por lo tanto se aplican los ganchos de masa para
amasar la masa.

Notas: Las batidoras se pueden insertar en cualquiera de los agujeros, ya que las batidoras son idénticas.
Para los ganchos de masa, uno puede insertarse en el agujero grande y el otro puede insertarse en lo mas
pequefio. Los dos ganchos de masa no se pueden insertar en reversa. El tamafio del agujero puede
juzgarse por el diametro del orificio inferior de la unidad principal en el plano. (Ver la Fig.2)

3. Al presionar el Boton de bloqueo de la base, puede levantar la bandeja y colocar el cuenco sobre el plato
giratorio de la base, mientras al volver a colocar el boton, puede dejar la bandeja y bloquearla. (Fig.4)

4. Gire la perilla del interruptor a la posicion 0 y coloque la mezcla en el recipiente u otro objeto, y luego
conecte el enchufe de la fuente de alimentacion. (Ver Fig.5)

5. Coloque los dos agujeros debajo del Cuerpo derecho en los dos botones en la base del motor, tire un
poco hacia atras, y luego presiona hacia abajo el Back-end. Una vez escuchado un clic, la colocacién del
tercer boton ha sido completamente abrochada. (Ver Fig.6)

6. Gire el Selector de velocidad a la configuracion deseada. El aparato comenzara a funcionar y la velocidad
alcanzara la velocidad més alta si el Boton de turbo esti posicionado en cualquier tiempo excepto en la
posicion 0.

7. El tiempo méximo de operacion por tiempo no debe exceder los 5 minutos y el minimo de 10 minutos

del tiempo de descanso debe mantenerse entre dos ciclos consecutivos.

8. Cuando amase la masa de levadura, sugiera que el selector de velocidad use primero una velocidad baja
y luego use alta velocidad para lograr los mejores resultados.

9. El efecto uniforme se puede lograr solamente cuando el tazén esta en el caso del movimiento.

10. Cuando se complete la mezcla, gire el selector de velocidad a la posicién 0, desenchufe el cable de la
toma de corriente.

11. Empuje el Boton de blogueo en la parte posterior de la bandeja y levante la batidora, para que pueda



separar el mezclador de mano de la base. (Ver Fig.7)

12. Si es necesario, puede raspar las particulas sobrantes de las batidoras o la masa sobre los ganchos con
una goma o espatula de madera.

13. Solo cuando se gira el Selector de velocidad a la posicion 0 y se presiona el Boton expulsor al mismo
tiempo, se pueden expulsar los ganchos de la batidora. (Ver Fig.8)

PRECAUCION:

1) Agregado de alimentos, raspador, etc. sera permitido después de apagar el mezclador en movimiento.
2) En una operacion separada, no permita que las batidoras o ganchos de alta velocidad sean para otros ya
que esto causaria una lesion.

Fig.1

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Desenchufe el aparato antes de limpiarlo y espere que se enfrie por completo.

2. Limpie la superficie exterior de la cabeza con un pafio humedecido y pula con un pafio suave y seco.

3. Limpie cualquier exceso de particulas de comida del cable de alimentacion.

5. Lave las batidoras y los ganchos de masa con agua tibia y jabén y seque.

Precaucion: no coloque ninguna otra pieza en el lavavajillas para limpiar, excepto las batidoras y ganchos
de masa

6. Para colocar en otro lugar, empaquete después de que la maquina esté completamente seca.

IMPORTANTES TIPOS DE OPERACION

1. Los articulos congelados como la mantequilla, los huevos se deben sacar por adelantado y colocados a
temperatura ambiente durante un periodo de tiempo.

2. Para eliminar la posibilidad de tener cascaras o huevos malolientes en su receta, primero rompa los
huevos en un recipiente separado y luego los agregue a la mezcla. No revuelva demasiado tiempo, solo de
acuerdo con el menu.

3. No revuelva demasiado tiempo, solo de acuerdo con el menu.

4. El tiempo de mezcla y su efecto estaran influenciados por el clima, la temperatura estacional, la
temperatura y el material de los componentes de mezcla.

5. El cuchillo, el tenedor y la cucharilla mental causaran dafio al batidor y a los ganchos.

6. Siempre comience a mezclar a baja velocidad. Gradualmente aumente a la velocidad recomendada como
se indica en la receta.



Correcta eliminacion de este producto

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse junto con otros residuos

domésticos en la UE. Para evitar posibles dafios al medio ambiente o la salud humana

" | debido a la eliminacién incontrolada de residuos, reciclelo responsablemente para

_ | promover el uso sostenible de los recursos materiales. Para devolver su dispositivo

usado, use los sistemas de devolucién y recoleccién o comuniquese con el vendedor

_ donde adquirié el producto. Pueden tomar este producto para un reciclaje ambiental
seguro.
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PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao usar este aparelho eléctrico, deve seguir sempre algumas precaucgdes basicas de
seguranca, incluindo as seguintes:

1. Leia atentamente este folheto antes de usar e guarde-o para referéncia futura.
2. Antes de usar, verifique se a tensdo indicada no produto corresponde a

tensdo da sua tomada elétrica.
3. Néo utilize nenhum aparelho com o cabo ou ficha danificada. Nem o faca apos o
aparelho se danificar ou revelar um qualquer mau funcionamento. Devolva o
aparelho no agente autorizado mais proximo para exame, reparo ou ajuste.

4. Nao deixe a maquina sem vigilancia.

5. N&o deixe criancas e pessoas com dificuldades de aprendizagem usarem este
produto.



6. Certifique-se de que a ficha foi desligada da tomada de antes de limpar a
batedeira.

7. Evite entrar em contato com pegas moveis.

8. Em acc¢lOes separadas, ndo permita que os batedores de alta velocidade ou os
ganchos atinjam outros, pois isso causaria ferimentos.

9. N&o deixe o cabo pendurado sobre a borda da mesa ou em superficies quentes.

10. Ndo mergulhe a hélice do misturador em &gua ou outros liquidos, pois tal
causara choque elétrico.

11. N&o use esta batedeira para fins comerciais.

12. Nao use esta batedeira ao ar livre.

EXCLUSIVO PARA USO DOMESTICO

CONHECAA SUA BATEDEIRA

Botdo de Ejeccédo Botao interruptor Botéo Turbo
Corpo direito

Corpo esquerdo Cabo de alimentacao

Gancho de massa Cobertura do cabo
direito (Batedor)
Gancho de massa

esquerdo (Batedor)




USAR A SUA BATEDEIRA

1. Escolha o batedor e os ganchos de massa (esquerdo e direito) apropriados. De
seguida, coloque-0s no misturador.

2. O batedor é adequado para misturas liquidas e os ganchos de massa aplicam-se
para amassar massa.
Nota: Os batedores podem ser inseridos em qualquer encaixe, uma vez que sao
idénticos. Para ganchos de massa, o Unico com lavador s6 pode ser inserido no
encaixe grande e o0 outro apenas no encaixe pequeno. Os dois ganchos da massa
ndo podem ser inseridos no sentido inverso. O tamanho do furo pode ser

confirmado pelo didmetro do orificio inferior da unidade principal.

3. Gire o0 botdo do interruptor para a posi¢do "0" e coloque a mistura na tigela ou
noutro objeto. Em seguida, ligue a tomada de alimentacéo (veja a Fig. 1).

4. Rode o seletor de velocidade para a configuracdo desejada.

5. Va acompanhando o movimento com a mao, pois o efeito uniforme s6 pode ser
alcancado com a tigela em movimento.

6. O tempo maximo de cada operac@o nédo deve exceder 0s 5 minutos e um descanso
de no minimo 10 minutos, deve ser mantido entre dois ciclos consecutivos.

7. Ao amassar a massa da levedura, opte primeiro por uma velocidade baixa e de
seguida a alta velocidade para obter melhores resultados.

8. Concluida a mistura, rode o seletor de velocidade para a posicdo "0" e desligue o
cabo da tomada elétrica. (\er Fig. 2)

9. Se necessario, pode raspar 0 excesso de particulas de alimento dos batedores ou

dos ganchos com uma espatula de madeira ou borracha.



10. Segure os ganchos dos batedores / massa com uma das mé&os e pressione
firmemente o botdo ejector para baixo e remova os ganchos do batedor / massa.
Cuidado:

1) Adicionar alimentos, raspas, ou outros, s6 € permitido depois de desligar o
misturador.

2) Em accdes separadas, ndo permita que os batedores de alta velocidade ou os

ganchos atinjam terceiros, pois tal podera causar ferimentos.

Fig.1 Fig.2

LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Desligue o aparelho antes de o limpar.

2. Aguarde que ele arrefeca completamente

3. Limpe a superficie exterior da cabeca com um pano humedecido, seguido de um
pano seco e macio.

4. Limpe qualquer excesso de particulas de alimentos do cabo eléctrico.

5. Lave os batedores e ganchos de massa em dgua morna com sabao e limpe.
Cuidado: Com excepcao dos batedores e ganchos de massa, ndo lave outras partes

deste aparelho na maquina de lavar louca.



6. Para armazenar a batedeira noutro lugar, coloque-a na embalagem apos ela estar

completamente Seca.

DICAS DE USO IMPORTANTES

1. Itens congelados e outros como manteiga ou ovos devem ser retirados
antecipadamente e colocados a temperatura ambiente por um determinado
periodo de tempo, antes de serem colocados na batedeira

2. Para eliminar a possibilidade de cascas de ovo ou ovos malcheirosos na sua
receita, quebre os ovos num recipiente separado e em seguida, adicione a mistura.

3. N&o mexa por demasiado tempo, siga as instrucoes da receita.

4. Note que o tempo de mistura e seu efeito sdo influenciados pelo clima,
temperatura sazonal, temperatura e ingredientes da mistura.

5. Facas, garfos e colheres causardo danos nos batedores e ganchos.

6. Comece sempre as misturas em velocidades lentas, aumentando gradualmente ate

a velocidade indicada na receita.

ELIMINACAO AMIGA DO AMBIENTE

\Vocé pode ajudar a proteger o0 meio ambiente!
Respeite 0os regulamentos locais e entregue 0S
equipamentos elétricos que ndo funcionam num
centro apropriado para reciclagem de produtos
eléctrico.
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YHMANTIKEX ITPO®YAAEEIX AXDAAEIAX

ITptv amd ) ¥pnon aThG TS NAEKTPIKIG CLOKEVNC, TAVTO TPEMEL VO, KOAOVLONCETE
T1G €ENG PaoCIKES TPOPLAAEELC:

1. AwPdote avTég TIG 00NYiEg TPOGEKTIKA TPV amd TN ¥PNOT Kol arodnKedoTe TIg
Y10 LEAAOVTIKT] XPT|O).

2. [Ipwv amd ) ypnon emPefordote OTL N £VTOOTN TNG GLOKELNG AVTICTOLEL GTNV
£VTOOT TOV NAEKTPIKOD PEVIOTOG GTO OTITL GOG.

3. Mn ypnowomnoteite Kaud cvokevn pe PAAUUEVO KOAMO0, POCUO 1] LETA QO LU
dvcAettovpyio | omowadNmoTe GAAN PAGPN. DEPTE TN GLOKELY] GTO TANGIECTEPO

€EO0VG1000TNEVO KEVTPO GEPPIS Y1 EAEYYO, EMIGKEVT 1] TPOGUPUOYT.



4. Mnv aQ1|VETE TNV EVEPYOTOIMLEVT] GLGKELT] YWPIG EMiPAeym.

5. Mnv apnoete moudid Kot ATopa, LE EIOTKEG OVAYKEC VO YPTCLLOTOIOVV T GUCKELN.
6. EmPefordote 611 10 POcua givar amocuvoedeuévo amd T yeiwpévn mpila mpv
and tov kabapiouo.

7. ATo@UYETE EMOPN LE TA TEPIOTPEPOUEVA EEAPTILOLTOL.

8. Otav ypnowonoteite ta eEoPTNUOTA, UNV TO AVAUELYVOETE O1OTL AVTO UopEl val
TPOKOAEGEL TPAVUATIGUO.

9. Mnv apnvete T0 KOAMO0 Vo, KPEUETAL amd To Tpameéll N o (T EMPAVELD.

10. Mn Bovtdte ™ povada Kvntinpa o€ vepd N GALa vypd 010TL aVTO UmOopEl va,
TPOKOAECEL NAEKTPOTTAN L.

11. Mn ¥pNGIUOTOLEITE T1) GLOKELN YL AP LUCTIKOVS CKOTOVG,.

12. Mn ypnowomnoieite T cuokevn €.

AITIOKAEIXTIKA I'TA OIKIAKH XPHXH

EZOIKEIQOEITE ME TO MIZEP XAX

Kovuni ektdEgvong Kovpt turbo Aedid mhevpd
Awoxont
* Tuiuo KoAmooh
Aplotepr| mAevpd
Kéloppa korodion
Ag&t dykiotpo {oung
, Aprotepd AYKIGTPO
(avadevtnpag)

Coung (avadevtipag)



XPHXH TOY MIZEP XAX

1. EmAéEte toug KATAAANAOLS OVOOELTPES N TO OPLoTEPO KOt TO OeEL AYKIGTPO
COung Ko cuvoéote Ta. pe To piEep.

2. Ot avodevtnpeg eivorl KATOAANAOL Yo OVAUEIEN VYPAV KoL TA AYKIOTPO, Y10 TO
Copopa.

[Ipocoyn: Tovg avadevtipeg unopeite va 1 PaAete Katl oTig 00O TPVTES TOL Uikep,

10Tt avtoi gtvon i0101. Ocov apopd ta dyKioTpa, EKEIVO [E TO TAACTIKO OYTUAIOL

UTOPEITE VU TO GLVOEGETE UOVO GTN UEYOADTEPT TPVUTA KOl TO AAAO UTOPEITE VAL TO

OLVOEGETE UOVO OTN LKPOTEPT). AEV UTTOPEITE VO CUVOEGETE TOL AYKIGTPO, AVATOOO.

To péyeBoc g tpumOg umopeite va 10 OKPIVETE COUPMOVA LE TN OLAUETPO TMV

TPLIAOV GTO KATW UEPOC TOV KHPLOV CMUOTOG.

3. 'Exete 10 dwokdmtn otn 0éom “0” kot Bddte To pelyuo oe éva UmoA 1 GALO doyeio
Kot UETG GUVOEGTE TN GLOKELN UE TNV TPOPOdoGia pevpotog. (BA. ek, 1)

4. BaAte T0 S10KOTTN OTNV EMOLUNTA TAYVLTNTA.

5. Kwnote 1o pigep pe to yxépt 60g Kol KIWWAOTE €MIONG TO UITOA Yo Vo EYETE
KOADTEPOL OTTOTEAEGLLATA TG OVAUEIENG.

6. O péyrotog ypovoc Aettovpyioc 0ev mPEmel va givonl mavew amd 5 Aemtd Ko

ToLAGIoTOV 10 AeTTd QWOPAVELNG TPETEL VOL VITAPYEL AVAUEGU GE dVO GLVEYOUEVOLG

KOUKAOLG.

7. Otav Qopovete ™ COun pe poyld, mpoteivovpe vo PdAiete to dwokdnn o€

YOUNAOTEPEG TOYVTNTEG Ko HETE avENOTE TV TaLTNTA Yol KaAvtepn {Opmon).

8. Otav tereidoete pe v avdpeiln, Poite 1o dwkdnn otn Béon “0” ko

QTOGVVOEGTE TN GLOKEVT 0o TNV TPoPodocia. (BA. gik. 2)



Edv yperaleton, pmopeite va BydAete Ta VTOAEIUUATO TPOPTIS QIO TOVE OVOOEVTNPES
N 1o AyKioTpo pe Aaotiyévia 1 EOAMVT GTdTovVAA.

10. Kpatote tovg avadevtpeg/ta dykiotpo {OUNG e To éva ¥Ept KoL Le TO GAAO
TOTNOTE KOAG TO KOLUTl €KTOEELONG YO VO OPAIPEGETE TOVE OVAOELTNPES/TO
dykiotpa Ounc.

[TIpocoyn:

1) TIpdoBeon, apaipeon TPOPNC KA. UTOPEITE VO KAVETE 0LPOD OTEVEPYOTOLGETE TO
uicep.

2) Otav ypnolponoteite ta EQPTALOTO, UNV TO AVOUELYVIETE S1OTL 0VTO pITopel va

TPOKOAECEL TPAVUATIGUO.

Fik. 1 Fik. 2

KAGAPIXMOX KAI XYNTHPHXH

1. Amocuvoéote T cuoKeL TPV Amd TOV KaOAPIGUO.

2. [Teprévete va KpLMOOEL EVTEADG.

3. Zxovmiote To EEMTEPIKE TNG LOVASAG KIVIITPO LE VOO TTOVI KOl GTEYVAOOTE E
LOAOKO, GTEYVO TTOVA.

4. ZKouTioTe OMO10ONTOTE VIOAEIULATO TPOPTC OO TO KAAMOLO0 PEHLATOG.



5. [TAWvete Tou¢ avadevtipeg/ta dyKioTpa 6€ (E0TO GUTOVVOVEPO Kl GTEYVAOGTE TA.
[Ipocoyn: Mn Balete omoladnmote AAA EQPTHLATO GTO TAVVINPL0, EKTOC OTTO TOVG
avaOELTIPES KO T AYKIGTPO.

6. Bdte T cvokeLT| GE £va VIOLANTTL LOVO 0LPOV GTEYVAOGEL EVIEANDG.

YHMANTIKEX XYMBOYAEX I'IA TON XPHXTH

1. Kateyvypéva cvototikd 6mwg foutupo Kol afyd mpémel mpmto vo o Pydiete
Ko apnoete 011 Oeprokposcio SOUATIOL Yo 0PICUEVO Y¥POVIKO SLACTILLO.

2. To va amo@Oyete 10 KEALPOG KOl YOAUCSUEVAL afyd o1 GuvIayn oG, TPAOT
ondote ta o€ Eva Eexmplotd doyeio Kot puetd mpocsbéote ta otV avauelln.

3. Mnv avokateveTe o0 ToAD Kopo, LOVO GOUPM®VA LLE TI) CLVTUYN.

4. O ypdvog avapuelEne Kol to amoTeEAEGHATA TG ennpedlovtal amd To KA,
Oepuokpacio dwpatiov, T Bepuokpacio kot 1o €00 GCLOTATIKMOV.

5. MetoAlikd poyoipto, mpodvia Kot KOLTAAl Ba mpokaAécovy (nuid oTovg
avOOEVTIPES KO T AYKIGTPO.

6. Ildvta apylote v avaueiin oe younAotepes TaxvTNTES. AVEAVETE GTUOUKA EMC

TNV TPOTEWVOUEVT] TAYVTNTU OTTMG OVAPEPETAL GTT] GLVTAYT.

2OYTH ATAGEXH THX XYYXKEYHX

Mmnopeite va Ponbncete v mpoctocio TOVL
nepPdrrovrog! Tapaxarovue, punv Eexdoete va
aKolovOnoete  TOLG  TOMIKOVG — KOVOVIGHOUG:
TOPAODGTE TIG YOAUGUEVEC MAEKTPIKEG GUOKEVEG
070 KOTAAANAO KEVTPO dtoryeipnong amoPAnTwy.



ZIVIMO SKUPAJ

NAVODILO ZA UPORABO

ROCNI MESALNIK
Model: MX-3001
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POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pred uporabo elektriénega aparata, vedno upostevajte naslednje osnovne
varnostne napotke:

1. Pred uporabo pozorno preucite navodila ter jih shranite za poznejSo
uporabo.

2. Pred uporabo preverite, da napetost navedena na izdelku ustreza
napetosti VaSe elektricne napeljave.

3. Ne uporabljajte naprave v kolikor je poskodovan napajalni kabel ali vtic,
ali Ce je naprava v okvari ali je na kakrsen koli nacin poSkodovana. Odnesite
napravo v najblizji pooblasceni servis za pregled, popravilo ali prilagoditev.
4. Naprave ne pustite obratovati brez nadzora.

5. Otrokom ali osebam z motnjami v razvoju ne dovolite, da uporabljajo
aparat.

6. Pred €iS¢enjem vedno isklopite aparat iz vticnice.

7. 1zogibajte se stiku s premicnimi deli.



8. Pri loCeni uporabi mesSalnika, ne usmerjajte metlic na osebe, saj lahko
pride do telesnih poskodb.

9. Ne dovolite, da napajalni kabel visi ez rob mize ali da se dotika vroCe
povrsine.

10. Ne potapljajte pogonske enote meSalnika v vodo ali druge tekocine,
saj bi to lahko povzrocilo elektricni udar.

11. Ne uporabljajte v gospodarske namene.

12. Ne uporabljajte aparata na prostem.

SAMO ZA GOSPODINJSKO UPORABO

SPOZNAJTE VAS MESALNIK

Stikalo hitrosti

Turbo gumb
Gumb za
sprostitev Desna stran aparata
metlic
Leva stran aparata Vti¢
Kabel

Desna metlica

Leva metlica


Jelena
Stamp


UPORABA MESALNIKA

1. Izberite ustrezne metlice (za stepanje ali za testo), ter jih vstavite v
mesalnik.

2. Stepalne metlice so primerne za tekoCine, metlice za testo pa za testo.
Opomba: Stepalne metlic lahko vstavite v katero koli odprtino, saj so enake.
Pri metlicah za testo se leva metlica razlikuje od desne, 0z. nastavek leve
metlice se ne prilega v desno odprtino na napravi. Vec€ja odprtina je
namenjena metlici, ki ima zobnik na sebi. (Glej Sliko 2).

3. Obrnite stikalo za izbiro hitrosti na 0, in dodajte maso ali druga Zivila v
posodo, nato prikljuCite aparat v elektri¢no vticnico. (Glej Sliko 1)

4. Obrnite stikalo na Zeleno hitrost.

5. Enakomeren ucinek boste dosegli samo kadar se posoda obraca.

6. Cas obratovanja ne sme preseci 5 minut, nakar mora slediti najmanj 10
minut premora pred nadaljnjo uporabo.

7. Kadar meSate testo, predlagamo, da zaénete pri nizji hitrosti, nato pa
povecujete hitrost, da bi dosegli najboljSe rezultate.

8. Kadar konCate z meSanjem, obrnite stikalo za hitrost na O ter izvlecite
napajalni kabel iz elektri¢ne vtiénice. (Glej Sliko 2)

9. Kolikor je potrebno, lahko odstranite ostanke hrane oz. testa na metlicah

z gumijasto ali leseno lopatico.

10. Metlice se lahko odstranijo iz meSInika samo kadar je stikalo za hitrost na
polozju 0, s pritiskom na gumb za izmet metlic.

POZOR:

1) Dodajanje hrane, odstranjevanje ostankov hrane itd. je dovoljeno samo po
izklopu aparata in odstranjevanja glavne enot s pritiskom na gumb za
zaklepanie.

2) Prilogeni, ro¢ni uporabi meslnika, ne usmerjajte vrteée se metlice na
druge osebe, saj lahko pride do telesnih poSodb.

Slika 1 Slika 2



CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. 1zklopite aparat in poCakajte, da se ohladi preden zaCnete s CiS€enjem.
2. ObriSite zunanjo povrSino aparata z vlazno krpo in posusite s suho krpo.
3. Ocistite vse ostanke hrane z napajalnega kabla.

4. Pomijte metlice v topli vodi z milom ali detergentom in jih posusite.
Pozor: Ne dodajajte nobenega dela aparata v stroj za pomivanje posode,
razen metlic.

5. Pred odlaganjem aparata, ga posusite in spravite v Skatlo.

POMEMBNI NASVETI GLEDE UPORABE

1. Zamrznjena zivila, kot npr. maslo, jajca itd. se morajo predhodno odtaliti
na sobni temperaturi.

2. Da pokvarjena jajca ali lupine ne bi kon€ali v meSalni posodi, jajca najprej
razbijte v drugi posodi, ter jih nato dodajte v zmes.

3. Cas mes3anja prilagodite receptu.

4. Na €as meSanja in rezultate vpliva podnebje, temperatura, temperatura
sestavin, kot tudi kakovost samih sestavin.

5. Kovinski nozi, vilice in zlice lahko poskodujejo metlice.

6. Vedno pri¢nite mesSati pri nizji hitrosti. Postopoma povecujte do hitrosti
priporoc¢ene v receptu.

PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA

Lahko pomagate pri varovanju okolja!
Ne pozabite upostevati lokalnih predpisov:

vzemite stare in zlomljene elektricne naprave v
ustrezen center za odstranjevanje odpadkov.




ZIVIMO ZAJEDNO

UPUTE ZA UPORABU

RUCNA MIJESALICA
Model: MX-3001
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VAZNE BEZBJEDNOSNE UPUTE

Prije uporabe elektricnog uredaja, treba preduzeti osnovne mjere
bezbjednosti, kao Sto su sljedece:

1. Pazljivo procitajte ove upute prije uporabe uredaja i saCuvajte ih za kasniju
uporabu.

2. Prije uporabe provjerite da napon na etiketi vaSeg uredaja odgovara
naponu vase elektricne uti¢nice.

3. Nemoijte koristiti uredaj s oStecenim kabelom ili utikaCem, ili ukoliko se
pokvatri ili oSteti na bilo koji nacin. Vratite uredaj u najblizi servisni centar radi

popravke, pregleda ili podeSavanja.
4. Nemojte ostavljati uklju€en uredaj bez nadzora.

5. Nemojte dozvoliti da djeca ili osobe sa poteSko¢ama u u€enju koriste
uredaj.

6. Uvjerite se da je utikac isklju€en iz uti€nice prije CiS¢enja.

7. 1zbjegavajte dodir sa pokretnim dijelovima uredaja.



8. Kod posebnih operacija, molimo da ne dodirujete zice za mucenije ili
mutilice za tijesto, jer ¢e to dovesti do povrede.

9. Ne dozvolite da kabel visi preko ruba stola ili vru¢e povrSine.

10. Nemojte uranjati motornu jedinicu mijeSalice u vodu ili druge tekucine
jer ¢e to dovesti do strujnog udara.

11. Nemojte koristiti u komercijalne svrhe.
12. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

SAMO ZA KUCNU UPORABU

UPOZNAJTE VASU MIJESALICU

Gumb za brzinu

Turbo gumb
Gumb za
izbacivanje Desna strana uredaja
mutilica

Lijeva strana uredaja Utikac¢

Strujni kabel

Zica za mucenje

. N Zica za muéenje
(Desna mutilica za tijesto) cen)

(Lijeva mutilica za tijesto)


Jelena
Stamp


UPORA VASE MIJESALICE

1. Izaberite odgovarajué¢u mutilicu (zicu za mucenje ili mijeSanje ili mutilicu za
tijesto) i postavite ih na odgovaraju¢e mjesto na mijesalici.

2. Zica je pogodna za mijeSanje i muéenje tekucina, a mutilice za tijesto se
koriste za mijeSenje tijesta.

Napomena: Zice mogu da se ubace u bilo koji otvor, s obzirom na to da su
identi¢ne. Kod mutilica za tijesto, ona sa podloSkom moze se ubaciti samo u
rupu sa vecim otvorom, a druga ide u rupu sa manjim otvorom. Ove dvije
mutilice za tijesto ne mogu se postaviti obratno. Veli¢ina otvora moze se
procjeniti prema promjeru na dnu glavne jedinice s motorom.

3. Postavite regulator u polozaj 0 i stavite smjesu u posudu ili drugi predmet,
zatim prikljugite utika¢ u zidnu utiénicu. (Vidi Sliku 1)

4. Okrenite regulator na zeljenu brzinu.

5. Upravljajte direktno rukom, a jedinstveni rezultat dobicete ukoliko okrecCete
posudu tokom rada.

6. Maksimalno vrijeme rada u kontinuitetu ne smije prelaziti 5 minuta i mini-
mum 10 minuta je potrebno napraviti pauzu izmedu dva uzastopna ciklusa
rada.

7. Kada mijesite tijesto, predlazemo da najprije krenete sa nizom brzinom a
potom upotrebite viSu brzinu kako biste dobili najbolje rezultate.

8. Kada je mijeSanje gotovo, okrenite regulator na poziciju 0, izvadite kabel iz
uti¢nice. (Vidi Sliku 2)

9. Ukoliko je potrebno mozete skinuti visSak hrane koja je ostala na mutilicama
za mucenje ili tijesto pomoc¢u gumene ili drvene lopatice.

10. Drzite zice / mutilice za tijesto jednom rukom i pritisnite ¢vrsto gumb za
izbacivanje drugom rukom, i uklonite zice/mutilice za tijesto.

POZOR:

1) Dodavanje hrane, sklanjanje ostataka hrane itd, dozvoljeno je samo nakon
iskljuCivanja uredaja.

2) Kod odvojene funkcije, molimo vas da ne ukljuéujete brzo okretanje
mutilica jer bi to moglo uzrokovati povredu.

Slika 1 Slika 2



CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Iskljucite uredaj prije ¢is¢enja.

2. SaCekajte da se mijeSalica u potpunosti ohladi.

3. Odistite vanjsku stranu uredaja pomocu vlazne krpe i osusite suhom i
mekom krpom.

4.0cCistite ostatke hrane na strujnom kabelu.

5. Operite zice i mutilice za tijesto u toploj vodi sa sapunicom i osusite.
Oprez: Nemojte stavljati nijedan dio uredaja u perilicu posuda osim zica i
mutilica za tijesto.

6. Prije odlaganja uredaja, spakirajte uredaj u kutiju nakon Sto se potpuno
OSUSI.

VAZNI SAVJETI PRILIKOM UPORABE

1. Ohladenu hranu, kao Sto su maslac, jaja treba izvaditi ranije i ostaviti
neko vrijeme da se prilagodi sobnoj temperaturi.

2. Da biste izbjegli moguc¢nost da pokvareno jaje stavite u posudu sa
ostalim sastojcima, prvo razbijte jaja u odvojenu posudu, a zatim ih dodajte
u smjesu.

3. Vrijeme rada uredaja uskladite prema receptu.

4. Na vrijeme rada uredaja i njegove rezultate utiCu klima, temperatura,
temperatura sastojaka za mijeSanje kao i sami sastojci.

5. Noz, vilica i metalna zlica oStecuju mutilice.

6. Uvijek pocnite miksiranje ili mijeSenje sa nizom brzinom. Postepeno
pojaCavajte do preporucene brzine navedene u receptu.

PRAVILNO ODLAGANJE UREDAJA

MoZete pomoci u zastiti okolisa!

Ne zaboravite da poStujete lokalne propise:
stare i pokvarene elektricne uredaje odnesite
u odgovarajudi centar za odlaganje otpada.




ZIVIMO ZAJEDNO

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

RUCNI MIKSER
Model: MX-3001
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VAZNA BEZBJEDNOSNA UPUTSTVA

Prije upotrebe elektricnog uredaja, treba preduzeti osnovne mjere
bezbjednosti, kao Sto su sljedece:

1. Pazljivo procitajte ovo uputstvo prije upotrebe uredaja i saCuvajte ga za
kasniju upotrebu. o o _
2. Prije upotrebe provjerite da napon na etiketi vaSeg uredaja odgovara

naponu vase elektricne uticnice.

3. Nemojte koristiti uredaj s osStecenim kablom ili utikacem, ili ukoliko se
pokvatri ili oSteti na bilo koji nacin. Vratite uredaj u najblizi servisni centar radi
popravke, pregleda ili Eodeéavanja.

4. Nemojte ostavljati uklju€en uredaj bez nadzora.

5. Nemojte dozvoliti da djeca ili osobe sa potesko¢ama u ucenju koriste
ureda,.

6. Uvjerite se da je utikac isklju€en iz utiCnice prije CiS¢enja.

7. Izbjegavajte dodir sa pokretnim dijelovima uredaja.



8. Kod posebnih operacija, molimo da ne dodirujete Zice za mucenje ili
mutilice za tijesto, jer ¢e to dovesti do povrede.

9. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili vruce povrSine.

10. Nemojte uranjati motornu jedinicu miksera u vodu ili druge tecnosti jer
Ce to dovesti do strujnog udara.

11. Nemojte koristiti u komercijalne svrhe.

12. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

SAMO ZA KUCNU UPOTREBU

UPOZNAJTE VAS MIKSER

Dugme za brzinu
Turbo dugme

Dugme za
izbacivanje Desna strana uredaja
mutilica
Lijeva strana uredaja Utikac¢
Strujni kabl

Zica za mucenje

. N Zica za muéenje
(Desna mutilica za tijesto) cen)

(Lijeva mutilica za tijesto)


Jelena
Stamp


UPOTREBA VASEG MIKSERA

1. Izaberite odgovaraju¢u mutilicu (zicu za mucenje ili mijeSanje ili mutilicu za
tijesto) i postavite ih na odgovaraju¢e mjesto na mikseru.

2. Zica je pogodna za mije3anje i muéenje tecnosti, a mutilice za tijesto se
koriste za mijeSenje tijesta.

Napomena: Zice mogu da se ubace u bilo koji otvor, s obzirom na to da su
identi¢ne. Kod mutilica za tijesto, ona sa podlosSkom moze se ubaciti samo u
rupu sa vecim otvorom, a druga ide u rupu sa manjim otvorom. Ove dvije
mutilice za tijesto ne mogu se postaviti obratno. Veli€ina otvora moze se
procjeniti prema promjeru na dnu glavne jedinice s motorom.

3. Postavite regulator u polozaj 0 i stavite smjesu u posudu ili drugi predmet,
zatim prikljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. (Vidi Sliku 1)

4. Okrenite regulator na zeljenu brzinu.

5. Upravljajte direktno rukom, a jedinstveni rezultat dobicete ukoliko okrecete
posudu tokom rada.

6. Maksimalno vrijeme rada u kontinuitetu ne smije prelaziti 5 minuta i mini-
mum 10 minuta je potrebno napraviti pauzu izmedu dva uzastopna ciklusa
rada.

7. Kada mijesite tijesto, predlazemo da najprije krenete sa nizom brzinom a
potom upotrebite viSu brzinu kako biste dobili najbolje rezultate.

8. Kada je mijeSanje gotovo, okrenite regulator na poziciju 0, izvadite kabl iz
uti¢nice. (Vidi Sliku 2)

9. Ukoliko je potrebno mozete skinuti viSak hrane koja je ostala na mutilicama
za mucenije ili tijesto pomocu gumene ili drvene lopatice.

10. Drzite zice / mutilice za tijesto jednom rukom i pritisnite ¢vrsto dugme za
izbacivanje drugom rukom, i uklonite zice/mutilice za tijesto.

OPREZ:

1) Dodavanje hrane, sklanjanje ostataka hrane itd, dozvoljeno je samo nakon
iskljucivanja uredaja.

2) Kod odvojene funkcije, molimo vas da ne ukljuéujete brzo okretanje
mutilica jer bi to moglo uzrokovati povredu.

Slika 1 Slika 2



CISCENJE | ODRZAVANJE

1. IskljuCite uredaj prije Ciscenja.

2. Sacekajte da se mikser u potpunosti ohladi.

3. Odistite spoljasnju stranu uredaja pomocu vlazne krpe i osuSite suvom i
mekom krpom.

4.0cistite ostatke hrane na strujnom kablu.

5. Operite zice i mutilice za tijesto u toploj vodi sa sapunicom i osusite.

Oprez: Nemojte stavljati nijedan dio uredaja u sudomasinu osim zica i mutilica
za tijesto.

6. Prije odlaganja uredaja, spakujte uredaj u kutiju nakon Sto se potpuno
OSUSi.

VAZNI SAVJETI PRILIKOM UPOTREBE

1. Ohladenu hranu, kao Sto su maslac, jaja treba izvaditi ranije i ostaviti
neko vrijeme da se prilagodi sobnoj temperaturi.

2. Da biste izbjegli mogucnost da pokvareno jaje stavite u posudu sa
ostalim sastojcima, prvo razbijte jaja u odvojenu posudu, a zatim ih dodajte
u smjesu.

3. Vrijeme rada uredaja uskladite prema receptu.

4. Na vrijeme rada uredaja i njegove rezultate utiCu klima, temperatura,
temperatura sastojaka za mijeSanje kao i sami sastojci.

5. Noz, viljuska i metalna kaSika oStecuju mutilice.

6. Uvijek poCnite miksiranje ili mijeSenje sa nizom brzinom. Postepeno
pojacavajte do preporucene brzine navedene u receptu.

PRAVILNO ODLAGANJE UREDAJA

MoZete pomoci u zastiti zivotne sredine!
Ne zaboravite da posStujete lokalne propise:

stare i pokvarene elektricne uredaje odnesite
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
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BAXXHWN BESBEAHOCHW YTATCTBA

Mpepn ynotpeba Ha enekTpu4HMOT ypen, 6u Tpebano aa ce ncnonHat HeKou
OCHOBHU 6e36eHOCHM NpeaycrioBu, BKITy4yBajku M 1 criegHuTe:

1. BHMmaTenHo npo4vnTtajTe ro ynaTcTBo npen ynotpeba Ha ypeaoT
N COYyBajTe ro 3a noHaTamoLlLHa ynoTpeba.

2. MNpepn ynotpeba aa ce NnpoBepu Aanu HAMOHOT Ha SUOHUOT
LUTEKep oaroBapa Co HaroHOT Ha eTukeTaTa Ha ypeaoT.

3. He ro kopucTeTe ypeaoT ako ce owTeTn KabenoT, NMPUKNy4YoK unm npu
6uno kakBo Apyro owTteTtyBawe. OaHeceTe ro ypeaoT Ha OBfacTeH cepBuc
Ha nperneq, nonpaeka U NogecyBake.

4. He ocTtaBajTe ypenot aa pabotn 6e3 Haasop.

5. He go3BonyBajTe Ha geua unv nuua co HamaneHu cnocobHoCcTu aa ro
KOpUCTE ypenor.

6. YBepeTe ce geka ypeaorT je UCKMYYeH o LUTEKepOoT Npea YNCTEHE.

7. N13berHyBajTe gonmp co NoaBMXeYKNTE Oen0BMW.



8. Kaj nocebHuTe hyHKUMKN, BE MONMME Oa HE MM gonuparte Matankute
nUnn xxuumnTe Guaejkn moxe ga aojae 4o nospeau.

9. He posBonyBajTe kabenoTt aa BucK Npeky pab og maca unu sarpeaHu
NOBPLUNHU

10. He ja noTonyBajTe MOTOpHaTa eanHMLA Ha MUKCEPOT BO BoAa UINn
OpYrn TEYHOCTU 3a Aa He Jojae A0 CTpyeH yaap.

11. HemojTe ga ro KOpUCTUTE yPEOoT BO KOMepLUUjanHu Lenu.

12. HemojTe ga ro KopucTuTe ypeaoT HaaBop.

CAMO 3A JOMALLUHA YNOTPEBA

3AMNO3HAJTE O BAWWMOT MUKCEP

Konye 3a 6panHa

Turbo konye
Konye 3a Bagewe Ha maTtankute

[lecHa cTpaHa Ha ypegoTt

Nesa cTpaHa Ha ypeaoT BTukay

Kaben

Maranka

(,El,eCHa >|<V|ua) MaTanka

(J'IeBa mmua)


Jelena
Stamp


YMNOTPEBA HA MUKCEPOT

1. N3BepeTe M cooaBeTHUTE MaTasrku ( 3@ MaTeHE UMM Mellake Ha TECTO) U
NnocTaBeTe N Ha HUBHOTO NpPeaBUOEHO MECTO BO MUKCEPOT.

2.MaTtankute ce NorogHu 3a Mellake U MaTeHwe Ha TEYHOCTU, a MaTarnkuTe
3a TeCTO Ce KopucTaT 3a Mellake Ha TeCTo.

3abenewka: MaTanknte moxaT ga ce ctaBaT BO 6Mno kom oTBOp Ouaejkm
neka ca uctu. Kog marankmte 3a Tecto, Mmaar nocbHa neBa U AecHa
Martanka n He MOXaT Aa ce cTaBaT BO HecooaBeTHMOT oTBop. OHa Wwo nma
3an4yaHMK MOXe Oa ce CTaBu BO MOroneMmoT OTBOP, a BTopaTta ce CcTaBa BO
nomaneH oteop. Npn ynotpeba MmoxeTe BU3yenHoO Aa ja NpuMeTUTe pasnukaTa
NoMery NPevyHNKOT Ha NEBUOT U AECHNOT OTBOP Ha AHOTO Ha ypeaoT.

3. NocTaeeTe ro perynatopoT Bo nonoxota 0 u cTaBeTe ja cmecaTa BO CadorT,
noToa NpUKNy4yeTe ro NPUKIy4YoKOT BO SnAeH wTekep. (cnvka 1)

4. CBpTeTe ro perynatopoT Ha nocakyBaHaTa Gp3uHa.

5. YHuKaTeH edekT ke gobmnete camo Kora cagoT ke ce BPTMW.

6. MakcumarnHoTo BpeMe Ha paboTa BO KOHTUHYUTET HE CMee Aa NpemMuHyBa 15
MUHYTU U MUHUMYM 10 MUHYTK € NOTPebHO Aa ce Hanpasw Nay3a nomery asa
HenpeknHaT uuknycu Ha paboTa.

7. Kora mecute TecTo, BM NpeasioxkyBame HajnpBO Aa 3arnovHeTe Co HajManata
Op3nHa a notoa ga ynoTpebute noronema 6p3vHa 3a ga gobuete nogobpu
pesynraTtu.

8. Kora mewaneTo ke 6uage rotoBo, CBpPTETE ro perynatopot Ha no3uuyuja O,
usBagerte ro kabenot of wrekep. (Crnvka 2)

9. [lokonky e noTpebHO, MOXeTe Ada ro OTCTpaHMUTE BULLOKOT Ha XpaHa Koja Ke
OCTaHe Ha MaTankuTe 3a MaTewe UM TECTOTO CO NMOMOLL Ha rymeHa unu gpeeHa
nonaTka.

10. MaTtankute MoXeTe [a M n3BnedyeTe camo ako perynartopoT Ha Bp3nHa e Ha
noauumja 0, n gpXXeTe ro NPUTUCHATO KOMYe 3a BageHe Ha MaTarkuTe.
MPEOYIMNPEOYBAHE:

1) fogaBatbe Ha xpaHa, OTCTpaHyBaHke Ha OCTaTOLM Ha XpaHa U UTH.,
A03BOSIEHO CaMO MOCre UCKNyYyBawe Ha ypeaoT U OABOjyBaw€ Ha rnaBHaTa
evH1La CO NpUTUCKaE Ha KOMYETO 3a 3aKnydyBame.

2) Kaj nocebHuTe dyHKUMM, BE MONMUME [a He BKIyvyBaTe 6p30 ABMKEHe Ha

Martankute buaejkm Toa Mmoxe ga npean3Buka nospeaa.

Cmuka 1 Crnuka 2



Uncrewse n ogpxxyBame

1. NcknyyeTe ro ypenoT oA cTpyja.

2. CadekajTe ga ce MUKCEpOT cocema onaau.

3. NcuncTteTe ja HagBOpELLHOCTA Ha ypeaoT KOPUCTEjKM MOKpa Kpra u
McyYnCTeTE CO MeKa 1 cysa Kpna.

4. NcuncTeTe rvM Tparm Ha xpaHa Ha kabernor.

5. I3aMunjTe rm maTankiTeBo Tonsa BoAda CO Cjaj 3a CaoBU U UCYLLETE TU.
BHumaHue: He ctaBajTe HUTY efeH OefniBO MalunHa 3a MUeH-e CafioBU OCBEH
mMaTankure.

6. Mpen cknaavpake Ha ypeaoT, cnakyBajTe ro ypeaoTt Bo ambanaxa kora ce
cocema MCyLLW.

BAXXHU COBETU NPU YINOTPEBA

1. JTagHaTa xpaHa, Kako LWTO ce nyTep, jajua Tpeba ga ce nsBagaT NopaHo
N Ja ce ocTaBaT HEKOE BpeMe Aa ce npunarogat Ha cobHa Temnepartypa.
2. 3a pa usberHeTe MOXHOCT Oa CTaBUTe pacunaHo jajue BO cagoT CO
OCTaHaTUTe COCTOjKU, HAjNPBO CKpLUETE MM jajuata Bo nocebeH cag, a notoa
aopjanete rm Bo cMmecara.

3. BpemeTo Ha paboTere Ha ypeoT ycKrnageTe ro cnpema peuenTor.

4. Ha BpemeTo Ha paboTerwe Ha ypedoT WU HeroBuTe pesyntaTu BnujaaT
KnumaTta, Temneparypara, TemnepaTtypaTta Ha COCTOjKUTE 3a Mellawe Kako
N caMmnTe COCTOjKM.

5. HoxoT, BurbyllKkaTa, 1 MeTanHarta fnaxuua ri owTeTyBaaTt MaTankuTe.

6. Cekorawl novyHeTe CO MUKCUpawe UM Melwawe Ha HajMana 6p3uHa.
[MocTteneHo 3ronemyBsajTe ja ©Ops3uHata [0 nNpenopadvyaHata ©Op3uHa
HaBe[leHa BO peuenTorT.

EKONNOLWKO OTCTPAHYBAKE

MoxeTe pOa NOMOrHeTe BO 3aWTUTa Ha
XMBOTHaTa cpeguHa! Be wmonume pga
NOYUTYBaTE NOKANHUTE 3aKOHCKM perynaTtmeu:
CUTe HeucnpaBHM enekTU4HM ypean Tpeba aa
ce npegagaT Ha COOABETHM LEHTpU 3a
peunKnmpame Ha €NEKTPOHCKMOT U

_ eNnekKTpn4HMoT oTnag.
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UDHEZIME TE RENDESISHME TE SIGURISE

Para pérdorimit té kétij aparati elektrik, gjithmoné duhet té plotésoni parakushtet
themelore, duke pérfshiré si né vijim:

1. Lexoni kéto udhézime me vémendje para pérdorimit dhe ruani pér pérdorim té
métutjeshém.

2. Para pérdorimit kontrolloni nése tensioni i pajisjes i pérgjigjet tensionit té prizés
elektrike né muré

3. Mos e pérdorni pajisjen me kabllo té démtuar ose prizé té€ démtuar ose nése pajisja
ndalon sé punuari ose éshté démtuar né ¢farédo ményre. Ktheni pajisjen né servisin
mé té aférm té autorizuar pér riparim ose ndérrim.

4. Mos e lini pajisjen pa mbikéqgyrje.

5. Mos i lini fémijét dhe personat me aftési té kufizuara gé té pérdorin kété produkt.



6. Sigurohuni gé pajisja té jeté e hequr nga rryma para pastrimit.

7. Shmangni kontaktin me pjesét né lévizje.

8. Gjaté operimit té ndaré, ju lutemi mos ia lini rrahésit ose pérzierésit té tjeréve pasi
qé kjo mund té shkaktojé Iéndim.

9. Mos e lini kabllin té varet nga skaji i tavolinés ose né sipérfage té nxehté.

10. Mos e futni njésiné motorike né ujé ose né Iéngje té tjera pasi gé kjo mund té
shkaktojé goditje elektrike

11. Mos e pérdorni pér géllime komerciale.

12. Mos e pérdorni né ambient té hapur

PER PERDORIM NE AMVISERI

NJIHUNI ME MIKSERIN TUAJ

Ndérprerési

Turbo butoni
Pérzierésja e djathté

Butoni pér nxjerrjen e pérzieréseve

Pérzierésja
e majté

Kabllo té energjisé

Pjesa e djathté e pajisjes Kapaku

Pjesa e majté e pajisjes

PERDORIMI | MIKSERIT
1. Zgjidhni rrahéset e duhura dhe pérzierésen e majté dhe té djathté pér brumé dhe

vendosini né mikser.



2. Rrahéset jané té pérshtatshme pér pérzierjen e miksturave té Iéngshme dhe
pérzieréset pérdoren pér pérzierjen e brumit.

Shénim: Rrahéset mund té vendosen né secilén vrimé pasi gé jané identike. Pér
pérzieréset e brumit, ajo gé éshté me gomé mund té vendoset né vrimén e madhe dhe
tjetra mund té vendoset né vrimén e vogél. Té dyja pérzieréset e brumit nuk mund té
vendosen né té kundértén. Madhésia e vrimés mund té gjykohet nga diametri i
vrimés fundore té njésisé kryesore té aparatit.

3. Ktheni butonin e shkyqjes né pozicionin “0”dhe vendosni miksturén né€ ené ose
né ndonjé objekt tjetér dhe futeni kabllin né prizén e rrymés. (Shih fig.1)

4. Vendosni rregullatorin e shpejtésisé né shpejtésiné e déshiruar.

5. Operoni direkt me doré dhe efekti uniform mund té arrihet kur ena éshté né
lévizje.

6. Koha maksimale e punés pa ndérpreré nuk duhet té tejkalojé 5 minuta dhe
minimum 10 minuta pajisja duhet té pushojé né mes té dy cikleve.

7. Kur pérgatitni brumé me majé, sugjerohet té pérdorni shpejtési mé té vogél né
fillim dhe pastaj té rritni shpejtésiné pér té arritur rezultate mé té mira.

8. Kur pérzierja t& pérfundojé, ktheni rregullatorin e shpejtésisé né pozicionin “0”
dhe higeni kabllin nga rryma. (Shih Fig.2)

9. Nése nevojitet, mund té higni mbeturinat e ushgimit nga rrahésit dhe mérzierésit e
brumit me ané té shpatullés sé gomés ose té drurit.

10. Mbani rrahéset/pérzieréset e brumit me njérén doré dhe shtypni butonin e
shkyqjes te poshté me dorén tjetér, higni rrahéset/ pérzieréset e brumit.

Kujdes:

1) Shtojca e ushgimit, mund té lejohet vetém pasi gé té keni shkyqur mikserin.



2) Gjaté njé operacioni té ndaré, ju lutemi mos ia lini rrahéset ose pérzieréset e

brumit me shpejtési té larté té tjeréve, pasi qgé mund té shkaktohet ndonjé léndim.

Fig.1 Fig.2

PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA

1. Higeni pajisjen nga rryma para pastrimit.

2. Pritni deri sa té ftohet térésisht

3. Pastroni sipérfagen e jashtme té kokés sé pajisjes me njé lecké té lagur pastaj
fshine me njé leskeé té buté dhe té thaté.

4. Fshini cfarédo mbeturine gé mund té keté réné né kabllin e rrymés,

5. Lani rrahéset dhe pérzieréset e brumit né ujé té ngrohté me sapun dhe fshini mirg.
Kujdes: Mos futni pjesé té tjera té aparatit né enélarése pérvec rrahésve dhe
pérzierésve té brumit.

6. Paketoni aparatin pasi qé té jeté laré dhe tharé térésisht.



KESHILLA TE RENDESISHME TE OPERIMIT

1. Gjérat nga frigoriferi si gjalpi, vezét etj, duhet té higen nga frigoriferi
papraprakisht dhe té lihen né temperaturé té dhomés pér ca kohé.

2. Pér té parandaluar mundésiné qé té pérdorni vezé té prishura né recetén tuaj,
thyeni vezét né njé ené té vecanté mé paré dhe pastaj ia shtoni pérbérésve té tjeré

3. Mos e pérzieni shumé gjaté, por vetém sipas recetés.

4. Koha e pérzierjes dhe efekti 1 saj do té influencohen nga klima, temperatura
sezonale, temperature e komponentave té pérzierjes dhe materiali.

5. Thika, piruni dhe luga e hekurit mund té démtojné rrahésit dhe pérzierésit e
brumit.

6. Gjithmoné filloni pérzierjen me temperaturé té ulét. Rriteni shpejtésiné

gradualisht deri sa té arrini temperaturén e rekomanduar sipas recetés.

DEPONIMI | MBETURINAVE PER RUAJTJEN E
AMBIENTIT

Ju mund té ndihmoni né mbrojtjen e ambientit!
Ju lutemi mbani mend gé té respektoni rregullat
lokale: dérgone pajisjen elektronike gé nuk éshté
funksionale né gendrén adekuate pér deponim.
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