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Hvala vam s§to ste odabrali nas proizvod.

Ovo Uputstvo za upotrebu sadrzi vazne sigurnosne informacije i uputstva za rukovanje i
odrzavanje vaseg uredaja.

Molimo vas da procitate ovo Uputstvo za upotrebu pre koriS¢enja vasSeg uredaja i Cuvajte
ovo uputstvo za ubuduce.

Simbol Tip Znacenje
A UPOZORENJE Rizik od ozbiljne povrede ili smrti
& RIZIK OD ELEKTRICNOG UDARA Rizik od visokog napona
A POZAR Upozorenje: Rizik od pozara / zapaljivi materijali
& PAZNJA Rizik od povrede ili Stete
@ VAZNA NAPOMENA Pravilno rukovanje sistemom
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1. BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

» Pazljivo i u potpunosti procitajte sva uputstva pre
koriS¢enja uredaja i saCuvajte ih na pristupacnom
mestu za upotrebu po potrebi.

» Ovo uputstvo je namenjeno za vise od jednog
modela pa vas uredaj mozda nema sve opisane
funkcije. Zato je vazno obratiti posebnu paznju na
sve slike kada Citate uputstvo za upotrebu.

1.1 OPSTA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu Kkoristiti deca starija od 8
godina i osobe sa smanjenim fiziCkim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe kojima
nedostaju iskustvo i znanje, ako su pod nadzorom ili
su dobili uputstva u vezi sa bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene opasnosti. Deca se ne
smeju igrati sa uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.
A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi pristupacni delovi
se zagrevaju tokom upotrebe. Budite pazljivi da bi
izbegli dodirivanje vrucih elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u slu€aju da ih neprekidno
nadgledate.

/5 A UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrSinama za kuvanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povréina naprsia,
iskljuCite uredaj da biste izbegli mogucnost elektricnog
udara.

» Ovaj aparat nije predviden da se upravlja putem
eksternog tajmera ili posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

» Uredaj se zagreva tokom koriScenja. Budite pazljivi
da biste izbegli dodirivanje grejnih elemenata unutar
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rerne.

RucCke mogu postati vruce nakon kratkotrajne
upotrebe.

Ne koristite abrazivna sredstva ili Celicnhe Cetke za
CiS¢enje stakla na vratima rerne i drugih povrSina
rerne. Tako se mogu ogrebati povrsine i moze
doci do pucanja stakla na vratima ili do oStecenja
povrsina.

Ne koristite paroCistaCe za CiS¢enje ovog uredaja.
UPOZORENJE: Da bi izbegli rizik od

elektricnog udara, vodite raCuna da iskljucCite uredaj
pre zamene sijalice.

/\PAZNJA: Pristupacni delovi mogu biti vruc¢i kada
se kuva ili peCe. Vodite raCuna da se deca ne
priblizavaju uredaju dok se Koristi.

Vas uredaj je proizveden u skladu sa svim
primenljivim lokalnim i medunarodnim standardima i
propisima.

Radove na odrzavanju i popravci moraju da vrse
ovlasceni serviseri. Instalacija i popravka koje
obavljaju neovlasceni serviseri predstavljaju
opasnost po vas. Zabranjeno je menjati specifikacije
proizvoda na bilo koji naCin. Upotreba nepravilnih
Stitnika za ploCe moze dovesti do nesrec¢nog
sluCaja.

Pre povezivanja uredaja, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (karakteristike i pritisak gasa ili
napon i frekvencija elektricne energije) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije za ovaj uredaj su
navedene na etiketi.

/\PAZNJA: Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za
pripremu hrane i samo za unutrasnju upotrebu u
domacinstvima. Ne treba ga koristiti u druge svrhe ili
primene, kao Sto je upotreba van domacinstva, u
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komercijalnom okruzeniju ili za zagrevanje prostorije.

* Ne koristite rucke vrata rerne za podizanije ili
pomeranje uredaja.

» Sve moguce mere su preduzete kako bi se osigurala
vaSa bezbednost. S obzirom na to da staklo moze
puci, treba da budete oprezni prilikom CiScenja
da biste izbegli grebanje. 1zbegavajte udaranje ili
lupanje stakla dodacima.

* Postarajte se da kabel za napajanje ne bude
presavijen ili oStecen tokom instalacije. Ako se kabel
za napajanje osteti, proizvodac, njegovo servisno
osoblje ili slicne kvalifikovane osobe, treba da ga
zamene da bi se sprecila opasnost.

* Ne dozvoljavajte deci da se penju ili da sede na
vratima rerne kada su otvorena.

* Molimo vas udaljite decu i ku¢ne ljubimce od ovog
uredaja.

1.2 UPOZORENJA KOD INSTALACIJE

* Nemojte da koristite uredaj pre nego sto bude u
potpunosti instaliran.

» Ovaj uredaj mora da instalira ovlas¢eni serviser.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakve Stete
nastale zbog pogresnog postavljanja i instalacije od
strane neovlascenih osoba.

« Kada odpakujete uredaj, proverite da li je oStecCen
tokom transporta. U slu€aju nekog nedostatka,
nemojte da koristite uredaj i odmah kontaktirajte
kvalifikovanog servisera. S obzirom na to da
materijali koji se koriste za pakovanje (najlon,
spajalice, stiropor itd.) mogu biti Stetni po decu,
treba ih sakupiti i odmah ukloniti.

» Zastitite uredaj od atmosferskih uticaja. Ne izlazite
uredaj suncu, kisi, snegu, prasini ili preteranoj vlazi.
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» Materijali oko uredaja (kuhinjski elementi) moraju
biti u stanju da izdrze temperaturu od najmanje 100
°C.

» Uredaj se ne sme postavljati iza dekorativnih vrata,
da bi se izbeglo pregrevanje.

1.3 TOKOM UPOTREBE

« Kada prvi put otvorite rernu, mozda Cete primetiti
blag miris. Ovo je potpuno normalno i dolazi od
materijala za izolaciju grejaCa. Predlazemo, pre
nego Sto prvi put koristite rernu, da je ostavite
praznu i podesite na maksimalnu temperaturu na
45 minuta. Vodite raCuna prostorija gde je instaliran
proizvod da bude dobro provetrena.

» Budite pazljivi ako otvarate vrata rerne za vreme |li
nakon kuvanja. Vru€a para iz rerne moze izazvati
opekotine.

* Nemojte da stavljate zapaljive ili eksplozivne
materijale u uredaj ili u blizini uredaja dok radi.

» Uvek koristite rukavice za rernu kada stavljate ili
vadite hranu iz rerne.

* Ni u kom slucaju pec¢nicu ne treba obloziti
aluminijumskom folijom, jer moze doci do
pregrevanja.

* Ne stavljajte posude ili tepsiju direktno na dno
pecnice dok kuvate. Baza postaje vrlo vru¢a i na
proizvodu moze doci do ostecenja.

Ne ostavljajte Sporet bez nadzora dok kuvate na
masti ili ulju. Oni se mogu zapaliti u uslovima visoke
toplote. Nikada ne sipajte vodu na pozar izazvan
uljem, vec¢ iskljuCite Sporet i pokrijte tiganj poklopcem
ili protivpozarnim ¢ebetom.

» Ako necete Kkoristiti proizvod duze vremena,
iskljucite glavni prekidac.
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* Postarajte se da kontrolna dugmad uredaja uvek
budu u polozaju ,0“ (stop) kada se ne Kkoristi.

» Posluzavnici se naginju kada se izvlaCe. Vodite
racuna da ne prospete ili ispustite vrucu hranu kada
je vadite iz rerne.

* Ne stavljajte niSta na vrata rerne dok su otvorena.
Moze doci do poremecaja ravnoteze ili do oStecenja
vrata.

* Ne ostavljajte peskire, kuhinjske ili druge krpe na
uredaj ili na drske.

1.4 TOKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

» Vodite raCuna uredaj da bude iskljuen iz napajanja
pre bilo kakvog CiSc¢enja ili odrzavanja.

* Ne uklanjajte komandnu dugmad radi CiS¢enja
komandne table.

» Da biste odrzali efikasnost i bezbednost uredaja,
preporucujemo vam da uvek koristite originalne
rezervne delove i zovete samo ovlasc¢ene servisere,
ako je potrebno.
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CE izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju

c € primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u
naznacCenim standardima.

Ovaj uredaj je projektovan za koriS¢enje samo u svrhe
kuvanja kod kuc¢e. Svaka druga upotreba (kao Sto je
zagrevanje prostorije) je nepravilna i opasna.

Uputstvo za upotrebu vazi za nekoliko modela.
Mozda Cete primetiti razlike izmedu ovog uputstva i
vaseg modela.

Odlaganje vase stare masine

Simbol na ovom proizvodu ili na njegovom
pakovanju ukazuje na to da se ovaj proizvod
_ ne moze smatrati kucnim otpadom. Umesto
= | tOQa, treba da se preda na sabirno mesto za
reciklazu elektricne i elektronske opreme.
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u
sprecCavanju mogucih negativnih posledica po zivotnu
okolinu i zdravlje ljudi, do kojih bi doSlo usled
neodgovarajuce obrade otpada ovog proizvoda.
Detaljnije informacije o reciklazi ovog proizvoda
potrazite u vasoj opstini, komunalnoj sluzbi ili u
prodavnici u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPOTREBU

UPOZORENJE: Instalaciju uredaja
treba da obavi ovlasc¢eni serviser ili
kvalifikovani elektricar, u skladu sa
uputstvima u ovom priruéniku i u skladu sa
vazec¢im lokalnim propisima.
* Nepravilna instalacija moze dovesti
do povrede i Stete, u kom slu€aju
proizvodac se ograduje od odgovornosti
i garancija nije validna.

* Pre instalacije, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (napon i frekvencija
elektri¢ne energije) i podesavanja
na uredaju kompatibilni. Uslovi za
podeSavanje ovog uredaja su navedeni
na etiketi.

» Potrebno je postovati zakone, propise,
direktive i standarde na snazi u drzavi
koris¢enja (bezbednosni propisi,
pravilna reciklaza u skladu sa propisima
itd.).

» Ako proizvod sadrzi uklonjive vodice za
police (reSetke), a uputstvo za upotrebu
ukljuéuje recepte poput jogurta, reSetke
trebate ukloniti da bi pecnica radila u
definisanom rezimu kuvanja. Informacija
o uklanjanju reSetke ukljuCena je u
odeljku CISCENJE | ODRZAVANJE.

2.1 UPUTSTVO ZA INSTALACIJU
Opsta uputstva

» Nakon uklanjanja pakovanja sa uredaja
i sa dodataka, proverite da li je uredaj
ostec¢en. Ako mislite da ima bilo
kakvog ostecenja, ne koristite uredaj
i odmah pozovite ovlasc¢eni servis ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

* Vodite racuna da ne Cuvate nikakve
zapaljive ili eksplozivne materijale u
neposrednoj blizini, kao Sto su zavese,
ulje, krpe ili sli¢ni predmeti koji se mogu
zapaliti.

* Radna povrsina i namestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otporni na temperature preko 100 °C.

» Ovaj uredaj ne treba postaviti direktno
iznad masine za sudove, frizidera,
zamrziva¢a, masine za pranje ili susenje
vesa.

2.2 INSTALACIJA RERNE

Uredaiji su isporuceni sa priborom za
instalaciju i mogu biti instalirani sa radnom
povrsinom adekvatnih dimenzija. Dimenzije
za instalaciju ploCe za kuvanje i rerne su
date ispod.

A (mm) 557 min./maks. F (mm) | 560/580
B [mm] 550 min. G (mm) 555
C(mm) | 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Instalacija ispod radne povrsine
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Posle sprovodenja elektri¢nog povezivanja,
stavite rernu u ormar guranjem napred.
Otvorite vrata rerne i ubacite 2 zavrtnja u
otvore koji se nalaze na ramu rerne. Kada
ram proizvoda dodirne drvenu povrsinu
ormara, zategnite zavrtnje.

A

e

2.3 ELEKTRICNO POVEZIVANJE
| BEZBEDNOST

UPOZORENJE: Povezivanje

napajanja na elektricnu energiju za

ovaj uredaj treba da obavi ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar, u skladu
sa uputstvima u ovom priruc¢niku i u skladu
sa vazec¢im lokalnim propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
MORA DA BUDE UZEMLJEN.

* Pre nego $to povezete uredaj na
napajanje, morate proveriti nominalni
napon uredaja (odstampan na plocici za
identifikaciju uredaja) da budete sigurni
da odgovara vaSem naponu napajanja
elektricnom energijom, i da elektricna
instalacija moze da izdrZi nominalnu
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struju uredaja (takode navedena na
ploc€ici za identifikaciju).

Tokom instalacije, postarajte se da
koristite izolovane kablove. Nepravilno
povezivanje moze ostetiti uredaj. Ako
je ostecen kabel distribucije i treba ga
zameniti, to mora obaviti kvalifikovano
lice.

Ne koristite adaptere, viSe uti¢nica i/ili
produzne kablove.

Kabel za napajanje treba udaljiti od
vrucih delova uredaja i ne sme se
preklapati ili pritiskati. U suprotnom
moze doci do oStecenja kabla i kratkog
spoja.

Ako uredaj nije priklju¢en na elektricnu
mrezu utikacem, mora se Koristiti
osigurac¢ (sa najmanje 3 mm prostora
za kontakt) da bi se zapazili sigurnosni
propisi.

Uredaj je projektovan za napajanje od
220-240V. Ako imate drugo napajanje,
pozovite ovlas¢enog servisera ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora

biti dovoljno dug da bi se povezao na
uredaj, Cak kada uredaj stoji ispred svog
ormara.

Vodite racuna da su sve veze dobro
pricvrs¢ene.



Prikljucite kabel za napajanje u utikac i

zatvorite poklopac.

Veza za priklju€nu kutiju se nalazi na
prikljuénoj kutiji.

N Plava

+
e

-

Braon

1]

Zuta+zelena

/
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3. KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze se razlikovati od
uredaja na slikama.

Spisak komponenti

1. Kontrolna tabla
2. Rucka rerne
3. Vrata rerne

Kontrolna tabla

4 5 6

4. Kontrolni prekidac za funkcije rerne
5. Tajmer
6. Termostatski prekidac rerne
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4. KORISCENJE PROIZVODA

4.1 KONTROLE RERNE
Prekidac¢ za funkcije rerne

Okrenite prekida¢ na odgovarajuci simbol
zeljene funkcije za kuvanje. Za detalje
razli¢itih funkcija vidite ,Funkcije rerne®.

Termostatski prekida¢ rerne

Nakon $to odaberete funkciju za kuvanje,
okrenite ovaj prekidac na Zeljenu
temperaturu. Svetlo za termostat rerne
se ukljuuje uvek kada termostat radi da
zagreje rernu ili da odrzi temperaturu.

Funkcije rerne

* Funkcije va$e rerne se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela vaSeg proizvoda.

Svetiljka rerne:
Uklju€uje se samo
svetiljka rerne. Ostace
ukljucena za vreme
kuvanja.

Funkcija
odmrzavanja:
Svetiljka za upozorenje
na rerni ¢e se uplatiti i
ventilator ¢e poceti da
radi. Za upotrebu
funkcije odmrzavanja,
stavite zamrznutu hranu u rernu na policu
postavljenu u tre¢em leZistu od dna.
Preporucuje se da postavite pleh ispod
hrane koja se odmrzava, da biste prikupili
vodu koja se sakuplja usled topljenja leda.
Ova funkcija neée skuvati ili ispeci vasu

hranu, samo ¢e pomoc¢i odmrzavanje.
Turbo Funkcija:
Termostat i svetiljka za

@ upozorenje na rerni ¢e

poceti da rade. Turbo
funkcija podjednako

rasprsuje toplotu u rerni tako da ce se sva

hrana na svim leZistima kuvati ujednaceno.

se ukljuciti, kruzni

grejac i ventilator ¢e
Preporucuje se da prethodno zagrejete
rernu oko 10 minuta.

Funkcija staticko
pecenje: Termostat i
svetiljka za upozorenje
na rerni ¢e se ukljuciti,
i donji i gornji grejaci
¢e poceti da rade.
Funkcija staticko

pecenje emituje toplotu, i obezbeduje
ravnomerno spremanje hrane. To je idealno
za pripremu kolaca, torti, peCene testenine,
lazanje i pice. Preporucuje se prethodno
zagrevanje rerne oko 10 minuta i najbolje
se priprema kada se u ovoj funkciji koristi
samo jedna polica.

Funkcija ventilatora:
Termostat i svetilika za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, donji i
gornji grejadi i
ventilator ¢e poceti da
rade. Ova funkcija je
dobra za pecenje peciva. PecCenje se
obavlja putem donjeg i gornjeg grejaca u
rerni i putem ventilatora koji omogucava
cirkulaciju vazduha, sto ¢e omoguditi blagi
efekat rostilja na hrani. Preporucuje se da
prethodno zagrejete rernu oko 10 minuta.

Funkcija za picu:
Termostat i svetiljka za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, kruzni
grejac, donji grejac i
ventilator ¢e poceti da
rade. Ova funkcija je
idealna za pecenje hrane kao pica
ravnomerno za kratak period. Dok ventilator
jednako rasporeduje toplotu u rerni, donji
greja¢ obezbeduje pec€enje hrane.
Funkcija rostilja:
Termostat i svetilika za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuditi, i gornji
grejac ¢e poceti da
radi. Ova funkcija se
koristi za rostiljanje
hrane i tostove. Koristite gornje police
rerne. Blago nanesite ulje na reSetku da
biste sprecili da se hrana zalepi i postavite
hranu na centar reSetke. Uvek stavite pleh
ispod hrane u cilju prikupljanja ulja ili masti
koji kaplju. Preporucuje se da prethodno
zagrejete rernu oko 10 minuta.
Upozorenje: Prilikom rostiljanja, vrata
rerne moraju biti zatvorena, a
temperaturu rerne treba podesiti na

o

Funkcija brzog
rostiljanja: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti. Rostilj i gornji
grejni elementi pocinju
da rade. Funkcija se
koristi za brze rostiljanje i za hranu sa
vecom povrsinom, kao $to je meso.

190°C.
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Koristite gornje police rerne. Blago nanesite
ulje na reSetku da biste sprecili da se hrana
zalepi i postavite hranu na centar reSetke.
Uvek stavite pleh ispod hrane u cilju
prikupljanja ulja ili masti koji kaplju.
PreporuCuje se da prethodno zagrejete
rernu oko 10 minuta.

Upozorenje: Prilikom rostiljanja, vrata

rerne moraju biti zatvorena, a

temperaturu rerne treba podesiti na
190°C.

Funkcija dvostruki
rostilj i ventilator:
Termostat i svetilika za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, i rostilj,
gornji grejadi i
ventilator ¢e poceti da
rade. Funkcija se Kkoristi za brze roétiljanje
deblje hrane i za rostiljanje hrane sa vecom
povrsinom. Oba grejaca i grejac za rostilj se
aktiviraju zajedno sa ventilatorom u cilju
omogucavanja jednakog pecenja. Koristite
gornje police rerne. Blago nanesite ulje na
reSetku da biste sprecili da se hrana zalepi i
postavite hranu na centar reSetke. Uvek
stavite pleh ispod hrane u cilju prikupljanja
ulja ili masti koji kaplju. Preporucuje se da
prethodno zagrejete rernu oko 10 minuta.
Upozorenje: Prilikom rostiljanja, vrata
rerne moraju biti zatvorena, a
temperaturu rerne treba podesiti na
190°C.
¢a | Funkcija ¢is¢enja parom: Podesite
‘ funkciju rerne i termostat na simbol
funkcije ¢iS¢enja parom. Sipajte
200-250ml vode (oko 1 Solja) u plitki
pleh na dnu rerne. Ci§éenje parom se
ukljuuje za priblizno 30 - 60 minuta i
pripremiée vasu rernu tako da mozete lako
da je ocistite.
HeatWrap tehnologija kuvanja

Postoje dva ventilatora na zadnjem zidu
rerne koji rade sa specijalnim algoritmom.
Otvori za vazduh na bo¢nim zidovima
rerne nude nezavisni protok vazduha pri
svakom nivou tacne. Uz Turbo funkciju
ventilatora, vasa rerna vam dopusta da
kuvate Cetiri razli¢ita tipa hrane u isto vreme
bez meSavine ukusa. Dve tacne i dva
Zi€ana drzaca treba da se koriste za ovo.
Tacna treba da se koristi za hranu od testa
i da se stavi na gril Zice u odgovarajuci
kontejner (kao Sto su staklene i keramicke
¢inije za pec€enje). Hrana treba da se

T Y

o
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stavi u rernu po redosledu rerne, gril Zice,
tacne i gril Zice. Mozete da pogledate Cetiri
razliCite tabele za kuvanjje za alternativne
kombinacije za kuvanje. Kuvanje Cetiri

jela u isto vreme zahteva viSe vremena za
kuvanje od kuvanja na jednoj tacni.
Kuvanje iz viSe podloga

Ovaj proizvod ima viSse mogucénosti kuvanja
i mozZe jednako da kuva na svim pozicijama
police. Mozete da kuvate istu vrstu hrane
na viSe od jedne tacne (do 5) u isto vreme.
Ako Zelite da kuvate istu vrstu hrane,
mozete da kuvate na viSe tacni u isto vreme
(visestruko kuvanje). Kada podesavate
temperaturu kuvanja, izaberite temperaturu
koja najvise odgovara za vasu hranu na
tabeli za hranu. Plitka tacna treba da se
koristi za viSenamensko kuvanje u ovoj

rerni.
= D
x Posude Eza I H \/
= > min.
[
Morska hrana 5 45-55
Dezert 2 200 30-40
o Pecenje povrca 3-4 40-50
-]
= ~
2 Kola¢ 1 25-30
Testo 5 65-75
Piletina 3-4 200 40-50
Cufte 2-3 65-75

*Vreme dato iznad je ono koje se dobija

pod laboratorijskim uslovima i moze

da se razlikuje u zavisnosti od glavnog
apona dovoda i koli¢ine kuvane hrane.

VapClean:

Podesite funkciju rerne na static¢ku funkciju
pri 90 °C da biste rukovali VapClean
funkcijom. Prospite 200-250 ml vode

na tacnu koja se nalazi u osnovi rerne.
Pokrenite rernu i Vapclean-u ¢ée biti
potrebno 30-60 minuta da pripremi vasu
rernu za CiS¢enje.

15



4.2 TABELA ZA KUVANJE

©

'g Sudovi Ega IE <L>
E > min.
Lisnato testo 2-3-4 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
2|  Kolagici | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
i Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
£ Kol 2-3-4 | 150-170 | 2535
g Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
I§ Kolagi¢i 2-3-4 150-170 | 25-35
Gulas 2 175-200 | 40-50
o Cufte na roétilju 7 200 10-15
E Piletina * 190 50-60
5‘§ Kotlet 6-7 200 | 15-25
& Biftek 6-7 200 15-25

*Ako ga imate kuvajte na raznju za pecenje
pilica.

4.3 KORISTITE PAMETNU LCD
KONTROLU JEDINICE

Ready Cook je dizajniran da pomogne koris-
nicima kod kuée da primene recepte profesi-
onalnog kuvanja koriste¢i ugradene automat-
ske funkcije kuvanja.

Meniji spremljenog kuvanja kao $to su ma-
nuelno kuvanje, automatsko kuvanje, favoriti,
¢iSc¢enje i podesavanje su opisani ispod.

Manuelno kuvanje

Mozete da prilagodite svako podeSavanje
kuvanja u rezim Manuelno kuvanje, uklju€u-
juci 7 razlicitih funkcija kuvanja, temperaturu,
funkciju podspesivanja, trajanje kuvanja i kraj
vremena kuvanja. Sledite korake navedene
ispod da biste prosli kroz meni Manuelnog
kuvanja.

Glavni meni

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
dok se ,Manuelno kuvanje“ ne istakne.

»  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

functions

O @

fan assisted cooking
& 15:03

< 1 - PGS 0
Funkcije rerne

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste prosli izmedu dostupnih funkcija

rerne.

*  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

temperature

.155°C 160 °C 165°C-

Temperatura

* Rotirajte desno dugme u bilo koji smer da
biste prosli izmedu dostupnih podeSavanja
temperature.

*  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.
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Podspesivanje

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste obelezili podspeSivanje na ,UK-
LJUCENO" ili JISKLJUCENO".

»  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

» Koristite ovu funkciju da zagrejete rernu
po zeljenoj temperaturi $to je pre moguce.
Ovaj rezim ne odgovara kuvanju.

cooking duration

Trajanje kuvanja
» Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili trajanje kuvanja.

*  Pritisnite desno dugme da biste podesili
trajanje kuvanja.

«  NAPOMENA: Ako je trajanje kuvanja po-
deSeno na 00:00, kuvanje ¢e se nastaviti
dok ga manuelno ne zaustavite.

end time

15:48

& ‘o<

Kraj vremena kuvanja

» Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili kraj vremena kuvanja.

+  Pritisnite desno dugme da biste podesili
kraj vremena kuvanja.

Na informacionom ekranu

* Kuvanije ¢e poceti u roku od 10 sekundi
poslednje radnje ili kada se desno dugme
pritisne.

* Rotirajte levo dugme u smeru suprotnom
od smera kazaljke na satu da bi se vratilo
na prethodno podeSavanje.

Prikazi animacijskog ekrana:
* Vreme kuvanja

»  Temperatura
* Vreme pocetka i kraja kuvanja

* Informacija o funkciji kuvanja.

functions

0 2] @

fan assisted cooking

15:04



temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking duration

Na animacijskom ekranu

»  Pritisnite levo dugme da biste zaustavili
kuvanje.

»  Pritisnite desno dugme da biste zapoceli /
nastavili kuvanje.

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili temperaturu.

* Rotirajte levo dugme u smeru suprotnom
od smera kazaljke na satu, dok je bilo koja
funkcija kuvanja aktivna, za prikaz funkcije
rerne, temperature i ekrana podeSavanja
vremena kuvanja.

» Zazaustavljanje kuvanja i vra¢anja u
glavni meni, pritisnite levo dugme zatim
ga rotirajte u smeru suprotnom od smera
kazaljke na satu.

Automatsko kuvanje

Spremno kuvanje ima ugradene, prethodno
utvrdene, funkcije recepta koje mogu da se
izaberu u meniju automatskog kuvanja. Moci
Cete da izaberete naziv Zeljenog jela. Nece biti
moguce promeniti bilo Sta od podeSavanja re-
cepata, uklju€ujuci trajanje kuvanja i tempera-
ture, jer su oni automatski podeSeni od strane
spremnog kuvanja.

Sledite korake ispod da biste izvrsili automat-
sko kuvanje.

Glavni meni
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
dok se ,Automatsko kuvanje“ ne istakne.

*  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

breads and pastry

Kategorije hrane

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste prosli izmedu dostupnih recepata.

*  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

breads and pasltry

foccacio

Izbor recepta

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste prosli izmedu dostupnih recepata.

* Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.
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weight

7709 840 Q 910q-

Tezina hrane

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
za promenu vrednosti tezine.

»  Pritisnite desno dugme za podeSavanje
tezine.

end lime

Kraj vremena kuvanja
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili kraj vremena kuvanja.

»  Pritisnite desno dugme da biste podesili
kraj vremena kuvanja.

weight lime end time

840g 0034 | 15:39

5
.|'+
3
2
1

Na informacionom ekranu

* Kuvanije ¢e poceti u roku od 10 sekundi
bez aktivnosti, ili kada se desno dugme
pritisne.

* Rotirajte levo dugme u smeru suprotnom
od smera kazaljke na satu da biste se
vratili na prethodno podesene ekrane.

» Postavite hranu na sredinu police da biste

dostigli najbolje rezultate kuvanja.

Na animacijskom ekranu

»  Pritisnite levo dugme da biste zaustavili
kuvanje.

»  Pritisnite desno dugme da biste zapoceli i
nastavili kuvanje.

» Za zaustavljanje kuvanja i vracanje na
glavni meni, pritisnite levo dugme i rotirajte
ga u smeru suprotnom od smera kazaljke
na satu.

Omiljeni

Moguce je sacuvati podeSavanja manuelnog
kuvanja, dopustaju¢i vam da brzo izaberete
ista podeSavanja kuvanja bilo kad. Na kraju
menija manuelnog kuvanja, nakon podesa-
vanja trajanja kuvanja, od vas Ce se traziti da
odludite da li Zelite da saCuvate podeSavanja
u svoja omiljena.

Da biste napravili omilieno podeSavanje
kuvanja, koristite funkciju uredivanja u meniju
omiljenih.

Za izbor i poCetak omiljene funkcije, sledite
korake ispod.

cleaning

Na glavhom meniju
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
dok se 'Omiljeni' ne istakne.

*  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

SR-19



favorite 8

@ B 200°C 2% 0045 =
Omiiljeni
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste prosli izmedu dostupnih opcija.

15:07

»  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

* Podesavanja saCuvana u omiliena ce se
prikazati na dnu ekrana.

favorite 8

Ekran pokreni/uredi

* Rotirajte desno dugme za isticanje
.Pokretanja"“.

*  Pritisnite desno dugme za izbor ,Pokre-
tanje“.

end time

& @D
Kraj vremena kuvanja

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili kraj vremena kuvanja.

*  Pritisnite desno dugme da biste podesili

kraj vremena kuvanja.

Kraj vremena kuvanja ne moze da se

podesi kada se funkcije grila aktiviraju.
Ako je kraj vremena kuvanja podeS$en pre
aktivacije funkcija grila, kraj vremena
kuvanja ¢e se otkazati nakon $to se funkcije
grila izaberu.

hmers

temperature o helf

Na informacionom ekranu

* Kuvanje ¢e poceti u roku od 10 sekundi
bez aktivnosti, ili kada se desno dugme
pritisne.

* Rotirajte levo dugme u smeru suprotnom
od smera kazaljke na satu da biste se
vratili na prethodno podesene ekrane.

» Postavite hranu na sredinu police da biste
dostigli najbolje rezultate kuvanja.

Na animacijskom ekranu

»  Pritisnite levo dugme da biste zaustavili
kuvanje.

»  Pritisnite desno dugme da biste zapoceli i
nastavili kuvanje.

» Zazaustavljanje kuvanja i vracanje na
glavni meni, pritisnite levo dugme i rotirajte
ga u smeru suprotnom od smera kazaljke

na satu.

Za uredivanje podeSavanja omiljenih, sledite
korake ispod.
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functions

fan assisted cooking

anc-riles ! k| % .;'_'_'_"-: 15 . ]2
Glavni meni Funkcije rerne
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru * Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
dok se ,omiljeni“ ne istaknu. da biste prosli izmedu dostupnih funkcija

- Pritisnite desno dugme da biste izabrali reme.

istaknutu opciju. *  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

temperature

.195°C 200°(C 205°C.

favorite 8

% B ] 200°C #%% 00:45 = 15:07

Omiljeni & B ]

» Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru Temperatura
da biste prosli izmedu dostupnih opcija. +  Rotirajte desno dugme u bilo koji smer da

«  Pritisnite desno dugme da biste izabrali biste prosli izmedu dostupnih podesavanja
istaknutu opciju. temperature.

+ Podesavanja saéuvana u izabranim 'omi- *  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
lienim' biti prikazani na dnu ekrana. istaknutu opciju.

favorite 8

ON

- - iEcio
& B ) 200°C|3¢% 00:45 = LR ¥R | Podspesivanje
Ekran pokreni/uredi » Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
. iraj isticani da biste obelezili podspeSivanje na ,UK-
ffﬂ!{gﬁﬁj‘i?m dugme za sticanje LJUGENO" ili ISKLJUCENO".
«  Pritisnite desno dugme da biste izabrali *  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
,Uredenje". istaknutu opciju.

» Koristite ovu funkciju da zagrejete rernu
po Zeljenoj temperaturi Sto je pre moguce.
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Ovaj rezim ne odgovara kuvanju.

cooking duration

00:45

adlo,

Trajanje kuvanja
» Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili trajanje kuvanja.

*  Pritisnite desno dugme da biste podesili
trajanje kuvanja.

oven shelf

Polica rerne

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste prosli izmedu dostupnih polica
rerne.

*  Pritisnite desno dugme da izaberete policu

» Zaisti rezultat kuvanja svakog puta, infor-
macije o polici rerne su bitne.

timers

oven shelf

Na informacionom ekranu

* Rotirajte levo dugme u smeru suprotnom
od smera kazaljke na satu da biste se
vratili na prethodno podesene ekrane.

save lo favorites

o eonce]

Sacuvajte u omiljene

* Rotirajte desno dugme da obeleZite
.9acuvaj“ (za Cuvanje podesavanja) ili
,Otkazi" (za odbacivanje pode$avanja).

»  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

Ciscéenje

Uz Vapclean funkciju, osus$eni ostaci u rerni ¢e
se omeksSati sa parom. Za izvrSavanje Vapcle-
an-a, sipajte ¢asSu vode na policu rerne na dnu
rerne i sledite korake navedene ispod.

cleaning

Na glavhom meniju
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* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru * Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru

dok se ,Ciséenje“ ne istakne. da biste promenili vreme trajanja ciScenja.
»  Pritisnite desno dugme da biste izabrali »  Pritisnite desno dugme da biste podesili
istaknutu opciju. kraj vremena CiSc¢enja.

vap clean

Vil | - Na informacionom ekranu

Ekran izbora funkcije +  Cicéenje ¢e poceti u roku od 10 sekundi

«  Pritisnite desno dugme da biste izabrali bez rada ili kada se desno dugme pritisne.
"Ciscenje parom". + Rotirajte levo dugme u smeru suprotnom

od smera kazaljke na satu da biste se
vratili na prethodno podeSene ekrane.

cleaning duration

00:45

: _."‘ & G (2
Trajanje ¢iS¢enja
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru

da biste promenili trajanje Cis¢enja. Na animacijskom ekranu
»  Pritisnite desno dugme da podesite traja- +  Pritisnite levo dugme da zaustavite CiSce-
nje Cis¢enja. nje.

* Pritisnite desno dugme da pokrenete i
nastavite ¢iS¢enje.

cleaning end time * Da biste zaustavili CiS¢enje i vratili se u
glavni meni, pritisnite levo dugme i rotirajte
ga u smeru suprotnom od smera kazaljke
na satu.

Podesavanja

Meni podeSavanja vam dozvoljava da menjate
i podesite datum, vreme, svetlinu ekrana, ton
zvuka i opciju jezika.

Kraj vremena €iS¢enja
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settings

Glavni meni

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
dok se 'PodeSavanja’ ne istaknu.

»  Pritisnite desno dugme da biste izabrali
istaknutu opciju.

language

Na meniju jezika
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili jezik.

»  Pritisnite desno dugme da podesite Zeljeni
jezik.

brightness

FlaA OB O @

Meni svetline

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili svetlinu ekrana izmedu
nivoa 0i 4.

»  Pritisnite desno dugme da biste podesili
svetlinu ekrana.

Meni datuma
* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili datum.

»  Pritisnite desno dugme da biste podesili
datum.

» Datum je podeSen po formatu: mesecu,
danu, godini.

Meni sata

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste promenili sat.

»  Gurnite desno dugme da biste podesili
sat.

* Vreme je podeSeno u formatu: po minuti-
ma i satu.

buzzer tone

Na meniju tona zvuénog signala

* Rotirajte desno dugme u bilo kom smeru
da biste izabrali 3 razli¢ita tona zvuka.

»  Pritisnite desno dugme da biste podesili
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zeljeni ton zvuka.

software version

FaA]EC
Meni verzije softvera

» Verzija softvera ¢e se prikazati samo kao
informacija. Ne moze da se promeni.

Zaklju¢avanje dugmeta

Zaklju€avanje dugmeta se koristi za izbe-
gavanje nenamernih promena nad pode$a-
vanjima rerne. Za aktiviranje ili deaktiviranje
zaklju€avanja dugmeta, rotirajte levo dugme u
smeru suprotnom od smera kazaljke na satu

i drzite ga 3 sekunde. Dok je dugme zaklju¢a-
vanja aktivno, samo dugme ,UKLJUCENO/
ISKLJUCENO*“ moZe da se aktivira. Sva
druga dugmad ¢e biti zaklju¢ana.

4.4 DODATNA OPREMA
EasyFix polica od zice
U potpunosti ocistite dodatke toplom

vodom, deterdZzentom i mekom &istom
krpom pri prvoj upotrebi.

'd 7 \E
. s s
T8 s T2
2 * ] T1
N
1 . )

» Ubacite dodatak u pravilan polozaj
unutar rerne.

* Neka bude bar 1 cm prostora izmedu
poklopca ventilatora i dodataka.

» Obratite paznju i uklonite posude i/ili
dodatke iz rerne. Topli obroci ili dodaci
mogu da izazovu opekotine.

* Dodaci mogu da se deformiSu usled
toplote. Kada se ohlade, povrati¢e svoj

prvobitan izgled i ucinak.

» Tacne i mreze od zZice mogu da se
postave na bilo koji nivo od 1 do 7.

« Teleskopska mreza moze da se postavi
na nivoe T1, T2.

* Nivo 3 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja.

* Nivo T2 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja sa teleskopskom Zicom.

* Nivo 2 i nivo 4 se preporucuju za nivo
dvostrukog kuvanja.

* Okretna mreza od Zice mora da se
postavi na nivo 3.

* Nivo T2 se koristi za okretnu mrezu
od Zice postavljenu sa teleskopskim
zicama.

****Dodaci mogu da se razlikuju u

zavisnosti od kupljenog modela.

Duboki posluzavnik

Duboki posluzavnik je najbolje koristiti za
kuvana jela.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

e

Set posuda i dr§ka za rostilj

Set posuda za rostilj najbolje se koristi za
pecenje odreska i slicne hrane.

UPOZORENUJE: Posuda za rostilj ima

odvojivu ru¢ku. Kada koristite dr§ku za

posudu za roétilj, uverite se da je
centralizovana i sigurna, kako je prikazano
na slici. Ne ostavljajte drsku u polozaju dok
radi rostilj.
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PRVI NA SVETU

Sistem Stitnika za vrué¢ vazduh u
ugradenim rernama

Patentiran sistem §titnika za vru¢ vazduh
sprec¢ava da vru¢ vazduh dode do krajnjeg
korisnika stvarajuci zavesu od vazduha
kada se vrata rerne otvore.

Plitki posluzavnik

Plitki posluzavnik je najbolje Kkoristiti za
pecenje peciva.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu

i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

e

Ziéana resetka

Najbolje je koristiti zicanu reSetku za
pripremu hrane u sudovima pogodnim za
rerne.

UPOZORENJE

Stavite reSetku na odgovarajucu policu
u rerni i gurnite do kraja.

Sakuplja¢ vode

U nekim slu€ajevima pri kuvanju, moze da
se javi kondenzacija na unutrasnjem staklu
vrata rerne. Ovo nije greSka u proizvodniji.
Otvorite vrata rerne u polozaj rostiljanja i
ostavite ih u ovom polozaju 20 sekundi.
Voda ¢e kapljati u sakupljac.

Ohladite rernu i obriSite unutra$njost vrata
suvim peskirom. Ovu proceduru morate
primenjivati redovno.

e

5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi pre CiS¢enja.
Opsta uputstva
* Pre nego &to po¢nete da koristite
sredstvo za CiS¢enje vaseg uredaja,
proverite da li je prikladno i da li ga je
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preporucio proizvodac.

» Koristite kremasta ili teCna sredstva
za CiS¢enje koja ne sadrze Cestice. Ne
koristite kausti¢ne (korozivne) paste,
abrazivna sredstva u prahu, Celi¢nu zicu
ili tvrde alate za CiS¢enje jer mogu da
oStete povrSine Sporeta.

Ne koristite sredstva za €is¢enje koja

sadrze Cestice zato Sto mogu ostetiti

povrSine od stakla, emaijla i/ili boju na
vasem uredaju.

e U slu€aju da vam isteCe bilo kakva
te¢nost, odmah odistite da ne bi doSlo
do osStecenja delova.

Ne Koristite paroCistaCe za CiScenje
bilo kog dela ovog uredaja.
Ciséenje unutrasnjosti rerne
* Unutradnjost emajlirane rerne se
najbolje Cisti dok je rerna topla.

Posle svake upotrebe obrisite rernu
mekom krpom koja je natopljena
sapunicom. Zatim, ponovo obriSite rernu
vlaznom krpom i osusSite je.

» Potrebno je povremeno Kkoristiti te€na
sredstva za CiS¢enje da bi se temeljno
odistila rerna.

Ciséenje staklenih delova

Redovno Cistite staklene delove vaseg
uredaja.

Koristite sredstvo za ¢iS¢enje stakla za
unutrasnje i spoljadnje staklene delove.
Zatim, isplaknite ih i osusite temeljno
suvom krpom.

Ciséenje delova od nerdajuéeg éelika

(ako ih ima)

* Redovno Cistite delove vaseg uredaja
koji su od nerdajuceg cCelika.

» ObriSite delove od nerdajuceg Celika
mekom krpom koja je natopljena samo
vodom. Zatim ih osusite temeljno suvom
krpom.

Ne Cistite delove od nerdajuceg Celika
dok su jo$ vruci od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sir¢e, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limuna ili
paradajza u dodiru sa delovima od
nerdajuceg celika duze vremena.
Ciscéenje ofarbanih povrsina (ako ih ima)
* Fleke od paradajza, paradajz sosa,
ke€apa, limuna, naftnih derivata,
mleka, Seceraste hrane, Secerastih
pi¢a i kafe mogu se ocistiti odmah
krpom umocenom u toplu vodu. Ako
se ove fleke ne ocCiste i dopustite da se
osu$e na povrSinama gde su, nemojte
ih ribati tvrdim predmetima (Siljastim
predmetima, Celi¢nim ili plasticnim
Zicama za ribanje, sunderom za
sudove koji oStecuje povrsine) ili Cistiti
sredstvima za &iS¢enje koja sadrze
visoke nivoe alkohola, odstranjivace
fleka, odmasc¢ivace, abrazivne
hemikalije za povrsine. U suprotnom
se moze javiti korozija na praskasto
ofarbanim povrSinama i mogu se pojaviti
fleke. Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakvu $tetu izazvanu upotrebom
neadekvatnih proizvoda za €idc¢enje ili
metoda ciS¢enja.
Skidanje unutrasnjeg stakla
Pre CiS¢enja staklenih vrata, morate ukloniti
vrata rerne, kao $to je prikazano na slici.

1. Gurnite staklo u pravcu B i oslobodite ga
sa drzaca (x). lzvucite staklo u pravcu A.

2. Gurnite staklo prema i ispod lokacije
drzaca (y), u pravcu B.
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3. Stavite staklo ispod mesta drzaca (x) u
pravcu C.

/

stakla, treci sloj stakla moze se skinuti
na isti nacin kao i drugi sloj stakla.

Skidanje vrata rerne

Pre CiScenja staklenih vrata rerne, morate
skinuti vrata rerne, kao $to je prikazano

ispod.
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite Sarku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomoc¢ Srafcigera) do krajnjeg polozaja.

/

3. Zatvarajte vrata dok ne dodu u polozaj
da su skoro zatvorena i skinite vrata
povlacenjem prema sebi.

e

Skidanje zicane police

Za skidanje stalka za Zicu, povucite stalak
za zicu kao $to je dato na prikazu. Nakon
$to ga oslobodite okvira (a), podignite ga
prema gore.

e

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja treba vrsiti samo ovlasceni

serviser ili kvalifikovani elektri¢ar.
Promena svetiljke rerne

UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre €iSéenja.

* lzvadite stakleni poklopac, zatim
izvadite i sijalicu.
» Stavite novu sijalicu (otpornu na 300

°C) da zamenite sijalicu koju ste izvadili
(230 V, 15-25 Watt, tip E14).

» Vratite stakleni poklopac na mesto i
mozete koristiti rernu.

* Proizvod sadrzi izvor svetlosti
energetske efikasnosti klase G.

» Krajni korisnik ne moze zameniti izvor
svetlosti. Potrebna je usluga nakon
prodaje.

» Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

el

Zamenljivi izvor svetlosti od
profesionalca

- J

Svetiljka je projektovana specijalno za

upotrebu u kuhinjskim aparatima. Nije

pogodna za osvetljavanje prostorija u
domacinstvu.

Pl
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6. RESAVANJE PROBLEMA & TRANSPORT

6.1 RESAVANJE PROBLEMA

Ako i dalje imate problem nakon $to predete ove osnovne korake za reSavanje
problema, molimo vas da stupite u kontakt sa ovlaséenim serviserom ili kvalifikovanim

elektricarom.

Problem

Mogugéi uzrok

Resenje

Rerna se ne ukljucuje.

Isklju€eno je napajanje.

Proverite da li uredaj ima napajanje.
Proverite da li drugi kuhinjski uredaji rade.

Rerna se ne zagreva ili se
nedovoljno zagreva.

Temperatura rerne nije pravilno
podesena.

Vrata rerne nisu zatvorena.

Proverite da li je kontrolni prekidac za
temperaturu rerne pravilno podesen.

Svetlo u rerni (ako ga ima)
ne radi.

Pregorela je sijalica.
Napajanje je prekinuto ili iskljuceno.

Zamenite sijalicu u skladu sa uputstvom.

Proverite da li je napajanje uklju¢eno u
uti€nicu.

Hrana se ne pece
ravhomerno u rerni.

Police rerne nisu pravilno
postavljene.

Proverite da li koristite preporu¢enu
temperaturu i polozaj police.

Ne otvarajte ¢esto vrata rerne osim ako
pecete stvari koje treba okretati. Ako ¢esto
otvarate vrata, unutrasnja temperatura
moze biti niza i ovo utiCe na rezultate
vaseg kuvanja.

Dugmad tajmera ne mogu da
se pritisnu pravilno

Strana materija je zaglavljena
izmedu dugmadi tajmera.

Model na dodir: na kontrolnoj plogi
ima vliage.

Podesena je funkcija zaklju¢avanja
dugmadi.

Uklonite stranu materiju i pokusajte
ponovo.

Uklonite vlagu i pokuSajte ponovo.

Proverite da li je podes$ena funkcija
zakljuéavanja dugmadi.

Ventilator rerne (ako ga ima)
buéno radi.

Vibriraju police u rerni.

Proverite da li je rerna ravna.

Proverite da li police ili pribor za kuvanje
vibriraju ili dodiruju zadnju plo¢u rerne.

Ventilator za hladenje
nastavlja da radi nakon $to je
rerna iskljuéena.

Elektronski-kontrolisani ventilator
rerne se automatski ukljuéuje
izvesno vreme da bi ohladio rernu.

Ventilator se iskljuCuje automatski kada
su elektronske komponente dovoljno
ohladene.

Rerna se iskljuéuje sama.

Elektronski kontrolisane rerne se
isklju€uju automatski ako nijedna
funkcija nije aktivna.

Rerna ce se isljuciti sama autmotaski radi

ustede energije ako nijedna aktivnost nije

preduzeta izvesno vreme nakon $to ste je
ukljugili ili na kraju programa kuvanja.

Ako su vrata otvorena tokom
funkcije podrske ventilatora,
unutrasnji ventilator ¢e se
zaustaviti.

Elektronski kontrolisane rerne sa
prekidac¢em na vratima ¢e zaustaviti

kuvanje ako su vrata rerne otvorena.

To je normalna operacija uredaja, korisna
kada kuvate hranu u cilju izbegavanja
izlazenja prekomerne koli¢ine toplote.

Kada su vrata zatvorena, rerna ¢e ponovo

pokrenuti normalni rad.

6.2 TRANSPORT

Ako je potrebno da izvrSite transport proizvoda, koristite originalnu ambalaZu i nosite je
u originalnom pakovanju. Pratite oznake za transport na ambalazi. Zalepite trakom sve
posebne delove za proizvod da ne bi do$lo do osteéenja prilikom transporta.

Ako ne Cuvate originalnu ambalazu, pripremite kutiju za transport tako Sto je uredaj, a
posebno njegove spoljadnje povrsine, zasticen od spoljasnjin ostecenja.
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7. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

7.1 ENERGETSKA KLASA

Marka %\.IOX
Model HWRC7315B
Tip rerne ELEKTRICNA
TezZina kg 28.1
Indeks energetske efikasnosti - standardna 105.8
Indeks energetske efikasnosti - sa ventilatorom 94.2
Energetska klasa A
Potro$nja energije (struje) - standardna kWh/ciklus 0.91
Potro$nja energije (struje) - sa ventilatorom kWh/ciklus 0.81

Broj otvora 1

|zvor toplote ELEKTRICNA
Zapremina | 73

Ova rerna je u skladu sa EN 60350-1

Saveti za ustedu energije

Rerna
- Jela spremaijte zajedno, ako je moguce.

- Odrzavaijte kratko vreme predzagrevanja.
- Nemojte da produzavte vreme pecenja.
- Nemojte da zaboravite da iskljucite rernu na kraju kuvanja.

- Nemojte da otvarate vrata rerne tokom perioda kuvanja.
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnej$o uporabo.

Tip Pomen

OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost

NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

Q> B > b2

POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema

SL-1



VSEBINA

T.VARNOSTNA NAVODILA ...ttt ettt e et e et eeaante e e enaeeenneeeeenneeeanns 3
1.1 Splodna varnostNa OPOZOKila ..........cceeiiiiiie ettt e e aeeees 3
1.2 Namestitvena OPOZOTIIa ........cooiuiiiiiii e 5
RN 1Y =T U oo ] =T oo JE PP POP PP PPPR PR 6
1.4 Med CiSCenjem iN VZArZEVANJEM........cciiiiiiiiiie ettt e e anbee e 7
2.NAMESTITEV IN PRIPRAVA ZA UPORABO .......ooiiiiiieaiiie et 9
2.1 Navodila Za MONTEIIA....cccoiiiiiii et e e e e 9
2.2 NAMESHLEY PECICE ...ttt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e nsnnnrnnnnnes 9
2.3 ElektriCna povezava in VarnOSt...........oooi oo 10
S.LASTNOSTI IZDELKA . ... ettt et e et e e et e et e e enbe e e e neeeenees 12
4 UPORABA IZDELKA ...ttt ettt ettt 13
4.1 KrmilNiKi PECICE. ...ttt 13
4.2 Tabela KUNANJA ...cooiiiiiiie ettt 15
4.3 Uporaba upravljalne enote Smart LCD.........c.c.oovieiiiiiiiiiie e 15
o Yo F= (USSR 24
5.CISCENJE IN VZDRZEVANUE ..ottt sensennees 26
5.1 CIBBONIE .. 26
5.2 VZAIZEVANJE ...ttt e et e e e e ettt e e e e e et e e e e e e nraeeaaeaannas 27
6.ODPRAVLJANJE TEZAV IN TRANSPORT ......cocuiuiuiteieececececteeeietceceeaeeeeeeeesceeeeseesasasaneeans 29
6.1 OdPravljanj@ teZaV..........iiuiii it 29
LS I = 1 o 1o ) o PSPPSRI 29

SL-2



1. VARNOSTNA NAVODILA

* Pred uporabo naprave natan¢no preberite vsa
navaodila in jih shranite na priroChem mestu, Ce jih
boste potrebovali.

» Ta priroCnik je bil pripravljen za veC kot en model,
zato vaSa naprava morda nima nekaterih lastnosti,
opisanih v priroCniku. Zato je posebej pomembno,
da ste pri branju tega priroCnika Se posebej pozorni
na slike.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

« To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali
veC in osebe, ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
umske zmoznosti ali so brez izkuSenj in znanja, Ce
so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo vpletena tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo
opravljati CiS€enja ali vzdrzevanja naprave brez
nadzora.

A oPozORILO: Naprava in njeni dostopni del

postanejo vroCi med uporabo. Pazite, da se ne

dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajSi od 8 let, se
ne smejo priblizevati napravi brez nadzora.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
povrSinah ne shranjujte stvari.

/\ A\ OPOZORILO: Ce je povrSina razpokana,
izklopite napravo, da ne pride do elektricnega udara.

* Naprave ne upravljajte z zunanjim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom za daljinski nadzor.

* Med uporabo se bo naprava segrela. Pazite, da se
ne dotaknete grelnih elementov znotraj pecice.

* Po zelo kratkem Casu uporabe roCaji postanejo
vroci.
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« Za CisSCenje stekla vrat pecCice in drugih povrsin
pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali Zi€natih
gobic. saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko
povzroCi razbitje steklenih vrat ali poSkodbo povrsin.

» Ne uporabljajte parnih Cistilnikov za Cis€enje
naprave.

/\ A\ OPOZORILO: Da se izognete moznosti

elektricnega udara, pred zamenjavo lucCi poskrbite, da

je naprava izklopljena.

/\POZOR: Med kuhanjem ali peCenjem so lahko
dostopni deli vrocCi. Kadar je naprava v uporabi,
poskrbite, da se ji otroci ne priblizujejo.

« VaSa naprava je proizvedena v skladu z ustreznimi
lokalnimi in mednarodnimi standardi in predpisi.

* VzdrZzevanje in popravila smejo izvajati le
pooblasceni serviserji. Namestitev in popravila, ki jin
izvede nepooblasceni serviser, so lahko nevarna.
Kakrsno koli spreminjanje specmkacu naprave je
lahko nevarno. Neprimerna varovala kuhalne plosce
lahko povzrocijo nesrece.

* Pred prikljucitvijo naprave preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (narava plina in plinskega tlaka
ali elektricne napetosti in frekvence) in specifikacije
naprave zdruzljivi. Specifikacije za to napravo so
navedene na etiketi.

/\POZOR: Ta naprava je zasnovana samo za peko

hrane in je namenjena le za notranjo uporabo v

gospodinjstvu. Ne sme se uporabljati za druge

namene, kot je npr. negospodinjska uporaba, v

poslovnem okolju ali za ogrevanje prostorov.

« Naprave po poskusajte dvigniti ali premakniti z
vle€enjem roCajev na vratih pecice.

» Sprejeti so bili vsi mogoci ukrepi za zagotavljanje
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vase varnosti. Ker se lahko steklo zlomi, bodite
Poskrbite, da s prlpomockl ne boste udarjali ali trkali
po steklu.

Pazite, da med namestitvijo napajalni kabel ni
zagozden Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, serviser ali podobna
usposobljena oseba, da bi se izognili tveganjem.

Medtem ko so vrata pecice odprta, otroci ne smejo
plezati po vratih ali sedeti na njih.

Poskrbite, da se otroci in domace zivali ne bodo
zadrzevali v blizini naprave.

1.2 NAMESTITVENA OPOZORILA

Naprave ne uporabljajte, preden ni dokoncno
namescena.

Napravo mora namestiti pooblasceni serviser.
Proizvajalec ni odgovoren za skodo, ki bi jo lahko
povzroCila neustrezna postavitev in namestitev s
strani nepooblascenih oseb.

Ko je naprava razpakirana, preverite, da se med
prevozom ni posSkodovala. V primeru okvare
naprave ne uporabljajte in se nemudoma obrnite
na pooblasceni servis. Ker so materiali embalaze
(najlon, spenjaci, stiropor itd.) lahko nevarni za
otroke, jih nemudoma zberite in odstranite.
Napravo zascitite pred atmosferskimi vplivi. Ne
izpostavljajte je soncu, dezju, snegu, prahu ali
preveliki vlagi.

Materiali, ki obdajajo napravo (npr. kuhinjske
omarice), morajo biti sposobni vzdrzati temperaturo
najmanj 100 °C.

Da se izognete pregrevanju, naprave ne smete
namestiti za dekorativna vrata.
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1.3 MED UPORABO

Pri prvi uporabi pecCice lahko opazite rahel vonj. To
je popolnoma normalno in je posledica izolacijskih
materialov na grelnih elementih. Predlagamo, da
pred prvo uporabo pecico pustite prazno in jo za 45
minut nastavite na najvisSjo temperaturo. Poskrbite,
da bo okolje, v katerem je namescen izdelek, dobro
prezraceno.

Po konCanem pecenju vrata pecice previdno
odprite. Vro€a para iz pe€ice lahko povzrodi
opekline.

Med delovanjem v napravo ali v blizino naprave ne
dajajte vnetljivih ali gorljivih materialov.

Za odstranjevanje hrane iz pecice uporabljajte
rokavice za pecico.

Pecice v nobenem primeru ne oblozite z
aluminijasto folijo, saj lahko pride do pregrevanja.

Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekaCev
neposredno na dno pecice. Podstavek se zelo
segreje in na izdelku lahko pride do poskodb.

O A Stedilnika ne pustite nenadzorovanega, medtem
ko kuhate s trdo ali tekoCo mascobo. Pri mocnem
segrevanju se lahko vnamejo. Nikoli ne vlivajte vode
na ogenj, ki ga povzroc€i olje. Namesto tega izklopite
Stedilnik in ponev pokrijte s pokrovom ali pozarno
odejo.

Ce izdelka dlje Casa ne boste uporabljali, izklopite
glavno krmilno stikalo.

Pazite, da so kontrolni gumbi naprave vedno

v polozaju »0« (ustavljeno), ko naprave ne
uporabljate.

Pladenj nagnite, ko ga potegnete ven. Ko hrano
jemljete iz pecice, pazite, da je ne razlijete ali da
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vam ne pade.

» Ko so vrata pecice odprta, nanje ni€esar ne
postavljajte. To lahko povzroCi neravnovesje pecice
ali poskoduje vrata.

 Brisac, krp ali oblacil ne obesSajte na napravo ali
njene roCaje.

1.4 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

* Pred izvajanjem kakrsnega koli CiSCenja al
vzdrzevanja poskrbite, da bo naprava izklopljena iz
omrezja.

* Ne odstranite kontrolnih gumbov, da bi o istili
nadzorno plosco.

* Da bi ohranili uCinkovitost in varnost naprave,
vam priporoamo, da vedno uporabljate originalne
rezervne dele in da pokliCete naSe pooblasCene
serviserje, Ce je to potrebno.
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Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenCnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na ve€¢ modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obiCajnimi

C & |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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2.

NAMESTITEV IN

PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali

usposobljen tehnik v skladu z navodili v tem
priro¢niku in v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi.

Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoji distribucije (elektri¢na
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruzljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vkljuéuje recepte, kot je jogurt, je

treba reSetke odstraniti in pe€ica mora
delovati v dolo¢enem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zi¢ne police

so vklju€ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

Odstranite embalazni material z

naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poskodovana. Ce sumite, da
obstaja kakr$na koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblasCenega serviserja ali

usposobljenega tehnika.

» Poskrbite, da v neposredni bliZini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

* Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza

napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

2.2 NAMESTITEV PECICE

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogo€e namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

A(mm) | 557 ’“i“'("'r"‘;')‘s' F | 560580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Namestitev pod delovnim pultom
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Namestitev v stenski enoti

Po vzpostavitvi elektri¢nih povezav pecico
vstavite v kuhinjsko omarico, tako da jo
potisnete naprej. Odprite vrata pecice in
vstavite dva vijaka v luknji na okvirju pecice.
Medtem ko se okvir izdelka dotika lesene
povrsine kuhinjske omarice, privijte vijake.

_

e

2.3 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblaséeni

serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektricno
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploScici naprave) z
razpolozljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no ozi€enje pa mora
biti sposobno obvladati nazivho mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

SL-10

Med nameS¢&anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilnagrikljuc‘:itev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenjati, mora to opraviti usposobljeno
osebje.

Ne uporabljajte adapterjev, ve€ vti¢nic
in/ali podaljSkov.

Napajalni kabel ne sme biti v blizini
vroCih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V. Ce je vaSe napajanje
drugacno, se obrnite na pooblas¢enega
serviserja ali usposobljenega
elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
spredniji strani kuhinjske omarice.

PrepriCajte se, da so vsi priklju¢ki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju€ek priklju¢ne omarice se nahaja



na priklju¢ni omarici.

Rjava

N Modra

= P
+
e

— 11

ena + zelena
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

1. Nadzorna plos¢a
2. Rocaj na vratih pecice
3. Vrata pecice

Nadzorna plos¢a

4 5 6

-

4. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
5. Casovnik
6. Termostatski gumb pecice
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4. UPORABA IZDELKA

4.1 KRMILNIKI PECICE
Levi gumb
» Dolg pritisk: Vklop/izklop

» Kratek pritisk: Premor kuhanja

* Obrat v desno: Zaklepanje

» Obrat v levo: Dejanje nazaj/prej$nji meni
Desni gumb

» Pritisk: I1zberi/za¢ni kuhanje

* Obrat v desno: Pomikanje po menijih/
povecanje temperature

* Obrat v levo: Pomikanje po meniju/
zmanjSanje temperature

Funkcije pecice
* Funkcije vase pecice se lahko razlikujejo
glede na model vadega izdelka.

Lu¢ pecice: Zasvetila
bo samo Iu¢ pecice.
Med trajanjem funkcije
pecenja bo Se naprej
svetila.

Funkcija odtajanja:
Opozorilne lu¢ke
pecice bodo zasvetile
in ventilator bo zacel
delovati. Ce Zelite
uporabiti funkcijo
odtajanja, zamrznjeno
hrano polozite v pecico na polico, ki se
nahaja v tretji rezi od spodaj navzgor.
Priporo€eno je, da pod hrano, ki se odtaja,
postavite pladenj in tako ujamete vodo, ki
se nabira od taljenja ledu. Ta funkcija ne bo
skuhala ali spekla vase hrane, ampak jo bo

%

samo pomagala odtaliti.
Funkcija turbo:
Termostat pecice in
in ventilator zacneta
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razporedi toploto po pecici,

opozorilne lu¢ke
tako da se vsa hrana enakomerno spece.

pecice se vklopijo,

okrogli grelni element
Priporoceno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija statiénega
pecenja: Termostat
pecice in opozorilne
lu€ke pecice se
vklopijo, zgorniji in
spodnji grelni element
zacneta delovati.
Funkcija staticnega
pecenja oddaja toploto in zagotavlja
enakomerno pecenje hrane. To je idealno
za pripravo peciv, tort, pecenih testenin,
lazanje in pice. Pri tej funkciji je priporoeno
10 minut predhodno segrevati pecico in
hrano peci samo na eni polici naenkrat.

Funkcija ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
zgornji in spodnji grelni
element ter ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je primerna za peko peciva.
Pecenje se izvede s spodnjim in zgornjim
grelnim elementom znotraj pecice in s
pomocjo ventilatorja, ki omogoc¢a krozenje
zraka, kar daje jedem rahel uCinek zara.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija pica:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
okrogli in spodniji grelni
element ter ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je idealna za enakomerno pecenje
hrane, kot je pica, v kratkem ¢asu. Medtem
ko ventilator enakomerno razporedi toploto
po pecici, spodnji grelni element zagotavlja
pecenje hrane.

Funkcija zara:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element zara
zacne delovati. Ta
funkcija se uporablja
za pecenje na Zaru in pe€enje hrane.
Uporabite zgornje police pecice. Mrezo
rahlo premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in polozite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mas¢obe.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura

pecice pa mora biti nastavljena na 190
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Funkcija hitrejSega
zara: Vklopijo se
termostat pecice in
opozorilne lu¢ke. Zar in
zgornji grelni elementi
bodo zaceli delovati.
Ta funkcija se
uporablja za hitrejSe pe€enje na zaru in
pec€enje hrane na Zaru z vecjo povrsino, kot
je pe€enje mesa. Uporabite zgornje police
pecice. Mrezo rahlo premazite z oljem, da
se hrana ne bo prijemala, in polozite hrano
na sredino mreze. Pod hrano vedno
postavite pladenj, da ujamete kapljice olja
ali mas€obe. Priporoceno je, da pecico
predhodno segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na Zzaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura

pecice pa mora biti nastavljena na 190

Funkcija dvojni zar in
ventilatorja Termostat
pecice in opozorilne
luCke pecice se
vklopijo, grelni element
Zara, zgornji grelni
element in ventilator
zacnejo delovati. Funkcija se uporablja za
hitrejSe pe€enje debelejSe hrane na Zaru in
za pecenje hrane z vecjo povrSino na zaru.
Grelni elementi in Zar delujejo skupaj z
ventilatorjem in zagotavljajo enakomerno
pec€enje. Uporabite zgornje police pecice.
MreZo rahlo premazite z oljem, da se hrana
ne bo prijemala, in polozite hrano na
sredino mreze. Pod hrano vedno postavite
pladenj, da ujamete kapljice olja ali
masc¢obe. Priporoceno je, da pecico
predhodno segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura

pecice pa mora biti nastavljena na 190

e Ve Ve Ve ¥

(5

R Funkcija Vap Clean: Funkcijo

‘ pecice in termostat nastavite na
simbol funkcije Vap Clean. V majhen
pladenj na osnovi pecice nalijte
200-250ml vode (priblizno 1 skodelica). Vap
Clean deluje priblizno 30 - 60 minut in
pripravil bo vado pecico, da jo boste lahko
enostavno odistili.

Tehnologija kuhanja HeatWrap

Na zadnji steni pecice sta dva ventilatorja,
ki delujeta po posebnem algoritmu.
Zracni dovodi na stranskih stenah pecice

zagotavljajo neodvisno distribucijo zraka
na vsakem od nivojev pladnjev. S funkcijo
Turbo ventilatorja vam pecica omogoca
hkratno kuhanje razli¢nih vrst hrane brez
mesanja vonjav. Za to je treba uporabiti
dva pladnja in dve mrezici. Za pecivo
uporabite pladen;j, ki ga v primerni posodi
(kot so stekleni in kerami€ni pekaci)
polozite na zi¢no reSetko. Hrano je treba

v pecico polagati po vrstnem redu: pladen;,
mrezica za zar, pladenj in mrezica za Zar.
Za razlitne kombinacije kuhanja si lahko
ogledate Stiri razlicne tabele kuhanja.
Hkratno kuhanje Stirih jedi zahteva vec¢ Casa
kot kuhanje na enem pladnju.

Vecplastno kuhanje

Ta izdelek ima ve€ moznosti kuhanja in
lahko enakomerno kuha na vseh policah.
Na vec¢ pladnjih (do 5) lahko isto¢asno
pripravljate isto vrsto hrane. Ce Zelite
kuhati isto vrsto hrane, lahko kuhate na
vec pladnjih hkrati (veckratno kuhanje). Ko
nastavljate temperaturo kuhanja, izberite
najprimernej$o temperaturo za vaso hrano
v tabeli jedi. Pri veCkratnem pecenju v tej
pecici uporabljajte plitev pladen;.

©
= > N ANy
] Jedi E<—>' 3 I lc \L/
c > .
= > min.
g
Morska hrana 5 45-55
Posladki 2 30-40
P—— 200
razenje y g
= zelenjave 34 4050
=
= Torta 1 25-30
Pecivo 5 65-75
Pigcanec 3-4 200 40-50
Mesne kroglice 2-3 65-75

*Zgoraj navedeni ¢asi so pridobljeni

v laboratorijskih pogojih in se lahko

razlikujejo glede na omrezno napetost in
oli¢ino kuhane hrane.

0 VapClean:

Nastavite funkcijo pecice na stati¢no
delovanije pri 90 °C za uporabo funkcije
VapClean. Polijte 200-250 ml vode na
pladenj, ki je na podnoZju pecice. ZaZenite
pecico in funkcija Vapclean bo delovala
priblizno 30—60 minut in pripravila vaso
pecico za enostavno CiS¢enje.
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4.2 TABELA KUHANJA
= 0
S . = 'C L
=R [N I
= > min.
'
Listnato pecivo | 2-3 -4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Piskot 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Piscanec 2-3-4 200 45-60 Glavni meni
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 25-35 +  Obrnite desni gumb v kateri koli smeri,
dokler ni oznaceno »Manual Cooking«
g Torta 2-3-4 150-170 25-35 (Roéno kuhanje)_
Z Piskoti 2-3-4 | 150170 | 25-35 | | «  Pritisnite desni gumb, da izberete
2| Enolonénica 2 175-200 | 40-50 oznaceno moznost.
Pig&anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
9 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40 -
2 functions
= Pigkoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50 ._I i
Mesne kroglice : & @
2 by 7 200 10-15 i —_
§ Piscanec * 190 | 50-60 ; :
2 Kotet 57 | 200 | 1522 fan assisted cooking
Q ” it A -
? < M - PRG0N :
& | Goveji zrezek 6-7 200 15-25 - . e = 15:03
Funkcije pecice
*Ce je na voljo, kuhajte s pe€enim + Obrnite desni gumb v katero koli smer,
pis€ancjim nabodalom. da se pomikate med razpolozljivimi
funkcijami pecice.
*  Pritisnite desni gumb, da izberete
4.3 UPORABA UPRAVLJALNE oznadeno moznost.
ENOTE SMART LCD
Ready Cook je zasnovan, da pomaga I’EI"I']DEI'O['U%’E
domacim uporabnikom uporabiti
profesionalne kuharske recepte na
enostaven nacin z vgrajenimi funkcijami o
samodejnega kuhanja. 4 ]55 °C 1 60 C ]65 o[:
Meniji Ready Cook, kot so ro€no kuhanje,
samodejno kuhanje, priljubljene, ¢is¢enje in
nastavitve so opisani spodaj.
- . ity
Roéno kuhanje T sl t
V nacinu ro¢nega kuhanja lahko prilagodite emperg ura . )
vsako nastavitev kuhanja vklju¢no s 7 + Obrnite desni gumb v katero koli smer,
razliénimi funkcijami kuhanja, temperaturo, da se pomikate med razpoloZzljivimi
funkcijo ojagitve, trajanje kuhanja in éas temperaturnimi nastavitvami.
ﬁak”ECka léuhanja. Slekdltet Spod“J'mR y +  Pritisnite desni gumb, da izberete
kSLZn(J?gq’ a se pomaknete v meni Ro¢no oznateno moznost.
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Ojacitev

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da oznacite Boost (ojacitev) »ON«
(VKLOP) ali »OFF« (IZKLOP).

»  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

» S to funkcijo segrejete pecico na zeleno
temperaturo tako hitro, kot je mogoce.
Ta nacin ni primeren za kuhanje.

cooking duration

Trajanje kuhanja

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite trajanje kuhanja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite
trajanje kuhanja.

«  OPOMBA: Ce je trajanje kuhanja

nastavljeno na 00:00, se kuhanje
nadaljuje, dokler ga ro¢no ne zaustavite.

end time

15:48

< JMx ool

Cas zakljuéka kuhanja

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite ¢as zakljucka kuhanja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite ¢as
zaklju€ka kuhanja.

Casa zaklju¢ka kuhanja ni mogoce

nastaviti, ko so aktivirane funkcije
zara. Ce je bil €as zaklju¢ka kuhanja
nastavljen pred aktivacijo funkcij zara, bo
Cas zakljuCka kuhanja preklican po izbiri
funkcij zara.

Informacijski zaslon

* Kuhanje se za¢ne v 10 sekundah
od zadnjega dejanja, ali ob pritisku
desnega gumba.

*  Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomaknete nazaj
na prejSnjo nastavitev.

Zaslon z animacijami prikazuje:
« Cas kuhanja

» Temperatura
« Cas zadetka in zakljucka kuhanja

* Informacije o funkciji kuhanja
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functions

0 2] @

fan assisted cooking

15:04

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking duration

Animirani zaslon

Pritisnite levi gumb, da zaustavite
kuhanje.

Pritisnite desni gumb za zacetek/
nadaljevanje kuhanja.

Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite temperaturo.

Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, medtem ko je aktivna
katera koli funkcija kuhanja, da se
prikaze funkcija pecice, temperatura in
zaslon za nastavitev ¢asa kuhanja.

Za zaustavitev kuhanja in vrnitev v
glavni meni pritisnite levi gumb in ga
obrnite v levo.

Samodejno kuhanje

Ready Cook ima vgrajene, predhodno
doloc¢ene funkcije receptov, ki jih lahko
izberete v meniju za Samodejno kuhanje.
Lahko boste izbrali samo ime Zelene

jedi. Ne bo mogoce spreminjati nobenih
nastavitev recepta, vkljuéno s trajanjem
kuhanja in temperaturo, saj jih samodejno
nastavi Ready Cook.

Sledite spodnjim korakom za izvedbo
samodejnega kuhanja.

Glavni meni

»  Obrnite desni gumb v kateri koli smeri,
dokler ni oznaéeno »Auto Cooking«
(Samodejno kuhanje).

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

breads and pastry

- 5
Kategorije hrane
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da se pomikate med razpolozljivimi
recepti.

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.
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breads and pasiry

foccacio

Izbira recepta

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da se pomikate med razpolozljivimi
recepti.

*  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

weight

.770q 840 g 910¢g-

Teza hrane

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite vrednost teze.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite tezo.

end lime

s 5 O

Cas zakljuéka kuhanja

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite ¢as zakljucka kuhanja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite ¢as
zaklju€ka kuhanja.

oven shelf weight time end time

840g 0034 | 15:39

| SR |
| W
| S—
L
L

Informacijski zaslon

* Kuhanje se za¢ne v 10 sekundah
brez aktivnosti, ali ob pritisku desnega
gumba.

*  Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate skozi
prejSnje nastavitvene zaslone.

» Postavite hrano na srednjo polico, da
dosezZete najboljSe rezultate kuhanja.

* Pritisnite levi gumb, da zaustavite
kuhanije.

» Pritisnite desni gumb za zacetek in
nadaljevanje kuhanja.

» Za zaustavitev kuhanja in vrnitev v
glavni meni pritisnite levi gumb in ga
nato obrnite v levo.

Priljubljene

Shranite lahko vase ro¢ne nastavitve
kuhanja, s katerimi lahko kadarkoli hitro
izberete enake nastavitve kuhanja. Na
koncu menija za ro¢no kuhanje, po
nastavitvi trajanja kuhanja, boste vprasani,
ali zelite shraniti nastavitve med priljubljene.

Da ustvarite priljubljeno nastavitev kuhanja
uporabite funkcijo urejanja v meniju
Priljubljene.

Da izberete in zacnete ustvarjati
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priljubljene, sledite spodnjim korakom.

2,

cleaning

C

favorites

V glavhem meniju

»  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, dokler ni oznaceno ‘Favourites’
(Priljubljene).

»  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

favorite 8

& B ) 200°C/ #¥% 00:45 =
Priljubljene
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,

da se pomikate med razpolozljivimi
moznostmi.

15:07

*  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

* Nastavitve, shranjene med priljubljenimi,
bodo prikazane na spodnjem delu
zaslona.

favorite 8

*  Obrnite desni gumb, da oznacite »Run«
(Zagon).

» Pritisnite desni gumb, da izberete
»Run.

end time

& @D
Cas zakljuéka kuhanja

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite ¢as zakljucka kuhanja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite ¢as
zaklju€ka kuhanja.

hmers

temperature oven shelf

funchtion

Informacijski zaslon

* Kuhanje se za¢ne v 10 sekundah
brez aktivnosti, ali ob pritisku desnega
gumba.

*  Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate skozi
prejSnje nastavitvene zaslone.

» Postavite hrano na srednjo polico, da
dosezZete najboljSe rezultate kuhanja.




Animirani zaslon
* Pritisnite levi gumb, da zaustavite
kuhanje.

* Pritisnite desni gumb za zacetek in
nadaljevanje kuhanja.

» Za zaustavitev kuhanja in vrnitev v
glavni meni pritisnite levi gumb in ga
nato obrnite v levo.

Za urejanje katerih koli nastavitev
priljubljenih sledite spodnjim korakom.

favorites

Glavni meni

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
dokler ni oznaceno »Favourites«
(Priljubljene).

»  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

favorite 8

& B ] 200°C 9% 00:95 =

15:07
Priljubljene
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,

da se pomikate med razpolozljivimi
moznostmi.

*  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

» Nastavitve, shranjene med izbranimi
‘priljubljenimi’, bodo prikazane na
spodnjem delu zaslona.

favorite 8

& B 8 z00°C|3%% 0045 =

Na zaslonu za zagon/urejanje

»  Obrnite desni gumb, da oznagite »Edit«
(Uredi).

» Pritisnite desni gumb, da izberete
»Edit«.

15:12

functions

fan assisted cooking
. HEQ3io) 15:12
Funkcije pecice
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,

da se pomikate med razpolozljivimi
funkcijami pecice.

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

temperature

.195°C 200°(C 205°C.

& £1 8
Temperatura

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da se pomikate med razpolozljivimi
temperaturnimi nastavitvami.

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.
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Ojacitev
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,

da oznacite Boost (ojacitev) »ON«
(VKLOP) ali »OFF« (IZKLOP).

»  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

» S to funkcijo segrejete pecico na zeleno
temperaturo tako hitro, kot je mogoce.
Ta nacin ni primeren za kuhanje.

cooking duration

00:45

Qo
Trajanje kuhanja
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite trajanje kuhanja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite
trajanje kuhanja.

oven shelf

NS
Polica pecice
»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,

SL -

da se pomikate med razpolozljivimi
policami pecice.

« Pritisnite desni gumb, da izberete polico
» Za vsakokratne enake rezultate kuhanja

so pomembni podatki o polici pecice.

timers

1 shelf

Informacijski zaslon

*  Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate skozi
prejSnje nastavitvene zaslone.

save lo favorites
_sove | [ concer |

Shranjevanje med priljubljene

*  Obrnite desni gumb, da oznadite
»Save« (za shranjevanje nastavitev) ali
»Cancel« (da zavrzete nastavitve).

* Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

Ciscenje

S funkcijo Vapclean bodo zasus$eni ostanki
v pecici omeh¢ani z vlago. Da izvedete
funkcijo Vapclean, nalijte kozarec vode

v polico pecice na dnu pecice in sledite
spodnjim korakom.
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cleaning

V glavhem meniju

Obrnite desni gumb v katero koli
smer, dokler ni ozna¢eno »Cleaning«
(Ciscenje).

Pritisnite desni gumb, da izberete
oznacéeno moznost.

vap clean

slon za izbiro funkcije

Pritisnite desni gumb, da izberete
»Vapclean«.

cleaning duration

00:45

Trajanje ¢iScenja

Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite trajanje ¢iS¢enja.

Pritisnite desni gumb, da nastavite
trajanje CiS€enja.

cleaning end time

Cas zakljucka ¢iséenja
*  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite Cas zaklju¢ka Cis¢enja.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite ¢as
zakljucka Cis€enja.

vap clean  cleaning
duration

*@ 00:45

Informacijski zaslon

« Cis&enje se zaéne v 10 sekundah
neaktivnosti ali po pritisku desnega
gumba.

*  Obrnite levi gumb v nasprotni smeri
urnega kazalca, da se pomikate skozi
prejSnje nastavitvene zaslone.

Animirani zaslon

» Pritisnite levi gumb, da zaustavite
ciscenje.
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»  Pritisnite desni gumb za zacetek in
nadaljevanje CiS€enja.

» Za zaustavitev CiS€enja in vrnitev v
glavni meni pritisnite levi gumb in ga
nato obrnite v levo.

Nastavitve

Meni z nastavitvami omogo&a spremembo
in nastavitev datuma, ¢asa, svetlosti
zaslona, zvo¢nega signala in jezika.

settings

Glavni meni

*  Obrnite desni gumb v katero koli
smer, dokler ni oznac¢eno ‘Settings’
(Nastavitve).

*  Pritisnite desni gumb, da izberete
oznaceno moznost.

language

Jezikovni meni

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite jezik.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite
zeleni jezik.

brightness

& A B O
Meni za nastavitev svetlosti

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite svetlost zaslona od 0 do
4.

*  Pritisnite desni gumb, da nastavite
svetlost zaslona.

Meni za nastavitev datuma

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite datum.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite
datum.

* Datum se nastavi v formatu: mesec,
dan, leto.

‘T ] L OY) )
Meni za nastavitev ure

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da spremenite uro.

* Potisnite desni gumb za nastavitev ure.
« Cas se nastavi v formatu: minute in ure.
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buzzer tone

=l
V meniju za nastavitev zvo¢nega signala

»  Obrnite desni gumb v katero koli smer,
da izberete med 3 razli¢nimi signali.

» Pritisnite desni gumb, da nastavite
Zeleni zvocni signal.

software version

FaACJEO@ 2]
Meni razlicice programske opreme

» Razli¢ica programske opreme bo
prikazana samo kot informacija. Ni je
mogoce spremeniti.

Zaklepanje

Z zaklepanjem se izognete nenamernim
spremembam nastavitvam pecice. Za
aktiviranje ali deaktiviranje zaklepanja
obrnite levi gumb v levo in ga zadrzite za

3 sekunde. Ko je zaklepanje aktivno, lahko
aktivirate samo gumb »ON/OFF«. Vsi drugi
gumbi bodo zaklenjeni.

4.4 DODATKI
Ziéna resetka EasyFix

Pred prvo uporabo pripomocke temeljito
ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko Cisto krpo.

4 7 \? i
- = —s
e s T2
2 * ] T1
——__ s/
1 . )

* Vstavite pripomocek v pecico v
pravilnem polozaju.

* Med pokrovom ventilatorja in pripomocki
naj bo vsaj 1 cm prostora.

* Bodite pazljivi pri odstranjevanju posode
in/ali pripomockov iz pecice. VroCi
obroki ali pripomocki lahko povzrocijo
opekline.

» Pripomocki se lahko z vrocino
deformirajo. Ko se ohladijo, se bodo

vrnili v originalno obliko in videz.

* Pladnje in mrezice lahko namestite na
vsak nivo od 1do 7.

» lztegljivo vodilo lahko postavite na nivo
T1, T2.

* Nivo 3 priporo¢amo za kuhanje na
enem nivoju.

* Nivo T2 priporo€amo za kuhanje na
enem nivoju z iztegljivimi vodili.

* Nivo 2 in nivo 4 priporo¢amo za kuhanje
na dveh nivojih.

* Mrezica vrtljivega raznja mora biti
names€ena na nivoju 3.

* Nivo T2 se uporablja za nameS¢&anje
mrezice vrtljivega raznja z iztegljivimi
vodili.

****Pripomocki se lahko spremenijo glede
na kupljen model.

Globoki pladenj

Globoki pladenj je najbolj primeren za
pripravo enoloncnic.

Za pravilno namestitev pladnja ga polozZite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.
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Set ponve in ro¢ajev za zar

Set ponve za Zar je najbolje uporabiti za
pec€enje zrezkov in podobnih Zivil.
OPOZORILO: Ponev za zar ima
odstranljivi ro¢aj. Ko uporabljate ponev
za zar, prepriCajte se, da je ro¢aj na
sredini in varen, kot prikazuje slika. Med
samim pecenjem na zaru odstranite rocaj.

PRVI NA SVETU

Sistem za zasc¢ito pred vro¢im zrakom

v vgradnih pecicah

Patentiran sistem za za$c¢ito pred vro¢im
zrakom preprecuje, da bi vro¢ zrak dosegel
uporabnika, tako da ustvari zraéno zaveso
ob odpiranju vrat pecice.

Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljSi za peko sladic.

Za pravilno namestitev pladnja ga polozite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

SL -

Ziéna mreza

Ziéna mreza je najbolj$a za peko na zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pecice in jo pravilno potisnite
do konca.

Zbiralnik vode

Pri nekaterih primerih pecenja se lahko

na notranjem steklu vrat pecice pojavi
kondenzat. To ne nakazuje okvare izdelka.
Vrata pecice odprite v polozaj za peko

na zaru in jih za 20 sekund pustite v tem
polozaju.

Voda bo kapljala v zbiralnik.

Pecico ohladite in notranjost vrat obriSite s
suho krpo. Ta postopek opravljajte redno.
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5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato
zacnite s CiS€enjem.
Splosna navodila
* Preden jih uporabite na pecici, preverite,
ali so Cistilni materiali ustrezni in jih
priporo€a proizvajalec.

» Uporabite kremaste Cistilce ali teko¢a
Cistila, ki ne vsebujejo delCkov. Ne
uporabljajte jedkih (korozivnih) krem,
abrazivnih Cistilnih praskov, debele
ziénate volne ali trdega orodja, saj lahko
poskodujejo povrsine Stedilnika.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo

delce, saj lahko slednji opraskajo

steklo, emajlirane in/ali prebarvane
dele vaSe naprave.

+ Ce pride do izlivanja katere koli
tekocCine, jo takoj ocistite, da se izognete
poskodbam delov.

Za CiSCenje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emaijliranih pecic se najbolje
odisti, ko je pecica topla.

Po vsaki uporabi obriSite pecico z
mehko krpo, namoc&eno v milnico. Nato
pecico ponovno obriSite z mokro krpo in
jo osusite.

* Da boste pecico lahko popolnoma
ocistili, boste ob&asno morali uporabiti
tekog Cistilni material.

SL -

Ciséenje steklenih delov
» Steklene dele naprave redno distite.

» Za CiSCenje notranjosti in zunanjosti
steklenih delov uporabite &istilno
sredstvo za steklo. Nato jih sperite in
temeljito osusite s suho krpo.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e

obstajajo).

» Dele naprave iz nerjavnega jekla redno
Cistite.

* Dele iz nerjavnega jekla obriSite z

mehko, vlazno krpo. Nato jih temeljito
osusite s suho krpo.

Delov iz nerjavnega jekla ne distite, ko
so Se vro€i od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v
stiku z deli iz nerjavnega jekla dlje

Casa.

CisSc€enje barvanih povrsin (e je na

voljo)

» Liste paradiznika, paradiznikove paste,
kec€ap, limona, oljni derivati, mleko,
sladka hrana, sladke pijace in kavo je
treba takoj oCistiti s krpo, namoceno
v toplo vodo. Ce teh madezev ne
Cistite in pustite, da se posusijo na
povrsinah, na katerih so, jih NE drgnite
s trdimi predmeti (konicastimi predmeti,
jeklenimi in plastiCnimi Cistilnimi zicami,
povrsinsko Skodljivo gobo za posodo)
ali s Cistilnimi sredstvi, ki vsebujejo
visoko vsebnost alkohola, sredstva za
odstranjevanje madezev, razmascevalci,
povrSinske abrazivne kemikalije. V
nasprotnem primeru lahko na prasno
barvanih povrSinah pride do korozije in
lahko pride do madezev. Proizvajalec
ne odgovarja za $kodo, nastalo zaradi
uporabe neprimernih Cistilnih sredstev
ali metod.

Odstranjevanje notranjega stekla
Pred &iS¢enjem steklo vrat pecice
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odstranite, kot je prikazano spodaj.

1. Steklo potisnite v smeri B in ga sprostite
iz lokacijske konzole (x). Steklo povlecite v
smeri A.

Menjava notranjega stekla:

2. Steklo potisnite naprej in pod lokacijsko
konzolo (y) v smeri B.

3. Steklo namestite pod lokacijsko konzolo
(x) v smeri C.

Ce so vrata pegice izdelana iz
troslojnega stekla, je tretji sloj stekla
mogocCe odstraniti enako kot drugega.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred CiS¢enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.

2. S pomocjo izvijata odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.

3. Zapirajte vrata, dokler niso skoraj
v popolnoma zaprtem polozaju, in jih
odstranite, tako da jih povlecete proti sebi.

e

Odstranjevanje reSetke

Ce zelite odstraniti reSetko, jo povlecite kot
je prikazano na sliki. Ko jo sprostite s sponk
(a), jo dvignite navzgor.

e

5.2 VZDRZEVANJE

OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas¢en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava lu€i pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato jo
ocistite.

« QOdstranite stekleno le¢o, nato odstranite

zarnico.

* Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
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W, tipa E14) namestite novo zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vasa pecica je pripravljena za uporabo.

* lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Vir svetlobe, ki ga kon¢ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* Prilozeny svetelny zdroj nie je uréeny na
pouzitie v inych aplikaciach.

|

Ore2 )

i

Zamenljiv vir svetlobe s strani
profesionalca

/

Lu¢ je zasnovana izkljuéno za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN TRANSPORT

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z va$o napravo $e vedno teZavo po pregledu teh osnovnih napotkov za
odpravljanje tezav, stopite v stik s pooblas€enim serviserjem ali usposobljenim

tehnikom.

Tezava

Morebiten vzrok

Resitev

Pecica se ne vkljuci.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali se napajanje dovaja.
Preverite tudi, da druge gospodinjske
naprave delujejo.

Ni toplote ali pa se pecica ne
segreje.

Temperatura v pecici je napacno
nastavljena.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, da je gumb za upravljanje
temperature v pecici pravilno nastavljen.

Lucka pecice (Ce je na voljo)
ne deluje.

Okvara Zarnice.

Vir napajanja je izklopljen ali
prekinjen.

Zamenjajte zarnico v skladu z navodili.

Prepri¢ajte se, da je el. napajanje
vklju¢eno na stenski vticnici.

Pecenje v pecici je
neenakomerno.

Police pecice so nepravilno
namescéene.

Preverite, da so uporabljene priporocene
temperature in polozaiji polic.

Vrat ne odpirajte pogosto, razen ¢e
kuhate hrano, ki jo je treba obrniti. Ce
pogosto odpirate vrata, bo temperatura
v notranjosti niZja, kar lahko vpliva na
rezultate kuhanja.

Na gumbe Casovnika ni
mogocCe ustrezno pritisniti.

Tujek je ujet med gumbi.
Model na dotik: vlaga je prisla v
upravljalno plosc¢o.
Nastavljena je funkcija zaklepanja.

QOdstranite tujek in poskusite znova.
QOdstranite vlago in poskusite znova.

Preverite, ali je nastavljena funkcija
zaklepanja.

Ventilator pecice (Ce je na
voljo) je glasen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pecica ravna.
Preverite, da se police in morebitni pekaci
ne tresejo in da niso v stiku z zadnjo

plosco pecice.

Ventilator pecice deluje tudi,
ko je pecica Ze izklopljena.

Elektronsko krmiljen ventilator pecice
samodejno deluje dolo¢en ¢as, da
ohladi pecico.

Ventilator se samodejno izklopi, ko se
elektronske komponente dovolj ohladijo.

Pecica se je sama izklopila.

Elektronsko krmiljene pecice se
samodejno izklopijo, e ne deluje
nobena funkcija.

Pedica se zaradi var€evanja z energijo
samodejno izklopi, ¢e v doloéenem
¢asovnem obdobju po njenem vklopu ali
po koncu programa kuhanja ni drugega
dejanja.

Ce se vrata odprejo
med funkcijo s pomocjo
ventilatorja, se notranji

ventilator ustavi.

Elektronsko krmiljene pecice s
stikalom na vratih prekinejo kuhanje,
¢e so vrata pecice odprta.

Gre za normalno delovanje naprave, ki
je koristno pri kuhanju hrane, ki prepreci
prekomerno uhajanje toplote. Ko vrata
zaprete, pecica ponovno za¢ne normalno

delovati.

6.2 TRANSPORT

Ce morate prenesti izdelek, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nosite v
originalnem ohisju. Upostevajte transportne oznake na embalazi. Zalepite vse samostojne

dele izdelka, da ne poSkodujejo izdelka med transportom.

Ce nimate originalne embalaze, pripravite $katlo za prena$anje, da so naprava in
predvsem njene zunanje povrSine zas¢itene pred zunanjimi vplivi.
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1. BESBE[JHOCHU YINATCTBA

 [lpepn ynotpeba Ha anapaToT BHUMATENHO
npoyunTajTe rM oBME ynaTcTea 1 YyBajTe r'm Ha
COOBETHO MECTO 3a [a v npoymtarte Kora ke nma
notpeba.

» OBOj Npupa4YHKK e N3roTBeH 3a NoBeKke Moaenwu,
3aToa Balwumot anapat moxebu Hema ga nma Hekoja
of onuLiaHuTe kapaktepuctukn. Oa Taa NpUYnHA,
Ba)XHO € Ja obpHeTe NocedbHO BHUMaHME Ha
CNUKUTE Aodeka ro ymtaTte npmpavyHmKoT.

1.1 oNwWTU BE3BEAHOCHU NPEAYNPEAYBAHA

« OBOj anapat MOXe Aa ro kopucrart geua Ha 1 Hag,
BO3pacT oA 8 rogMHu, Kako 1 nuua co HamarneHa
dm3n4dKa, ceTurnHa Unu MeHTanHa crnocobHOCT Unu
CO HEOJOCTUr Ha UCKYCTBO U NO3HaBaH-€, ako ce Nnof
Haa30p M ce ynaTeHn 3a KOPUCTEHE Ha anapaToT Ha
6e3beneH HauvH, 1 rn pas3dunpaar noTeHumjanHuTe
onacHocTu. [leua He cmeat ga cu urpaart co
anapartort. [leua 6e3 Hag3op He cmear aa ro yicrar
U ogp)KyBaat anaparor.

A NMPEAYMNPEOYBAHWE: AnapatoTt u gocranHure

AEeroBN Cce BXeLUTyBaaT BO TEKOT Ha ynoTpebaTa.

Tpeba oa BHMMaBaTe Aa He M gonupare enemMeHTuTe

Kou ce 3arpesaar. [leua nomanu og 8 rognHu Tpeba

[a ce gpxaTt HacTpaHa OCBEH ako He ce nof, NocTojaH

HaA30p.

/A A NPEQYNPEOYBAHE: OnacHocT of noxap: He

CcTaBajTe npegMeTn Ha NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

/N\ A\ NPEQYNPEQYBAHSE: Ako noBpluMHaTa e
HarnyKHaTa, UCKIy4YeTe ro anaparoT 3a Aa ja usberHere
MOXHOCTa O efieKTpn4eH yaap.

* He pakyBajTe co anapartoT co HaaBOpeELLEeH Tajmep
nnn nocebeH CMCTEM 3a JanevunHCKo ynpaByBaHE.
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AnapartoT Ke ce 3arpee BO TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba oa BHMMaBaTe Aa He M gonupare
efleMeHTUTe BO pepHaTa Kou ce 3arpesaar.

Pauknte moxe ga ce BxewTaT 3a KpaToK BPEMEHCKU
nepuo Bo TEKOT Ha ynoTpebara.

He ynotpebyBajTe jakm abpasnBHU YUCTauN UNK
XMLUM 3a YMCTEHE Ha CTaKOTO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTta u apyrn noBpLUMHU. Tne Moxe ga v
narpebat NoBpLUMHUTE LUITO MOXe Aa pe3yntmpa co
KpLUeH-€ Ha CTaKIoTO Ha BpaTaTa Unn oTeTyBaHe
Ha NOBPLUNHUTE.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a YMcTere Ha
Npon3BOAOT.

/\ A NPEOYNPEOYBAHE: 3a na nsberHeTe
MOXHOCT O eNneKTpn4eH y,u,ap, npoBepeTe aanun
anaparoT e UCKNyYeH npeq Aa ja MeHysaTe
cujanuykara.

ABHI/IMAHI/IE: Kora roTBute nnm neyere,
AocTanHuTe OenoBu Moxe ga 6maat xewkn. Kora ro
KOpUCTUTE anapaToT, ManuTte geua Tpeba aa buaat
NoHacTpaHa of Hero.

[Mpon3BOAOT € NPon3BeLEH BO COMMACHOCT CO CUTE
Ba)XeUKM NOKasnHn 1 MeryHapogHu ctaHgapau u
nponucu.

OpopxyBake 1 nonpaska Ha anapartoT Tpeba ga
BpLUAT camMO OBracTeHun TexHunyapun. MoHTupaweTo
N NonpaBKUTE LUTO MM BpLUAT HEOBMNAaCTEHU
TeXHU4Yapmn moxe aa éuagart onacHu. He meHyBajTe
r cneumdukayumte 3a npon3BoaoT Ha HUKAKOB
Ha4YuH. HecoogBeTHUTE LUTUTHULM 3a Nrio4a MoXxe
Aa npean3BuKaaT Hesroau.

[Npen noBp3yBan-e Ha ypenorT, NpoBepeTe Aanv
nokanHuTe ycrnosu Ha gucTtpubyuujata (npupogarta
N NPUTUCOKOT Ha NSIMHOT UM HAMNOHOT Ha CTpyjaTa u
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dopekBeHUMjaTa) U cneundurkaummTe 3a Npon3BoaoT
ce komnatnbunuu. CneyndukauumnTe 3a OBOj
anapart ce HaBedeHW Ha eTuKeTara.

BHMUMAHMUE: OBoj anapaTt e Agn3ajHMpaH camo 3a
rOTBEH-E XpaHa N € HaMeHeT camMo 3a BHaATpeLLHa
ynotpeba Bo fgomakuHcTBaTa. He Tpeba aa ce
KOPUCTW 3a HMeAHa Apyra Len Unn co HUKakea apyra
NpUMeEHa, Kako LITo e ynoTpeba BO HaABOPELLHN
yCrnoBW, BO KOMepLMjarnHa cpeanHa unm 3a 3arpeBame
Ha npocTopuja.

« Paukute Ha BpaTaTa Ha pepHaTa He Tpeba aa
KOPUCTUTE 3a KpeBaHe UMM MEeCTEeHE Ha anapaTor.

* [pesemeHun ce cnte MOXHU 6e36eaHOCHN MEPKK 3a
Bawarta 6e3benHocT. buaejkn ctaknoto moxe aa
ce ckpwwu, Tpeba aa Gugete BHUMaATENHN Aoaeka
YyncTuTe 3a ga usberHete rpebemnse. 3berHysajte
Aa ro yguparte unm yykate CTakroTo co NpeamMeTu.

* BHumaBajTe ga He ro 3arnaBuTte uUnu owTeTuTe
KabenoT 3a HanojyBah-€ 3a BpeEME Ha MOHTUPAHETO.
Ako kabernoT 3a HanojyBawe € OLTETEH, Mopa Aa
buae 3ameHeT oa NPOU3BOAUTENOT, HEMOB CEPBUCEP
NN CNUYHK KBanuduKyBaHM nuua, co uen aa ce
crnpeyn onacHoCT.

* He gossonysajTe UM Ha geuarta ga ce kadysaar
Ha Bpartarta of pepHaTta unu ga cefiHyBaar Ha Hea
Aoneka e oTBOpeHa.

« UyajTe rv feuaTa v XUBOTHUTE NoHacTpaHa oA
OBOj anapar.

1.2 NPEAYNPEOYBAHKA 3A MOHTUPAHKE

* He pakyBajTe co anapartoT npep uenocHo ga buae
MOHTUPAH.

« AnapatoT Mopa Aa buae MOHTUPaH o/ OBNacTeH
TexHu4ap. Npon3BoanNTENOT HE € OAFOBOPEH 3a
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HUKaKBU OoWTEeTYyBaka WTO Ce npean3smkaHnm oa
norpeLHo nocraBsyBake U MOHTUPaH€ Ha anapartoT
o CTpaHa Ha HeoBlnacTeHun nuua.

Kora Ke ro otTnakyBaTe anapaToT, NpoBepeTe ganu
He e OLUTETEH Nnpu TpaHcnopToT. Bo crny4yaj Ha

KakoB 6Mno gedekT, He KopucTeTe ro NPon3Boa0T U
KOHTaKTupajTe Co KBanmpukysaH TeXHU4Yap BegHaLl.
MaTepujanuTte Kon ce KOpUCTEHW 3a NaKyBaHe
(HajnoH, crnojyBanku, CTUPONop UTH.) MOXe Aa
buaaT WTeTHM 3a geuata u uctute Tpeba BegHall
Aa ce cobepat u dpnar.

3awTuTeTe ro anapaTtoT oA HaaBopellHaTa
cpeauHa. He nsnoxyBsajte ro Ha CoHLe, JOX/, CHET,
npalnHa Unu NpekymepHa BMa)KHOCT.

MaTepujanuTte okony anapaTtorT (T.e. nrakapuTe)
Tpeba ga usgpxat MMHUMarHa Temneparypa o,
100 °C.

AnapaToT He cMee [a ce MOHTUPa 3a4 AeKopaTuBHa
BpaTa Co Liesf Aa ce usberHe nperpesame.

1.3 BO TEKOT HA YNOTPEBATA

[MpBMOT NaT Kora Ke ja KopUCTUTe pepHaTa Moxe ga
3abenexute cnaba mmpnsba. Toa € HoOpmManHo u e
npean3BMKaHo o4 MaTepujanute 3a usonauuja Ha
ernemMeHTUTE 3a rpeewe. Hne Bu npeanarame, npeq
[ia ja KopUCTUTe pepHaTta npB. nart, 4a ja ocTaBuTe
npasHa u BKryyeHa 45 MUHYTM Ha MakcMmarHa
Temneparypa. [lorpmxeTe ce npoctopujata BO

KOja € MOHTMpaH NpPoM3BOAOT Aa Mma gobpo
NpoBeTPYBaH-E.

BHuMaBajTe kora ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHara
3a Bpeme Ha 1 no roteemnse. XXellkaTta napea of
pepHaTa MoXe aa npeamnsBuka U3ropeHunumn.

[oneka anapaToT paboTu, He cTaBajTe 3ananveu
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maTtepujanu Bo unv 6nmsy 4o Hero.

Cekoraw ynotpebyBsajTe pakaBuua 3a pepHa 3a ga
BaguTe UNN MEHyBaTe XpaHa BO pepHara.

[Mog HUKaKBW OKONTHOCTU pepHaTta He Tpeba aa buge
obnoxeHa co anymmHuymcka gonuja éugejkm moxe
Aa gojae Ao nperpeBamse.

He cTtaBajTe cagoBu unu tTaBu 3a neyvyerwe aANPEKTHO
Ha OCHOBAaTa Ha pepHaTa gogeka roteuTe.
OcHoBaTa MOXe [a CTaHe NPEMHOrY XeLlka U MoXe
Oa oojoe oo owTeTyBake Ha NPOM3BOAOT.

@& He ocTtaBajTe ja pepHaTa 6e3 Hag3op Kora
roTBUTE CO Macria BO TBpAa unm TevHa coctojba. Tue
MOXXe [la ce 3ananaTt BO YCIIOBU Ha NnperpeBamse.
Hwukoralwl He ucTtypajte Boga Ha nnameH npeausBukaH
O Macrio TYKY UCKIyYeTe ja pepHaTa u rnokpujTe ja
TaBaTa CO Hej3UMHUOT Kanak unu co NpoTUBMOXapHO
Kebe.

AKO He ro KOpUCTUTE NPOU3BOAOT NOAONTO BPEME,
NCKNy4eTe ro rMaBHUOT KOHTPOMEH NPEKMHYBau.

[MpoBepeTe gann KondmnkwaTta 3a KOHTpona ce BO
nosuumja ,,0“ (MCKy4eHO) Kora He ce KOPUCTH
nnovyara.

Kora ri nsenekyBsaTe TaBuUTe of pepHa, TUe ce
3aKkocyBaart. BHMMaBajTe aa He uctypute nnm
MCMYLLTUTE XKeLlKa XpaHa kora ja BaguTe of
pepHaTa.

He ocTtaBajTe HMLWITO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa Kora
e oTBopeHa. Toa MoXe Aa ja nssagu pepHara of
paMHOTEXa Unun a ja owTeTn BpaTara.

He 3akadyBajTe Kpnu, Kpnn 3a Mneke cagosu nnm
obreka Ha anapaToT U HErOBUTE Padku.
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1.4 BO TEKOT HA YNACTEHETO U OAPXXYBAHETO

 [NlorpmxeTe ce anapaToT ga buae ncknyyeH oa
CTpyja npea oa u3BpLumMTe KakBo BUNO YNCTEHE UMK
o4pXKyBaHe.

* He BageTe rm KOHTPOSTHUTE KONYMHba 3a Aa ja
NCYMCTUTE KOHTpONHara tabna.

» 3a ga ce ogpxun epukacHocTa n besbegHocTa
Ha NPoOn3BOAOT, NpenopavyyBame cekorawl aa
KOPUCTUTE OPUrMHANHN pe3epBHU AeNoBu 1 Aa
NoBUKYBaTe camMo OBflaCTEH CEPBUC Kora Ke BU
Tpeba.
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Hdeknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

M3jaByBame neka HawmMTe Npon3soam v
NCMNONHYBaaT BaXXe4YKUTE €BPONCKN
OVNPEKTUBKU, OOJTYKN U perynaTueum, Kako u

Gapar-aTa HaBeeHW BO NOCOYEeHUTe
cTaHaapaw.

OBoj anapart e AnsajHMpaH ga ce KOpUCTU camo

3a rotBehe Bo gomaluHu ycnosu. Cekoja gpyra
ynoTpeba (kako LWTO € 3arpeBawe Ha npocTopuja) e
HecooABEeTHa U onacHa.

O vnarcreara sa pakyBah-€ CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha Hekosiky mogenn. Moxebu ke
3abenexunTe pasnuki NnoMmery oBue ynartcrsa u
BaLLUMOT Moaen.

Oanaramwe Ha cTtap anapar

OBoj cMmbon Ha NpPoM3BOL4OT UKW HA HEFOBOTO
NnakyBah-€ 3Ha4u geka oBOj Npoun3sog He Tpeba
73\ |4a ce TpeTupa Kako otnag og AOMaKUHCTBO.
= | HamecTO TOAQ, Tpeba Oa ce ogHece BO
cooaBeTeH COOUPEH LeHTap 3a peumknupame
Ha enekTpuYyHa n enekTpoHcka onpema. NponssogoT
Tpeba ga ce dpnu npasunHo. Ha Toj HauurH ke
cripeuunTe nojaea Ha NOTEeHUMjanHN HEraTUBHU
nocneaunum 3a XXnBoTHaTa cpeanHa 1 3apaBjeTo Ha
nyreTo ko 6u moxene ga HacTaHaT nopaam
HeCoO4BETHO oAsnarawke Ha OBOj Npou3Bo. 3a
nogetarnHum MHopMaLumm OKONy pPeLnKNMpaHeTo Ha
OBOj NPOM3BO4, KOHTAKTMUpPAjTE CO NoKanHuTe
OBIlIAaCTEHU MHCTUTYLUMWU, crnyxbaTa 3a cobupare
oTnag oa AOMaKMHCTBaTa Unv npogaBHuUUAaTa Kage
LLUTO rO KynuBTE NPOM3BOAOT.
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2. MOHTUPAHKE U
NOArOTOBKA 3A YINOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHKE: OBoj anapat
MOpa [a ro MOHTMpa OBfacTeH

cepBucep Unu KBanudukysaH TexHu4ap,
COrnacHo ynaTctsaTa Bo OBOj BoAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE MOKarnHu
nponucu.

HenpaBunHo MOHTMpaHe MOXe Aa
npeAun3BMKa NoBpeaa 1 olTeTyBame 3a
KOMLLTO NPON3BOAMTENOT He npesema
OAroBOPHOCT 1 3a KOWLLTO HeMa Aa
BaXM rapaHuujara.

Mpen MOHTMpPaKEeTO, NpoBEpeTe Aanm
noKanHuTe ycrnoBu Ha AucTpubyuuja
(HanoHoT Ha cTpyjaTta n hpekBeHUmjaTa)
n npucnocobyBakara Ha NPoM3BOA0T
ce koMnaTnbunHu. YcrnosuTe 3a
npucnocobyBare Ha OBOj anapar ce
MOCOYEHU Ha eTuKeTaTa.

Tpeba fa ce nounTyBaar 3akoHuTe,
ypenowTe, AMPEKTUBMTE U CTaHOapauTe
KOM Ce Ha cura Bo 3emMjaTta Ha yrnoTpeba
(6e3befHOCHW perynaTusu, COOABETHO
peLMKIMparse BO COIMAaCHOCT CO
perynaTvBuTe WUTH.).

[lokonky Npon3BOAOT COOPXKM BOAWIKN
Ha MonMuy LITO MOXe Aa ce BadaTt
(peLueTkn) 1 ynaTcTBOTO 38 KOPUCHUKOT
BKIy4yBa peLenTh Kako KUCeno MIieko,
peLleTkuTe MOXe Aa ce oTCTpaHar u
pepHata Ke paboTu BO AepnHMpaHmoT
pexum Ha roteewe. ViHdopmaummte
3a OTCTpaHyBake Ha pelueTkara ce
BknyyeHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHSE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEPOT
OnuwTKn ynatctea

OTkako ke ro ussagute marepujanot
3a nakyBa€e of anapaToT U
[OMONMHUTENHWTE AENOBU, MPOBEPETE
Janu e owTeTeH anaparoT. AKo ce
COMHeBaTe feka nma kakea 6uno
LITETa, HE KopUCTETe ro anapaToT U
BeAHaLU KOHTaKTMpajTe CO OBMacTeH
cepBuCcep U KBanuguKkyBaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce fa Hema 3ananuey
maTtepujanu Bo HenocpeaHa 6nuauHa,
Kako 3aBecy, Macro, TKaeHuHa WTH.,
KoM MOXe [a ce 3ananar.

PaboTHaTa noBpwnHa n mebenoT koj
ce Haora okony anapaToT Mopa Aa
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6uaaT HanpaBeHu o MaTepujany Kou
ce OTMOPHM Ha TemnepaTypu NOBUCOKM
oa 100°C.

- AnapartoT He TpeGa oa ce MOHTUpa
OVPEKTHO Haf MalluvHa 3a MUeHe
cafoBw, hpvxuaep, 3aMp3HyBau,
MalLMHa 3a Nepetbe anuiuta unm
MallVHa 3a Cyllere anuiiTa.

2.2 MOHTUPAHE HA PEPHATA

AnapatuTe ce cHabgyBaaT co KomnneT
3a MHCTanauuja u MoXe aa ce MoHTUpaat
Ha paboTHa NoBpLUMHA CO COOABETHUTE
avMeH3nmn. [InmeHsnunTe 3a uHctanaumja
Ha nnoya 3a roTBeH€ U pepHa ce AafeHu
nopgony.

A (mm) 557 MuH./make. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 MuH. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTupatse nop paboTHa NOBpLIMHA

OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO MOBP3yBaHaTa Ha
CTpyja, BMETHETE ja pepHaTa BO LkadoT
Taka LITO Ke ja TypkaTe Hanpeg. OTBopeTe
ja BpaTaTta Ha pepHaTa 1 cTtaBeTe 2 wpada
BO AyMKWUTE LUTO Ce HaoraaT Ha pamkaTta Ha
pepHaTa. Kora pamkara Ha npov3BogoT ke
Ja ponpe ApBeHaTa NoBpLUMHA Ha LWKadoT,
3aTerHete v wpadosure.
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2.3 ENEKTPUYHO NOBP3YBAHE
U BE3BEQHOCT

NMPEOYNPEAYBAHE: EnekTpnyHoTO

noBp3yBak-€e Ha 0BOj anapat Tpeba aa

ro u3Befe OBracTeH cepBuUcep Unm
KBanMdurKyBaH enekTpmu4ap BO COrmacHocCT
CO ynaTcTBaTta BO OBOj BOAMY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE fOKarnHu
nponucu.

NPEOYMNPEOYBAKE: ANTAPATOT
MOPA OA BUOE 3A3EMJEH.

+ [pepn pa ro noBp3eTe anapaTtoT
Ha cTpyja, Mopa Ja npoBepuTe
Aanv HOMUHaIrHUOT HaMnoH Ha
anapaToT (McreYaTeH Ha nrovkaTa
3a ugeHTMduKaLmja Ha anaparor) e
COOABETEH CO HAMOHOT Ha Mpexara 3a
HarnojyBare€, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
Ja vuMaar kanauuTeT aa rm nogHecar
HOMWHanNHWUTe BpeaHOCTUN Ha anapaTtoT
(McTO Taka HaBedeHW Ha nnodkara 3a
naeHTndmkaumja).

« 3a Bpeme Ha MHCTanauujata
3a[0MmKMTENHo Tpeba Aa KopucTute
n3onupanHu kabnu. HenpasumnHo
noBp3yBak-e MOXe [a ro oWTeTH
anapaTtoT. AKo KabGenoT 3a HanojyBare
e owTeTeH 1 TpeGa Oa ce 3ameHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpaeu KBanuguKyBaHo
nue.

» He kopuctete agantepu, NoBeKeKpaTHM
NPUKITYYOLM U/MN NPOOOITKHM Kabnu.

» Kabenot Tpeba na ce YyBa noganeky
of KeLUKUTe AeroBmn Ha anapaToT U He
CMee fa ce CBUTKYBa UnW NpuUTHCKa.
Bo cnpoTtuBHO, kabenot Mmoxe aa ce
OLUTETM U @ HacTaHe KpaTokK Croj.

* Ako anapaToT He e NoBp3aH Ha CTpyja
CO MPUKITy4OK, MOpa [a ce KOpPUCTH
MynTUNONapeH n3onatop (Co HajMarsnky
3 mm npocTop 3a KOHTakKT) 3a Aa ce
nountyBaat 6e36eqHOCHMTE NPOMNUCH.

* AnapatoT e Au3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240V. Ako BalleTo
HanojyBak-e € pasnuyHo, KOHTaKTupajTe
CO OBMaCTEH CepBuCceP UMK
KBanudwvKyBaH enekTpuyap.

» Kabenort 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa
na buae [OBOMHO JOMr 3a Aa MoXe Aa
ce NoBp3e Ha anaparoT, Aypu 1 ako
anaparoT € NocTaBeH Ha npeaHara
CTpaHa op WKadoT.

« OcurypeTe ce [eKka cuTe NoBp3yBatsa
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ce ,D,06p0 3arterHaTtu.

MpuuBpcTeTe ro kabenoT 3a
HanojyBatbe BO CTErayor 3a kaben u
3aTBOPETE IO Kanakor.

[MoBp3yBar-eTO Ha KyTujaTa co
TepMUHanM e NocTaBeHo Ha KyTujata co
TepMuHanu.

N CuHa
z i)
+
5
+
— 11
Kadhea XonTa + 3eneHa )




3. KAPAKTEPUCTUKU HA NMPOU3BOOOT

BaxHo: CI'IeLI,VICbVIKaLI,VIVITe 3a OBOj NPOU3BOL Ce pasnukyBaaTt n n3rmenot Ha Bawwor
anapart MOXe [a ce pasfinkyBa o4 OHOJ NMoKaXaH Ha CNUKnTe noaony.

JIlncta Ha genoBu

1. KoHTponHa Tabna
2. Payka Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
3. Bpara Ha pepHaTta

KoHTponHa Tabna

L 4 5 6

4. Konye 3a KoHTpona Ha yHKLuNTE Ha pepHaTa
5. Tajmep
6. Konye 3a TepmocTar Ha pepHaTta
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4. YNOTPEBA HA NMPOU3BOAOOT

4.1 KOHTPONU 3A PEPHATA

JleBo kon4e

* TlpuTucHete ponro: Bknyyete /
Wcknyuete

* [lputncHete kpaTtko: [aysmpajte ro
rOTBEHETO

» CspreTe HagecHo: Konue 3a
3aKnyyvyBare

CepT1eTe Haneso: MoHuwTeTte / OgeTte
Ha NPeTXoaHOTO MeHU
LecHo Konue

* [putncHete: N3bepete / MNMouvHeTe co
roTBEHE

CepTeTe HagecHo: MeHu 3a HaBurauumja
/ 3ronemerte ja Temneparypara

CpTeTe HaneBo: MeHu 3a HaBurauuja /
Hamanerte ja Temneparypara

®yHKLMM Ha pepHaTa

* dyHKUMUTE Ha pepHaTa Moxe Ja
ce pasnuKyBaar 3apagu MOAEnoT Ha
NPOV3BOOT.

CBeTunka Bo
pepHara: Ke ce
BKITyYM camo
cBeTuskata Bo
pepHaTa. Taa ke
ocTaHe BKIly4eHa
Aofeka e BkrnyyeHa
dyHKUMjaTa 3a

roteexe.

®dyHKUMja 3a
OoAMpP3HyBahse:
Cwvjanuuknte 3a
npeaynpeayBarke BO
pepHaTa Ke ce Bkny4at
W BEHTUNATOPOT Ke
noyHe ga pabotu. 3a
KopucTewe Ha byHKUMjaTa 3a
0oAMp3HyBah-€e, NOCTaBeTe ja 3amp3HaTarta
XpaHa Ha TpeTara nonuua of AHOTO Ha
pepHata. Ce npenopadvyBa Aa nocrasute
TaBa of pepHaTa rnof xpaHara LTo ce
oAMp3HyBa 3a Aa ja cobepeTte Boaata Koja
Ke ce co3gafe of ctoneHmot mpas. OBaa
dyHKUMja HeMa [a ja 3roTBu Unu ncrnedve
XpaHaTa, Taa camo Ke NoMorHe ga ce
oAMp3He.

%

Typ60 cyHKuHja:
TepmocTaToT Ha
pepHaTta 1 cujanuykiTe
3a npegynpenyBake
Ke ce BKny4aT u
NPCTEHOT 0f rpejayn 1
BEHTUNATOPOT Ke
3anoyHat aa pabotat. Typbo cyHkumjaTa
paMHOMEPHO ja pacrnopeayBa TonnMHara
BO pepHaTta, Taka LUTO ceTa XpaHa Ha cuTe
nonmum MoXxe pamMHOMepHoO aa ce roten. Ce
npenopadyysa NpBO Ja ja OCTaBuUTe pepHaTa
Aa ce 3arpeBa 10 MUHYTW.

®dyHKUMja 3a
CTaTUYHO rOTBEeHE:
TepmocTaToT Ha
pepHata 1 cujanuykute
3a npegynpenyBawke
Ke ce Bkny4ar,
[OMHUTE Y TopHUTE
rpejaun ke 3anovHat
na paborat. PyHkumjaTa 3a CTaTU4HO
roTBeH-€ McMyLuTa TONAMHA CO LUTO ce
06e36e1yBa paMHOMEPHO rOTBEH-E Ha
xpaHaTa. OBa e COBpLLEHO 3a
NpUroTByBak-€ Ha NnevmBa, TOpPTU, NEYEHN
TECTEeHWHU, nasamwa 1 nuua. Ce
npenopadyBa pepHaTa NpBo Ja ce 3arpesa
10 MuHYTU 1 Hajaobpo e aa ce roteu camo
Ha efHa nonuvua Bo oBaa (yHKuuja.
®dyHKUMja Ha
BeHTMNnarTop:
TepmocTaTtoT Ha
pepHaTa 1 cujanuykute
3a npegynpenysawe
Ke ce BKny4aT u
OOMNHWTE Y ropHUTE
rpejaym n BEHTUNAToOpOT ke 3anoYHar aa
paborat. OBaa yHkuUMja e obpa 3a
neyere nevmea. [OTBEHETO Ce CnpoBeayBa
CO FrOpHUTE 1 AONHUTE rpejaun BO pepHaTa
1 CO BEHTUNATOPOT KOj 06e3beayBa
UMpKynaLmja Ha BO3yxOT, CO LWTO ce AaBa
edeKT Ha rpun Ha xpaHarta. Ce
npenopayysa NpBo Aa ja 0OcTaBuTe pepHaTa
na ce 3arpesa 10 MuHyTH.

®dyHKUMja 3a nuua:
TepmocTaTtoT Ha
pepHaTa 1 cujanuykute
3a npegynpenyBake
Ke ce BKny4aT u
NPCTEHOT U JOSNHUTE U
rOpHUTE rpejayn 1
BEHTUIATOPOT Ke 3anoyHaT aa paborar.
OBaa yHKLMja e ngearnHa 3a neyeme
XpaHa, Kako nvua, paMmHOMEPHO 3a KpaTok
BpeMeHcku nepvogd. [joaeka BEHTUNaTopoT
NnoAedHaKBo ja pacnpegenysa TonnvHaTa
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BO pepHaTa, AONHUOT rpejay obe3benysa
neyere Ha xpaHara.

®DyHKUMja Ha rpvn:
TepmocTaToT Ha
pepHata n cujanuykute
3a npeaynpenyBake
Ke ce BKNny4aT u
rpejayort 3a rpun ke
3anoyHe ga paboru.
®yHKLMjaTa ce KOpUCTY 3a NeYeHe unm
3aTonnyBake Ha xpaHaTa. KopucteTe ru
ropHWTE Nonuum Ha pepHarta. Noneka
npebpuLueTe ja pelieTkaTta co Macno 3a aa
cnpeynTe xpaHaTta Aa ce 3anenu u
nocTaBeTe ja XxpaHaTa BO LieHTapoT Ha
peweTtkata. Cekorall cTaBajTe TaBa
ofosaona 3a ga ru cobupa kankirte of
macno u mact. Ce npenopadyBa npBeo Aa ja
ocTaBuTe pepHaTta ga ce 3arpesa 10
MUHYTU.

MpeaynpepyBame: Kora ce neye Ha

rpwvrn, Bpatarta Ha pepHaTa mopa aa

Ouae 3aTBOpeHa 1 TemnepaTypaTa Ha
pepHaTa fa 6uge noctaeeHa Ha 190 °C.

NN

®dyHKUMja 3a no6p30
nevyexe cCo rpun:
CujanuukuTe 3a
TepmocTart u
npegynpegyBame ke
ce Bkny4art. [punot un
rOpHUTE eNnemMeHTH 3a
3arpeBatbe ke 3anoyHat ga paborar. OBaa
dyHKUMja ce KopucTy 3a Nobp3o nevere Ha
rPUI 1 3a NeYeHE Ha XpaHa co norornema
noBpLUMHa, Kako Mmeco. Kopuctete rm
ropHMTE Nonuum Ha pepHarta. lNoneka
npebpuiueTe ja pelueTkara co macrno 3a aa
cnpeynTe XpaHaTta Aa ce 3anenu u
nocTaBeTe ja xpaHaTa BO LieHTapoT Ha
peweTtkata. Cekorall cTaBajTe TaBa
oposgona 3a aa rm cobvpa kankute of,
macno u mact. Ce npenopadysa npBeo Aa ja
ocTaBuTe pepHaTa ga ce 3arpesa 10
MUHYTW.

MpenynpepyBakse: Kora ce neye Ha

rpwvn, Bpatarta Ha pepHaTa mopa aa

Ouae 3aTBOpeHa 1 TemnepaTypaTa Ha
pepHaTa ga 6uge noctaBeHa Ha 190°C.

®dyHKUMja Ha ABOEH
rpun co BeHTMnarTop:
TepmocTaTtoT Ha
pepHara 1 cujanuykute
3a npegynpenysake
Ke ce BKny4aT u
rpejaunte 3a rpun,

T Y

o

KaKO M FOPHUTE Trpejaun 1 BEHTUNATOPOT ke
3anoyHart aa pabotat. OBaa dyHkumja ce
KOPUCTM 3a NOOP30 Nneyere Ha rpus Ha
nogebenu napumka xpaHa 1 3a nevYere Ha
XpaHa co norofiema nospuvHa. U rpejaunte
Ha rpunoT 1 rOpHUTE rpejayun nogeaHakBo
Ce HanojyBaarT, 3ae4HO CO BEHTMIIATOPOT, 3a
Aa ce 06e306ey paMHOMEPHO FOTBEH-E.
KopwucTteTe rv ropHuTe nonvum Ha pepHara.
Moneka npebpuLleTe ja pelueTkaTta co
Macrio 3a Aa cnpeynTe xpaHaTta fa ce
3anenu v NocTaBeTe ja xpaHaTa BO
LleHTapoT Ha peweTkaTta. Cekorall cTaBajte
TaBa 040340Ma 3a aa ru cobrpa kankute of
macro n mact. Ce npenopadyBa NpBo Aa ja
ocTaBuTe pepHaTa aa ce 3arpesa 10
MUHYTU.

MpenynpenyBawe: Kora ce neye Ha

rpvn, Bpatata Ha pepHaTta mopa ga

bupe 3aTBOpeHa 1 TemnepaTypaTa Ha
pepHaTa aa buge nocraBeHa Ha 190 °C.

¢ ®PyHKUMja 3a YuCTEH-€ CO napea:
‘ [MocTaBeTe ja pyHKUMjaTa 3a pepHa
1 TepMocTaT Ha cumbornoT 3a
yncTene co napea. CtaBsete
200-250 ml Boga (okony 1 wonja) Bo
mMarnaTa TaBa Ha OCHOBaTa Ha pepHaTa.
®yHkLMjaTa 3a yncTene co napea (Vap
Clean) Tpae npubnuxHo 30 - 60 MUHYTU 1

Ke ja NOATOTBM pepHaTa 3a [a Moxe
NOMecHo Aia Ce UCHNCTU.

TexHonormja 3a rotBeH€ CO TOMSIMHCKA
obBMBKa

Bo 3agHuWoT sug Ha pepHaTta uma

[ABa BeHTUnaTopu koun paboTar co
crneuvjaneH anroputam. Lieskute 3a
BO3[yX Ha CTPaHWYHUTE SUOO0BU Ha
pepHaTa 06e3benyBaaT HE3aBMCHO
pacnpefenyBare Ha BO3QyXOT Ha cekoe
HMBO Ha nnexoT. Co dyHKuumjaTa 3a Typbo
BEHTMMATOP, pepHaTa B/ OBO3MOXYBa
NCTOBPEMEHO Aa roTBUTE YeTUPU pasnnyHun
TMNOBM XpaHa 6e3 mMeLlare Ha Mupu3buTe.
3a oBa Tpeba ga ce kopucTar ABa nnexa

1 ABe MeTanHu pelueTku. MNMnexot Tpeba
[a ce KOpWUCTU 3a nucHaTa xpaHa 1 aa

ce MNocTaBuW Ha MeTarnHaTta peLuertka 3a
ckapa BO COOABETEH cap (Kako LITOo ce
CTaKMeHn 1 KepaMnyKu CaioBY 3a NeYeH-e).
XpaHata Tpeba Aa ce nocTaBu BO pepHaTa
no pegocres nnex, MetanHa peLletka 3a
ckapa, Nnfnex 1 MeTarnHa peLueTka 3a ckapa.
MoxxeTe fa nornegHeTe YeTMpy pasnuyHn
Tabenu 3a roTBexe 3a anTepHaTUBHA
KOMOMWHaLUM 3a roTBewe. 3a NCTOBPEMEHO
roTBEH-€ Ha YeTUpKY jagera NoTpedHo e
NnoronemMo BpeMe Ha roTBeH-e OTKOSIKY 3a
rotBewe Ha efieH nrnex.
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[oTBeH-e BO NoBeKe CrioeBu

4.2 MACA 3A FrOTBEHE

OBoj npon3Bog MMa NoBeke MOXHOCTM 3a
roTBeH:-Ee 1 MOXE Aa Ce roTBM paMHOMEPHO S,
Ha cuTe nonox6u Ha nonuuute. MoxeTe 3 Janera = ¢
NCTOBPEMEHO Aja roTBUTE UCT BUA XpaHa z 28 — Ty
Ha noBeke oA efeH nnex (HajMHory 5). 5]
AKo cakaTe [a roTBMTe UCT TUM XpaHa,
MOXXeTe UCTOBPEMEHO [a roTBMTE Ha NMucHato Tecto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
noseKe nnexosu (MOBEKEKPaTHO roTBEH:-E). s Topra 2-3-4 | 170190 | 30-40
Mpu nocTaByBak-e Ha TeMMepaTypara 3a 5
roteewe, n3bepeTe ja HajcoogBeTHaTa E Konaum 2-3-4 | 170-190 | 30-40
TemnepaTypa 3a BallaTa xpaHa Bo 5 Bapnso 2 175200 | 40-50
TabenaTa 3a xpaHa. [NnutknoT nnex Tpeba
[ia ce KOpPUCTM 3a NMOBEKEKPATHO rOTBEH:E Mune 2-3-4 200 45-60
BO OBaa pepHa. Nuckato Tecto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Qo
© 3 Topra 2-3-4 | 150-170 | 25-35
s > A M\ ©
g Japewa E<—>3 Iic \LJ E Konaun 2-3-4 150-170 25-35
3 - min. k Bapuso 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
Mopcka xpaHa 5 45-55
IncHato tecto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
Recepr 2 P 8 Topra 2-3-4 | 150170 | 30-40
@ Mpxetre 34 40-50 S| Konaun 2-3-4 | 150-170 | 25-35
\g- 3eneH4yK
> Top ] 25.30 BapuBo 2 175-200 | 40-50
Meyenn
Meunsa 5 65-75 . korea 7 200 10-15
Munewko 3-4 200 40-50 § Mune N 190 50-60
Kogruiea 23 6575 2| Ogpesok 6-7 200 1525
*
BpemurbaTa nageHun norope ce Ao6GueHu
BO NabopaTop1CKM YCrIoBM 1 MOXeE Aa Budprex 6-7 200 15-25

Bapupaar BO 3aBUCHOCT Of, HAMOHOT Ha
HarnojyBarEeTO U KONTMYECTBOTO Ha 3roTBeHa
XpaHa.

* AKO e [0CTarHo, roTBeTe Co neyeH
MUIIELLKN PaXKEH.

4.3 KOPUCTEHE HA MAMETHATA LCD KOHTPONHA EAUHULA

Ready Cook e an3ajHupaH 3a ja MM NOMOTHe Ha JoMalLHy-
Te KOPUCHNLY NIECHO Aia MMMNEMEHTMPaaT NpothecoHanHu
PELIENTY 32 TOTBEH:E CO KOPUCTEHE Ha BrpafeHuTe (yHKLUM
32 aBTOMATCKO FOTBEHE.

Metujata Ha Ready Cook, kako Lo ce PayHo roTetbe,
ABTOMATCKO rOTBEH:E, OMUNEHN (YHKLMK, YnCTERE 1
MocTaskw, Ce onuLLaHy nogony.

PayHo rotete

MoxeTe Aa ja npurnaropuTe cexoja NoCTaBKa 3a roTBeHe
BO PEXUMOT 3a PayHo roTBetbe, BKIyYyBajku v v 7-Te pas-
TIM4HY CDYHKLW 38 TOTBEtbE, TemnepaTypata, hyHKLMjata
32 3ronemyBatbe Ha MOKTa, BPEMETPaeteTo Ha roTete

11 BPEMETO 3a 3aBPLLYBarbE Ha roTeerseTo. Criedete mm
YeKopuTe HaBe[eH NOJONY 3a i Ce ABVKUTE HU3 MEHUTO
3a PayHo roeetbe.
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[MaBHOTO MeHU

+ 3aBpreTe ro AECHOTO Konye Bo Koja buro Hacoka c&
[JI0fieKa He Ce 0CBETIN ,PayHO roTBeHse".

* [lpuTICHETE rO ECHOTO KOM4e 3a Aa ja nabepeTe ocBeT-
fleHata onumja.

functions

TR

< 98 - (PG

®yHKLMja Ha pepHaTa

« 3aBpreTe ro AECHOTO Konye BO koja buno Hacoka 3a Aa
Ce [IBVKTE NOMEy [OCTaNHUTE (hYHKLMN Ha pepHaTa.

15:03

*  [lpuTICHETE rO ECHOTO KOM4e 3a Aa ja nabepeTe ocBeT-
fleHata onuuja.

temperature

.155°C 160 °C 165°C-

Temnepatypa
+ 3aBprete ro AECHOTO Konye BO koja burno Hacoka

3a [1a Ce [IBYXIATE NOMely [I0CTaNHUTE NOCTABKY 3a
Temneparypara.

+ TlpuTiCHETE TO AECHOTO KOMnYe 3a Ja ja n3bepete ocBeT-
TeHara onumja.

3ronemyBatbe Ha MOKTa

¢ 3aBpreTe 1o AECHOTO Komye Bo Koja 61ro Hacoka 3a
na ce ocaetnv ,BKIYYEHO" nnn ,MCKITYYEHO" 3a
3r0NIEMyBatLETO Ha MOKTA.

+ [lpuTuCHETE T0 IECHOTO Konye 3a fia ja 13bepeTe oceeT-
TeHara onumja.

+  KopucreTe ja 0Baa (hyHKUvja 32 Aa ja 3arpeeTe pepHaTa
[0 NocaKyBaHaTa Temneparypa Komky LUTO & MOXHO
nobp3o. OBOj pexiM He € NOTOfIEH 3a FOTBEHE.

cooking duration

Bpemetpaetbe Ha roTBeHeTO

* 3aBpTeTe [0 IECHOTO Komn4e BO KOja ©6uno Hacoka 3a Aa
[0 CMEHUTE BPEMETPAEHETO HA MOTBEH-ETO.

+ [IpuTIUCHETE 10 JECHOTO KOMYe 3a Aa Mo nocTaBuTe
BPEMETPAEHETO Ha OTBEHETO.

¢ 3ABEJIELLKA: Ako BpemMeTpaereTo Ha roTBeHETO0 €
noctaeeHo Ha 00:00, rotBer-€eTO Ke NpoJomKI Aoaeka
He 10 3amnpeTe paqHo.

end time

15:48

Bpewe 3a 3aBpLuyBat-e Ha rOTBEILETO
+ 3aBpTere ro I€CHOTO Konye B Koja 610 Hacoka 3a Aa
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[0 CMEH!Te BPEMETO 3a 3aBpLLYyBaHbE Ha rOTBEHETO.

* TlpUTICHETE ro AECHOTO KONYe 3a Aia o NoCTaBuTe
BPEMETO 32 3aBLLUYBAHE Ha FOTBEHETO.

BpemeTo 3a 3aBpluyBare Ha

rOTBEHETO HE MOXE [la Ce NoCcTaBu
Kora ce akTUBMPaHu PYHKUUWTE 3a NeYere
Ha ckapa. Ako BpeMETO 3a 3aBpLUyBaHe Ha
roTBeH-eTo 61MNo NocTaBeHo npea aa ce
aKTMBMpaaT PyHKLUNTE 3a NeYere Ha
ckapa, BpeMeTo 3a 3aBplLuyBah-e Ha
rOTBEHETO KEe Ce OTKaXke OTKaKo ke ce
n3bepat pyHKUMMTE 3a NeYere Ha ckapa.

EkpaHot co nHchopmavum

+  [oTBereTo Ke 3ano4He Bo pok o 10 cexyHav on
MOCIEAHOTO AEjCTBO U KOra Ke Ce MPUTICHE AECHOTO
Kone.

+ 3aBpTerTe ro N1EBOTO KOM4E CMPOTMBHO 0 CTPENKITe
Ha YaCOBHWKOT 3a [la Ce BpaTuTe Ha NpeTxoaHaTa
nocTaBkKa.

B Qiweocc 1503
ExpaHoT co aHMMauuu npukaxysa:
’ Bpeme Ha rotBexw-e

+  Temneparypa
* BpemeTo 3a NoYHyBakbe 1 3aBPLLUYBAH-E HA TOTBEHETO

* VHdopmaumi 3a dyHKUmjaTa 3a roTBetbE.

functions

0 2] @

fan assisted cooking
15:04

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking duration

EkpaHot co aHumauum

.

MpHTUCHETE 10 NIEBOTO KOm4e 3a fia o 3arpeTe
FOTBEHETO.

[MpuTUCHETE r0 LECHOTO KOMYe 3a fia 3arno4HeTe /
NPOAOCITKUTE CO NOTBEHETO.

3aBpTeTe o AECHOTO KoMYe Bo Koja G1no Hacoka 3a Aa
ja cMeHuTe Temneparypara.

3aBpTeTe 1o J1IBOTO KOM4e CMPOTUBHO O CTPEMKUTE Ha
YaCOBHYKOT, joaeKa Koja 1o dhyHKUYja 3a ToTBeHE &
aKTVBHA, 3a 1A CE MPUKaXKe KPaHOT 3a NOCTaByBatLe
Ha (DYHKUMWTE Ha pepHaTa, TeMnepaTypara v BpemeTo
Ha rOTBEtbE.

3aparo 3anpete rotBeHw-EeTo 1 Ja Ce BpatuTe B0
[MaBHOTO MEHW, NPUTUCHETE ro NEBOTO KOM4eE, a NoToa
3aBpPTETE 0 CNPOTMBHO O CTPENKUTE Ha YaCOBHUKOT.
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ABTOMATCKO roTBEHE

Ready Cook vma BrpaaeHu, NPeTXonHO yTBPAEHN, (OYHKLMN
33 peLienTy LWTO MoXaT Aa ce usbepat Bo MeHUTo ABToMaT-
CKo roTBetbe. Ke MoxeTe camo Aa ro usbepete UMETo Ha
nocakyBaHuoT 0bpok. Hema aa buae MoXHO Aa ce cMern
Koja 610 o MocTaBKvTe 3a PELIENT, BKydyBajku v v Bpe-
METPABH-ETO Ha FOTBEH-ETO 1 TeMnepartypata, buaejiv Tve
ce aBToMarcky noctaseny of Ready Cook.

CriefieTe v YeKopuTE NOZOMY 3a [1a Ce U3BPLLN aBTOMATCKO
TOTBEH:E.

[NaBHOTO MeHU

+ 3aBprerte ro AECHOTO Konye Bo Koja buro Hacoka c&
[JI00eKa He ce 0CBETNN ,ABTOMATCKO rOTBEHE".

* [lpuTICHETE O LECHOTO KOMYe 3a Aa ja nabepeTe 0CBeT-
fleHara onuuja.

breads and pastr

KaTeropuy Ha xpaHa

+ 3aBpTeTe ro JECHOTO Kom4e BO Koja B0 Hacoka 3a a
Ce [IBIKUTE NoMery A0CTarnHuUTe pelenTu.

* [lpuTICHETE rO ECHOTO KOMYe 3a Aa ja nabepeTe ocBeT-
fleHata onumja.

breads and pasltry

foccacio

W36op Ha peuenTt

3aBpTeTe 10 AECHOTO Komye BO Koja 61no Hacoka 3a Aa
Ce [BIKUTE NOMery AOCTanHNTE peLenTu.

MpuTnCHETE FO AECHOTO KONYe 3a fAa ja n3depeTe ocBeT-
feHara onumja.

weight

.770q 840 g 910g-

TexvHa Ha xpaHata

3aBpTeTe [0 IECHOTO Komn4e BO KOja ©6uno Hacoka 3a Aa
Ja CMeHu1Te BpeaHOCTa Ha TeXKnHaTa.

[MpuTUCHETE 10 JECHOTO KOMYe 3a Aa ja NocTaBuTe
TeXunHata.

BpeMe 3a 3aBpLLyBatbe Ha rOTBEHETO

3aBpTeTe [0 IECHOTO Komn4e BO KOja ©6uno Hacoka 3a Aa
[0 CMEH!TE BPEMETO 3a 3aBpLLYyBabE Ha rOTBEHETO.

[MpuTUCHETE 10 LECHOTO KOMYe 3a fia Mo nocTaBuTe
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BPEMETO 3a 3aBpLUyBaH-€ Ha rOTBEH-ETO. Te 'V Yekopute noaJony.

n shelf weight time end time

5
.|'+
; 840q 0034  15:39
2
1
EkpaHot co nHchopmavum Ha rnaBHoTO MeHM
+  [oTBereTo Ke nouHe Bo pok of 10 cekyHam oTkako + 3aBpreTe ro ECHOTO Konye BO koja 61no Hacoka cé
HEMano Hukakea aKkTUBHOCT WNK Kora ke Ce MPUTUCHe Joneka He ce oceetm ,OMunern yHKum'®,
[JECHOTO Konye. ,
+ [puTICHETE rO ABCHOTO KOMYe 3a fia ja M3depeTe 0CBET-
*  3aBpreTe 10 IEBOTO KOMYe CrPOTMBHO Of CTPENKUTE TeHara onuyja.
Ha YaCOBHYKOT 3a Aia Ce BpaTUTE NPeky MPeTX0aHUTe
eKpaHy 33 NoCTaByBakbe.

+ CraBere ja xpaHaTa Ha cpefHaTa nonuLa 3a aa m
MOCTUTHETE HajnoGpuTe PE3yNTaTy 3a FOTBEH:E.

favorite 8

00°C| ##% |00:45 = 15
Omunexu yHKUMM

¢ 3aBpreTe ro AECHOTO Konye BO Koja Guro Hacoka 3a fa
Ce [IBIKUTE NOMery A0CTamNHNTE OmLyu.

EKpaHOT CO aHMMaLun + TIpUTICHETe 10 AECHOTO KON 3 a ja 3bepeTe 0cBeT-
+ TlpwTiCHETe o NIEBOTO KOMYe 3a /1A o 3arpeTe neara onuuja.
TOTBEHETO. + TlocTaBKuTe LUTO Ce 3a4yBaHM BO OMUTIEHM ke Buaat

+ TTpUTUCHETE Fo AECHOTO KOMe 33 /4a 3aM0HETe 1 ia Mpukaxati B0 JOMHVOT A€M Ha EKpaHOT.

NPOAOITKUTE CO rOTBEHETO.

« B3apmaro 3anpete rotBerwEeT0 1 Aa Ce BpatuTe BO rMas-
HOTO MEHW, NPUTUCHETE T0 NIEBOTO KOM4e 1 3aBPTETE o

CNPOTUBHO Of CTPENKUTE Ha YaCOBHUKOT. 5
P P favorite 8

Owmunexu dyHKuMM

MoxHo € fia rv 3a4yBaTe NOCTaBKITE 3a PA4HO FOTBEHE,
LUTO BY 0BO3MOXYBa O30 fia rv n3bepeTe CTUTE NOCTaBKM
3a rOTBEH-E BO CEKOe Bpeme. Ha kpajoT of MeHuTo 3a

PayHo roTBers€, N0 NOCTaBYBAKETO Ha BPEMETPAEHETO HA
TOTBEHETO, Ke OMaeTe NpaLaHy Aanu cakaTe Ja v 3avysare
MOCTABKUTE KaKO BaLLIM OMUNEHN.

3a Aa kpevipaTe OMUNeHa nocTaBKa 3a roTeetbe, KopUCTeTe
ja thyHKumjaTa 32 ypeayBate BO MEHUTO OMUNEHI COYHKLMK.

3a fa nabepeTe 1 1 3ano4HeTe OMUNEHa thyHkLyja, crene-
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ExpaHort 3a n3BpLuyBatbelypeayBatbe
* 3aBpTeTe 10 J6CHOTO Konye 3a Aa ce oceetrm ,A3Bp-
.

* [lpuTuCHETE ro AECHOTO KOMYe 3a a u3depete M3-
BpLUM”,

end tlime

BpeMe 3a 3aBpLUyBatbe Ha FOTBEHETO

. 3aBpTeTe [0 IECHOTO Korn4e BO KOja Ouno Hacoka 3a fia
[0 CMEH!TE BPEMETO 3a 3aBpLLYBabE Ha FOTBEHETO.

* [puTncHeTe ro 4ECHOTO Konye 3a fia Mo nocTaBuTe
BPEMETO 3a 3aBpLUyBaHE Ha rOTBEHETO.

temperature

EkpaHoT co nHchopmauum

+ [oTBereTo Ke nouHe Bo pok of 10 cekyHa oTkako
HEMano Hkakea aKkTUBHOCT WNK Kora ke Ce NPUTUCHe
[JIECHOTO KOMYe.

+ 3aBprerTe ro N1EBOTO KOM4E CMPOTUBHO 0 CTPENKITE
Ha 4aCOBHUKOT 3a 1a Ce BPaTUTE NPeKy NPeTXoaHUTe
€KpaHW 3a NoCTaByBaH-E.

+  CraBere ja xpaHaTa Ha cpefiHaTa nonua 3a aa m
MOCTUTHETE HajnoGpuTe PE3yNTaTy 3a FOTBEH:E.

EKpaHOT CO aHUmauuun
+  [IpuTIUCHETE T NEBOTO KOMYe 3a Aa o 3anpeTte
TOTBEHETO.

+ [IpuTIUCHETE 10 JECHOTO KOMYe 3a Aa 3anoyHeTe U ja
MPOAOITKUTE CO rOTBEHETO.

+ 3aparo 3anpete rotBeHETo 1 a Ce BpatuTe BO Mas-
HOTO MEHW, NPUTUCHETE IO NIEBOTO KOM4e U 3aBPTETE 1o

CNPOTUBHO Of CTPENKWUTE Ha YaCOBHMKOT.

3a 1a v ypeauTe kou 61no og OMUNEHTE NoCTaBKM,
CrIETIETe TV YEKOpUTE MOOrY.

favorites

[NaBHOTO MeHU

+ 3aspTeTe 1o AECHOTO konye B Koja b1no Hacoka ce
JAoaexa He ce 0CBeTIM ,OMUMERM dyHKLMK'.

+ TpuTICHETE ro iECHOTO Komye 3a Aa ja n3bepete
0CBeT/IeHaTa onuuja.

favorite 8

& B ] 200°C 9% 00:95 /=

15:07
Omunexu yHKUMM

¢ 3aBpreTe ro AECHOTO Konye BO koja Guro Hacoka 3a fa
Ce [IBUKUTE NOMery A0CTaNHNTE OmLyu.
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* [lpuTuCHETE To ECHOTO KOMYe 3a Aa ja u3bepeTe ocBeT-
fleHara onumja.

* [locTaBkuTe LUTO Ce 3a4yBaHy BO u3bpauTe ,OMuneHm’
ke GuaaT NpvKkaxxaHm BO AOMHVOT [eN Ha eKpaHoT.

favorite 8

T ok 00:45 =
ExpaHort 3a u3BpLuyBatbelypeayBatbe
+ 3aBpreTe 10 JECHOTO Konye 3a Aa Ce 0CBETIN ,Ypeau'.

15:12
* [lpuTuCHETE T IECHOTO KOnYe 3a Aa u3bepete ,Ypeau'.

functions

fan assisted cooking
15:12

®yHKUMja Ha pepHaTa

« 3aBpreTe ro AECHOTO Konye BO koja buno Hacoka 3a Aa
Ce [IBVKTE NOMEy [OCTaNHUTE (hYHKLMN Ha pepHaTa.

*  [lpuTICHETE rO ECHOTO KOM4e 3a Aa ja nabepeTe ocBeT-
fleHata onuuja.

temperature

.195°C 200°(C 205°C-

Temnepatypa

«  3aBpreTe ro 1eCHOTO Komye BO Koja 61rno Hacoka
3a [1a Ce [IBYXATE NOMely [OCTarNHUTE NOCTABKY 3a
Temneparypara.

+ [puTICHETE rO ABCHOTO KOMYE 3a fia ja M3DepeTe OCBET-
fleHara onumja.

ON

& B #o% O
3ronemyBatbe Ha MOKTa

¢ 3aBpreTe 1o AECHOTO Komye Bo Koja 61ro Hacoka 3a
na ce ocaetnv ,BKIYYEHO" nnn ,MCKITYYEHO" 3a
3r0NIEMyBatLETO Ha MOKTA.

+ [lputucHeTE T IECHOTO Konye 3a fia ja 13bepeTe oceeT-
TeHara onumja.

+  KopucreTe ja 0Baa (hyHKUvja 32 Aa ja 3arpeeTe pepHaTa
[0 NocaKyBaHaTa Temneparypa Komky LUTO & MOXHO
nobp3o. OBOj pexiM He € NOTOfIEH 3a FOTBEHE.

cooking duration

00:45

O

Bpemetpaetbe Ha roTBeHeTO
* 3aBpTeTe [0 [IECHOTO KOomn4e BO KOja ©6uno Hacoka 3a Aa
[0 CMEHUTE BPEMETPAEHETO HA MOTBEH-ETO.

+ [IpuTICHETE 10 JECHOTO KOMYe 3a fAa Mo nocTaBuTe
BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHETO.
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oven shelf

Monuua Ha pepHata
+ 3aBpTeTe o IECHOTO Kom4e BO Koja bro Hacoka 3a a
Ce JBWXWTE NOMery JOCTaNHUTE MOMALM Ha pepHaTa.

* [lpuTuCHETE ro AECHOTO KOMYe 3a Ja ja u3depete
nonuuara

*  3auCTUTE pesynTaTy 3a TOTBEH:E CEKOjiaT, BaxHY ce
WHcOpMaLMMTE 3a MoMLATa Ha pepHaTa.

r shelf limers

EkpaHot co nHchopmaum

. 3aBpTeTe [0 NIeBOTO KOn4e CnpoTUBHO O CTPENKUTE
Ha YaCOBHWKOT 3a [la Ce BpaTuTe NpeKy NpeTxoaHnuTe
€KpaHW 3a NOCTaByBaH-E.

save lo favorites

e PERRR——

3auyBaj BO OMMIIEHM NOCTaBKM

* 3aBpTeTe ro JECHOTO Konye 3a fja Ce OCBETNM ,3auy-
Baj" (32 a ce 3a4yBaar noctaskute) i ,OTkaxm” (3a
[ia ce oT(hpnar nocTaskuTe).

+ [puTICHETE rO ABCHOTO KOMYE 3a fia ja M3DepeTe OCBET-
fleHara onumja.

Yucrerbe

Co thyHKUpjaTa 32 YMCTEH:E CO Napea, UCYLLEHUTE OCTATOLM
BO pepHarta Ke ce oMexHaT co napea. 3a Aa u3spLunTe
YNCTeHbE CO Napea, WCTYPeTe Yallia Bofa Bpa nonmuaTa Ha
pepHaTa Ha HOTO Of PEpHaTa, a NoToa CriedeTe I Yekopu-
Te HaBezeHv NoJony.

cleaning

Ha rnaBHoTO MeHM

+ 3aBpreTe ro ECHOTO Konye BO koja b1no Hacoka cé
[JI0fieKa He ce 0CBETIN ,YncTerbe”.

+ TpuTiCHETE 1O AECHOTO KONYe 3a Aa ja n3bepeTe 0cBeT-
feHara onumja.

vap clean

paHOT 3a M360p Ha (yHKLMK

+ TIpuTuCHeTE o ecHOTO Komye 3a Aa usbeperte ,Yu-
cTere co napea“.

cleaning duration

00:45




BpemeTpaetbe Ha YUCTEHETO
* 3aBpreTe ro ECHOTO Kom4e BO Koja Guro Hacoka 3a fia
O CMEHWUTE BPEMETPABHETO Ha YACTEHETO.

*  TlpUTHCHETE ro AECHOTO KOMYe 3a fia [0 NocTaBuTe
BPEMETPAEHETO Ha YNCTEHETO.

cleaning end time

Bpeme 3a 3aBpLuyBatbe Ha YNCTEHETO

. SaBpTeTe r0 JECHOTO KOMye BO Koja Ouno Hacoka 3a fia
0 CMEHUTE BPEMETO 3a 3aBpLLYyBaE Ha YMCTEHETO.

+  TlpUT1CHETE ro AECHOTO KOMYe 3a a [0 NocTaBuTe
BPEMETO 32 3aBPLLYBatLE Ha YNCTEHETO.

C HWng
end time

*@ 00:45  15:51

5
)
3
7
£
1

EkpaHot co nHchopmaum

* YucTereTo ke nouHe Bo pok 0 10 cekyHau OTkako
HEMarno Hukakea akTUBHOCT WNK Kora ke Ce MPUTUCHe
[JIECHOTO KOMYe.

+ 3aBpTerTe ro N1EBOTO KOM4E CMPOTMBHO 0 CTPENKITe
Ha 4YaCOBHUKOT 3a 1a Ce BPaTUTE NPEKy NPeTXoaHnTe
€KpaHW 3a NOoCTaByBaH-E.

EkpaHot co aHumauum
+ [IpuTIUCHETE T NEBOTO KOMYe 3a Aa o 3anpeTte
YUCTEHETO.

+ [IpuTIUCHETE 10 JECHOTO KOMYe 3a Aa 3anoyHeTe U ja
NPOAOITKUTE CO YNCTEHETO.

+ 3aparo 3anpeTe YACTEHETO 1 a Ce BpaTuTe BO Mas-
HOTO MEHW, NPUTUCHETE IO NIEBOTO KOM4e U 3aBPTETE 1o
CNPOTWUBHO 0L CTPEIKUTE Ha YAaCOBHMKOT.

MocTaBku

MeHWTO 33 NOCTaBKY BY OBO3MOXYBA [1a 1 CMEHUTE W Hame-
CTUTE [1aTyMOT, BPEMETO, OCBETIIEHOCTA Ha EKPaHOT, TOHOT
Ha 3BYYHVOT CUTHANM 11 ONLMMTE 3a ja3uKOT.

[NaBHOTO MeHU

+ 3aBpreTe ro AECHOTO Konye BO koja 61no Hacoka ce
[JI0fieKa He ce 0cBeTNN ,MocTaBkm'”.

+ TpuTyCHETE 1O AECHOTO KONYe 3a Aa ja n3depeTe ocBeT-
feHara onumja.

language
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Menuro 3a jasvum
+ 3aBpreTe ro 4ECHOTO Kom4e BO Koja B1ro Hacoka 3a Aa
TO CMEHMTE ja3iKoT,

« TIpUTICHETE 1O IECHOTO KOMYe 3a /1 Fo NOCTaBHTe
1I0CaKyBaHvOT ja3uk.

brightness

#laA s
MeHuTo 3a ocBeTneHocT

+ 3aBpTeTe ro /ECHOTO Kom4e BO Koja B0 Hacoka 3a a
ja CMeHWTe OCBET/IEHOCTA Ha EKPaHOT MOMery HiBoaTa
Ond.

¢ TpuTnCHETE rO ECHOTO KONYe 3a Aa ja nocTasute
OCBET/IEHOCTa Ha eKpaHOT.

Menuto 3a gatymu
. 3aBpTeTe [0 [IECHOTO Korn4e BO KOja 6uno Hacoka 3a Aa
0 CMEH1Te JaTymor.

* [puTncHeTe ro 4ECHOTO Komye 3a fia Mo nocTaBuTe
Oarymort.

+ [Jlarymor ce noctaByBa BO (hOpMar: MeceLl, AeH,
rogvHa.

MeHuTo 3a YacoBHMK
. 3aBpTeTe [0 [IECHOTO Korn4e BO KOja 6uno Hacoka 3a Aa

0 CMEHUTE YaCOBHUKOT.

+ [TpuTIUCHETE 10 ECHOTO KOMYe 3a Aa o nocTaBuTe
YaCOBHUKOT.

*+ YacoBHMKOT Ce NOCTaByBa BO (hOpMaT: MIHYTa 1 Yac.

buzzer tone

Ha MeHNTO 3a TOH Ha 3BYYHMOT CUrHanN

¢ 3aBpreTe ro AECHOTO Konye BO Koja 1o Hacoka 3a fa
n3bepeTe 0f 3 paanuyHi TOHOB Ha 3BYYHOT CUTHar.

+ [TpuTICHETE 10 JECHOTO KOMYe 3a fAa Mo nocTaBuTe
NOCaKyBaHWOT TOH Ha 3BY4HWUOT CUTHan.

software version

MeHuTo 3a Bepauja Ha codhTBepoT

+ Bepaujata Ha codpTBepoT Ke b1pie Npukakata camo
kako uHdopmaupja. Taa He MOXe Aa Ce CMEHM.

Konue 3a 3aknyuyBatse

Konyeto 3a 3aknyyyBarbe ce kopucTy 3a Aa ce 13berHar
HeHaMepHM NPOMEHH Ha NOCTaBKUTE Ha pepHata. 3a aa ro
aKTVIBMPATE WMV [leaKTUBMPaTE KOMYETO 3a 3aKIyyyBatbe,
3aBPTETE 0 NEBOTO KOMYE CMPOTUBHO Of CTPEMKUTE Ha
YaCOBHMKOT v 3aapxeTe ro 3 cexyHau. [loneka konyeto

3 3aKMy4yBakbe € aKTUBHO, MOXE fa Ce aKTMBMpa camo
konyeto 3a ,BKIYYYBAHE/MCKNYYYBARE'. Cute apyrm
Konumtba ke G1aar 3aKmyyeHn.

4.4 popAToumn
XuuaHa pewetka EasyFix

TemenHo ucuucteTe v gogatouuTe co
TOnna Boda, AETEPreHT 1 Meka YncTa Kpna
npv npeata ynotpeba.
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* BMmeTHeTe ro 4ogaToOKOT BO TOYHATa
nonoxo6a Bo BHaTpeLWIHOCTa Ha pepHaTta.

» OcrtaBeTe npocTop oA HajManky 1 cm
nomery KanakoT Ha BEHTMNaTopoT
n gopatoumTe.

* BHumaBajTe npu oTCTpaHyBake Ha
cafgoBuTe w/unu gogatouute HagBop
on pepHaTta. Xewwknte obpoum unu
gogaToum Moxe Ja npegmnssukaar
N3ropeHnLu.

» [opartounte Moxe Aa ce gedopmmupaat
co TornmHa. LLtom ce nanapar, ke cu
ro Bparar CBOjOT NPBOOUTEH n3rnep,

1 nepdopmMaHcuTe.

* [nexoBuTe U MeTaNHUTE PELLETKA MOXE
[a ce nosnumoHnpaat Ha koe 6uno
HMBo oa 1 o 7.

» TeneckonckaTa LLUMHa MOXe Aa ce
nosuyunoHvpa Ha Hueoata T1, T2.

+ HuBoto 3 ce npenopadyBsa 3a roteetse
Ha eHO HMBO.

* HuBoTo T2 ce npenopayyBa 3a rotBehe
Ha e[HO HMBO CO TENECKOMCKUTE LUMHMW.

*  HwuBOTO 2 1 HNBOTO 4 ce Npenopadvysaar
3a rOTBEHE Ha [1BE HMBOA.

» MeTtanHata peLueTka 3a poTUpayKkmMoT
paxkeH Mopa Aa buae no3uumoHMpaHa
Ha HMBOTO 3.

* HwuBoTo T2 ce kopuctu 3a
Nno3uLMOHMPaKe Ha MeTanHaTa
peLleTka 3a POTUPAYKMOT PaXeH Cco
TENEeCKOMNCKUTE LUMHW.

»**[logaTounte MOXe Aa ce pasnukysaar
BO 3aBMCHOCT Of1 KYNeHNoT MoZern.

Onaboka TaBa
[nabokaTa TaBa ce KOpUCTU 3a AVHCTaHE.

CTaBeTe ja TaBaTa Ha Kkoja 6uno nonuua u
npoBepeTe Janu e NpaBUHO HamecTeHa.

lpun TaBa 1 KOMNMET paykn

Mpun TaBaTa e Hajoobpo Aa ce KopUCTK 3a
neyerbe CTEKOBU 1 CriMYHA XpaHa.

NMPEAYNPEOQYBAHE: pun TaBata

MMa padka Koja ce oTCTpaHyBa.

MorpwxeTe ce npu ynotpeba Ha rpun
TaBaTa, paykarta ga buae npaBunHo
nocTaBeHa 1 NpULBPCTEHA, KaKo LUTO €
npuKaxkaHo Ha crivkarta. He octaBajTe ja
paukaTta noctaBeHa JofeKa Ne4YeHeTo € BO
TEeK.

NPB BO CBETOT

CucTeM 3a 3aWITMTa o4 Tonos Bo3ayx BO
BrpageHuTe pepHu

MaTeHTUpaHWOT CUCTEM 3a 3alITUTa of,
TOMON BO3AyX CrpeyyBa TOMMMOT BO3AYX
[a CTUrHe [0 KPajHMOT KOPUCHUK Taka

LUTO co3aBa BO3ayLUHa 3aBeca Kora ke ce
OTBOpW BpaTaTta Ha pepHara.

e

MNnuTka TaBa

lMnuTkaTa TaBa ce KOPUCTU 3a NeYere
neunsa.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua u
TYpHeTe ja Ao Kpaj 3a Aa buaete curypHn
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[AeKa e npaBuUIiTHO HaMecCTeHa.

PeweTka

PelueTkata ce KOpUCTM 3a NeYerbe Kako
Ha ckapa unu 3a o6paboTka Ha XpaHa BO
CafioBM COOABETHYM 3@ BO pepHa.

NMPEAYNPEAOYBAKE

CraBeTe ja peluetkara BO
COOABETHVOT ApXad BO pepHaTa 1 TypHeTe
ja oo Kpa;.

Cob6upay Ha Boga

Bo ogpeneHu criyyan, gogeka roteute
MOXe [a ce MojaBu KoHAeH3auuja Ha
BHaTPELLHOTO CTaKMo Ha BpaTtaTa Ha
pepHaTa. Toa He e AedeKT Ha NPOV3BOAOT.

OTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta BO
nosuuwja Ha rpun n ocTaseTe ja BO OBaa
nosuyuja okony 20 cekyHau.

Bopara ke kane Bo cobmpayor.
Manapgete ja pepHaTa 1 usbpuwajte

ja BHaTpellHOCTa Ha BpaTaTa co cyBa
kpna. OBaa nocranka Tpeba aa ce BpLUM
penoBHO.

4

AA
73

(&8

5. YUCTEHE U OOPXYBAHKE

5.1 YACTEKE

NPEOYMNPEOYBAHKSE: lNMpen
yncTer-e, UCKIy4eTe ro anapartoT U
ocTaBeTe 1o a ce usnagu.

OnuwTKu ynatcTBa

» [pen oa rm ynotpebuTe cpeacrearta
3a YMCTeHEe Ha anaparoT, NpoBepeTe
Janv ce COOABETHM M NpernopaYaHn o
MPOU3BOAUTENNOT.

+ KopwucTeTe KpemacTu unm Te4YHn
CpencTBa 3a YMCTEHEe KOW He cogpxaT
YecTnykn. He ynotpebyBajTe kayCTUYHM
(kopo3uBHW) cpeacTBa, abpasnBHu
npaLiouwu, MeTanHa xuua unv Tepam
anaTtu 3aToa LITO MOXe Aa ru owTeraTt
MOBPLUVHUTE HA LUMOPETOT.

He ynotpebyBajte cpeacTsa 3a

YNCTEHE KON COApXKaT YECTUYKM,

ouaejkn moxe aa ro narpebat
CTaknoTo, emajnmpanuTe n/munm oboeHuTe
[0enoBun Ha anapaTor.

» [okornky gojoe 0o npenesakbe Ha
TEYHOCT, BeAHall 13bpuileTe 3a Aa
CnpeymnTe OLITETYBaHE.

He ynotpebyBajTe Ynctaum Ha napea
3a yncTere Ha A4enoBuTe Ha anapaTor.

YucTewe Ha BHaTPeLHOCTa Ha pepHaTa

« BHaTpelLHOCTa Ha emajnupaHnTe PepHu
HajooBpPO ce YMCTU foaeKka pepHaTa e
Tonna.

» Tlo cekoja ynoTtpeba, Gpuiete ja
pepHaTa co Meka Kprna HaToneHa Bo
BOAa co canyHuua. [otoa, NOBTOPHO
n3bpuLLeTe ja pepHaTa Co MOKpa Kpna u
ucyllere ja.

*  Moxebu ke 6buge noTpebHo Aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEACTBO 33 YNCTEHE
ofBpeMe HaBpeMme, 3a LierlocHo Aa ja
NCYMCTUTE pepHaTa.
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Yuncrewe Ha cTakneHuTe AernoBu

* PepoBHO uucTeTe rn cTakneHuTe
AenoBsun Ha anapartoT.

*  YnotpebyBajTe CPeACTBO 3a YNCTEHE
Ha CTakIo 3a Aa ja ucuncTuTe
BHATpELUHOCTa 1 HafBOpeELLHOCTa
Ha cTakneHuTe aenosu. oToa,
ncnnakHeTe r n Jobpo ucyLleTe rm co
cyBa Kkpna.

Yucrerse Ha genoBuTe of
He’procyBayku Yenuk (ako uma)

* PepoBHO uucTeTe M aenosuTe oA
He’procyBaykM Yenuk Ha anapaTtoT.

* bBpuwerte rn genosute oa He'procyBaykm
YenvkK Co MeKa Kprna HaTtorneHa caMmo
BO Boga. lMotoa, 4o6po ucywwete rm co
cyBa Kpna.

HewmojTe ga rn yiuctute genosuTe o,
He’procyBaYvku Yenuk no rotBex-e
OO[eKa Ce yLITe Ce XKELUKW.

He ocTaBajTe ouer, kade, Mreko, con,

BOAa, MMMOH UIK COK oA, AoMaTh aa

CTOW Ha [AenoBuUTe of He'procyBayku
Yenvik NoAosro BpeMe.

Yucrerwe Ha 060eHM NOBPLUMHYU (aKO
nma)

* [amkuTe og natnuiyaH, coc o
naTnuiiaH, keyarn, NIMMOH, HadTeHN
[epuBaTK, MIEKO, XpaHa Koja Coapxu
LeKep, 3acrnageHu nujanoum n kage
Tpeba ga ce ucumcTaT BegHall co Kpna
HaTorneHa Bo Tonna Boaa. AKO He 1
ncumctuTe nekuTe 1 rm octaBute Aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraart, HE Ttpeba ga rm Tpuere co
TBpPAM NPeaMeTn (OCTpy NpeameTw,
YENMYHN U NNTACTUYHN XXMLM 3a TPUEHE,
CYHIep 3a CaloBM KOj MOXe a ja
OoLITETM NOBpLUMHATA) UNW CPeACcTBa 3a
UMCTEHE KOM coapKaT BUCOKO HMBO Ha
arkoxorl, CpeAcTBa 3a YMCTere dreku,
CcpeacTBa 3a ogmacTyBake, abpasvBHU
xemukanuu. Bo cnpoTtneHo, Moxe fga

[ojaoe 0o koposuvja Ha NoBpLUMHUTE
6ojagncaHn co NpaLlok 1 Moxe Aa
ocTaHat gneku. NponssBoanTenoT Hema
na byuae ogroBopeH 3a kaksa 6uno
LwiTeTa npeaussmkaHa og ynotpeba Ha
HECOOABETHN NPOU3BOAM UM MEeTOAN
3a yncTeHE.

OTCTpaHYBaH:e Ha BHAaTpPeLWwHOTO CTaKI1o

Mpen uicTere, Mopa Aa ro nssagute
CTakIoTO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa, Kako LWTo
€ nokaxaHo nogony.

1. MoTTypHeTe ro CTaKNoTo BO HAacoka Ha

B v nywtete o paykata 3a nokauuja (x).
MoBreyeTe ro CTAKMoOTO BO Hacoka Ha A.

3a ga ro 3ameHuTe BHATPELIHOTO CTaKmo:

2. [oTTypHETE ro CTakoTO KOH 1 Mog,
paukara 3a nokauuja (y), BO Hacoka Ha B.
P

/

3. HamecTteTe ro ctaknoTto nog paykarta 3a
nokauuja (x) Bo Hacoka Ha C.
'd

AKo BpaTaTta Ha pepHaTta € TPOjHO
CTakKmo, TPETUOT CI0j Ha CTaKIo MOXe
Aa ce N3BaAun Ha UCTMOT HaYMH Kako 1
BTOPMOT CIOj Ha CTakKro.
Bapene Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

Mpea Aa ro YncTuTe CTakNoTo Ha BpaTarta
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Ha pepHaTa, Mopa [a ja u3BaauTe Bpartara,
KaKo LUTO € MoKaxaHo

nogony.
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHara.

e

- J

2. OTtBOpeTE ja 6paBaTa (a) (co
Wwpadumrep) 4o Kpa;.

e

3. 3aTBoperTe ja BpaTtaTta gogeka He buge
peyuncu LenocHo 3aTBoOpeHa 1 n3Bagerte ja
Taka LWTOo Ke ja noBrne4veTe KoH Bac.

e

Bapew-e Ha pewleTkaTta

3a ga ja u3BaguTe pelleTkara, nosnevere
ja KaKo LUTO e MoKaXaHo Ha crnukara.
OTkako Ke ja ocnoboauTe o crnojHUuuTe
(a), nogurHerte ja.

e

5.2 oQPXXYBAHE

NMPEQYNPEQYBAKE: OnpxyBareTo

Ha oBoj anapart Tpeba fa ro BpLun

caMo OBacTeH cepBucep nnm
KBanuguKyBaH TexHu4ap.

MeHyBahe Ha cBeTUSIKaTa BO pepHaTa
NMPEOAYNPEOYBAHWSE: Mpea
YNCTEHE, UCKITyHeTe ro anapartoT u
ocTaBeTe o fJa ce usnagu.

* VI3BageTe v CTakneHuTe feku, a notoa
u3Bagete ja cujanuuara.

+ CraBerTe ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MeCTOTO Ha cujanuuarta
Koja ja otcTpaHusTe (230 V, 15-25 BaTu,
Tvn E14).

e 3aMeHeTe ' cTakneHuTe nekn n Moxe
[a ja Kopuctute pepHaTa.

* [lpon3BogoT coapxu U3BOP Ha
cBeTnvHa co G knaca Ha eHepreTcka
e(PUKaCHOCT.

*  KpajHVOT KOpUCHMK HEe MOXe Aa ro
3aMeHyBa M3BOPOT Ha CBETNMHA.
MotpebHa e nocTnpogaxHa ycnyra.

*  BKny4yeHUOT 13BOP Ha CBETNUHA He
€ HameHeT 3a ynotpeba Bo Apyru

annukauun.
A
03=1';
3ameHNMB U3BOp Ha CBeT/IMHA oA
cTpaHa Ha npocdecuroHanew

CeeTunkara e gu3ajHupaHa

KOHKPETHO 3a ynoTpeba Bo anapartu

3a rotBewe BO AOMaKNMHCTBOTO. He e
CcoofBETHA 3a OCBeTNyBake Ha coba.
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6. PELLABAHE MNMPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE MPOBJIEMU

Ako cé ywTe nmate npobrnem co anapaToT No NpoBepKkaTa Ha OBUE OCHOBHU YEKOPU
3a peluaBane npoGrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CEPBUCEP UMK KBANUGUKyBaH

TexHun4ap.

Mpo6nem

MoxHa npuunHa

PeweHue

PepHata He ce BknyuvyBa.

AnapaTOT € UCKINYy4eH.

[MpoBepeTte ganu uma cTpyja. MNposepeTe
nanu paborar gpyrute KyjHCKu anapaTtu.

PepHara He ce 3arpesa.

KoHTponara 3a Temneparypara Bo
pepHa e HEeTO4YHO MocTaBseHa.

Bparara Ha pepHata e ocTaBeHa
OTBOpEHa.

MpoBepeTe Aanu KOHTPONHOTO Konye 3a
Temneparypara Bo pepHarta e npasusiHo
NoCTaBeHo.

Cujanuykata Bo pepHata (ako
1nma) He paboTtu.

CeeTurnkaTta e pacunaHa.

HanojyBareTo co cTpyja He e
NoBP3aHO UMK € UCKITy4eHO.

3ameHeTe ja cBeTunkaTa cornacHo
ynatcTBara.

MpoBepeTe fanu e BKkIy4YeHo

HanojyBareTo CO CTpyja Ha SUAHUOT
MPUKITYHOK.

[oTBEH-ETO BO pepHaTta e
HepamMHOMEpPHO.

MonuuuTe BO pepHata ce
HenpaBUITHO MOCTaBEHW.

MposepeTe ganu ce kopuctat
npenopa4vyaHnTe temnepartypu n no3nunm
Ha nonuuute.

He oTBapajte ja BpataTta 4ecTto, ocBeH
ako He roTBuTe jaferba kou Tpeba aa
ce npeBpTyBaat. AKO YecTo ja oTBopare
BpaTaTa, BHaTpeluHaTa Temneparypa ke
6uae noHncka n Toa MoXe Aa Bnujae Ha
pesynTaToT Of roTBEH-ETO.

Konuyukbara Ha TajmepoT
He MOXe Aia ce npuTucHaT
COOABETHO.

VMma 3arnaBeHo Tyra maTtepuja
nomery Konyukara Ha TajMeporT.
Mopen Ha fonup: nma Bnara Ha

KOHTpOsHaTa Tabna.

[MocTaBeHa e dpyHkuUWjaTa 3a
3aKnyyyBare Ha Konuukbara.

OTcTpaHeTe ja Tyrata matepuja u obugete
ce MOBTOPHO.

W3bpuwwajTe ja Bnarata u obugete ce
NOBTOPHO.

[MpoBepeTe Aanu e noctaBeHa yHKUujaTa
3a 3aKryyyBame Ha KonuurbaTta.

BeHTunartopot Bo pepHaTta
(ako nma) cosgasa byyasa.

MonnuwnTe Bo pepHaTa BMGpupaar.

MpoBepeTe Aanu pepHata e HUBenMpata.

MpoBepeTe Aanu nonuuuTe v NpUGopPoT 3a
neyetbe BUOpUpaaT unv ganwv ro gonvpaar
3a[HNOT MaHen Ha pepHara.

BeHTunartopor 3a nagewe
npofonxkysa Aa pabotu
OTKaKo Ke ja ucknydmte

pepHaTa.

BeHTunartopoT Ha pepHaTa koj ce
ynpaByBa eNeKTPOHCKW, aBTOMAaTCKU
paboTu ogpeneH nepvos 3a aa ja
n3nagu pepHara.

BeHTMRNaTopoT ce UCknyyyBa aBTOMaTCKu
Kora enekTpoHCKuTe AEeNoBy ce AOBOSHO
n3nageHu.

PepHara ce ncknyymna cama.

PepHuTe kou ce ynpasyBaat
€neKTPOHCKM ce UCKnydyBaat
aBTOMATCKM ako HueaHa dyHKumnja He
€ aKTuBHa.

PepHarta Ke ce ucknyyy cama aBToMaTcku
3a [a 3alTeam cTpyja ako Bo oapeneH
nepvop no BKIy4yBaH-eTO He e Npe3emMeHa
HMKaKBa aKTUBHOCT WM MO 3aBpLLYBaH-ETO
Ha nporpamara 3a roTBeHe.

Ako ce oTBOpM BpaTara
fofeka e akTuBHa
yHKUMjaTa 3a BeHTUNaTop,
BHaTPELLUHNOT BeHTUaTop ke
npectaHe ga paboTu.

PepHuTe kown ce ynpasyBaat
€neKTPOHCKM KoV MMaaT npekuHyBay
Kaj BpaTaTa ke npectaHar fa paborar
aKo ce OTBOpYM BpaTaTa Ha pepHarta.

Toa e HopmanHo paboTere Ha anapaTtoTt
1 € KOPUCHO MpW roTBEHETO 3a Aa
ce nsberHe npekymepHo rybewe Ha
TonnuHata. Kora ke ce 3aTBopu BpaTtaTa,
pepHaTa NOBTOPHO ke NMoYHe CO HOPMarnHo
paboteme.

6.2 TPAHCMNOPT

AKo Tpeba [a ro TpaHcnopTupare npousBoAoT, KOPUCTETE O OPUrMHANHOTO NaKyBaHe
Ha NPOM3BOAOT U NPEHeCyBajTe ro BO opUriHanHata kytuja. CrnefeTe rm o3HakuTe 3a
TPaHCMOPT Ha NakyBakeTo. 3aneneTe M cute NocebHY AenoBm 3a NPou3BoLOT 3a Ja
CrnpeynTe oLTeTyBake Ha NPOM3BOAOT 3a BpeMe Ha TPaHCMOoPTOT.

AKO ro HemaTe OpUrMHanHoTO NakyBawe, NOArOTBETE KyTUja 3@ HOCEHE, TaKa LUTO
anapaTtoT, 0cobeHO HagBopeLLHaTa NoBpLUMHA, Aa byae 3awTuTeHa on HaABOPELLHN

BrnjaHuja.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informacdes de seguranca e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesédo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tensdo perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
& PRECAUGAO Risco de danos materiais ou leséo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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1.INSTRUGOES DE SEGURANGA

* Leia cuidadosamente todas as instrucdes antes de
utilizar o seu eletrodomeéstico e guarde-as num local
conveniente para consulta quando necessario.

» Este manual foi preparado para mais do que um
modelo, portanto, o seu eletrodoméstico podera néao
possuir algumas das caracteristicas aqui descritas.
Por esta razao, € importante tomar particular
atengao a quaisquer imagens aquando da leitura do
manual operativo.

1.1. AVISOS GERAIS DE SEGURANGA

» Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas
com 8 anos de idade e superior e por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais e fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia ou conhecimento a menos que tenham
sido supervisionados ou tenham recebido instru¢des
relativamente a utilizacdo do eletrodoméstico de
forma segura e que tenham entendido os perigos
envolvidos. As criangas nao devem brincar com
o eletrodoméstico. A limpeza e a manutencgao por
parte do utilizador nao deverao ser realizadas por
criancas sem supervisao.

A NOTA: O eletrodoméstico e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizagdo. Devera ser tido
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha criancas com idade inferior a 8 anos
afastadas a menos que tenham supervisao continua.

NOTA: Perigo de incéndio: Ndo coloque itens
sobre as superficies de cozedura.

NOTA: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodoméstico para evitar a possibilidade de
choque elétrico.
* Nao manuseie o eletrodomeéstico atraves de um

temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.
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» Durante a utilizacido o eletrodoméstico ira ficar
quente. Devera ser tido cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes dentro do forno.

* As pegas podem ficar quentes apés um curto
periodo durante a utilizacao.

* Nao utilize detergentes abrasivos ou escovas
de arame para limpar o vidro da porta do forno
ou outras superficies. Estas podem riscar as
superficies sendo que isto podera resultar em
fracionamento da porta de vidro ou danos nas
superficies.

« Nao utilize detergentes de vapor para limpar o
eletrodoméstico.

NOTA: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que desliga o eletrodoméstico
antes de substituir a lampada.

CUIDADO: As partes acessiveis poderao ficar
guentes quando cozinhar ou grelhar. Mantenha
criancas afastadas do eletrodoméstico quando o
mesmo estiver a ser utilizado.

* O seu eletrodoméstico é fabricado de acordo com
todas as regulamentacdes e padrdes locais e
internacionais.

» Os trabalhos de manutencao e reparaciao so
deverao ser realizados por técnicos de servico
autorizados. Os trabalhos de instalagéo e
reparacao que sejam realizados por técnicos néo
autorizados poderao ser perigosos. Nao altere ou
modifique, de forma alguma, as especificagdes do
eletrodoméstico. Protecdes de placa inadequadas
poderao causar acidentes.

» Antes de conectar o seu eletrodoméstico, certifique-se
de que as condic¢des de distribui¢cdo local (natureza
do gas e pressao do gas ou frequéncia e tensao
da eletricidade) e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As especificacdes para este
eletrodoméstico sao identificadas na etiqueta.

PT-4



/\ CUIDADO: Este eletrodoméstico foi concebido
apenas para cozinhar alimentos e serve apenas para
uso domeéstico. Nao devera ser utilizado para
qualquer outro propdsito ou em qualquer outra
aplicagao, como por exemplo, utilizagéao nao
doméstica, em ambiente comercial ou para aquecer
uma divisao.

Nao utilize as pegas da porta do forno para levantar
ou mover o eletrodoméstico.

Todas as medidas possiveis foram tomadas para
assegurar a sua segurancga. Uma vez que o vidro
pode partir, devera ser tido cuidado aquando da
limpeza para evitar riscos. Evite bater ou danificar o
vidro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de alimentagao nao é
preso ou danificado durante a instalagdo. Se o cabo
elétrico estiver danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, agente de servico ou por pessoas
qualificadas similares de modo a evitar perigos.
Nao deixe que criangas subam para a porta do
forno ou se sentem na mesma enquanto esta
estiver aberta.

Deve manter as criangas e os animais afastados
deste aparelho.

1.2. AVISOS DE INSTALAGAO

Nao manuseie o eletrodoméstico antes de o mesmo
estar totalmente instalado.

O eletrodoméstico devera ser instalado por um
técnico autorizado. O fabricante ndo é responsavel
por quaisquer danos que possam ter ocorrido
devido de uma colocacéo e instalagao ineficientes
por parte de pessoas nao autorizadas.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que néao foi danificado durante

o transporte. Em caso de defeito, ndo utilize o
eletrodoméstico e contacte um agente de servico

PT-5



qualificado imediatamente. O material utilizado
no embalamento (nylon, agrafos, isopor, etc.)
podera ser perigoso para criangas e deverao ser
Imediatamente removidos e recolhidos.

Proteja o seu eletrodomeéstico da atmosfera. Nao
0 exponha ao sol, a chuva, a neve, ao pé ou a
humidade em excesso.

Os materiais que rodeiam o eletrodoméstico (ou
seja, armarios) deverdo conseguir suportar uma
temperatura minima de 100 °C.

O aparelho ndo pode ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

1.3. DURANTE A UTILIZAGAO

Quando utilizar o seu forno pela primeira vez

€ provavel que note um ligeiro odor. Isto €
perfeitamente normal e causado pelos materiais

de isolamento nos elementos do aquecedor.
Sugerimos que, antes de utilizar o seu forno

pela primeira vez, o deixe vazio e o coloque a
temperatura maxima durante 45 minutos. Certifique-
se de que o ambiente no qual o produto € instalado
€ bem ventilado.

Tome cuidado quando abrir a porta do forno durante
ou apods a cozedura. O vapor quente do forno
podera causar queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
em ou proximo do eletrodoméstico enquanto o
mesmo estiver a funcionar.

Utilize sempre luvas para remover e substituir a
comida no forno.

Sob nenhumas circunstancias deve o forno ser
revestido com papel de aluminio, pois pode
sobreaquecer.

Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto cozinha. A base torna-se
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e&remamente quente e pode danificar o produto.
Nao deixe o fogado sozinho quando cozinhar

com Oleos liquidos ou solidos. Os mesmos poderao
pegar fogo em condi¢bes de aquecimento extremas.
Nunca coloque agua sobre as chamas que sao
causadas pelo oleo, ao invés disso, desligue o fogao
e cubra a panela com a tampa ou com um cobertor de
incéndio.

Se o produto nado for utilizado durante um longo
periodo de tempo, desligue o interruptor de controlo
principal.

Certifique-se de que os botdes giratorios de controlo
do eletrodoméstico estao sempre na posicao “0”
(stop) quando né&o estiver a ser utilizado.

Os tabuleiros inclinam-se quando puxados para
fora. Tome cuidado para nao derramar ou deixar
cair comida quente quando da remocao da mesma
do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando a
mesma estiver aberta. Isto podera desequilibrar o
forno ou danificar a porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou roupas
no eletrodomeéstico ou nas suas pegas.

1.4. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifique-se de que o seu eletrodoméstico esta
desligado da alimentagao principal antes de realizar
qualquer operacao de limpeza ou manutencao.

Nao retire os botoes giratérios de controlo para
limpar o painel de controlo.

Para manter a eficiéncia e a segurancga do seu
eletrodoméstico, recomendamos que utilize sempre
pecas suplentes originais e que contacte os agentes
de servigo autorizados sempre que necessario.
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Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que 0s nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisoes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padroes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagado (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

0 As instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucdes e o seu modelo.

Eliminagao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
7 |como residuo doméstico. Ao invés disso,

= | devera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. Ao assegurar que este produto

€ eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informagdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigco de eliminagao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALAGAO E PREPARAGAO
PARA UTILIZAGAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instrucdes neste guia e
em conformidade com as regulamentagdes
locais atuais.

» Ainstalacao incorreta podera causas
lesdes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

» Antes da instalagao, certifique-se
de que as condigbes de distribuicdo
local (tenséao elétrica e frequéncia)
e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodoméstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizagao devem
ser seguidos (regulamentagdes de
seguranca, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacoes, etc.).

* Se o produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informacdes relativas a remogéo da
prateleira de grelha est&o incluidas na
secgao LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugdes Gerais

* Apds a remocéao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico néo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, néo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigco autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico ndo devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos sao fornecidos com
kits de instalagdo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagao do forno séo as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

Apods a realizagao das conexdes elétricas,
insira o forno no armario empurrando-o
para a frente. Abra a porta do forno e insira m@
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do
produto toca na superficie de madeira do

armario, aperte os parafusos. - D <+
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA

NOTA: A ligagao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade
com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGAGAO A TERRA.

» Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacgéo elétrica, a classificagado
de tensao do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagéo do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tensao
de alimentagéo elétrica disponivel e
a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacdo de
tenséo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligagao incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensdes.

* O cabo de alimentagéo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
0 cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico nao estiver
conectado a alimentagé&o principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentacdes de seguranga.

* O eletrodoméstico foi criada para uma
tensdo de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentacao for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.

* Fixe o cabo de alimentagdo no grampo

do cabo e depois feche a tampa.

e A conexdo da caixa terminal é colocada

na caixa terminal.

\—‘Azul
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodomeéstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

Painel de Controlo

4 5 6

-

4. Botao Giratério de Controlo de Funcgéo de Forno
5. Temporizador
6. Botao Giratério do Terméstato do Forno
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

4.1. CONTROLOS DO FORNO
Botao giratério esquerdo
* Pressao longa: Ligar / desligar

* Presséo curta: Parar cozedura
* Rodar para a direita: Bloqueio de tecla

* Rodar para a esquerda: Reverter / Ir
para o menu anterior

Botéao giratério direito

*  Premir: Selecionar / Comegar a
cozinhar

* Rodar para a direita: Menu de
navegacgao / aumento de temperatura

* Rodar para a esquerda: Menu de
navegacéo / diminuicao de temperatura

Funcdes do Forno

* As fungdes do seu forno poderao ser
diferentes com base no modelo do seu
produto.

Luz do Forno: Apenas a
luz do forno ira acender.
Ird permanecer ligado
durante a fungéo de
cozedura.

Funcao de
Descongelamento: As
luzes de aviso do forno
0 acender-se-do e a

ventoinha ira comegar
a funcionar. Para
utilizar a fungéo de
descongelamento, coloque os seus
alimentos cozinhados no forno numa
prateleira colocada na terceira ranhura a
partir do fundo. Recomenda-se que coloque
um tabuleiro de forno debaixo dos
alimentos a descongelar devido ao gelo
que derrete. Esta fungéo néo ira cozinhar
ou cozer os seus alimentos, so ajudara a
descongela-los.

Fungao Turbo: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-3o e 0
elemento de
aquecimento do anel e
a ventoinha iréo

®

comecar a funcionar. A fungéo turbo

dispersa, uniformemente, o calor no forno,
para os alimentos em todas as calhas
cozinhem de igual forma. Recomenda-se
que pré-aqueca o forno durante cerca de
10 minutos.

Funcgao de Cozinhar
Estatica: O termdstato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-ao e
os elementos de
aquecimento inferior e
superior irdo comegar
a funcionar. A fungao
de cozinhar estatica emite calor,
assegurando um cozinhar adequado dos
alimentos. Isto é ideal para fazer bolos,
massa, lasanha e pizza. O pré-
aquecimento do forno durante 10 minutos é
recomendado e é o adequado para
cozinhar em apenas uma prateleira de uma
vez, nesta fungéo.

Funcao da Ventoinha:
O termdstato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-ao e 0s
elementos de
aquecimento superior
e inferior e a ventoinha
irdo comecar a funcionar. Esta fungéo é
6tima para cozinhar bolos. O cozinhar é
realizado pelos elementos de aquecimento
superior e inferior dentro do forno e pela
ventoinha, que proporciona circulagéo de
ar, dando um ligeiro efeito grelhado a
comida. Recomenda-se que pré-aquega o
forno durante cerca de 10 minutos.

Funcéo de Pizza: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-do e 0
anel, os elementos de
aquecimento inferior e
a ventoinha irdo
comegar a funcionar. Esta funcéo ¢é ideal
para cozinhar comida como por exemplo,
pizza, mesmo num curto periodo de tempo.
A ventoinha dispersa, de forma uniforme, o
calor do forno, enquanto que o elemento de
aquecimento inferior cozinha a comida.

Funcgéo de Grelhar: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-do e 0
elemento de
aquecimento de grelha
ira comegar a
funcionar. Esta fungéo é utilizada para
grelhar e assar comida. Utilize as
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prateleiras superiores do forno. Esfregue,
ligeiramente, a grelha de arame com odleo
para evitar que os alimentos peguem e
coloque os mesmos no centro da grelha.
Coloque sempre um tabuleiro debaixo dos
alimentos para recolher quaisquer gotas de
6leo ou gordura. Recomenda-se que
pré-aqueca o forno durante cerca de 10
minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

Funcao de Grelhar
Rapido: O termostato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-do. A
grelha e os elementos
de aquecimento
superior irdo comegar
a funcionar. Esta funcao é utilizada para
grelhar rapido e para grelhar comida com
uma area de superficie grande, como por
exemplo, carne. Utilize as prateleiras
superiores do forno. Esfregue, ligeiramente,
a grelha de arame com 6leo para evitar que
os alimentos peguem e coloque 0os mesmos
no centro da grelha. Coloque sempre um
tabuleiro debaixo dos alimentos para
recolher quaisquer gotas de éleo ou
gordura. Recomenda-se que pré-aqueca o
forno durante cerca de 10 minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

Func¢ao da Ventoinha
e de Grelha Dupla: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-do e a
grelha, os elementos
de aquecimento
superiores e a ventoinha irdo comecgar a
funcionar. Esta fungéo é utilizada para
grelhar rapido de alimentos espessos e
para grelhar alimentos com uma area de
superficie grande. Os elementos de
aquecimento superior e a grelha serao
ativados juntamente com a ventoinha para
assegurar uma cozinhar uniforme. Utilize
as prateleiras superiores do forno.
Esfregue, ligeiramente, a grelha de arame
com 6leo para evitar que os alimentos
peguem e coloque os mesmos no centro da
grelha. Coloque sempre um tabuleiro
debaixo dos alimentos para recolher
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quaisquer gotas de dleo ou gordura.
Recomenda-se que pré-aquega o forno
durante cerca de 10 minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

s Func¢ao de Limpeza a Vap: Defina
‘ a fungéo do forno e o termostato
para o simbolo da fungéo de
Limpeza a Vap. Coloque 200 a
250ml de agua (cerca de 1 chavena) num
tabuleiro pequeno na base do forno. A
Limpeza a Vap funciona durante
aproximadamente 30 - 60 minutos e ira

preparar o seu forno para que possa ser
facilmente limpo.

Tecnologia de cozedura HeatWrap

Ha duas ventoinhas na parte de tras do
forno que funcionam com um algoritmo
especial. Os tubos de ventilagéo nas
paredes laterais do forno forecem uma
distribuicdo independente do ar em
cada nivel do tabuleiro. Com a fungao
de ventoinha turbo, o forno permite-

Ihe cozinhar quatro tipos de alimentos
diferentes em simultaneo, sem misturar
cheiros. Para isto, devem ser usados
dois tabuleiros e duas grelhas de arame.
Para bolos deve ser usado um tabuleiro
e colocado na grelha de arame num
recipiente adequado (como travessas de
vidro e ceramica). Os alimentos devem
ser colocados no forno pela ordem de
tabuleiro, grelha de arame, tabuleiro

e grelha de arame. Pode ver quatro
tabelas de cozedura diferentes para fazer
combinagdes de cozedura alternativas.
Cozinhar quatro pratos em simultaneo
exige mais tempo de cozedura do que
cozinhar apenas num tabuleiro.

Cozedura multi-camadas

Este produto tem varias possibilidades de
cozedura e pode cozinhar uniformemente
em todas as posi¢des da prateleira. Pode
cozinhar o mesmo tipo de alimentos em
mais do que um tabuleiro (até 5) em
simultaneo. Se quiser cozinhar o mesmo
tipo de alimentos, pode cozinhar em
varios tabuleiros em simultaneo (cozedura
multipla). Ao definir a temperatura de
cozedura, selecione a temperatura mais
adequada para o seus alimento na tabela
de alimentos. O tabuleiro baixo deve ser
usado para a cozedura multipla neste forno.

PT- 14



o
W -~ . AN
& Pratos Eﬁi IE N/
= ~— min.
Marisco 5 45-55
Sobremesa 2 200 30-40
S Fritar legumes 3-4 40-50
=
2 Bolo 1 25-30
Pastelaria 5 65-75
Frango 3-4 200 40-50
Alméndegas 2-3 65-75

*As duragdes acima indicadas foram
obtidas em condi¢des de laboratério e
podem variar em fungao da voltagem da
corrente e da quantidade de alimentos
cozinhados.

4.2. MESA DE COZINHAR
=11 s R
E:f ratos = min.
Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
8 Bolo 2-3-4|170-190 | 30-40
] Bolachas 2-3-4(170-190 | 30-40
i Guisado 2 175-200 | 40-50
Frango 2-3-4 200 45 -60
Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
= Bolo 2-3-41|150-170 | 25-35
'E Bolachas 2-3-41|150-170 | 25-35
E Guisado 2 175-200 | 40-50
Frango 2-3-4 200 45 -60
Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Bolo 2-3-4 | 150-170 | 30-40
‘IE- Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35
Guisado 2 175-200 | 40-50
5 AéT;ﬂggggs 7 200 [ 10-15
©
% Frango * 190 50 - 60
o Costeletas 6-7 200 15-25
Bife de vaca 6-7 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para
grelhar frango.

4.3. UTILIZAGAO DA UNIDADE DE
CONTROLO LCD INTELIGENTE

A Cozinha Pronta foi criada para ajudar os
utilizadores a utilizar receitas profissionais
facilmente utilizando as fungdes de
cozinhar embutidas.

Os menus da Cozinha Pronta, como por
exemplo, Cozinhar Manual, Cozinhar
Automatico, Favoritos, Limpeza e
Defini¢des sao descritos abaixo.

Cozinhar Manual

Pode ajustar cada definigdo de cozinhado
no modo de Cozinhar Manual, incluindo
as 7 diferentes fungdes de cozinhar, a
temperatura, a funcao impulso, a duragao
da cozedura e o tempo final de cozedura.
Siga os passos listados abaixo para
navegar no menu de Cozinhar Manual.

O menu principal

* Rode o bot&o giratério direito em qualquer
diregao até que “Manual Cooking”
(Cozinhar Manual) fique sublinhado.

» Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

functions

Ol =

fan assisted cooking

‘ _.._k_._ 4 .4".:- O -.'.-':

Funcao do forno

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
fungdes do forno disponiveis.

» Prima o bot&o giratdrio direito para

selecionar a opgao sublinhada.

15:03
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temperature

.155°C 160 °C 165°C-

< W=

Temperatura

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
definicdes de temperatura disponiveis.

» Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

Aumento

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregado para sublinhar
Aumento “ON” ou “OFF”.

» Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

» Utilize esta fungéo para aquecer o forno
para a temperatura pretendida, o mais
rapidamente possivel. Este modo nao é
adequado para cozinhar.

cooking duration

Duragao da cozedura

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer direcao para alterar a duragéo
da cozedura.

* Prima o botao giratério direito para
definir a duragao da cozedura.

* NOTA: Se a duragéo de cozedura for
definida para 00:00, a cozedura ira
continuar até a desligar manualmente.

end time

15:48

Hora de fim de cozedura

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar a hora do
fim de cozedura.

« Prima o bot&o giratério direito para
definir a hora do fim da cozedura.

Ecra de informagodes

* Acozedura ird comecar 10 segundos
apos a ultima agéo ou quando o botédo
giratorio direito for premido.

* Rode o botéo giratério esquerdo no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio para voltar a definicdo anterior.

B Liweocc 1508
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O ecra de animacgao exibe:

Hora de cozedura

Temperatura

Hora de inicio e de fim de cozedura
Informagdes da fungéo de cozedura.

functions

0 2] @

fan assisted cooking

15:04

temperature

155°C 160 °(C 165°C-

cooking duration

Ecra de animagao
Prima o botao giratério esquerdo para
parar a cozedura.

Prima o botao giratorio direito para
iniciar / continuar a cozedura.

Rode o botéo giratério direito em qualquer
direcéo para alterar a temperatura.

Rode o botao giratério esquerdo no

sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio, enquanto qualquer fungéo

de cozedura esta ativa, para exibir a
fungao do forno, a temperatura e o ecra
de definicdo do tempo de cozedura.

* Para parar de cozinhar e voltar ao
menu principal, prima o bot&o giratério
esquerdo e depois rode-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Cozinhar automatico

O Cozinhar Automatico tem fungdes

de receita embutidas, previamente
determinadas, que podem ser selecionadas
no menu de Cozinhar Automatico. S6
conseguira selecionar o nome da refeicéo
desejada. N&o sera possivel alterar
quaisquer definicbes de receita, incluindo
temperatura e duragao de cozinhar, uma
vez que sao definidas automaticamente
pela Cozinha Pronta.

Siga os passos abaixo para realizar o
cozinhar automatico.

O menu principal

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao até que “Auto
Cooking” (Cozinhar Automatico) fique
sublinhado.

* Prima o botao giratério direito para
selecionar a opgéo sublinhada.

breads and pastry

Categorias de comida
* Rode o botéo giratério direito em
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qualquer direcdo para navegar entre as
receitas disponiveis.

Prima o botéo giratdrio direito para
selecionar a opgao sublinhada.

qualquer diregcéo para alterar a hora do
fim de cozedura.

Prima o botao giratério direito para
definir a hora do fim da cozedura.

O tempo de fim da cozedura ndo pode

ser definido quando as func¢des do grill
forem ativadas. Se o tempo de fim de
cozedura for definido antes de ativar as
fungdes do grill, o tempo de fim de
cozedura sera cancelado assim que as
funcdes do grill forem selecionadas.

breads and pasiry

foccacio

oven shelf time end time

weight

Selegao de receita

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
receitas disponiveis.

« Prima o bot&o giratdrio direito para
selecionar a opgao sublinhada.

840g 0034 | 15:39

| SR |
| W
| S—
L
L

Ecra de informagoes

* Acozedurairda comegar apés 10
segundos sem atividade ou quando o
botéo giratério direito for premido.

* Rode o botéo giratério esquerdo no
sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio para voltar as definicbes
anteriores.

» Coloque a comida na prateleira do meio
para atingir os melhores resultados de
cozedura.

weight

.770q 840 g 910¢g-

Peso da comida

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar o valor do
peso.

* Prima o bot&o giratério direito para
definir o peso.

end lime

Ecra de animacao

Prima o bot&o giratério esquerdo para

‘LS' éﬂ?ﬂ 1B parar a cozedura.

* Prima o botao giratério direito para
iniciar e continuar a cozedura.

» Para parar de cozinhar e voltar ao
menu principal, prima o bot&o giratorio
esquerdo e rode-o no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio.

o 5 O
Hora de fim de cozedura
* Rode o botéo giratério direito em
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Favoritos

E possivel guardar as suas definigdes favorite 8
de cozedura manual, permitindo-lhe
selecionar, rapidamente, as mesmas
definicbes de cozedura em qualquer altura.
No final do menu de Cozinhar Manual,
apos a definicdo de duragéo de cozedura,
ser-lhe-a perguntado se quer guardar as
definicdes nos seus favoritos.

Para criar uma definicdo de cozinhar

favorita, utilize a funcio editar no menu Ecra editar / arrancar

Favoritos. * Prima o bot&o giratério direito para
Para selecionar e comegar uma fungéo sublinhar “Run” (Arrancar).
favorita, siga os passos indicados abaixo. « Prima o bot&o giratorio direito para

selecionar “Run” (Arrancar).

end time

favorites

No menu principal
* Rode o botéo giratério direito em ¥ [
qualquer diregéo até que “Favourites” Hora de fim de cozedura

(Favoritos) fique sublinhado. * Rode o botéo giratério direito em

+ Prima o botdo giratdrio direito para qualquer diregao para alterar a hora do
selecionar a opgao sublinhada. fim de cozedura.

» Prima o bot&o giratério direito para
definir a hora do fim da cozedura.

funclion temperature o helf hmers

favorite 8

& B | 200°C #%% 00:45 = 15:07

Favoritos

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer dire¢ao para navegar entre as | gcr3 de informagées

op_goes dlsp~on|v.e|s.' T * Acozedura ird comecgar apos 10

*  Prima o botéo giratorio direito para segundos sem atividade ou quando o
selecionar a op¢&o sublinhada. bot&o giratdrio direito for premido.

* As definigdes guardadas nos favoritos « Rode o botao giratério esquerdo no

seréo exibidas no fundo do ecra. sentido contrario ao dos ponteiros
do relégio para voltar as definicbes
anteriores.
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» Coloque a comida na prateleira do meio
para atingir os melhores resultados de
cozedura.

Ecra de animacgao

* Prima o botéo giratério esquerdo para
parar a cozedura.

* Prima o botao giratério direito para
iniciar e continuar a cozedura.

» Para parar de cozinhar e voltar ao
menu principal, prima o botao giratorio
esquerdo e rode-o no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio.

Para editar quais definicdes de Favoritos,
siga os passos indicados abaixo.

Clganing

C

favorites

O menu principal

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer direcao até que “Favourites”
(Favoritos) fique sublinhado.

» Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

favorite 8

& B |} 200°C|#%% 00
Favoritos

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
opgdes disponiveis.

« Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

» As definigbes guardadas no 'Favourite”
(Favorito) selecionado serdo exibidas
no fundo do ecra.

15:07

%5/ =

favorite 8

°C ﬂ"['. 00:45 =
Ecra editar/arrancar

* Prima o botéo giratério direito para
sublinhar “Edit” (Editar).

* Prima o botao giratério direito para
selecionar “Edit” (Editar).

15:12

functions

2] @

fan assisted cooking

. ( 15:12

Funcao do forno

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
fungdes do forno disponiveis.

« Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgdo sublinhada.
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temperature

.195°C 200°C 205°C-

Temperatﬁra

L

Aumento

Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
definicdes de temperatura disponiveis.

Prima o botéo giratdrio direito para
selecionar a opgao sublinhada.

Rode o botao giratério direito em
qualquer diregado para sublinhar
Aumento “ON” ou “OFF”.

Prima o botéo giratdrio direito para
selecionar a opgao sublinhada.

Utilize esta fungéo para aquecer o forno
para a temperatura pretendida, o mais
rapidamente possivel. Este modo nao é
adequado para cozinhar.

cooking duration

00:45

Duracéao da cozedura

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar a duragéo
da cozedura.

* Prima o botao giratério direito para
definir a duragdo da cozedura.

oven shelf

& B sloE

Prateleira do forno

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para navegar entre as
prateleiras do forno disponiveis.

« Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a prateleira

* Para obter sempre os mesmos

resultados de cozedura, as informacgdes
da prateleira do forno sdo importantes.

timers

temperature oven shelf

Ecra de informagodes

* Rode o botéo giratério esquerdo no
sentido contrario ao dos ponteiros
do relogio para voltar as definigcbes
anteriores.

save lo favorites
_sove | [ concer |
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Guardar nos favoritos

* Prima o botéo giratério direito para
sublinhar “Save” (Guardar) (para
guardar definigdes) ou “Cancel”
(Cancelar) (para eliminar as defini¢gdes).

* Prima o botao giratério direito para
selecionar a opgéo sublinhada.

Limpeza

Com a fungéo de limpeza a vapor, os
residuos secos dentro do forno serao
suavizados com vapor. Para realizar a
limpeza a vapor, coloque um copo de agua
na prateleira do forno no fundo do forno e
depois siga os passos indicados abaixo.

cleaning duration

00:45

: _."‘ & GJ &,

Duragao da limpeza

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar a duragéo
da limpeza.

» Prima o bot&o giratério direito para
definir a duragéo da limpeza.

cleaning end time

cleaning

No menu principal

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer direcao até que “Cleaning”
(Limpeza) fique sublinhado.

» Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

vap clean

ecra de selegao de fungao
* Prima o bot&o giratério direito para

selecionar “Vapclean” (Limpeza a vapor).

Hora de fim de limpeza

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar a hora de
fim da limpeza.

» Prima o bot&o giratério direito para
definir a hora de fim da limpeza.

vap clean cleaning

duration

Ecra de informagoes

e Alimpeza ira comegar apés 10
segundos sem atividade ou quando o
botéo giratério direito for premido.

* Rode o bot&o giratério esquerdo no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio para voltar as definicbes anteriores.
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Ecré de animacgao
* Prima o botéo giratério esquerdo para
parar a limpeza.

* Prima o botéo giratério direito para
iniciar e continuar a limpeza.

» Para parar a limpeza e voltar ao menu
principal, prima o botao giratério
esquerdo e rode-0 no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio.

Defini¢oes
O menu de definicdes permite-lhe alterar

e definir a data, a hora, o brilho do ecra, o
tom do alarme e a opgao de idioma.

O menu principal

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao até que “Settings”
(Defini¢des) fique sublinhado.

» Prima o bot&o giratério direito para
selecionar a opgao sublinhada.

language

O menu dos idiomas

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer direcao para alterar o idioma.

* Prima o botao giratério direito para
definir o idioma desejado.

brightness

& aA ] BEO v
O menu de brilho

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar o brilho do
ecra entre os niveis 0 e 4.

» Prima o bot&o giratério direito para
definir o brilho do ecra.

O menu data

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer direcao para alterar a data.

* Prima o botao giratério direito para
definir a data.

* Adata é definida no formato: més, dia,
ano.
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O menu relégio

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para alterar o relégio.

* Prima o botao giratério direito para
definir o reldgio.

* O reldgio é definido no formato: minuto
e hora.

buzzer tone

No menu de tom de alarme

* Rode o botéo giratério direito em
qualquer diregao para escolher entre 3
tons de alarme diferentes.

* Prima o bot&o giratério direito para
definir o tom de alarme desejado.

software version

Menu da versao de software.

» Aversdo de software sera exibida
apenas como informagao. Nao pode ser
alterada.

Bloqueio de Tecla

O bloqueio de tecla é utilizado para evitar
a realizacao de alteracdes nao intencionais
as definigdes do forno. Para ativar ou
desativar o bloqueio de tecla, rode o botao
giratorio esquerdo no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e mantenha-o
premido durante 3 segundos. Enquanto o
bloqueio de tecla estiver ativo, apenas o
botao “ON / OFF” pode ser ativado. Todos
os outros botdes seréo bloqueados.

4.4, ACESSORIOS
Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizag&o, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
€ um pano limpo macio.

7 e i
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» Insira o acessorio na posigéo correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

» Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeigbes ou acessorios quentes
podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o calor. Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho

original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivelde 1a 7.

* As calhas telescépicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

* O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel unico com calhas
telescépicas.

¢ Onivel 2 e o nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

* Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
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a grelha de espeto com as calhas
telescépicas.

***Os acessorios podem diferir em fungao
do modelo comprado.

Tabuleiro Fundo

O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

e

Conjunto de Pega e Grelhador

O conjunto de grelhador € mais adequado
para grelhar bifes e alimentos similares.

NOTA: O grelhador tem uma pega

removivel. Certifique-se de que,

aquando da utilizagéo do grelhador, a
pega esta no centro e que esta segura, tal
como indicado na imagem. N&o deixe a
pega na posigao enquanto estiver grelhar.

Tabuleiro Raso
O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Rede de Arame

Arede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

Sistema de Protecao de Ar Quente em
Fornos Embutidos

O sistema de protecao de ar quente
patenteado evita que ar quente chegue ao
utilizador final criando uma cortina de ar
quando a porta do forno estiver aberta.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.
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Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensacao no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo € uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posicao de
grelhar e deixe-a nessa posigao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.
Refresque o forno e limpe o interior
da porta com uma toalha seca. Este

procedimento devera ser realizado com
regularidade.

e

-y 54
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5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugdes Gerais

» Verifique se os materiais de limpeza sao
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodoméstico.

» Utilize detergentes em creme
ou liquidos que nao contenham
particulas. Nao utilize cremes causticos
(corrosivos), pds de limpeza abrasivos,
palha de aco ou ferramentas rigidas
uma vez que estas podem danificar as
superficies do fogao.

N&o utilize detergentes que

contenham particulas uma vez que

estas poderao arranhar o vidro, as
partes esmaltadas e/ou pintadas do seu
eletrodoméstico.

* Se houver derrame de quaisquer
liquidos, limpe-os imediatamente para
evitar que as partes figuem danificadas.

N&o utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodomestico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em agua com sabao
apo6s cada utilizagéo. Depois, limpe
novamente o forno com um pano
humido e seque-o.

* Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.
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Limpar as Partes de Vidro

» Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

« Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Acgo Inoxidavel (se

disponiveis)

* Limpe as partes em acgo inoxidavel do
seu eletrodoméstico com regularidade.

* Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido em agua.
Depois, seque-as adequadamente com
um pano seco.

Nao limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estdo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, liméo ou sumo de tomate em

cima do ago inoxidavel durante um
longo periodo de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de dleo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
agucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas nédo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregbes
de palha de ago e plastico, esponjas
para lavar loiga que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosao das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocao do Vidro Interior

Deve remover o vidro da porta do forno
antes de limpeza, tal como indicado abaixo.
1. Empurre o vidro na direcéo de B e
retire-o do suporte de localizagao (x). Puxe
0 vidro na direcao de A.

Substituir o vidro interior:

2. Empurre o vidro na diregédo e debaixo do
suporte de localizagao (y) na diregado de B.

/

3. Coloque o vidro debaixo do suporte de
localizagdo (x) na diregéo de C.

Se a porta do forno for uma porta de

forno de vidro triplo, a camada de vidro

tripla pode ser removida da mesma
forma que a segunda camada de vidro.

Remocgao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

/

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.
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3. Fechar a porta até quase atingir a
posigao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregéo.

e

Remocao da Prateleira de Rede

Para remover a calha de rede, puxe a calha
de rede tal como indicado na imagem. Apos
a libertar dos clipes (a), levante-a.

e

5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutengao deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a LaAmpada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

» Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lAmpada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

» Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

» Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pdés-venda.

» Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagées.

N
N . a N -
- ~ 6 - <
DS

i

Fonte de luz substituivel por um
profissional
- J
A lampada foi criada especificamente
para ser utilizada em eletrodomésticos
de cozinha. N&o é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.
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6. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apos a verificagao
destes passos de resolugéo de problemas basicos, por favor, entre em contacto coma
pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugao

O forno nZo liga.

A alimentagao elétrica esta
desligada.

Verifique se existe alimentag&o elétrica.
Verifique ainda se outros eletrodomésticos
da cozinha estao a funcionar.

Nao ha calor ou o forno néo
aquece.

O controlo de temperatura do forno
esta incorretamente definido.

A porta do forno foi deixada aberta.

Verifique se o bot&o giratério de controlo
de temperatura do forno esta definido
corretamente.

Aluz do forno (se disponivel)
nao funciona.

A lampada esta avariada.

A alimentagao elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as
instrucdes indicadas.

Certifique-se de que a alimentagao
elétrica esta ligada a tomada na parede.

O cozinhar é uniforme dentro
do forno.

As prateleiras do forno estdo
incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas
recomendadas e as posi¢des da prateleira
séo as recomendadas.

N3&o abra, de forma frequente, a porta a
menos que esteja a cozinhar algo que
precise de ser virado. Se abrir a porta

do forno com frequéncia, a temperatura

interior sera inferior e isto afetara os
resultados do seu cozinhado.

Os botdes do temporizador
ndo podem ser premidos
adequadamente.

Existe material estranho preso entre
os botdes do temporizador.

Modelo tatil: existe humidade no
painel de controlo.

A fungéo de bloqueio de tecla esta
definida.

Remova o material estranho e tente
novamente.

Remova a humidade e tente novamente.

Verifique se a fungdo de bloqueio de tecla
esta definida.

A ventoinha do forno (se
disponivel) é ruidosa.

As prateleiras do forno estéo a
vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.

Verifique se as prateleiras e qualquer
material de cozedura néo estdo a vibrar
ou em contacto com o painel traseiro do

forno.

A ventoinha de arrefecimento
continua a funcionar apés o
forno ter sido desligado.

A ventoinha de forno controlada
eletronicamente funciona
automaticamente durante uma
determinada quantidade de tempo
para arrefecer o forno.

A ventoinha desliga automaticamente
quando os componentes eletrénicos
tiverem arrefecido o suficiente.

O forno desligou-se sozinho.

Os fornos controlados
eletronicamente desligam
automaticamente se nenhuma
fungao estiver a ser utilizada.

O forno desligar-se-a automaticamente
para poupar energia se nenhuma agéo for
realizada dentro de um certo periodo de
tempo apds o ligar ou apods o fim de um
programa de cozedura.

Se a porta for aberta durante
uma fungdo com ajuda
de ventoinha, a ventoinha
interna ira parar.

Os fornos controlados
eletronicamente com um interruptor
de porta irdo parar de cozinhar se a

porta do forno estiver aberta.

E uma operagéo normal do
eletrodoméstico, util quando cozinhamos
alimentos de modo a evitar a fuga de calor
excessivo. Quando a porta esta fechada,
o forno ira reiniciar para o funcionamento
normal.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.

Se ndo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido

contra ameagas externas.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru€nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce Citanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> B> b2

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oste¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

* Pozorno procitajte sve upute prije uporabe vaseg
uredaja i drzite ih na podesnom mjestu radi
upucivanja na njih kada je potrebno.

* Prirucnik je pripremljen za viSe od jednog modela
zbog Cega vas uredaj mozda nece imate neke
znacCajke opisane u njemu. Iz tog razloga, vazno je
posvetiti osobitu paznju svim prikazima dok Citate
Prirucnik za uporabu.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 i vise
godina te osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim
ili mentalnim mogucnostima ili nedostatkom iskustva
ili znanja, osim ako nemaju nadzor ili nisu upuceni
glede sigurne uporabe uredaja uz shvacanje
svih Stetnih posljedica. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. CiScenje i korisni€ko odrZzavanje ne
trebaju provoditi djeca bez kontrole.
A uPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postaju vruci tijekom uporabe. Trebate izbjegavati
doticanja vrucih elemenata. Drzite djecu mladu od 8
godina dalje od uredaja osim ako nisu pod stalnom
kontrolom.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
stavljati stvari na povrSinama za kuhanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrSina napukla,
iskljucCite uredaj da biste izbjegli mogucnost strujnog
udara.

« Nemoijte koristiti uredaj sa dodatnim mjeriteljem
vremena ili zasebnim sustavom daljinskog
upravljanja.

 Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc. Trebate
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izbjegavati doticanje vrucih elemenata unutar
pecnice.

» Rucice mogu postati vru¢e nakon kratkog razdoblja
tijekom uporabe.

« Nemojte koristiti hrapava abrazivna sredstva za
CiS¢enje ili materijale za CiS¢enje staklenih vrata
pecnice i drugih povrsina. Isti mogu izgrebati
povrsine Sto moze rezultirati lomljenjem stakla vrata
ili oSteCenje povrsina.

Nemoijte koristiti parne CistaCe za CiS¢enje uredaja.
AA UPOZORENJE: Da biste izbjegli mogucénost
strujnog udara, osigurajte se da je uredaj iskljucen
prije zamjene Iampe.

/\ OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci pri
kuhaniju ili grilanju. Drzite malu djecu dalje od uredaja
kada je u uporabi.

* Vas uredaj je proizveden sukladno primjenjivim
lokalnim i medunarodnim standardima i
regulativama.

« Odrzavanje i popravke trebaju biti provedeni jedino
od ovlastenih servisnih tehniCara. Instalacija i
popravke provedene od neovlastenih tehnicara
mogu biti opasni. Nemojte mijenjati ili modificirati
specifikacije uredaja na bilo koji nacin. Neprikladni
Stitnici ploCe mogu prouzrociti nezgode.

* Prije prikljuCenja vaSeg uredaja, osigurajte se da
su uvjeti lokalnog snabdijevanja (priroda plina i tlak
plina ili strujni napon i frekvencija) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na oznaci.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran jedino za kuhanje

hrane i namijenjen je jedino za unutarnju uporabu u

kucéanstvu. Ne treba se koristiti u bilo koje druge svrhe

ili u bilo kakvoj drugoj primjeni, kao Sto je uporaba van
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ku€anstva u komercijalnoj sredini ili za grijanje
prostorija

Nemoijte koristiti ruCice vrata pecnice za dizanje i
micanje uredaja.

Sve moguce mjere poduzete su za osiguravanje
vasSe sigurnosti. Buduci da se staklo moze slomiti
treba biti pazljiv pri CiS€enju da bi se izbjeglo
grebanje. Izbjegavajte udaranje ili lupanje stakla
priborom.

Uvjerite se da zica za snabdijevanje nije zaglavljena
ili oSteCena tijekom instalacije. Ako je Zica za
snabdijevanje oSte¢ena mora biti zamijenjena od
proizvodaca, njegovog servisnog agenta ili slicne
kvalificirane osobe u cilju izbjegavanja ozljeda.
Nemojte dopustati djeci penjanje na vrata pecnice ili
sjedenje na njima dok su otvorena.

DrZite ovaj uredaj izvan dohvata djece i Zivotinja

1.2 UPOZORENJA ZA INSTALACIJU

Nemoijte koristiti uredaj prije njegove pune
instalacije.

Uredaj mora biti instaliran od ovlastenog tehniCara.
Proizvodac nije odgovoran za bilo koju Stetu koja
moze biti prouzro€ena nepravilnim postavljanjem i
instalacijom od neovlastene osobe.

Dok je uredaj neotpakiran, uvjerite se da nije
oStecéen tijekom transporta. U slu€aju kvara, nemojte
koristiti uredaj i odmah kontaktirajte kvalificirani
servis. Materijali koriSteni za pakiranje (najlon,
heftalice, stiropor, itd.) mogu ozlijediti djecu i trebaju
se odmah prikupiti i ukloniti.
Zastitite vas uredaj od ozracCja. Nemojte ga izlagati
suncu, Kkisi, snijegu, prasini ili pretjeranoj vlaznosti.
Svi materijali oko uredaja (tj. ormari) moraju biti
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sposobni izdrzati najmanju temperaturu od 100°C.

* Uredaj se ne smije instalirati iza dekorativnih vrata
da bi se izbjeglo pregrijavanje.

1.3 TIJEKOM UPORABE

Kada prvi puta koristite vasu pecnicu mozete osjetiti
blagi miris. Ovo je sasvim formalno i prouzro¢eno

je od izolacijskih materijala na elementima grijaca.
PreporuCamo da prije prve uporabe vase pecnice
istu ostavite praznu i na maksimalnoj temperaturu te
ostavite da radi 45 minuta. Uvjerite se da je sredina
u kojoj je instaliran proizvod dobro ventilirana.

» Budite pazljivi pri otvaranju vrata pecnice tijekom
kuhanja. Vruca para iz pecnice moze prouzroditi
opekline.

« Nemoijte stavljati zapaljive ili gorice materijal unutar
ili blizu uredaja dok isti radi.

« Uvijek koristite rukavice za pecnicu za vadenje i
zamjenu hrane u pecnici.

* Ni u kojem slu€aju pecnicu ne treba obloziti
aluminijskom folijom jer mozZe doc¢i do pregrijavanja.

* Ne stavljajte posude ili tepsiju izravno na bazu
pecnice tijekom kuhanja. Baza postaje vrlo vruca i
na proizvodu moze doci do ostecenja.

Nemoijte ostavljati pe¢nicu bez nadzora kada
kuhate s Cvrstim ili teku¢im uljima. Iste moze zahvatiti
vatra pod ekstremno vrucim uvjetima. Nikada ne
stavljajte vodu na plamen prouzroCen uljem umjesto
iskljuCivanja pecnice i pokrivanja posuda njegovim
poklopcem ili pokrivaCem za gaSenje pozara.

» Ako proizvod necete koristiti dulje vremensko
razdoblje, iskljuCite glavni kontrolni gumb.
 Uvjerite se da su kontrolni gumbi uredaja uvijek na
polozaju “0” (stop) kada uredaj nije u uporabi.
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« Ladice se naginju kada su izvuCene. Budite paZljivi
da ne prelijete ili ispustite vru¢u hranu kada je vadite
iz pecnice.

* Nemoijte stavljati niSta na vrata pecnice dok su
otvorena. Ovo moze izbaciti iz ravnoteze ili oStetiti
vrata.

* Nemoijte vjeSati ruCnike, krpe za posude ili krpe na
uredaj i njegove rucice.

1.4 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA
» Uvjerite se da je vas uredaj iskljuCen s mreze prije
provedbe bilo kakve radnje CiS¢enja ili odrzavanja.

* Nemoijte skidati kontrolne gumbe za CiScenje
kontrolne ploce.

» Za odrzavanje ucinkovitosti i sigurnosti vaseg
uredaja, preporuCamo da uvijek koristite originalne
priCuvne dijelove te da pozovete naSe ovlastene
servisere kada to trebate.
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CE lIzjava o sukladnosti

C € Izjavljujemo da su nasi proizvodi sukladni s
primjenjivim europskim Direktivama,
Odlukama i Uredbama te zahtjewma

navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za ku¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
MozZete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaSeg
modela.

Odlaganje vaseg starog stroja

Ovaj znak na proizvodu ili njegovom pakiranju
oznacava da se ovaj proizvod ne smije tretirati
_ kao kucanski otpad. Umjesto toga, treba se
= | predati na odgovarajuci otpad za reciklazu
elektricne i elektronicke opreme. Osiguranjem
pravilnog odlaganja ovog proizvoda, pomoci Cete u
prevenciji mogucih negativnih posljedica za okolis i
ljudsko zdravlje, koje bi prouzrocCilo neodgovarajuce
odlaganje ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
reciklazi ovog proizvoda, javite se Vasim lokalnim
vlastima, sluzbi za odvoz smeca ili trgovini gdje ste
kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENJE : Ovaj uredaj mora biti

instaliran od ovlastenog servisera ili
kvalificiranog tehnic¢ara, sukladno uputama
u ovom vodicu i u skladu s tekuéim lokalnim
regulativama.

* Nepravilna instalacija moze prouzrogiti
Stetu i oStec¢enja za koje proizvodac ne
prihvaéa odgovornost i jamstvo nece biti
valjano.

» Prije instalacije, osigurajte se da su
uvjeti lokalnog snabdijevanja (strujni
napon i frekvencija) i postavke uredaja
kompatibilni. Uvjeti za podeSavanje
ovog uredaja su navedeni na oznaci.

» Vrijedeci zakoni, uredbe, direktive
i standardi u zemlji uporabe se
moraju postivati (sigurnosni pravilnici,
odgovarajuca reciklaza u skladu s
pravilnicima, itd.)

* Ako proizvod sadrZi uklonjive vodilice za
police (ziCani stalci) i korisnicki priru¢nik
uklju€uje recepte kao jogurt, ZiCane
stalke trebate ukloniti da bi peénica
radila u definiranom nacinu kuhanja.
Informacija o uklanjanju zi¢ane police
uklju¢ena je u odjeljku CISCENJE |
ODRZAVANJE.

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA
Opce upute
s

» Nakon skidanja materijala pakiranja
s uredaja i njegovih dodataka, pazite
da uredaj nije oste¢en. Ako sumnjate
u bilo kakvu Stetu, ne Kkoristite uredaj i
javite se odmah ovlastenom servisu ili
kvalificiranom elektri¢aru.

* Uvjerite se da u neposrednoj blizini
nema zapaljivih ili gorivih materijala kao
Sto su zavjese, ulje, odjeca itd. koje
moZe zahvatiti vatra.

* Radna plo¢a i namjestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otpornih na temperature iznad 100°C.

* Uredaj ne treba instalirati izravno na
perilicu posuda, hladnjak, zamrzivac,
perilica ili suSilica rublja.

2.2 INSTALACIJA PECNICE

Uredaiji se isporucuju s instalacijskim
kompletima i mogu se ugraditi u radnu
plo€u odgovarajuc¢ih dimenzija. Dimenzije
za ugradnju plocCe za kuhanje i peénice date
su u nastavku.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

Instalacija ispod radne povrsine
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Ugradnja u zidnu jedinicu

Nakon elektri¢nih priklju€aka, umetnite
pecnicu u element gurajuci je naprijed.
Otvorite vrata peénice i umetnite 2 vijka
u rupe na okviru peénice. Kada okvir
proizvoda dotakne drvenu povrsinu
elementa, zategnite vijke.

A

e

2.3 ELEKTRICNI PRIKLJUCAK | SIGURNOST

UPOZORENJE: Elektri¢ni prikljucak

ovog uredaja treba obaviti ovlasteni

serviser ili kvalificirani elektric¢ar,
sukladno uputama u ovom vodicu te u
skladu s vazec¢im lokalnim regulativama.

UPOZORENJE: UREDAJ MORA BITI
UZEMLJEN

»  Prije prikljuCenja uredaja na struju,
morate uraditi provjeru nominalne
vrijednosti napona uredaja (zapecaéeno
na identifikacijskoj plo¢i uredaja) kako
bi odgovarao snabdijevanju dostupnom
mreZnom naponu i elektricni mrezni
vodovi trebaju odgovarati nominalnim
vrijednostima struje uredaja (takoder
naznaceno na identifikacijskoj ploci).

HR-10

Tijekom instalacije, pazite da koristite
izolirane kabele. PogreSno spajanje
moze oStetiti Vas uredaj. Ako je mrezni
kabel osteéen i treba ga zamijeniti to
moze uginiti jedino kvalificirano osoblje.

Ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice i/ili produzne kabele.

Zicu za snabdijevanje treba drzati dalje
od vrucih dijelova uredaja i ne smije biti
savijena ili stisnuta. U suprotnom zica
moze biti oStecena i prouzrociti kratki
Spo;j.

Ako uredaj nije priklju€en na mrezu s
uti€nicom, mora se koristiti svepolni
rastavlja¢ (s najmanje 3 mm kontaktnog
prostora) da biste ispunili sigurnosne
regulative.

Uredaj je dizajniran za snabdijevanje
strujom od 220-240V. Ako je vase
snabdijevanje razli€ito, kontaktirajte
ovlastenog servisera ili kvalificiranog
elektri¢ara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak da se moze spojiti

na uredaj, ¢ak i ako aparat stoji ispred
elementa.

Osigurajte da su svi priklju¢ci adekvatno
zategnuti.

Fiksirajte stezaljku napojnog kabela te
zatim zatvorite poklopac.

Priklju¢ak terminalne kutije je smjesten



na terminalnoj kutiji.

Smeda

N Plava

= P
+
e

— 11

Zuta+Zelena
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3. ZNACAJKE PROIZVODA
Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze biti razliciti od
onog kojeg mozete vidjeti na donjem prikazu.

Popis sastavnih dijelova

1. Kontrolna ploca
2. Rucica vrata pecnice
3. Vrata pecnice

Kontrolna ploca

4 5 6

-

4. Funkcijski kontrolni gumb pecnice
5. Vremenske funkcije
6. Gumb termostata pecnice
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4. UPORABA PROIZVODA

4.1 KONTROLE PECNICE

Lijevi okretni gumb

» Duzi pritisak: Ukljuci/Iskljuci

* Kradi pritisak: Pauziranje kuhanja

» Okretanje udesno: Zaklju€avanije tipki

*  Okretanje ulijevo: Ponisti / Idi na
prethodni izbornik
Desni okretni gumb

» Pritisak na gumb: Odaberi / Po¢ni
s kuhanjem

Okretanje udesno: Kretanje po izborniku
/ Povecanje temperature

» Okretanje ulijevo: Kretanje po izborniku
/ Smanjenje temperature

Nacini rada pec¢nice
*Nacini rada pecnice razlikuju se od modela
do modela.

Svjetlo pec¢nice:
Ukljucit ¢e se samo
svjetlo pecnice. Ostaje
uklju€eno dok je
aktivna funkcija
pecnice.

Funkcija
odmrzavanja: Upalit
Ce se svjetla
upozorenja i ukljucit ¢e
se ventilator. Da biste
koristili funkciju
odmrzavanja,
zamrznutu hranu stavite u peénicu na
reSetku u treci utor odozdo. Preporucuje se
stavljanje pladnja ispod hrane za
odmrzavanje kako bi se u njemu mogla
nakupljati sva voda nastala topljenjem leda.
Uz pomo¢ ove funkcije hrana se ne ¢e

%

kuhati ili pec¢i, ve¢ ¢e se samo odmrzavati.
Turbo funkcija: Upalit
Ce se termostat i
svjetla upozorenja, a
prstenasti grijaci
element i ventilator
pocet ¢e s radom.
Turbo funkcija
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se hrana na svim policama
ravnomjerno termicki obradila. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.

Klasiéno pecenje:
Upalit ¢e se termostat i
svjetla upozorenja, a
donji i gorniji grijaci
elementi pocet ce s
radom. Klasi¢no
pecenje emitira toplinu
¢ime se omogucuje
ravnomjerno pecenje. To je idealno za
pravljenje poslastica, torti, peCene
tjestenine, lazaniji i pizza. Preporu€ujemo
10-minutno predgrijavanje pec¢nice, a
najbolji rezultat postize se pripremo jela na

samo jednoj polici.
pocet ¢e s radom. Ova

- funkcija koristi se za

pecenje jela od tijesta. Unutar peénice

Funkcija ventilatora:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
gornji i donji grijaci
elementi te ventilator

Funkcija rostilja:
UkljuCuje se termostat i
svjetla upozorenja te

hrana se priprema uz pomo¢ donjih i gornjih
grijacih elemenata te ventilatora koji
omogucuje cirkulaciju zraka. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
Funkcija Pizza:
Ukljugit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
@ prstenasti i donji grijadi
element te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija idealna je za
brzo pecenje jela kao $to je pizza. Dok
ventilator ravnomjerno raspodijeljuje toplinu
po cijeloj pec¢nici, donji grijaci element
obavlja pecenje.
NN
donji grijaci element.
Ova funkcija koristi se
za pecenje hrane.
Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu resetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti viSak ulja ili
masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pec¢nice mora biti
podeSena na 190° C.
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Funkcija brzog
pecenja: Ukljucuje se
termostat i svjetla
upozorenja. Ukljuuje
se rostilj i gornji grijaci
element. Ova funkcija
sluzi za brze pelenje
hrane te za pecenje hrane vecée povrsine,
kao Sto je meso. Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu resetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti visak ulja ili
masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

Upozorenje: Kod rostiljanja vrata

pecénice moraju biti zatvorena, dok

temperatura pecénice mora biti
podesena na 190° C.

Funkcija dvostrukog
pecenja i ventilatora:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
ro&tilj, gornji grijaci
element i ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za brzo pecenje debljih
komada hrane i onih namirnica koje
zauzimaju vecéu povrsinu. | gornji grijaci
elementi i reSetka za rostiljanje pocet ce s
radom zajedno s ventilatorom kako bi se
osiguralo jednakomjerno kuhanje. Koristite
gornje utore u pecénici. ReSetku premazite
uljem kako se hrana ne bi lijepila, a hranu
stavite u sredinu resetke. Ispod reSetke

e e S

o

uvijek stavite pladanj na koji ¢e curiti viSak
ulja ili masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pecénice mora biti
podesSena na 190° C.
R Funkcija VapClean: Postavite
‘ pecnicu i termostat na simbol
funkcije Vap Clean. Ulijte 200-250 ml
vode (oko 1 Salice) u veliki metalni
pladanj na dnu pec¢nice. Vap Clean radi oko
30 - 60 minuta i priprema pecnicu za
jednostavno cis¢enje.
Tehnologija HeatWrap
Na straznjoj stijenci pec¢nice nalaze se
dva ventilatora koji rade po posebnom
algoritmu. Kanali¢i za provodenje zraka
u bo¢nim stijenkama omogucuju nezavisno
rasporedivanje zraka na svakoj razini (visini
reSetke). Funkcija Turbo Fan omogucuje
istovremenu pripremu Cetiriju razlicitih
vrsta hrane bez mijeSanja mirisa. U tu

svrhu mozete upotrijebiti dva pladnja i dvije
ziane reSetke. Za jela od tijesta upotrijebite
pladanj od odgovaraju¢eg materijala (npr.,
vatrostalnog stakla ili keramike) i postavite
ga na zi¢anu reSetku. Hranu stavite na
pladanj, a zatim pladanj postavite na zi¢anu
reSetku u pecnici. Razli¢ite kombinacije
potrazite u prilozenim tablicama. Cetiri jela
istovremeno pripremaju se dulje od jednog
jela.

Priprema hrane u viSe slojeva

Ovaj proizvod opremljen je viSestrukim
mogucénostima te moze ravnomjerno
pripremati hranu bez obzira na polozaj
police. Istu vrstu hrane mozete pripremati

u viSe pladnjeva (do 5) istovremeno. Ako
zelite pripremati jela iste vrste, mozete ih
rasporediti na vise pladnjeva istovremeno
(viSestruka priprema). Prilikom podeSavanja
temperature odaberite najprikladniju
temperaturu za jelo koje pripremate prema
podacima u tablici. Plitki pladanj upotrijebite
za viSestruku pripremu hrane u ovoj pecnici.

©
T — g 0
] Jela E:a I Hc \LJ
c > -
S > min.
[
Morska hrana 5 45-55
Deserti 2 200 30-40
o Przenje povréa 3-4 40-50
2
= ~
2 Kola¢ 1 25-30
Jela od tijesta 5 65-75
Piletina 3-4 200 40-50
Mesne okruglice 2-3 65-75

Prethodno navedena vremena procijenjena
su u laboratorijskim uvjetima te mogu ovisiti
0 naponu napajanja i koli€ini hrane.
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4.2 TABLICA KUHANJA

©

g Jela Ega IE <L>
IE > min.
Lisnato tijesto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
S Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
2 Kolagi¢ 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 25-35
‘é Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Kolagi¢ 2-3-4 | 150-170 | 25-35
g Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
é Kolagié¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
Paprika$ 2 175-200 | 40-50
) G”Lak’:ﬁg’{i‘f:”e 7 200 | 10-15
5 Piletina y 190 | 50-60
5 Kotlet 6-7 200 | 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*Ako je dostupan kuhajte na raznju za
pecenje piletine.

4.3 UPORABA PAMETNE UPRAVLJACKE
JEDINICE NA LCD ZASLONU

Funkcija Ready Cook dizajnirana je da korisnici-
ma kod kuce pomogne s profesionalnim recep-
tima za kuhanje pomocu ugradenih automatskih
funkcija za kuhanje.

Izbornici funkcije Ready Cook, npr. ruéno kuhan-
je, automatsko kuhanje, omiljene stavke, ¢iS¢enje
i ostale postavke opisane su u nastavku.

Rucno kuhanje

Svaku postavku za kuhanje mozete podesiti u
izborniku za ruéno kuhanje, ukljucujuéi 7 razli¢itih
funkcija za kuhanje, temperaturu, funkciju
pojacanja grijanja, trajanje kuhanja i vrijeme
zavrSetka kuhanja. Pridrzavajte se uputa u
nastavku kako biste mogli navigirati izbornikom
za rucno kuhanje.

HR -

Glavni izbornik

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru sve dok ne zasvijetli “Ruéno kuhanje”.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

functions

O @

fan assisted cooking

< 1 - PGS
Funkcija pecnice
+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih
funkcija pe¢nice.

D
Q&

15:03

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

temperature

.155°C 160 °C 165°C-

Temperatura

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih
postavki temperature.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

15



Pojacanje grijanja

Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru sve dok ne zasvijetli “UKLJ” ili “ISKLJ”
funkcije poja¢anja grijanja.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

Upotrijebite ovu funkciju kako biste $to prije
zagrijali pe¢nicu na odgovarajucu temperatu-
ru. Ovaj nacin rada nije prikladan za pecenje.

cooking duration

Trajanje kuhanja
Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste promijenili trajanje kuhanja.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili trajanje kuhanja.

NAPOMENA: Ako je trajanje kuhanja postav-
lieno na 00:00, kuhanje se nastavlja sve dok
ga ruéno ne zaustavite.

end time

15:48

rijem zavrsetka khanja

By

2

Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-

jeru kako biste promijenili vrijeme zavrSetka
kuhanja.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili vrijeme zavrsetka kuhanja.

Vrijeme zavrSetka pripreme hrane ne

moze se postaviti kada su aktivirane
funkcije pecenja. Ako je vrijeme zavrSetka
pripreme hrane bilo postavljeno prije
aktiviranja funkcija pecenja, vrijeme
zavrSetka Ce se ponistiti nakon odabira
funkcija pec¢enja.

Zaslon s informacijama
* Kuhanje pocinje 10 sekundi nakon posljednje
radnje ili kada se pritisne desni okretni gumb.

»  Okrecite lijevi okretni gumb suprotno od
smjera kazaljke na satu kako biste se vratili
na prethodnu postavku.

Animirani zaslon zaslon prikazuje:
*  Vrijeme kuhanja

*  Temperatura
»  Vrijeme pocCetka i zavrSetka kuhanja

+ Informacije funkcije kuhanja.
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functions Automatsko kuhanje
Funkcija Ready Cook sadrzi ugradene, preth-

P i. odno definirane, funkcije recepata koje se mogu
L i odabrati u izborniku za automatsko kuhanje.

Odabrati mozete samo naziv zeljenog jela. Nije

S —_— —_— moguce mijenjanje postavki recepta, ukljuCujuci

trajanje kuhanja i temperaturu, jer je funkcija
Ready Cook automatski postavila te postavke.

Pridrzavajte se koraka u nastavku kako biste
proveli automatsko kuhanje.

fan assisted cooking

15:04

temperature

155°C 160 °( 165°C-

Glavni izbornik

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru sve dok ne zasvijetli “Automatsko

cooking duration kuhanje’.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

Animirani zaslon

Pritisnite lijevi okretni gumb za prekid ku- - %
hanja. -
Kategorije jela
«  Pritisnite desni okretni gumb za pokretanje/ « Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
nastavak kuhanja. smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih

* Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem recepata.
smieru kako biste promijenili temperaturu. «  Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-

+  Okrenite lijevi okretni gumb suprotno od rali osvijetljenu opciju.
smjera kazaljke na satu kada je aktivirana
bilo koja funkcija kuhanja kako bi se prikazao
zaslon za postavljanje funkcije pe¢nice,
temperature i vremena kuhanja.

+  Kako biste kuhanje prekinuli i vratili se u
glavni izbornik, pritisnite lijevi okretni gumb,
a zatim ga okrenite suprotno od smjera
kazaljke na satu.

HR - 17



Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
breads and pastry avili vrijeme zavrsetka kuhanja.

oven shelf weight time end time

foccacio

;T | 840q 0034 @ 15:39

Odabir recepata

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih | zasion s informacijama
recepata.

*  Kuhanje pocinje 10 sekundi nakon nikakve
Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab- radnje ili kada se pritisne desni okretni gumb.

rali osvijetljenu opei. »  Okrecite lijevi okretni gumb suprotno od

smjera kazaljke na satu kako biste se vratili
na prethodni zaslon postavki.

i Stavite hranu na srednju reSetku kako biste
weight postigli najbolje rezultate kuhanja.

.770q 840 g 910¢g-

Tezina jela
+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru kako biste promijenili vrijednost tezine.

»  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
postavili tezinu.

 Pritisnite lijevi okretni gumb za prekid ku-
hanja.

+  Pritisnite desni okretni gumb za pokretanje i
nastavak kuhanja.

+ Kako biste kuhanje prekinuli i vratili se u
glavni izbornik, pritisnite lijevi okretni gumb i
okrenite ga suprotno od smjera kazaljke na
satu.

Omiljene stavke

Postavke ru¢nog kuhanja mozete spremiti,

- 5 D ¢ime vam je omogucen brz odabir istih postavki

Vrijeme zavr$etka kuhanja kuhanja u svakom trenutku. Na kraju izbornika za

- Okretite desni okretni gumb u bilo kojem sm- | ™UENC kuhanje, nakon postavke rajanja kuhanja,
jeru kako biste promije%ili vrileme zavjréetka prikaza Ce se pitanje Zelite li spremiti postavke u
kuhanja. omiljene stavke.

Kako biste izradili omiljenu stavku kuhanja,
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upotrijebite funkciju uredivanja u izborniku
omiljenih stavki.

Kako biste odabrali i zapoceli funkcije omiliene
stavke, pridrZzavajte se koraka u nastavku.

cleaning

C

favorites

Na glavhom izborniku

+  Okrecite desni gumb u bilo kojem smjeru sve
dok ne oznacite "Favorites" (Omiljeno).

»  Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

favorite 8

& B ) 200°C #% | 00:45 =
Omiiljene stavke

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih
opcija.

15:07

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

+ Postavka spremljena pod omiljene stavke
prikazat ¢e se na donjem dijelu zaslona.

favorite 8

Zaslon za pokretanje/uredivanje
+  Okrecite desni okretni gumb dok ne zasvijetli
“Pokreni’”.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali “Pokreni”.

end time

& @D
Vrijeme zavrsetka kuhanja

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru kako biste promijenili vrijeme zavrSetka
kuhanja.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili vrijeme zavrsetka kuhanja.

temperature ov

funchtion

$

Zaslon s informacijama

*  Kuhanje pocinje 10 sekundi nakon nikakve
radnje ili kada se pritisne desni okretni gumb.

»  Okrecite lijevi okretni gumb suprotno od
smjera kazaljke na satu kako biste se vratili
na prethodni zaslon postavki.

Stavite hranu na srednju reSetku kako biste
postigli najbolje rezultate kuhanja.




Animirani zaslon
+  Pritisnite lijevi okretni gumb za prekid ku-
hanja.

+  Pritisnite desni okretni gumb za pokretanje i
nastavak kuhanja.

+ Kako biste kuhanje prekinuli i vratili se u
glavni izbornik, pritisnite lijevi okretni gumb
i okrenite ga suprotno od smjera kazaljke
na satu.

Kako biste uredili bilo koju postavku omiljene
stavke, pridrzavajte se koraka u nastavku.

favorites

Glavni izbornik

+  Okrecite desni gumb u bilo kojem smjeru sve
dok ne oznacite "Favorites" (Omiljeno).

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
odabrali osvijetlienu opciju.

favorite 8

& B ] 200°C 9% 00:95 =

15:07

Omiljene stavke

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih
opcija.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
odabrali osvijetljenu opciju.

» Postavka spremljena pod odabranu omiljenu
stavku prikazat ¢e se na donjem dijelu
zaslona.

favorite 8

& B 200°C #9% 00:45 =
Zaslon za pokretanje/uredivanje
+  Okrecite desni okretni gumb dok ne zasvijetli

“Uredi”.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
odabrali “Uredi”.

15:12

functions

fan assisted cooking
. HEQ 0] 15:12
Funkcija pecnice
+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem

smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih
funkcija pe¢nice.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
odabrali osvijetljenu opciju.

temperature

.195°C 200°(C 205°C.

& £1 8
Temperatura

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste navigirali izmedu dostupnih
postavki temperature.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
odabrali osvijetljenu opciju.
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L

Pojacanje grijanja

ON

310

Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru sve dok ne zasvijetli “UKLJ” ili “ISKLJ”
funkcije poja¢anja grijanja.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

Upotrijebite ovu funkciju kako biste $to prije
zagrijali pe¢nicu na odgovarajucu temperatu-
ru. Ovaj nacin rada nije prikladan za pecenje.

cooking duration

00:45

adlo,

Trajanje kuhanja

&

Resetka u pecnici

Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste promijenili trajanje kuhanja.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili trajanje kuhanja.

oven shelf

Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem

smjeru kako biste navigirali izmedu razina
reSetke u pecnici.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali razinu reSetke

+ Kako biste svaki put postigli jednake rezultate
kuhanja, informacije o razini reSetke u peénici

vrlo su vazne.

timers

e oven shelf

Zaslon s informacijama

+  Okrecite lijevi okretni gumb suprotno od
smjera kazaljke na satu kako biste se vratili
na prethodni zaslon postavki.

save lo favorites
_sove | [ concer |

Spremi pod omiljene stavke

+  Okrecite desni okretni gumb dok ne zasvijetli
“Spremi” (kako biste spremili postavke) ili
“Otkazi” (kako biste odbacili postavke).

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

Ciscenje

Pomocu funkcije VapClean isuseni ostaci u
pecnici omeksat ¢e pomocu pare. Kako biste
koristili funkciju Vapclean, ulijte ¢asu vode na
donju reSetku pecnice, a zatim se pridrzavajte
koraka u nastavku.
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cleaning

Na glavhom izborniku

Okrecite desni okretni gumb y bilo kojem
smjeru sve dok ne zasvijetli “CiS¢enje”.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

vap clean

slon za odabir funkcije

Pritisnite desni gumb kako biste odabrali
“Vapclean”.

cleaning duration

00:45

Trajanje ¢is¢enja

Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru kako biste promijenili trajanje CiScenja.

Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili trajanje ¢is¢enja.

cleaning end time

Vrijeme zavrSetka ¢iSéenja

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru kako biste promijenili vrijeme zavrSetka
ciscenja.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili vrijeme zavrSetka CiS¢enja.

Zaslon s informacijama
«  Ci&cenje poginje 10 sekundi nakon nikakve
radnje ili kada se pritisne desni okretni gumb.

»  Okrecite lijevi okretni gumb suprotno od
smjera kazaljke na satu kako biste se vratili
na prethodni zaslon postavki.

Animirani zaslon

Pritisnite lijevi okretni gumb za prekid
ciscenja.
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»  Pritisnite desni okretni gumb za pokretanje i
nastavak ciscenja.

»  Kako biste CiScenje prekinuli i vratili se u
glavni izbornik, pritisnite lijevi okretni gumb i
okrenite ga suprotno od smjera kazaljke na
satu.

Postavke

Izbornik za postavke omogucuje promjenu i
postavljanje datuma, vremena, svjetline zaslona,
ton zvuénog signala i jezik.

settings

Glavni izbornik

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru sve dok ne oznacite "Settings" (Post-
avke).

Pritisnite desni okretni gumb kako biste odab-
rali osvijetljenu opciju.

language

FaA]EO
I1zbornik za jezik

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste promijenili jezik.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili zeljeni jezik.

brightness

FaAEO
Izbornik za svjetlinu zaslona

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste promijenili svjetlinu zaslona
izmedu razina 0 i 4.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili svjetlinu zaslona.

Izbornik za datum
+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste promijenili datum.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
postavili datum.

+ Datum se postavlja u ovom formatu: mjesec,
dan, godina.

Izbornik za sa

+  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem
smjeru kako biste promijenili sat.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste
postavili sat.

+  Vrijeme se postavlja u ovom formatu: minuta
i sat.
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buzzer tone

Izbornik zvuénog signala

»  Okrecite desni okretni gumb u bilo kojem sm-
jeru kako biste odabrali jedan od 3 razlicita
tonova zvuénog signala.

+  Pritisnite desni okretni gumb kako biste post-
avili zeljeni ton zvuénog signala.

software version

FaA ] C
Izbornik inacice softvera

» Inacica softvera prikazat ¢e se samo u in-
formativne svrhe. Ne moze se promijeniti.

Zakljuéavanije tipki

Zaklju€avanije tipki koristi se za izbjegavanje
nehoti¢nih promjena postavki peénice. Kako biste
aktivirali ili deaktivirali zaklju¢avanje tipki, okrenite
lijevi okretni gumb suprotno od smjera kazaljke
na satu i drzite ga 3 sekunde. Kada se funkcija
zaklju€avanija tipki aktivira, moZe se aktivirati
samo tipka “UKLJ/ISKLJ”. Sve ostale tipke su
zaklju¢ane.

4.4 PRIBOR
Zi¢ana polica EasyFix
Prije prve upotrebe dobro operite dijelove

toplom vodom i deterdZzentom te obriSite
mekom krpom.

4 7 \? i
- = —s
e s T2
2 * ] T1
——__ s/
1 . )

* Umetnite policu na odgovarajuce mjesto
unutar pecnice.

* lzmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz pe¢nice. Vru¢a
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

* Pribor se moze deformirati pod
vruéinom. Kada se ohladi, ponovo ¢e
poprimiti izvorni izgled i u€inkovitost.

» Police i zicane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 7.

» Teleskopska Sina moze se postaviti na
razine T1i T2.

* Razina 3 preporuluje se za kuhanje na
jednoj razini.

* Razina T2 preporucuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

* Razine 2i 4 preporucuju se za kuhanje
na dvjema razinama.

« Zitana re$etka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

* Razina T2 koristi se za namjestanje
Zi¢ane reSetke s raznjem uz teleskopske
Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno

o kupljenom modelu.

Duboki pladanj

Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.
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Komplet tave i rucice za grilanje

Komplet tave za grilanje najbolje je koristiti
za grilanje odrezaka i slicne hrane.

UPOZORENJE: Tava za grilanje ima

odvojivu rucicu. Uvjerite se da kada

koristite ru€icu tave za grilanje ista
bude centralizirana i sigurna, kao $to je
prikazano na slici. Ne ostavljajte rucicu u
polozaju dok je u tijeku grilanje.

PRVI NA SVIJETU

Sustav zastite od vruéeg zraka u
ugradbenim pe¢nicama

Patentirani sustav zastite od vruéeg zraka
sprje€ava da vru¢ zrak dopre do korisnika
tako Sto stvara zra¢nu zavjesu prilikom
otvaranja pecnice.

Plitki pladanj

Plitki pladanj najbolje je koristiti za pecenje
kolac¢a.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite

do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

Ziéana resetka

Ziganu re$etku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecénice.

UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajuc¢u gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.

Kolektor vode

U nekim slu€ajevima, tijekom kuhanja na
unutarnjem staklu vrata pe¢nice moze

se pojaviti kondenzacija. Ovo nije defekt
proizvoda.

Otvorite vrata pec¢nice u polozaj za grilanje i
ostavite ih 20 sekundi u tom polozaju.

Voda ¢e kapati na kolektor.

Ohladite pecnicu i obriSite unutradnjost
vrata suhim ru¢nikom. Ovaj se postupak
mora redovito primjenjivati.
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5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE
UPOZORENJE: Prije CiS¢enja
iskljuCite uredaj i pricekajte da se
ohladi.
Opcenite upute
* Prije upotrebe pribora i sredstava
za CiScenje na uredaju provjerite
jesu li prikladni i odobreni od strane
proizvodaca.

* Upotrijebite kremasta ili teku¢a sredstva
za CiScenje koja ne sadrze krute Cestice.
Nemojte koristiti nagrizajuca (korozivna)
sredstva, abrazivna sredstva u prahu,
Celicnu vunu ili tvrde alate koji mogu
ostetiti povrsinu Stednjaka.

Nemojte upotrebljavati sredstva za

Cidc¢enje koja sadrze krute Cestice jer

one mogu ogrebati staklo te emajlirane
i/ili obojene dijelove uredaja.

» Sve prolivene teku¢ine odmah ocistite
kako ne bi doslo do ostecenja dijelova
uredaja.

Za CiS¢enje uredaja nemoijte koristiti
parne Cistace.
Ciséenje unutradnjosti peénice
* Unutradnjost emajlirane pecénice najbolje
se Cisti kada je pecnica topla.

Nakon svake uporabe pecnicu obriSite
mekom krpom namo¢enom u sapunicu.
Zatim ponovo obriSite pec¢nicu viaznom
krpom i osusite je.

» Za potpuno ¢iScenje pecnice povremeno
¢ete mozda morati upotrijebiti tekugi
deterdzent.

Ciséenje staklenih dijelova
» Staklene dijelove uredaja redovito
Cistite.

Za CiSc¢enje svih staklenih dijelova
upotrijebite sredstvo za pranje stakla.
Zatim ih isperite i obrisSite suhom krpom.

Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg &elika

(ako su dostupni).

» Redovito Cistite dijelove uredaja koji su
od nehrdajucéeg Celika (ako su dostupni).

* Dijelove uredaja koji su od nehrdajuceg
Celika obrisite mekom krpom
namoc¢enom u Cistu vodu. Zatim ih
dobro obriSite suhom krpom.

Dijelove od nehrdajuceg Celika

nemoijte Cistiti dok su jos vruci.

Na dijelovima od nehrdajuceg Celika

nemojte predugo ostavljati ocat, kavu,

mlijeko, sol, vodu te sok od limuna ili
rajCice.

Ciscenje obojenih povrsina (ako su

dostupne)

* Mrlje od rajcice, koncentrata rajcice,
keCapa, limuna, ulja, mlijeka, poslastica,
kave te jela i pi¢a koja sadrze Secer
treba odmah odistiti krpom namocenom
u toplu vodu. Ako te mrlje ostanu
na povrsinama, NEMOJTE ih trljati
tvrdim predmetima (Siljatim alatima,
¢eliénom vunom, o$trim spuzvama
s plastificiranom povrSinom i sl.) ni
sredstvima za &iS¢enje koja sadrze
puno alkohola, sredstvima za uklanjanje
mrlja, odmascivacima ili abrazivnim
kemikalijama. U suprotnom moze doci
do korozije ili mrlja na povr§inama
uredaja. Proizvodac nije odgovoran ni
za kakve S$tete uzrokovane upotrebom
neodgovarajucih nacina i sredstava za
ciscenje.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

Morate skinuti vrata pec¢nice prije ¢iS¢enja

stakla vrata pecnice, kao $to je dolje
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prikazano.

1. Gurnite staklo u smjeru B i otpustite iz
nosaca mjesta (x). Izvucite staklo u smjeru

Za zamjenu unutarnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod nosaca
mjesta (y), u smjeru B.

3. Postavite staklo ispod nosaca mjesta (x),
u smjeru C.

Ako su vrata pecnice trostruka

staklena vrata peci, treci stakleni sloj

moze se ukloniti na isti nacin kao i
drugi stakleni sloj.

Skidanje vrata pecnice

Prije CiS¢enja stakla vrata pec¢nice, morate
skinuti vrata pec¢nice kao sto je prikazano

dolje.
1. Otvorite vrata pec¢nice.

2. Otvorite kvaku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomo¢ odvijaca) do krajnjeg polozaja.

J
3. Zatvorite vrata sve dok ne dostignu skoro
sasvim zatvoreni polozaj i skinite vrata
povlaéenjem prema vama.

e

Vadenje zi¢anih vodilica

Povucite zZi¢anu vodilicu kako je prikazano
na slici 15, da se oslobodi sa drzac¢a (A), a
nakon toga, podignite je prema gore (B).
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5.2 ODRZAVANJE
UPOZORENJE: Odrzavanje ovog
uredaja jedino treba provesti
autoriziran serviser ili kvalificiran

tehnicar.
Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije CiS¢enja
vaseg uredaja.
* Uklonite staklene le¢e a zatim uklonite
Zarulju.

»  Umetnite novu Zarulju (otpornu na 300
°C) kako biste zamijenili uklonjenu
Zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.

*  Proizvod sadrzi izvor svjetlosti razreda
energetske ucinkovitosti G.

» Krajnji korisnik ne moze zamijeniti izvor
svjetlosti. Nakon prodaje potrebna je
usluga.

» Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

Cre iy

gl

Zamijenjiv izvor svjetlosti od strane
profesionalca

/

Svjetiljka je dizajnirana specificirano

za uporabu u aparatima za kuhanju u

ku¢anstvu. Nije podesna za rasvjetu
kuc¢anskih prostorija.
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6. OTKLANJANJE POTESKOCA | TRANSPORT

6.1 OTKLANJANJE POTESKOCA

@ Ako nakon ovih osnovnih provjera i dalje budete imali problema, obratite se servisu.

Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne ukljucuje.

Isklju¢eno je napajanje.

Provjerite je li uredaj pod napajanjem.
Provjerite rade li drugi ku¢anski uredaiji.

Stednjak ne proizvodi
toplinu.

Nepravilno je podeSena temperatura.

Otvorena su vrata pecnice.

Provijerite je li gumb za podeSavanje
temperature pecnice pravilno postavljen.

Ne radi svjetlo pecnice (ako
je primjenjivo).

Neispravna sijalica.
Napajanje je u prekidu ili je
iskljuceno.

Zamijenite sijalicu prema uputama.

Provijerite je li strujna uti€nica pod
napajanjem.

Pecénica neravnomjerno
pece.

Police pecnice nepravilno su
postavljene.

Provjerite koristite li preporucene
temperature i polozaje polica.

Nemojte Cesto otvarati vrata osim ako je
hranu potrebno preokrenuti. Ako ¢esto
otvarate vrata pecnice, temperatura u

unutra$njosti bit ¢e niza, $to moze utjecati
na udinkovitost pec¢enja.

Tipke mjerac¢a vremena ne
mogu se pravilno pritisnuti.

Nakupile su se nedistoce izmedu

tipki mjerac¢a vremena.

Model s dodirnim kontrolama: vlazna

je upravljacka ploca.

Aktivirana je funkcija zakljuCavanja

tipki.

Uklonite nakupljene necistoce i pokusajte
ponovo.

ObriSite vlagu i poku$ajte ponovo.
Provjerite je li aktivirana funkcija
zaklju€avanja tipki.

Bucan je ventilator pec¢nice
(ako je ugraden).

Vibriraju police pec¢nice.

Provjerite je li pe¢nica na ravnoj podlozi i
dobro nivelirana.

Provjerite vibriraju li police ili posude za

pecenje te jesu li u kontaktu sa straznjom
plo¢om pecnice.

Ventilator za hladenje
nastavlja raditi kada se
pecnica iskljuci.

Elektronicki upravljani ventilator
pecnice nastavlja raditi jo$ neko
vrijeme kako bi ohladio pecnicu.

Ventilator se automatski iskljucuje kada se
elektronicki dijelovi dovoljno ohlade.

Pecnica se iskljucila.

Elektronicki upravljana pec¢nica

automatski se iskljucuje ako nijedna

funkcija nije u upotrebi.

Pecnica ¢e se automatski iskljugiti radi
ustede energije ako se odredeno vrijeme
nakon ukljuCivanja ne obavlja nikakva
radnja ili nakon dovrSetka programa
kuhanja.

Ako se vrata otvore tijekom

funkcije koja koristi ventilator,

unutarnji ventilator ¢e se
zaustaviti.

Elektronicki upravljane pec¢nice s
prekidac¢em u vratima prestaju raditi

ako se vrata otvore.

Ovo je uobi¢ajena znacajka koja je
korisna za sprjeCavanje gubitka topline
tijekom pripreme hrane. Kada se vrata

zatvore, pecnica nastavlja s radom.

6.2 TRANSPORT

Ako proizvod trebate prevesti, upotrijebite izvornu ambalazu i kutiju. Pridrzavajte se
oznaka za prijevoz koje su vidljive na ambalazi. Sve slobodne i pomi¢ne dijelove pri¢vrstite
liepljivom trakom za proizvod kako ne bi doslo do oStec¢enja tijekom transporta.

Ako nemate izvornu ambalazu, pripremite kutiju za prenoSenje tako da zastitite proizvod, a
osobito njegovu vanjsku povrsinu.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.

Handles may get hot after a short period during use.
Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

ACAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

» Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

« Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

* |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

* The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

* To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing m@
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the > «
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection y Blue
of this appliance should be carried out = n rjl
by an authorised service person or s
qualified electrician, according to the &P
instructions in this guide and in compliance & >
with the current local regulations. &
WARNING: THE APPLIANCE MUST = I
BE EARTHED. Brown Yellow+Green

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

4 5 6

A\
4. Oven Function Control Knob
5. Timer

6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 OVEN CONTROLS
Left knob
* Long push: Switch on / off

» Short push: Pause cooking
« Turn right: Key lock
e Turn left: Undo / Go to previous menu

Right knob
» Push: Select / Start cooking

» Turn right: Menu navigation / Increase
temperature

* Turn left: Menu navigation / Decrease
temperature

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food, to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

%

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting food. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to
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190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on. The grill and
upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

< ] Vap Clean Function: Set the oven
‘ function and thermostat to the Vap
Clean function symbol. Pour
200-250ml of water (about 1 cup)
into the small tray on the oven base. Vap
Clean runs for approximately 30 - 60
minutes and will prepare your oven so that
it can be easily cleaned.

HeatWrap Cooking Technology
There are two fans in the back wall of
the oven which operate with a special

algorithm. The air ducts on the side walls
of the oven provide independent air

e P Ve

(5

distribution at each tray level. With the
Turbo Fan function, your oven allows you to
cook four different food types at the same
time without mixing odours. Two trays and
two wire grids should be used for this. A tray
should be used for pastry foods and placed
on the wire grill in a suitable container (such
as glass and ceramic baking dishes). Food
should be placed in the oven in the order

of tray, wire grill, tray and wire grill. You

can look at four different cooking tables for
alternative cooking combinations. Cooking
four dishes at the same time requires more
cooking time than cooking on a single tray.

Multi-Layer Cooking

This product has multiple cooking
capabilities and can cook evenly on all shelf
positions. You can cook the same kind of
food on more than one tray (up to 5) at the
same time. If you want to cook the same
type of food, you can cook on multiple trays
at the same time (multiple cooking). When
setting the cooking temperature, select the
most suitable temperature for your food in
the food table. The shallow tray should be
used for multiple cooking in this oven.

c

2 ~— ; ANy

T | Dishes Ezi I “l &

S <+~ min.
[

Sea Food 5 45-55

Dessert 2 200 30-40

S Vegetable Frying 3-4 40-50
=

2 Cake 1 25-30

Pastry 5 65-75

Chicken 3-4 200 40-50

Meatball 2-3 65-75

*The times given above are obtained

under laboratory conditions, and may vary
depending on the mains supply voltage and
the amount of food cooked.
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4.2 COOKING TABLE

c

g Dishes Egg EI <L>
2 g min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
° Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
8|  cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
B Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
E Chicken * 190 50-60
g Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.

4.3 USE OF THE SMART LCD CONTROL UNIT

Ready Cook is designed to help home
users to implement professional cooking
recipes easily using the built-in auto
cooking functions.

The Ready Cook menus, such as Manual
Cooking, Auto Cooking, Favourites,
Cleaning, and Settings, are described
below.

Manual cooking

You can adjust every cooking setting in
Manual Cooking mode, including the 7
different cooking functions, the temperature,
the boost function, the cooking duration,
and the cooking end time. Follow the

steps listed below to navigate the Manual
Cooking menu.

The main menu

* Rotate the right knob in either direction
until “Manual Cooking” is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

functions

O @

fan assisted cooking

< 1 - FECI oY,

ven_f_tlnction

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available oven
functions.

15:03

* Press the right knob to select the
highlighted option.

temperature

.155°C 160 °C 165°C-

Temperature

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
temperature settings.

* Press the right knob to select the
highlighted option.
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Boost

* Rotate the right knob in either direction
to highlight Boost “ON” or “OFF”.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

» Use this function to heat the oven the
desired temperature as quickly as
possible. This mode is not appropriate
for cooking.

cooking duration

Cooking duration

* Rotate the right knob in either direction
to change the cooking duration.

* Press the right knob to set the cooking
duration.

* NOTE: If the cooking duration is set to
00:00, cooking will continue until you
manually stop it.

end time

15:48

< MK wt | (
Cooking end time
* Rotate the right knob in either direction

%4

to change the cooking end time.

* Press the right knob to set the cooking
end time.

The cooking end time cannot be set

when the grill functions are activated. If
the cooking end time was set before
activating the grill functions, the cooking
end time will be canceled after the grill
functions are selected.

The information screen

»  Cooking will begin within 10 seconds of
the last action, or when the right knob is
pressed.

* Rotate the left knob anti-clockwise to go
back to the previous setting.

B Qweo°c 15:03
The animation screen displays:
» Cooking time

*  Temperature
» Cooking start and end time

» Cooking function information.
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functions

0 2] @

fan assisted cooking

15:04

temperature

155°C 160 °( 165°C-

cooking duration

The animation screen
Press the left knob to stop cooking.

Press the right knob to start / continue
cooking.

Rotate the right knob in either direction
to change the temperature.

Rotate the left knob anti-clockwise,
while any cooking function is active, to
display the oven function, temperature,
and cooking time setting screen.

To stop cooking and return to the main
menu, press the left knob then rotate it
anti-clockwise.

Auto Cooking

Ready Cook has built-in, previously
determined, recipe functions that can be
selected in the Auto Cooking menu. You
will only be able to select the name of the
desired meal. It will not be possible to alter
any of the recipe settings, including cooking
duration and temperature, as these are
automatically set by Ready Cook.

Follow the steps below to perform auto
cooking.

The main menu

* Rotate the right knob in either direction
until “Auto Cooking” is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

breads and pastry

Food categories
* Rotate the right knob in either direction

to navigate between the available
recipes.

» Press the right knob to select the
highlighted option.
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breads and pasiry

foccacio

Recipe selection

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
recipes.

oven shelf

weight lime end time

840g 0034 | 15:39

| SR |
| W
| S—
L
L

The information screen

Cooking will start within 10 seconds of
no activity, or when the right knob is
pressed.

Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

» Press the right knob to select the .
highlighted option.

» Place food on the middle shelf to
achieve the best cooking results.

weight

.770q 840 g 910¢g-

- 8 o
Food weight

* Rotate the right knob in either direction
to change the weight value.

* Press the right knob to set the weight. .

Press the left knob to stop cooking.

* Press the right knob to start and
continue cooking.

» To stop cooking and return to the main
menu, press the left knob and rotate it

end time anti-clockwise.

']5 : 39 Favourites

" It is possible to save your manual cooking
hour minute settings, allowing you to quickly select the
same cooking settings at any time. At the
end of the Manual Cooking menu, after the
cooking duration setting, you will be asked
whether you want to save the settings to

your favourites.

To create a favourite cooking setting, use
the edit function in the Favourites menu.

To select and begin a favourite function,
follow the steps below.

o 5 O

Cooking end time

* Rotate the right knob in either direction
to change the cooking end time.

* Press the right knob to set the cooking
end time.
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favorites

On the main menu

* Rotate the right knob in either direction
until 'Favourites' is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

favorite 8

& B ) 200°C #% | 00:45 =
Favourites

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
options.

15:07

» Press the right knob to select the
highlighted option.

» The settings stored in the favourite
will be displayed at the bottom of the
screen.

favorite 8

The run/edit screen
* Rotate the right knob to highlight “Run”.

* Press the right knob to select “Run”.

end time

& @D
Cooking end time

* Rotate the right knob in either direction
to change the cooking end time.

* Press the right knob to set the cooking
end time.

hmers

temperature oven shelf

funchtion

The information screen

» Cooking will start within 10 seconds of
no activity, or when the right knob is
pressed.

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

» Place food on the middle shelf to
achieve the best cooking results.

B i200°C 15:1
The animation screen
» Press the left knob to stop cooking.

* Press the right knob to start and
continue cooking.
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» To stop cooking and return to the main
menu, press the left knob and rotate it

anti-clockwise.

To edit any Favourites settings, follow the
steps below.

favorites

The main menu
* Rotate the right knob in either direction
until “Favourites” is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

favorite 8

& B ] 200°C 9% 00:95 =
Favourites

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
options.

15:07

* Press the right knob to select the
highlighted option.

* The settings stored in the selected
'Favourite' will be displayed at the
bottom of the screen.

favorite 8

° | X%k 00:45 =

15:12

The run/edit screen
* Rotate the right knob to highlight “Edit”.

* Press the right knob to select “Edit”.

functions

| s ¥

fan assisted cooking
Al - TiEC3o; 15:12

Oven function

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available oven
functions.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

temperature

.195°C 200°(C 205°C.

& £1 8
Temperature

* Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available
temperature settings.

* Press the right knob to select the
highlighted option.




Boost

Rotate the right knob in either direction
to highlight Boost “ON” or “OFF”.

Press the right knob to select the
highlighted option.

Use this function to heat the oven the
desired temperature as quickly as
possible. This mode is not appropriate
for cooking.

cooking duration

00:45

adlo,

Cooking duration

Rotate the right knob in either direction
to change the cooking duration.

Press the right knob to set the cooking
duration.

oven shelf

&

Oven shelf

Rotate the right knob in either direction
to navigate between the available oven
shelves.

Press the right knob to select the shelf

For the same cooking results each time,
oven shelf information is important.

timers

oven shelf

The information screen

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

save lo favorites

=ave

Save to favourites

* Rotate the right knob to highlight “Save”
(to save the settings) or “Cancel” (to
discard the settings).

* Press the right knob to select the
highlighted option.

Cleaning

With the Vapclean function, dried residue
within the oven will be softened with vapour.
To perform Vapclean, pour a glass of water
onto the oven shelf at the bottom of the
oven, then follow the steps listed below.

cleaning
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On the main menu

* Rotate the right knob in either direction
until “Cleaning” is highlighted.

* Press the right knob to select the
highlighted option.

vap clean

The function selection screen

* Press the right knob to select
“Vapclean”.

cleaning duration

00:45

Cleaning duration

* Rotate the right knob in either direction
to change the cleaning duration.

* Press the right knob to set the cleaning
duration.

cleaning end time

Cleaning end time
* Rotate the right knob in either direction
to change the cleaning end time.

» Press the right knob to set the cleaning
end time.

vap clean

Cleaning

The information screen

» Cleaning will start within 10 seconds
of no activity, or when the right knob is
pushed.

* Rotate the left knob anti-clockwise to
go back through the previous setting
screens.

The animation screen
» Press the left knob to stop cleaning.

* Press the right knob to start and
continue cleaning.

» To stop cleaning and return to the main
menu, press the left knob and rotate it
anti-clockwise.

Settings

The settings menu allows you to change
and set the date, time, screen brightness,
buzzer tone, and language option.
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settings

The main menu

Rotate the right knob in either direction

until 'Settings' is highlighted.

Press the right knob to select the
highlighted option.

language

The languages menu

Rotate the right knob in either direction
to change the language.

Press the right knob to set the desired
language.

brightness

FaAE O«
The brightness menu

Rotate the right knob in either direction
to change the screen brightness
between the levels 0 and 4.

Press the right knob to set the screen
brightness.

The date menu

* Rotate the right knob in either direction
to change the date.

* Press the right knob to set the date.

* The date is set in the format: month,
day, year.

> ] — o o)
e clock menu

Rotate the right knob in either direction
to change the clock.

» Push the right knob to set the clock.

* Clock is set in the format: minute and
hour.

buzzer tone

On the buzzer tone menu

* Rotate the right knob in either direction
to choose from 3 different buzzer tones.

* Press the right knob to set the desired
buzzer tone.
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software version

The software version menu

* The software version will be displayed
as information only. It cannot be
changed.

Key lock

The key lock is used to avoid unintentional
changes being made to the oven settings.
To activate or deactivate the key lock, rotate
the left knob anti-clockwise and hold it for 3
seconds. While the key lock is active, only
the “ON/OFF” button can be activated. All
other buttons will be locked.

4.4 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.
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* Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.
« Trays and wire grids can be positioned

on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6, 7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

***Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray
The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Grill Pan and Handle Set

The grill pan set is best used for grilling
steaks and similar foods.

WARNING: The grill pan has a

detachable handle. Make sure when

using the grill pan handle that it is
centralised and secure, as shown in the
figure. Do not leave the handle in position
while grilling is in operation.
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FIRST IN THE WORLD

Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.
Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

* Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain
particles as they may scratch the
glass, enamelled and/or painted parts
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of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

* Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are

not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven
door, the third glass layer can be

/
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removed the same way as the second glass

layer.
Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.
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5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the

bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

|

i i

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING AND TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances
are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the
instructions.

Make sure the electrical supply is
switched on at wall socket outlet.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions are
being used.

Do not frequently open the door unless
you are cooking things that need to be
turned. If you open the door often, the
interior temperature will be lower and this
may affect the results of your cooking.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on
the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.

Check whether the key lock function is
set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake
ware are not vibrating or in contact with
the oven back panel.

The cooling fan continues
to operate after the oven is
switched off.

Electronically-controlled oven fan
automatically runs for a certain
amount of time to cool the oven.

The fan switches off automatically when
the electronic components have cooled
sufficiently.

The oven has switched
itself off.

Electronically-controlled ovens
switch off automatically if no function
is in operation.

The oven will switch itself off automatically
to save energy if no other action is taken
within a certain time frame after switching
it on or after the end of a cooking
programme.

If the door is opened during
a fan-assisted function, the
internal fan will stop.

Electronically-controlled ovens with
a door switch will stop cooking if the
oven door is opened.

It is a normal operation of the appliance,
useful when cooking foods in order to
avoid excessive heat escaping. When

the door is closed, the oven will restart to

normal operation.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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